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English

Dear customer

Thank you for having chosen a HEGER product.

The HAGER products have been produced to think about the welfare of the consumer
privileging the most raised standards of quality, functionality and assign. We are sure you
will be happy with this appliance.

Important

This product has been designed for domestic use only.

The product is of very high-quality forged aluminium with ILAG® ULTIMATE HL non-
stick coating which gives optimal durability. The bottom has a special aluminium
capsule for a good conduction of heat.

The product is designed to work on all kinds of stoves (induction. Electric stove, ceramic
hob. Gas stove and halogen).

General Safety Instructions

This cookware is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the product by a person responsible for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the product.

Never leave food cooking unattended.

Do not touch cookware with a wet cloth, oven gloves or potholder or put it on
a wet surface. Hot cookware should be placed on heat resistant surfaces only.
Risk of burns! Handles get hot! Always use oven mitts.

Never heat an empty pot or a pot with shortening at the highest power setting.
In case of overheating, turn off the stove immediately but do not take off the
pot! Leave it on the cooktop while waiting for it to cool down.

Care should always be exercised when cooking with oil. The pan should not be
overfilled or too high a heat used.

This product complies with the regulations for products intended to be in
contact with food.

Before first use

Clean the pot as described in soapy water. Dry afterwards with a cloth.

Notes for Use

Rinse the pot with water before adding food stuff that tends to burn easily.



Use the highest power setting for heating or the small and medium power settings for
cooking.

When roasting, slightly pre-heat the pot. Let the shortening melt and then add the

food. Wait for the bottom of the roast to turn golden and only then turn the food.

When using the pot for deep-frying, head the following warnings:

- Oil and shortening can burn when overheated. Handle with care!

- Never mix shortening and oil, otherwise the pot could foam over. Mixing different
kinds of shortening or oil is dangerous as well!

- Never add water to oil!

- If the pot stans burning, do not try to extinguish the flames with water. Use a wet
cloth instead.

- Shortenings and oils must have a high heat stability. Do not use margarine, olive
oil, or butter. Such kinds of shortening are not suitable for deep-frying as they

might generate smoke already at low temperatures. We recommend the use of
liquid deep-frying oil.

- Melt the shortening at a temperature of maximum 60°C. Once the shortening has
melted, slowly increase the temperature to 160-175°C. Use a suitable
thermometer for checking the temperature.

In order to avoid deposits from table salt, only add the salt to the water when latter is
boiling.

Do not use the pot for storing food. When keeping food in the pot for a longer time, the
material could get damaged and the food could take on a metal taste.

Tips on Saving Energy

Always chose a cooktop of the same or smaller size as the bottom of the pot.

Utilize the energy stored in the cooktop and the bottom of the pot. Reduce or turn off
the power before you finish cooking.

If the pot comes with a lid, it should be used during cooking.

Cleaning and Maintenance

After use, clean the pot as soon as possible with hot water and dishwashing liquid.
Dry with a cloth afterwards.

Soak sticky leftovers. If necessary, use a wooden spatula, a sponge or brush to remove
leftovers.

CAUTION: Do not use hard objects, steel wool, abrasive powders, or aggressive
cleaning agents such as chlorine bleach.

Use a commercially available care product for stainless steel pots in order to remove
potential discolouration.



e CAUTION: Do not rinse a hot lid made of glass under cold water. The lid could get
damaged from the temperature shock.

Specifications:

Model Type / @ Diameter / Height Rated capacity
PA-C05.020A Saucepan @16cm x 7,8 cm 1,3 litres
PA-C05.020A Saucepan @18cm x 8,3 cm 1,8 litres
PA-C05.020A Saucepan @20cm x 8,5 cm 2,2 litres
PA-C04.021A Frying pan @#20cm x 4,5 cm 1,1 litres
PA-C04.021A Frying pan @#24cm x 4,8 cm 1,8 litres
PA-C04.021A Frying pan §#28cm x 5,2 cm 2,6 litres

Disposal — Environment policy

Packing

@@ The packaging material is entirely recyclable and marked with the recycling

Q ® symbol. Follow local regulations for scrapping. Keep the packaging materials
(plastic bags, polystyrene parts, etc.) out of reach of children, as they are

potentially dangerous.



Warranty Declaration

Warranty Terms and Conditions

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

The product is guaranteed for the period stipulated by the legislation where it is placed on the market,
starting from the date of purchase, against manufacturing defects and/or workmanship. The lack of
conformity manifested in this period is presumed to exist at the date of purchase. After this period, it is for
the customer to prove that the lack of conformity already existed at the time of delivery.

If, during the warranty period, the product is defective in normal use, the buyer should contact the selling
establishment and send the appliance to the place indicated by the seller.

The warranty is only valid upon presentation of the invoice proving the purchase and the completed
warranty certificate (indicating the date of purchase, the name of the dealer, the reference of the model,
and it is also recommended to indicate the serial number and lot number).

The importer/seller reserves the right to refuse warranty assistance in the event that such information has
been deleted or altered after the original purchase of the product.

The responsibility of the importer/seller includes in particular the costs of repairing and/or replacing the unit
covered by the warranty with the reservation of the right to replace it with an equivalent product, in cases
where it is not possible to repair it.

The warranty does not apply to problems that are not directly related to defects in material, design or
workmanship.

This product is an appliance and is intended for home use only. The warranty will be void if the product is
used for professional purposes.

The warranty does not cover damage caused by misuse, improper installation, spillage, external factors, or
intentional damage.

The warranty does not cover damage resulting from falls, use of excessive force, blows, exposure to extreme
environmental conditions or deterioration caused by the normal use of plastic parts or keyboards, as well as
the use of batteries other than those specified in this manual.

The warranty does not cover installation and programming by the dealer. In particular, no claim for
installation and free programming by the reseller may be accepted.

The warranty does not cover deficiencies that insignificantly impair the operation of the appliance. Other
costs, such as installation, transportation and travel of the technician are expressly excluded from the
warranty.

The applicability of the warranty presupposes that the appliance is sent to the seller or place indicated by
him, complete and in well-protected packaging (if possible, in its original packaging) and accompanied by its
sheet or warranty card duly filled out and proof of purchase.

If after verification, it is found that there are no reasons for the claim, or that the product is not defective,
the inherent costs will be imputed to the customer, and the dealer is authorized to charge those costs to the
customer.

The warranty will be void when it shows signs that an unauthorized person has attempted to carry out repairs,
modifications or replacement of parts on the appliance.

Repairs carried out after the end of the warranty period are subject to costs.

This warranty does not affect your legal rights that you may have as a consumer under applicable national
law governing the purchase of products where the product is sold.

Warranty Period:

European Union countries - European Directives (EU) 2019/771 and (EU) 2019/770 apply on certain aspects
of contracts for the purchase and sale of movable property and transposed into the national laws of their
countries.

Other countries - national legislation on consumer rights in their country applies. In the case of no official

legislation, the guarantee shall be applied at the discretion of the importer placing the product on the market
or the seller establishment.



Portugués

Estimado Cliente

Obrigado por ter escolhido um produto HEAGER.

Os produtos HAGER foram concebidos a pensar no bem-estar do consumidor,
privilegiando os mais elevados padrdes de qualidade, funcionalidade e designe. Estamos
certos da sua satisfagdo pela aquisicdo deste produto.

Importante

Este produto foi concebido apenas para uso doméstico.

O produto é feito de aluminio forjado de alta qualidade com revestimento
antiaderente ILAG ULTIMATE HL, o que Ihe confere uma dptima durabilidade. O fundo
tem uma cdpsula de aluminio especial para uma boa condugdo do calor.

O produto foi concebido para funcionar em todos os tipos de fogées (indugdo, fogdo
elétrico, placa de cerdmica, fogdo a gas e halogéneo).

Instrugdes gerais de seguranga

Este utensilio de cozinha ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, exceto se tiverem recebido supervisao
ou instrugdes relativas a utilizagdo do produto por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca. As criancas devem ser vigiadas para garantir que ndo
brincam com o produto.

Nunca deixar cozinhar alimentos sem vigilancia.

Ndo tocar nos utensilios de cozinha com um pano molhado, luvas de forno ou
pegador de panela, nem os colocar numa superficie molhada. Os utensilios de
cozinha quentes sé devem ser colocados em superficies resistentes ao calor.

Risco de queimaduras! As pegas ficam quentes! Utilize sempre luvas de cozinha.
Nunca aquec¢a um tacho vazio ou um tacho com gordura na poténcia maxima.
Em caso de sobreaquecimento, desligar imediatamente o fogdo, mas nao
retirar a panela! Deixe-a no fogdo enquanto espera que arrefega.

Deve ter-se sempre cuidado ao cozinhar com dleo. N3ao se deve encher
demasiado o tacho nem utilizar um calor demasiado elevado.

Este produto estd em conformidade com a regulamentacdo relativa aos
produtos destinados a entrar em contacto com os alimentos.

Antes da primeira utilizacdo

Limpar a panela com agua e sabdo. Em seguida, secar com um pano.



Notas de utilizacdo

Lave a panela com 4gua antes de adicionar alimentos que tendem a queimar
facilmente.

Utilize a regulagdo de poténcia mais elevada para aquecer ou as regulagdes de
poténcia pequena e média para cozinhar.

Quando assar, pré-aquega ligeiramente a panela. Deixe a gordura derreter e, em
seguida, adicione os alimentos. Espere que o fundo do assado fique dourado e sé
depois vire os alimentos.

Quando utilizar a panela para fritar, tenha em aten¢do os seguintes avisos:

O dleo e a gordura podem queimar quando sobreaquecidos. Manusear com
cuidado!

Nunca misture gordura e dleo, caso contrario a panela pode fazer espuma.
Misturar diferentes tipos de gordura ou de dleo também é perigoso!

Nunca juntar dgua ao d6leo!

Se a panela comecgar a arder, ndo tente apagar as chamas com agua. Utilize antes
um pano humido.

As gorduras e os 6leos devem ter uma elevada estabilidade térmica. N3o utilize
margarina, azeite ou manteiga. Estes tipos de gordura ndo sdo adequados para
fritar, uma vez que podem gerar fumo mesmo a baixas temperaturas.
Recomendamos a utilizagdo de dleo liquido para fritar.

Derreta a gordura vegetal a uma temperatura maxima de 60°C. Quando a gordura
derreter, aumente lentamente a temperatura para 160-175°C. Utilize um
termémetro adequado para controlar a temperatura.

Para evitar a formacao de depdsitos de sal de mesa, adicione o sal a 4gua apenas
quando esta estiver a ferver.

N3o utilize a panela para guardar alimentos. Se os alimentos ficarem na panela durante
muito tempo, o material pode ficar danificado e os alimentos podem ficar com um sabor
metalico.

Conselhos para poupar energia

Escolher sempre uma placa de cozinhar do mesmo tamanho ou mais pequena que o
fundo da panela.

Utilizar a energia armazenada na placa de cozinhar e no fundo da panela. Reduzir ou
desligar a corrente antes de terminar de cozinhar.

Se a panela tiver uma tampa, esta deve ser utilizada durante a cozedura.

Limpeza e manutengao

Ap6ds a utilizacdo, limpar a panela o mais rapidamente possivel com agua quente e
detergente para a loiga. Em seguida, secar com um pano.

Colocar os restos pegajosos de molho. Se necessario, utilizar uma espatula de
madeira, uma esponja ou uma escova para remover os restos.



CUIDADO: Nao utilize objetos duros, palha de ago, pds abrasivos ou agentes de
limpeza agressivos, como lixivia com cloro.

e Utilize um produto de conservagdo disponivel no mercado para panelas de aco
inoxidavel, a fim de remover possiveis descoloragdes.
e CUIDADO: N3o lave uma tampa quente de vidro com agua fria. A tampa pode
danificar-se devido ao choque de temperatura.

Especificacoes:
Modelo Tipo / @ Didmetro / Altura Capacidade
PA-C05.020A Panela @16cm x 7,8 cm 1,3 litros
PA-C05.020A Panela #18cm x 8,3 cm 1,8 litros
PA-C05.020A Panela #20cm x 8,5 cm 2,2 litros
PA-C04.021A Frigideira #20cm x 4,5 cm 1,1 litros
PA-C04.021A Frigideira @24cm x 4,8 cm 1,8 litros
PA-C04.021A Frigideira #28cm x 5,2 cm 2,6 litros

Eliminagao — Politica ambiental

Embalagem

@9 A embalagem é constituida por material inteiramente reciclavel e esta marcada
com o simbolo de reciclagem. Para a eliminagdo, respeite as normas locais. Os
materiais de embalagem (sacos de plastico, pedacos de poliestireno, etc.) devem

ser mantidos fora do alcance das criangas dado que constituem potenciais fontes de

perigo.




Termos e Condigdes de garantia

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

O produto é garantido pelo periodo estipulado pela legislagdo onde é colocado no mercado, iniciando-se a
partir da data de compra, contra defeitos de fabrico e/ou m3o-de-obra. A falta de conformidade que se
manifeste nesse prazo, presume-se existente a data da compra. Decorrido este prazo cabe ao cliente provar
que a falta de conformidade j4 existia a data da entrega.

Se, durante o periodo de garantia, o produto apresentar qualquer defeito, em situagdo de utilizagdo normal,
o comprador devera entrar em contacto com o estabelecimento vendedor e remeter o aparelho para o local
por este indicado.

A garantia sé é vélida mediante a apresentagdo da fatura comprovativa da compra e do certificado de
garantia preenchido (indicando a data de aquisi¢cdo, o nome do revendedor, a referéncia do modelo, sendo
ainda recomendada a indicagdo do nimero de série e nimero do lote).

O importador/vendedor reserva-se o direito de recusar assisténcia em garantia no caso de as referidas
informacgdes terem sido apagadas ou alteradas apds a compra original do produto.

A responsabilidade do importador/vendedor inclui nomeadamente os custos da reparagdo e/ou substituicdo
da unidade coberta pela garantia com a reserva do direito de substituir por um produto equivalente, nos
casos em que ndo seja possivel a sua reparagao.

A garantia ndo é aplicavel a problemas que ndo estejam diretamente relacionados com defeitos de material,
concegdo ou mdo-de-obra.

Este produto é um eletrodoméstico e destina-se apenas a uso doméstico. A garantia perderd validade se o
produto for usado para fins profissionais.

A garantia ndo cobre danos causados por uso incorreto, instalagdo incorreta, derramamento, fatores
externos ou danos intencionais.

A garantia ndo cobre danos resultantes de quedas, uso de forca excessiva, golpes, exposi¢do a condi¢bes
ambientais extremas ou deterioragdo causada pelo uso normal de pegas plasticas ou teclados, bem como
pelo uso de baterias diferentes das especificadas neste manual.

A garantia ndo cobre a instalagdo e programacdo por parte do revendedor. Em particular, ndo poderdo ser
aceites reclamacdo para instalagdo e programacao gratuita por parte do revendedor.

A garantia ndo cobre deficiéncias que prejudicam de forma insignificante o funcionamento do aparelho.
Outros custos, tais como a instalagdo, transporte e/ou deslocagdo de técnicos estdo expressamente
excluidos da garantia.

A aplicabilidade da garantia pressupde que o aparelho seja enviado ao estabelecimento vendedor ou para o
local por este indicado, completo e em embalagem bem protegida (se possivel na sua embalagem original)
e acompanhado da respetiva folha ou cartdo de garantia, devidamente preenchida e da prova de compra.
Se apos a verificagdo, se concluir que ndo existem motivos para a reclamagdo, ou que o produto ndo
apresenta defeitos, os custos inerentes serdo imputados ao cliente, estando o revendedor autorizado a
cobrar esses custos ao cliente.

A garantia perdera validade, quando apresente sinais de que alguma pessoa ndo autorizada tenha tentado
efetuar reparagdes, modificages ou substituicdes de pegas no aparelho.

As reparagdes realizadas apos o final do periodo de garantia estdo sujeitas a custos

Esta garantia ndo afeta os seus direitos legais que possa ter como consumidor ao abrigo da legislagdo
nacional aplicavel que rege a compra de produtos onde o produto é vendido.

Periodo de Garantia:

Paises da Unido Europeia - aplicam-se as Diretivas Europeias (EU) 2019/771 e (EU) 2019/770 relativa a certos
aspetos dos contratos de compra e venda de bens mdveis e transpostas para as legislagdes nacionais dos
respetivos paises.

Outros paises - aplica-se a legislagdo nacional sobre os direitos do consumidor do respetivo pais. Ndo
existindo legislagdo oficial, a garantia sera aplicada segundo o critério do importador que coloca o produto
no mercado ou do estabelecimento vendedor.



Espaiiol
Estimado cliente
Gracias por elegir un producto HZAGER.

Los productos HZGER estan disefiados para el bienestar de los consumidores, haciendo
hincapié en los mas altos estdndares de calidad, funcionalidad y disefio. Estamos seguros
de su satisfaccion con la compra de este producto.

Importante

Este producto ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.

El producto es de aluminio forjado de muy alta calidad con revestimiento
antiadherente ILAG ULTIMATE HL que proporciona una durabilidad 6ptima. El fondo
tiene una cdpsula especial de aluminio para una buena conduccién del calor.

El producto estd disefiado para funcionar en todo tipo de cocinas (induccién, eléctrica,
vitroceramica, de gas y haldogena).

Instrucciones generales de seguridad

Este utensilio de cocina no esta destinado a ser utilizado por personas
(incluidos nifos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o
con falta de experiencia y conocimientos, a menos que hayan recibido
supervisién o instrucciones sobre el uso del producto por parte de una
persona responsable de su seguridad. Los nifios deben ser supervisados para
asegurarse de que no juegan con el producto.

No deje nunca los alimentos cocinandose sin vigilancia.

No toque los utensilios de cocina con un pafio hiumedo, guantes de cocina o
agarraderas, ni los coloque sobre una superficie himeda. Las ollas calientes
deben colocarse Unicamente sobre superficies resistentes al calor.

iRiesgo de quemaduras! Las asas se calientan. Utilice siempre guantes de
cocina.

No caliente nunca una olla vacia o con manteca a la maxima potencia.

En caso de sobrecalentamiento, apague inmediatamente los fogones, ipero
no retire la olla! Déjela sobre la placa mientras espera a que se enfrie.
Siempre hay que tener cuidado al cocinar con aceite. No se debe llenar
demasiado la olla ni utilizar un fuego demasiado alto.

Este producto cumple la normativa para productos destinados a estar en
contacto con alimentos.

Antes del primer uso

Limpie la olla en agua jabonosa. Séquela después con un pafio.



Notas de uso

Enjuague la olla con agua antes de afadir alimentos que tiendan a quemarse

facilmente.

Utilice la potencia mads alta para calentar o las potencias pequeia y media para cocinar.

Para asar, precaliente ligeramente la olla. Deje que se derrita la manteca y luego afada

los alimentos. Espere a que se dore la parte inferior del asado y sélo entonces dé la

vuelta a los alimentos.

Cuando utilice la olla para freir, tenga en cuenta las siguientes advertencias:

— El aceite y la manteca pueden quemarse si se sobrecalientan. Manéjelos con
cuidado.

— Nunca mezcle manteca y aceite, de lo contrario la olla podria hacer espuma.
También es peligroso mezclar diferentes tipos de manteca o aceite.

— Nunca afiadas agua al aceite.

- Sila olla empieza a arder, no intentes apagar las llamas con agua. Utiliza un pafio
himedo.

- Las mantecas y los aceites deben tener una gran estabilidad térmica. No utilice
margarina, aceite de oliva ni mantequilla. Este tipo de mantecas no son adecuadas
para freir, ya que pueden generar humo incluso a bajas temperaturas.
Recomendamos utilizar aceite liquido para freir.

— Derrita la manteca a una temperatura maxima de 60°C. Una vez derretida la
manteca, aumente lentamente la temperatura hasta 160-175°C. Utilice un
termémetro adecuado para comprobar la temperatura.

Para evitar los depdsitos de sal de mesa, afiada la sal al agua sélo cuando esté hirviendo.

No utilice la olla para guardar alimentos. Si se guardan alimentos en la olla durante mucho
tiempo, el material podria dafarse y los alimentos podrian adquirir un sabor metalico.

Consejos para ahorrar energia

Elija siempre una placa de coccion del mismo tamafio o menor que el fondo de la olla.

Aproveche la energia almacenada en la encimera y en el fondo de la olla. Reduzca o
apague la potencia antes de terminar de cocinar.

Si la olla viene con tapa, utilicela durante la coccion.

Limpieza y mantenimiento

Después del uso, limpie la olla lo antes posible con agua caliente y liquido lavavajillas.
Séquela después con un pafio.

Remoje los restos pegajosos. Si es necesario, utilice una espdtula de madera, una
esponja o un cepillo para eliminar los restos.

PRECAUCION: No utilice objetos duros, estropajos de acero, polvos abrasivos ni
productos de limpieza agresivos como lejia.



e Utilice un producto comercial para el cuidado de ollas de acero inoxidable con el fin
de eliminar posibles decoloraciones.

« PRECAUCION: No enjuague una tapa de cristal caliente con agua fria. La tapa podria
resultar dafiada por el choque térmico.

Especificaciones:
Modelo Tipo / @ Diametro / Altura Capacidad nominal
PA-C05.020A Olla @16cm x 7,8 cm 1,3 litros
PA-C05.020A Olla #18cm x 8,3 cm 1,8 litros
PA-C05.020A Olla #20cm x 8,5 cm 2,2 litros
PA-C04.021A Sartén @20cm x 4,5 cm 1,1 litros
PA-C04.021A Sartén @24cm x 4,8 cm 1,8 litros
PA-C04.021A Sartén @28cm x 5,2 cm 2,6 litros

Disposicidn — La politica ambiental

Embalaje

QW9 El material de embalaje es totalmente reciclable, como lo indica el simbolo
correspondiente. Para su eliminacién, respete las normas locales. No deje el
material de embalaje (bolsas de plastico, trozos de poliestireno, etc.) al alcance de

los nifios; puede ser peligroso.



Términos y condiciones de la garantia

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

El producto esta garantizado por el periodo estipulado por la legislaciéon donde se comercializa, a partir de
la fecha de compra, contra defectos de fabricacion y/o mano de obra. La falta de conformidad que se
manifieste dentro de este plazo, presume que existe en la fecha de compra. Después de este periodo,
corresponde al cliente demostrar que la falta de conformidad ya existia en el momento de la entrega.

Si, durante el periodo de garantia, el producto es defectuoso en uso normal, el comprador debe ponerse en
contacto con el establecimiento vendedor y enviar el electrodoméstico al lugar indicado por el vendedor.
La garantia solo es vélida previa presentacion de la factura que acredite la compra y el certificado de garantia
completado (indicando la fecha de compra, el nombre del distribuidor, |a referencia del modelo, y también
se recomienda indicar el niimero de serie y el nimero de lote).

El importador / vendedor se reserva el derecho de rechazar la asistencia de garantia en caso de que dicha
informacion haya sido eliminada o alterada después de la compra original del producto.

La responsabilidad del importador/vendedor incluird, entre otras cosas, los costes de reparacion y/o
sustitucion de la unidad cubierta por la garantia con la reserva del derecho a sustituirla por un producto
equivalente, cuando no sea posible repararla.

La garantia no se aplica a problemas que no estén directamente relacionados con defectos de material,
disefio o mano de obra.

Este producto es un electrodoméstico y esta destinado solo para uso doméstico. La garantia se anula si el
producto se utiliza con fines profesionales.

La garantia no cubre los dafios causados por mal uso, instalacion inadecuada, derrames, factores externos o
dafios intencionales.

La garantia no cubre los dafios resultantes de caidas, uso de fuerza excesiva, golpes, exposicion a condiciones
ambientales extremas o deterioro causado por el uso normal de piezas de plastico o teclados, asi como el
uso de baterias distintas a las especificadas en este manual.

La garantia no cubre la instalacion y programacion por parte del distribuidor. En particular, no se aceptara
ninguna reclamacion de instalacion y programacion gratuita por parte del revendedor.

La garantia no cubre deficiencias que perjudiquen insignificantemente el funcionamiento del aparato. Otros
costes, como la instalacién, el transporte y el desplazamiento del técnico estan expresamente excluidos de
la garantia.

La aplicabilidad de la garantia presupone que el aparato sea enviado al establecimiento vendedor o al lugar
indicado por éste, completo y en un embalaje bien protegido (si es posible en su embalaje original) y
acompafiado de la respectiva hoja o tarjeta de garantia, debidamente cumplimentado y comprobante de
compra.

Si después de la verificacion, se descubre que no hay razones para la reclamacién, o que el producto no es
defectuoso, los costos inherentes se imputaran al cliente, y el distribuidor estd autorizado a cobrar esos
costos al cliente.

La garantia quedard anulada cuando presente indicios de que una persona no autorizada ha intentado
realizar reparaciones, modificaciones o sustitucion de piezas en el aparato.

Las reparaciones realizadas una vez finalizado el periodo de garantia incurren en costes.

Esta garantia no afecta a sus derechos legales que pueda tener como consumidor en virtud de la legislacién
nacional aplicable que rige la compra de productos donde se vende el producto.

Periodo de garantia:

Paises de la Unién Europea - Las Directivas Europeas (UE) 2019/771 y (UE) 2019/770 se aplican a ciertos
aspectos de los contratos de compraventa de bienes muebles y se transponen a las legislaciones nacionales
de sus paises.

Otros paises: se aplica la legislacion nacional sobre los derechos de los consumidores en su pais. En caso de
gue no exista legislacion oficial, la garantia se aplicara a discrecion del importador que introduzca el
producto en el mercado o del establecimiento vendedor.



Francais

Cher Client

Merci d'avoir choisi un produit HZGER.

Les produits HEGER sont congus pour le bien-étre du consommateur, en insistant sur les
plus hauts standards de qualité, de fonctionnalité et de design. Nous sommes certains de
leur satisfaction a I'achat de ce produit.

Important

Ce produit a été congu pour un usage domestique uniquement.

Le produit est en aluminium forgé de tres haute qualité avec un revétement antiadhésif
ILAG ULTIMATE HL qui lui confére une durabilité optimale. Le fond est doté d'une
capsule spéciale en aluminium pour une bonne conduction de la chaleur.

Le produit est congu pour fonctionner sur tous les types de cuisiniéres (induction,
cuisiniere électrique, plaque vitrocéramique, cuisiniére a gaz et halogene).

Consignes de sécurité générales

Cet ustensile de cuisine n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou qui manquent d'expérience et de connaissances, a moins
gu'elles n'aient recu une surveillance ou des instructions concernant
|'utilisation du produit de la part d'une personne responsable de leur sécurité.
Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec le
produit.

Ne laissez jamais des aliments cuire sans surveillance.

Ne touchez pas les ustensiles de cuisine avec un chiffon mouillé, des gants de
cuisine ou une manique, et ne les posez pas sur une surface mouillée. Les
ustensiles de cuisine chauds ne doivent étre placés que sur des surfaces
résistantes a la chaleur.

Risque de brilures ! Les poignées deviennent chaudes ! Utilisez toujours des
gants de cuisine.

Ne faites jamais chauffer une casserole vide ou une casserole contenant de la
graisse a la puissance maximale.

En cas de surchauffe, éteignez immédiatement la cuisiniere, mais ne retirez pas
la casserole ! Laissez-la sur la table de cuisson en attendant qu'elle refroidisse.
Il faut toujours faire attention lorsqu'on cuisine avec de I'huile. La casserole ne
doit pas étre trop remplie et la chaleur ne doit pas étre trop élevée.

Ce produit est conforme a la réglementation relative aux produits destinés a
entrer en contact avec des denrées alimentaires.



Avant la premiére utilisation

¢ Nettoyez le pot dans de |'eau savonneuse. Séchez ensuite avec un chiffon.

Conseils d'utilisation

¢ Rincez la casserole avec de |'eau avant d'ajouter des aliments qui ont tendance a
braler facilement.

o Utilisez la puissance la plus élevée pour chauffer ou les puissances petite et moyenne
pour cuisiner.

e Pour rétir, préchauffez légerement la casserole. Laissez fondre la graisse, puis ajoutez
les aliments. Attendez que le fond du roti devienne doré et ne retournez les aliments
gu'ensuite.

e Lorsque vous utilisez la marmite pour la friture, respectez les avertissements
suivants :

— L'huile et la graisse peuvent briler en cas de surchauffe. Manipulez-les avec
précaution !

- Ne mélangez jamais la graisse et de I'huile, sinon la marmite pourrait se mettre a
mousser. |l est également dangereux de mélanger différentes sortes de graisse ou
d'huile !

- N'ajoutez jamais d'eau a I'huile !

— Sila casserole commence a briler, n'essayez pas d'éteindre les flammes avec de
I'eau. Utilisez plutdt un chiffon mouillé.

- Les graisses et les huiles doivent avoir une grande stabilité a la chaleur. N'utilisez
pas de margarine, d'huile d'olive ou de beurre. Ces types de graisse ne
conviennent pas a la friture car ils peuvent générer de la fumée méme a basse
température. Nous recommandons |'utilisation d'une huile de friture liquide.

— Faites fondre la graisse a une température maximale de 60°C. Une fois la graisse
fondue, augmentez lentement la température jusqu'a 160-175°C. Utilisez un
thermomeétre approprié pour contréler la température.

e Afin d'éviter les dépots de sel de table, n'ajoutez le sel a I'eau que lorsque celle-ci est
en ébullition.

N'utilisez pas la marmite pour conserver des aliments. Si vous conservez des aliments

dans la marmite pendant une période prolongée, le matériau pourrait s'endommager et

les aliments pourraient prendre un go(t de métal.

Conseils pour économiser I'énergie

e Choisissez toujours une table de cuisson dont la taille est égale ou inférieure a celle
du fond de la casserole.

o Utilisez I'énergie stockée dans la table de cuisson et le fond de la casserole. Réduisez
ou éteignez la puissance avant de terminer la cuisson.

o Sila casserole est livrée avec un couvercle, il faut I'utiliser pendant la cuisson.



Nettoyage et entretien

e Aprés utilisation, nettoyez le pot dés que possible avec de I'eau chaude et du liquide
vaisselle. Séchez ensuite avec un chiffon.

o Faites tremper les restes collants. Si nécessaire, utilisez une spatule en bois, une
éponge ou une brosse pour enlever les restes.

ATTENTION : Ne pas utiliser d'objets durs, de laine d'acier, de poudres abrasives ou
de produits de nettoyage agressifs tels que I'eau de Javel.

e Utiliser un produit d'entretien pour casseroles en acier inoxydable disponible dans le
commerce afin d'éliminer les éventuelles décolorations.

e ATTENTION : Ne pas rincer a I'eau froide un couvercle chaud en verre. Le couvercle
pourrait étre endommagé par le choc thermique.

Spécifications :

Modeéle Type / @ Diamétre / haute Capacité nominale
PA-C05.020A Casserole @16cm x 7,8 cm 1,3 litres
PA-C05.020A Casserole $18cm x 8,3 cm 1,8 litres
PA-C05.020A Casserole $20cm x 8,5 cm 2,2 litres
PA-C04.021A Poéle & frire $20cm x 4,5 cm 1,1 litres
PA-C04.021A Poéle & frire 24cm x 4,8 cm 1,8 litres
PA-C04.021A Poéle & frire $28cm x 5,2 cm 2,6 litres

Elimination — La politique environnementale

Emballage
Q9 L'emballage est entierement recyclable et porte le symbole du recyclage. Pour la
mise au rebut, suivez les réglementations locales en vigueur. Les matériaux
d’emballage (sachets en plastique, éléments en polystyréne, etc.) doivent étre
tenus hors de portée des enfants, car ils constituent une source potentielle de danger.



Termes et conditions de la garantie
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Le produit est garanti pour la période stipulée par la Iégislation ou il est mis sur le marché, a compter de la
date d’achat, contre les défauts de fabrication et/ou de main d’ouvre. Le défaut de conformité manifesté
dans ce délai est présumé exister a la date d’achat. Passé ce délai, il appartient au client de prouver que le
défaut de conformité existait déja au moment de la livraison.

Si, pendant la période de garantie, le produit est défectueux en utilisation normale, I’acheteur doit contacter
I’établissement de vente et envoyer I'appareil a I'endroit indiqué par le vendeur.

La garantie n’est valable que sur présentation de la facture prouvant I'achat et du certificat de garantie
complété (indiquant la date d’achat, le nom du revendeur, la référence du modeéle, et il est également
recommandé d’indiquer le numéro de série et le numéro de lot).

L'importateur/vendeur se réserve le droit de refuser I'assistance de garantie dans le cas ou ces informations
ont été supprimées ou modifiées aprés I'achat initial du produit.

La responsabilité de I'importateur/vendeur comprend, entre autres, les frais de réparation et/ou de
remplacement de I'unité couverte par la garantie avec la réserve du droit de la remplacer par un produit
équivalent, lorsqu’il n’est pas possible de la réparer.

La garantie ne s’applique pas aux problémes qui ne sont pas directement liés a des défauts de matériau, de
conception ou de fabrication.

Ce produit est un appareil et est destiné a un usage domestique uniquement. La garantie expirera si le
produit est utilisé a des fins professionnelles.

La garantie ne couvre pas les dommages causés par une mauvaise utilisation, une mauvaise installation, un
déversement, des facteurs externes ou des dommages intentionnels.

La garantie ne couvre pas les dommages résultant de chutes, de I'utilisation d’une force excessive, des coups,
de I'exposition a des conditions environnementales extrémes ou de la détérioration causée par I'utilisation
normale de piéces en plastique ou de claviers, ainsi que I'utilisation de batteries autres que celles spécifiées
dans ce manuel.

La garantie ne couvre pas l'installation et la programmation par le concessionnaire. En particulier, aucune
réclamation pour I'installation et la programmation gratuite par le revendeur ne peut étre acceptée.

La garantie ne couvre pas les défauts qui nuisent de maniére insignifiante au fonctionnement de I'appareil.
Les autres frais, tels que I'installation, le transport et le déplacement du technicien sont expressément exclus
de la garantie.

L'applicabilité de la garantie suppose que |'appareil soit envoyé a I'établissement du vendeur ou a I'endroit
indiqué par celui-ci, complet et dans un emballage bien protégé (si possible dans son emballage d'origine)
et accompagné de la feuille ou de la carte de garantie respective, diment rempli et d'une preuve d'achat.
Si, apres vérification, il s’avere qu’il n’y a aucune raison pour la réclamation, ou que le produit n’est pas
défectueux, les colts inhérents seront imputés au client, et le revendeur est autorisé a facturer ces co(its au
client.

La garantie sera annulée lorsqu'elle montre des signes qu'une personne non autorisée a tenté d'effectuer
des réparations, des modifications ou le remplacement de piéces sur |'appareil.

Les réparations effectuées apres la fin de la période de garantie sont soumises a des frais.

Cette garantie n’affecte pas vos droits Iégaux que vous pouvez avoir en tant que consommateur en vertu de
la législation nationale applicable régissant I'achat de produits lorsque le produit est vendu.

Période de garantie :

Pays de I'Union Européenne - Les directives européennes (UE) 2019/771 et (UE) 2019/770 s’appliquent a
certains aspects des contrats d’achat et de vente de biens meubles et transposées dans les législations
nationales de leurs pays.

Autres pays - la législation nationale sur les droits des consommateurs dans leur pays s’applique. En
I’'absence de législation officielle, la garantie est appliquée a la discrétion de I'importateur qui met le produit
sur le marché ou de I'établissement du vendeur.



EAANVIKQ

Ayannté neAdatn
Jag euxaplotoUpe mou emNé€arte éva mpoiov HAGER.

Ta mpoidvta HAGER €xouv &nuioupynBel yla va okédrtovtal Ttnv eunuepio Tou
KATOVAAWTH TIOU TTPOTLHOUV UPNAQ TpOTUTIA TTOLOTNTAC, AELTOUPYIKOTNTOC Kol avaBeonc.
E{paote olyoupol 0TL Ba €l0TE EUXOPLOTNLEVOL LLE QUTAV TN CUCKEUN.

ZNHAVTLKO

AuTd To TIpoidV €XeL OXESLAOTEL LOVO YL OLKLAKI XPRON.

To mpoiov givat and moAl uPnAic mowdtntog odupAAUTo GAOUUIVIO UE AVTIKOANTIKA
eniotpwon ILAG ULTIMATE HL mou mapéxel BEAtiotn avroyr. O mubuévag dlabétel
€181kN kayouAa aAoupviou yla KaAn aywyr tng Bepudtntag.

To mpoidv €xel oxedlaotel yla va Asttoupyel os OAa ta €16 €0TLWV (EMAYWYLKEC.
HAektpikn Kouliva, KEPAUIKEG E0TiEC. Kouliva agpilou Kat aAoyovou).

Fevikég 06nyiec aodpaleiag

AutO TO payelplkd okevog Oev mpooplletal ywo xprnon omd Atopa
(oupmepappavopévwy  Twv  MOLSLWY)  HE  HUELWUEVEG  OWUOTLKEG,
oLoOnTNPLaKkEC A SLavoNTIKEG LKAVOTNTEG N EAeWPN EUTELPLAG KOL YVWOEWY,
£KTOG €av Touc £xel 600sl emifAsdn n obnyiec oxetika pue t™ XprHon tou
TPOLOVTOC amod Gtopo ureBUVO yla TV aodpAleld Toug. Ta moldLd mPEMeL va
eruPAénovral wote va Staodaliletal otL Sev mailouv Ue TO TPOIodV.

Moté unv adnvete to daynto va payslpeleTal Xwplg emipAen.

Mnv ayyilete Ta HayELpKA OKEUN e PpeyUEVo Ttavi, yaviia polpvou f yavtl
KOl KNV Ta tomoBeteite o Ppeyprévn emidpavela. Ta KAUTA LAYELPLKA OKEUN
TPEMEL va ToToBeTOUVTAL LOVO O AVOEKTIKEG 0TN BEPUOTNTA ETILDAVELEG.
Kivéuvog eykavpdtwv! Ot AaBeg Leotaivovtal! Xpnoluomnoleite mavra yavtia
doupvou.

Moté unv leotalvete éva Abelo okelOG I €va OKEUOC HME AUTAVIIKO oTnv
vPnAotepn puBuLoN Loxvog.

Ye nepintwon unepBOépuavong, opriote apéows t dwtld, oAAA punv BydAete
v katoapoha! Aprote TV mMAvVw oTnV 0T TIEPLUEVOVTOC VO KPUWOEL.
Mpémnel mavta va lote MPooeKTIKOL OTtav payelpeleTe e AadL. To okelog Sev
TPEMEL VA lval UTIEPTIANPEG 1] va xpnotlomnoleitat moAu vPnAn Bepuokpaocia.
AUTO TO TPOIOV CUMPMOPGPWVETAL UE TOUC KAVOVLOMOUG ylot TIpoilovta Tou
npoopilovtal va £€pBouv ot enadn pe TpodLua.

MNptv anoé tnv npwtn Xpron




KaBapiote o Soxeio e camouvovepo. STEYVWOTE TO e £va mavi.

ZNMUEWWOELS yLa Xprion

ZemAUVETE TNV KATCOPOAQ LIE VEPO TIPLV IPOCB£oeTe TpOdLUA TTOU TElVOUV Va
Kalyovtot eUKOAaL.

Xpnotpomnotote tnv uPnAotepn puBbuLon Loxvog yla B€puaven A T pubuioslg
HKPNG KAl pecaiag LoxUog yLo Layeipepa.

Katd to Yoo, mpoBeppdvete ehadpwg tnv kKatoapola. APRoTe To AUTAVTIKO va
AWOEL KaL oTn cuvEXeLa PoaBéate To daynto. Nepiuévete va xpuoadioel o mATog
Tou YNTOU Kal POVo TOTE yuplote To daynTo.

‘Otav xpnotpomnoleite tnv KatoapoAa yla TNyaviopa, emikebalic Twv akoAouvBwv
T(POELSOTOLRGEWV:

To AGdL kol To KOVTEA pmopel va kaolv dtav untepBeppavOolv. Xelploteite To pe
npocoxn!

MOTE UNV AVOUELYVUETE KOVIOPTOVTIVYK KAl AdSL, StadopeTikd n Katoapoia
uropei va adpiost. H avauelén Stadopetikwv etdwv shortening n Aadlov sivat
emniong emkivéuvn!

Moté punv mpocBitete vepo oto Aadt!

Eav n katoapoAa dev XL OTAUATHOEL VO KALYETAL, LNV TPOOoTtabroeTe va
oBnoete tIg PAOYEC pe vepO. XpNOLUOTIOLNOTE avt' autol €va Bpeypévo mavi.

Ta 0opTEVIVYK Kal Ta EAata TIpETEL va €xouv uPnAr Bepuikr otabepdtnta. Mnv
Xpnolpomoleite papyapivn, ehatdodado i Boutupo. TETola €idn AUTOpWV oUCLWV
Sev elval kKatdAAnAa yLa Tnyaviopa oto Tnyavi, kabwg evoExeTal va
Snuloupynoouv Kamvo Nén oe xapunAeg Beppokpaoies. ZUVIOTOUUE T XPron
uypou Aadlo yla Babu tnyavioua.

AWWOTE TO COPTEVIVYK O Beppokpacio To oAU 60°C. MOALG ALWOEL TO KOPTELVYK,
auénote olya-olya t Beppokpacia otoug 160-175°C. XpnoLLOMoLRoTE €va
KAT@AANAo0 BepUOUETPO yLa ToV EAeyX0 TG Oepokpaciag.

MNa va anoduyete TI¢ enkabioelg anod to erutpanéllo aAdtl, TPocBEote To aldTL 0TO
VEPO UOVO OTav aUTO Bpalel.

Mnv XpnoLUomoleite TV KatoapoAa yla Tnv anobrkeuvon tpodipwyv. Otav diatnpeite
TPOGLUA OTNV KATOAPOAX YLa LEYOAUTEPO XPOVIKO SLACTNUA, TO UALKO UIOPEL va
kataotpadel kal ta TpddLUA va amoKToouV HeTAAALKA yelon.

ZUUBOUAEG yLa E€0LKOVONOT EVEPYELOG

Em\éyete mavta pia eotia pe to (610 N Uikpotepo UEyebog amo tov mubuéva tng
KOTOOpOAQG.

AfLomoLr|oTE TNV EVEPYELD TIOU €lval AmoBnKeUEVN TNV £0TILA KAl 0ToV UBUEVA TG
KAToaPOAAG. MELWOTE H OTEVEPYOTIOLAOTE TO PEVULA TIPLV OAOKANPWOETE TO
HoyelpeUQL.



e Edv n katoapoAo SLoO£TeL KOAKL, B0 TIPETEL VA TO XPNOLUOTOLEITE KATA TN SLAPKEL
TOU LOYELPELOTOG.

KaOaplopdg kat cuvtipnon

e Metd tn Xprion, kabapiote to Soxelo TO CUVTOUOTEPO SUVATO LE LECTO VEPO KLl UYPO
TUATWV. ITEYVWOTE TO OTN CUVEXELD UE EVa TTAVL.

e MouAidote ta KoOAwSN umoAeippata. Edv elval amapaitnto, XpnoLOMOLNOTE pLa
€UAVN omdtoula, Eva odouyyapL i Ko BolPToa yLo VoL ATTOUOKPUVETE Ta
umoAsippoarta.

MNPOZOXH: Mn xpnotuomoleite okANPa avtikelpeva, XaAUBSLWO LOAAL, AELAVTLKES
OKOVEG I eEMLOETIKA KABaPLOTIKA OTIw¢ YAwpLlouxo xAwpivn.

e Xpnouuomolnote éva SLabEaipo oTo EUMOpLo TPoidv dpovtidag yla ayyeia and
ovo€eibwTo atodAL, MPOKeLEVOU VO adALPETETE TUXOV ATIOXPWUATIOUOUG.

e MPOZOXH: Mnv £eMAEVETE EVa KOAUTO KOTIAKL Ao YUOAL e KpUO vePS. To KamakL
Umopel va uTtooTel {nuULd amo to ook tng Beppokpaciag.

Npodiaypadéc:
Movtého Tumnog / @ Awdpetpog / YPnAn OVOLLOLGTLKI] XWPNTLKOTNTA
PA-C05.020A Katoapoha @16cm x 7,8 cm 1,3 Aitpa
PA-C05.020A Katoapoha @18cm x 8,3 cm 1,8 Altpa
PA-C05.020A Katoapoia @20cm x 8,5 cm 2,2 NMtpa
PA-C04.021A Tnyavt @20cm x 4,5 cm 1,1 Altpa
PA-C04.021A Tnyavt @24cm x 4,8 cm 1,8 Altpa
PA-C04.021A Tnyavt @28cm x 5,2 cm 2,6 Atpa

ZuoKkevaoia

QW To UAKKO cuckevaolag eival MANPWG AVOKUKAWOLLO KAl €MLONUOIVETOL LE TO

" oUUPBoAO  avokUKAwoNnG. AKOAOUBNOTE TOUG TOMKOUC KOVOVIOHOUG yla

Kotdpynon. Kpatnote Ta UAIKA OUOKEUWOLOC (TMAOOTIKEG COKOUAEG, MEPN
moAuoTePivNG K.ATL) HakpLd oo matdld, kabwg eivatl Suvntika emikivbuva.



EyyUnong

‘Opol kal NpoinoBéoelg Eyyvnong
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To mpoidv eival eyyunuévo yla thv nepiodo mou opiletal and tn vouoBeoia otnv onoia SiatiBetal otnv
ayopd, apxfig YEVOUEVNG QMO TNV NUEPOUNVIOL AYOPAG, €VAVTL KATAOKEUAOTIKWY EAQTTWUATWY f/Kal
Kataokeung. H éMeuwbn cuppdpdwaong mou ekSnAwvetal katd tThv nepiodo auth tekpaipetatl ot udiotatal
KQTd TNV nUeEpopnvia ayopds. Metd anod auth thv nepiodo, evamokeLtal otov MeAdTn va anodeifel Ot n
£Newbn ouppopdwaong uTHPXE SN KATA TN OTWYUA TG mapddoong .

Edv, katd t Sudpkela TNG MEPLOSOU €yyunong, To MPOIOV eival EAATIWHATIKO OE KOAVOVIKN XPHRoN, O
ayopaoTrig B TPEMEL va ETUKOLWVWVAOEL LE TNV EYKATAOTAON TIWANONG KAl VOl OTE(AEL TN CUOKEULH OTOV TOTIO
TOU UTTOSELKVUETOL AItO TOV MWANTH.

H eyyunon oxVeL POVO HE TNV TIPOCKOWULON TOU TUMOAOYioU TOU ammodelkvUEL TNV ayopd Kol TO
OUUTANPWHEVO TILOTOTONTIKO gyyunong (avadépovtag TNV nuepounvia ayopdc, To OVOpa Tou EUNOpOoU,
™Tv avadopd Tou HOVTEAOU KOl CUVIOTATAL EMONG VoL avadEPETE TOV OELPLOKO aplOud Kot Tov aplopo
noptidag).

0O ewoaywyéog/mwAnTAg Satnpel to Sikaiwpa va apvnbei tn Ponbela eyyunong oe mepintwon mou ot
mAnpodopleg autég xouv Slaypadel fj tpomonolnBel LETA TNV apXLKr ayopd TOU POoidvTOoG.

H €uBuvn tou elocaywyéa/mwAnTA mephapBavel 8lwg Ta €060 EMOKEUAG /KAl AVTIKATAOTOONG TNG
povadag mou KOAUTTETAL amo TNV gyyunon He tv empUlagn Tou SIKAULWUATOG AVILKATACTACNG TNG KE
L008UVa o TPOidY, O EPUTTWOELG OToU Sev elval Suvath n EMLOKEVT TNG.

H gyyunon 6gv woxVeL yla mpoPApata mou dev oxetilovial AUeC e EAATTWHATO UALKOU, OXESLAOUOU N
KOLTALOKEUNAG.

AUTO TO TPOLOV Eival CUCKEUT Kot TipoopileTal Lovo yLa otklakn xprion. H eyyonon Ba elval dkupn v to
TPOLOV XPNOLLOTIOLELTAL VL0l ETAYYEALATIKOUG OKOTIOUG.

H eyyUnon 8ev kaAUTteL InpLég ou pokaouvtal amnd Kakf xpnon, akatdAAnAn eykataotaocn, Stapporn,
€€WTEPLIKOUG MAPAYOVTEG 1] OKOTILN TNULA.

H gyyUnon &gv KOAUTITEL {NILEG TTIOU TIPOKUTITOUV atd MTWOELS, XPrion UlepPBOoAKAG SUVAUNG, XTUTtAUATA,
€kBeon oe akpaieg mepBalloviikéc ouvlnkeg 1 $Bopd mMou TpoKaAsital QMO TNV KAVOVIKA Xprion
TAOLOTIKWV HEPWV 1 TIANKTPOAOYiLWY, KABWG KaL TN XPAon Kiataplwv dAAWVY amnd autég mou Kabopilovtat
OTO TlaPOV eyxeLpidlo.

H gyylnon 8ev KAAUTITEL TNV EYKATAOTAON KOLL TOV TIPOYPOUMUATIOUO armd Tov avtutpoowro. Ewdkdtepa, Sev
propei va yivel dektr kapia a&iwon eykatdotaong Kot Swpedv MPoypopatiopol and Tov petanwAnth.

H gyyUnon 8gv kaAUmtel eAeleLg ou emnpedlouv achpavTa t AeLtoupyila Tng cuokeung. AMNa £€oda,
OTWG N gyKataotaon, n Letadopd Kat n HeTakivnon Tou texvikol eatpouvtal pntd and tnv eyyvnaon.

H Suvatdtnta ebappoyng thg eyyunong mpolnoBETEL OTL N CUOKEUT AMOCOTEAAETOL GTOV MWANTHA 1) TOV TOTO
TIOU UTIOSELKVUETAL QIO QUTOV, TIARPNG KL O KA TIPOOTATEUMEVN CUCKEVAGLA (€L SUVATOV, OTNV APXLKN
ouokevaoio tng) katL cuvodeletal ano o GUANO i TNV KAPTA eyyUNONG TTOU €XEL CUUTANPWOEL SEOVTWG Kot
anodelén ayopds.

EQv petd tnv emaAnBeuon, Stamotwbel otL Sev untdpxouv AdyoL yLa Tov LoxupLopd f tL to mpoiodv Sev eivat
ENATTWLOTIKO, TO EYYEVEG KOOTOG B KataAoyLoTel 0TOV TIEAATN KAl 0 €UMOPOG EE0UCLOSOTELTAL VAL XPEWOEL
autd ta é€08a otov meAdTn.

H gyyUnon Ba elvat dkupn otav epdavilel evoeifelg OtL £va un e£0UCLOSOTNEVO GTOUO EXEL ETUXELPHOEL VA
T(POYLOTOTIOLH OEL ETULOKEVEG, TPOTIOTIOLOELG [} QVTIKATAOTOON EEXPTNUATWY OTH CUCKEUT).

OL EMLOKEVEC TIOU TTPAYLOTOTIOLOUVTOL ETA TO TENOG TG TEPLOSOU gyyUNong UTOKELVTAL Ot £€0da.

H mapoloa gyylnon Sev emnpedlel Ta VOULUO SIKALWUOTA 00G TIOU VEEXETAL VO EXETE WG KATAVOAWTH
oUpdwva Pe To EPapUOCTED EBVIKO SiKaLO TTOU SLETIEL TNV AYOPd TPOTOVTWY OTIoU TIWAELTAL TO TTIPOLOV.
Nepiodog eyyvnong:

Xwpeg tng EupwnaikigEvwong - O supwraikég odnyieg (EE) 2019/771 kau (EE) 2019/770 edapudlovral os
OPLOMEVEG TITUXEG TWV CUUPBAOEWV ayopdg Kot TWANGNG Kwntwv ayabwv kat petadpépovral otnv eBvikn
vouoBeoia Twv Xwpwv Toug.

AN\eG XWPES - edapudleTal eBVIKN VOUOBESIA yLa TA SIKOLWHUOTO TWV KOTAVOAWTWY 0TN XWPO TOUG. €
nepintwaon pn enionung vopoBeaiag, n eyyunon ebapproleTal Katd Tn SLaKPLTKA EUXEPELA TOU ELOAYWYEQ
ToU SLABETEL TO TPOTIOY OTNV AYOPE 1 OTNV EYKATACTOCN TIWANTH.



Deutsch

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fir ein Produkt von HZEGER entschieden haben.

Die HAGER-Produkte wurden entwickelt, um das Wohlergehen des Verbrauchers zu
beriicksichtigen und die hochsten Standards in Bezug auf Qualitdt, Funktionalitat und
Zuweisung zu bevorzugen. Wir sind sicher, dass Sie mit diesem Gerat zufrieden sein
werden.

Wichtig

Dieses Produkt wurde nur fur den Hausgebrauch entwickelt.

Das Produkt besteht aus sehr hochwertigem geschmiedetem Aluminium mit ILAG
ULTIMATE HL Antihaftbeschichtung, die eine optimale Haltbarkeit gewahrleistet. Der
Boden hat eine spezielle Aluminiumkapsel fur eine gute Warmeleitung.

Das Produkt ist fiir den Einsatz auf allen Arten von Ofen (Induktion. Elektroherd,
Cerankochfeld. Gasherd und Halogen).

Allgemeine Sicherheitshinweise

Dieses Kochgeschirr ist nicht fir den Gebrauch durch Personen (einschlieRlich
Kinder) mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen bestimmt, es sei denn, sie
werden von einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
oder in die Verwendung des Produkts eingewiesen. Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Produkt spielen.

Lassen Sie das Kochen von Speisen niemals unbeaufsichtigt.

Berlihren Sie das Kochgeschirr nicht mit einem feuchten Tuch,
Ofenhandschuhen oder Topflappen und legen Sie es nicht auf eine nasse
Oberflache. HeiBes Kochgeschirr sollte nur auf hitzebestandigen Oberflachen
abgestellt werden.

Verbrennungsgefahr! Griffe werden heiR! Verwenden Sie immer Topflappen.
Erhitzen Sie niemals einen leeren Topf oder einen Topf mit Backfett auf
hochster Leistungsstufe.

Bei Uberhitzung den Herd sofort ausschalten, aber den Topf nicht abnehmen!
Lassen Sie es auf dem Kochfeld, wahrend Sie darauf warten, dass es abgekihlt
ist.

Beim Kochen mit Ol ist immer Vorsicht geboten. Die Pfanne sollte nicht
Uberfillt sein oder eine zu hohe Hitze verwenden.

Dieses Produkt entspricht den Vorschriften fir Produkte, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen.



Vor dem ersten Gebrauch

Reinige den Topf wie in Seifenwasser beschrieben. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

Hinweise zur Verwendung

Spulen Sie den Topf mit Wasser aus, bevor Sie Lebensmittel hinzufiigen, die leicht
anbrennen.

Verwenden Sie die héchste Leistungsstufe zum Heizen oder die kleine und mittlere
Leistungsstufe zum Kochen.

Beim Braten den Topf leicht vorheizen. Lass das Backfett schmelzen und gib dann das
Essen hinzu. Warten Sie, bis sich die Unterseite des Bratens goldbraun verfarbt hat,
und wenden Sie das Essen erst dann.

Wenn Sie den Topf zum Frittieren verwenden, beachten Sie die folgenden

Warnhinweise:

- Ol und Backfett kdnnen bei Uberhitzung verbrennen. Mit Vorsicht behandeln!

- Backfett und Ol niemals mischen, da sonst der Topf aufschdumen kdnnte. Auch
das Mischen verschiedener Arten von Backfett oder Ol ist gefahrlich!

- Fige niemals Wasser zum Ol hinzu!

- Wenn der Topf brennt, versuchen Sie nicht, die Flammen mit Wasser zu l6schen.
Verwenden Sie stattdessen ein feuchtes Tuch.

- Backfette und Ole miissen eine hohe Hitzestabilitit aufweisen. Verwenden Sie
keine Margarine, kein Olivendl und keine Butter. Solche Backfette sind nicht zum
Frittieren geeignet, da sie bereits bei niedrigen Temperaturen Rauch erzeugen
kdénnen. Wir empfehlen die Verwendung von fliissigem Frittierdl.

- Schmelzen Sie das Backfett bei einer Temperatur von maximal 60°C. Sobald das

Backfett geschmolzen ist, die Temperatur langsam auf 160-175°C erhéhen.
Verwenden Sie ein geeignetes Thermometer zur Uberpriifung der Temperatur.

Um Ablagerungen durch Speisesalz zu vermeiden, geben Sie das Salz erst dann in das
Wasser, wenn dieses kocht.

Verwenden Sie den Topf nicht zum Aufbewahren von Lebensmitteln. Wenn Lebensmittel
langere Zeit im Topf aufbewahrt werden, kann das Material beschadigt werden und die
Lebensmittel kdnnen einen metallischen Geschmack annehmen.

Tipps zum Energiesparen

Wihlen Sie immer ein Kochfeld in der gleichen oder kleineren GréRe wie der
Topfboden.

Nutzen Sie die im Kochfeld und am Topfboden gespeicherte Energie. Reduzieren oder
schalten Sie die Leistung aus, bevor Sie mit dem Kochen fertig sind.

Wenn der Topf mit einem Deckel geliefert wird, sollte er wahrend des Kochens
verwendet werden.



Reinigung und Wartung

¢ Reinigen Sie den Topf nach Gebrauch so schnell wie moglich mit heiRem Wasser und
Spulmittel. AnschlieRend mit einem Tuch trocknen.

¢ Klebrige Reste einweichen. Verwenden Sie bei Bedarf einen Holzspatel, einen
Schwamm oder eine Birste, um Reste zu entfernen.

ACHTUNG: Verwenden Sie keine harten Gegenstande, Stahlwolle, Scheuerpulver oder
aggressive Reinigungsmittel wie Chlorbleiche.

¢ Verwenden Sie ein handelstibliches Pflegemittel fiir Edelstahltépfe, um mogliche
Verfarbungen zu entfernen.

¢ ACHTUNG: Spiilen Sie einen heilen Deckel aus Glas nicht unter kaltem Wasser ab.
Der Deckel konnte durch den Temperaturschock beschadigt werden.

Leistungsbeschreibung:

Modell Typ / @ Durchmesser / Hohe Nennkapazitit
PA-C05.020A Kochtopf @16cm x 7,8 cm 1,3 Liter
PA-C05.020A Kochtopf @18cm x 8,3 cm 1,8 Liter
PA-C05.020A Kochtopf #20cm x 8,5 cm 2,2 Liter
PA-C04.021A Bratpfanne 3#20cm x 4,5 cm 1,1 Liter
PA-C04.021A Bratpfanne @#24cm x 4,8 cm 1,8 Liter
PA-C04.021A Bratpfanne 3#28cm x 5,2 cm 2,6 Liter

Entsorgung — Umweltpolitik

Verpackung

@9 Das Verpackungsmaterial ist vollstdndig recycelbar und mit dem Recycling-

Q; Symbol gekennzeichnet. Befolgen Sie die ortlichen Vorschriften fir die
Verschrottung. Bewahren Sie das Verpackungsmaterial (Plastiktlten,

Styroporteile usw.) auBerhalb der Reichweite von Kindern auf, da es potenziell geféhrlich

ist.

Garantieerklarung

Garantiebedingungen

1. Das Produkt hat eine Garantie flir den Zeitraum, der von der Gesetzgebung, in der es auf den Markt gebracht
wird, ab dem Kaufdatum gegen Herstellungs- und/oder Verarbeitungsfehler festgelegt ist. Es wird vermutet,
dass die in diesem Zeitraum manifeste Vertragswidrigkeit zum Zeitpunkt des Kaufs besteht. Nach Ablauf
dieser Frist obliegt es dem Kunden, nachzuweisen, dass die Vertragswidrigkeit bereits zum Zeitpunkt der
Lieferung bestand.



10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Wenn das Produkt wahrend der Garantiezeit bei normalem Gebrauch defekt ist, sollte sich der Kaufer an die
Verkaufsstelle wenden und das Gerat an den vom Verkaufer angegebenen Ort senden.

Die Garantie ist nur gegen Vorlage der Rechnung giltig, die den Kauf nachweist, und des ausgefillten
Garantiezertifikats (mit Angabe des Kaufdatums, des Namens des Handlers, der Referenz des Modells, und
es wird auch empfohlen, die Seriennummer und die Chargennummer anzugeben).

Der Importeur/Verkaufer behalt sich das Recht vor, die Garantieunterstiitzung abzulehnen, falls diese
Informationen nach dem urspriinglichen Kauf des Produkts geloscht oder gedndert wurden.

Die Verantwortung des Importeurs/Verkdufers umfasst insbesondere die Kosten fiir die Reparatur und/oder
den Ersatz des von der Garantie abgedeckten Gerdts mit dem Vorbehalt des Rechts, es durch ein
gleichwertiges Produkt zu ersetzen, in Fallen, in denen eine Reparatur nicht maoglich ist.

Die Garantie gilt nicht fiir Probleme, die nicht direkt mit Material-, Konstruktions- oder Verarbeitungsfehlern
zusammenhangen.

Dieses Produkt ist ein Gerdt und nur fir den Heimgebrauch bestimmt. Die Garantie erlischt, wenn das
Produkt fiir professionelle Zwecke verwendet wird.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden, die durch unsachgemaRen Gebrauch, unsachgemale
Installation, Verschitten, duBere Faktoren oder vorsatzliche Beschadigung verursacht wurden.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden, die durch Stlrze, GibermaRige Gewaltanwendung, Schlige,
extreme Umgebungsbedingungen oder Verschlechterungen entstehen, die durch den normalen Gebrauch
von Kunststoffteilen oder Tastaturen verursacht werden, sowie durch die Verwendung von Batterien, die
nicht in diesem Handbuch angegeben sind.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf die Installation und Programmierung durch den Handler. Insbesondere
kann kein Anspruch auf Installation und kostenlose Programmierung durch den Wiederverkaufer akzeptiert
werden.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Mangel, die den Betrieb des Geréats nur geringfligig beeintrachtigen.
Sonstige Kosten, wie Installation, Transport und Anreise des Technikers sind ausdricklich von der
Gewadhrleistung ausgeschlossen.

Die Anwendbarkeit der Garantie setzt voraus, dass das Gerat vollstandig und in einer gut geschltzten
Verpackung (wenn moglich in der Originalverpackung) an den Verkdufer oder den von ihm angegebenen Ort
gesendet wird und von einem ordnungsgemal’ ausgefiillten Blatt oder einer ordnungsgemaR ausgefillten
Garantiekarte und einem Kaufbeleg begleitet wird.

Wenn sich nach der Uberpriifung herausstellt, dass es keine Griinde fiir die Reklamation gibt oder dass das
Produkt nicht defekt ist, werden die anfallenden Kosten dem Kunden in Rechnung gestellt, und der Handler
ist berechtigt, diese Kosten dem Kunden in Rechnung zu stellen.

Die Garantie erlischt, wenn sie Anzeichen dafiir aufweist, dass eine nicht autorisierte Person versucht hat,
Reparaturen, Anderungen oder den Austausch von Teilen am Gerit durchzufiihren.

Reparaturen, die nach Ablauf der Garantiezeit durchgefiihrt werden, sind kostenpflichtig.

Diese Garantie beriihrt nicht Ihre gesetzlichen Rechte, die Sie als Verbraucher nach geltendem nationalem
Recht fur den Kauf von Produkten, bei denen das Produkt verkauft wird, haben.

Garantiezeit:

Lénder der Européischen Union - Die européischen Richtlinien (EU) 2019/771 und (EU) 2019/770 gelten fir
bestimmte Aspekte von Vertragen tiber den Kauf und Verkauf von beweglichen Sachen und wurden in das
nationale Recht ihrer Lander umgesetzt.

Andere Lander - es gelten die nationalen Rechtsvorschriften Gber Verbraucherrechte in ihrem Land. In
Ermangelung einer amtlichen Gesetzgebung wird die Garantie nach Ermessen des Importeurs, der das
Produkt in Verkehr bringt, oder des Verkaufers angewendet.



Dansk

Kaere kunde

Tak, fordi du har valgt et HEGER-produkt.

HZAGER-produkterne er produceret med henblik pa forbrugerens velfeerd og prioriterer de
hgjeste standarder for kvalitet, funktionalitet og tildeling. Vi er sikre pa, at du vil veere
tilfreds med dette apparat.

Vigtig

Dette produkt er kun designet til husholdningsbrug.

Produktet er af smedet aluminium af meget hgj kvalitet med ILAG ULTIMATE HL non-
stick belaegning , som giver optimal holdbarhed. Bunden har en speciel
aluminiumskapsel for en god varmeledning.

Produktet er designet til at fungere pa alle slags ovne (induktion. El-komfur, keramisk
kogeplade. Gaskomfur og halogen).

Generelle sikkerhedsinstruktioner

Dette kpgkkengrej er ikke beregnet til brug af personer (inklusive bgrn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
viden, medmindre de er blevet overvaget eller instrueret i brugen af produktet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed. Bgrn skal vaere under opsyn
for at sikre, at de ikke leger med produktet.

Efterlad aldrig mad, der tilberedes uden opsyn.

Rer ikke ved kgkkengrej med en vad klud, ovnhandsker eller grydelap eller leeg
det pa en vad overflade. Varmt kgkkengrej bgr kun placeres pa
varmebestandige overflader.

Risiko for forbraendinger! Handtagene bliver varme! Brug altid ovnhandsker.
Opvarm aldrig en tom gryde eller en gryde med afkortning ved den hgjeste
effektindstilling.

| tilfeelde af overophedning skal du straks slukke for ovnen, men tag ikke gryden
af! Lad det sta pa kogepladen, mens du venter p3, at det er kglet af.

Der skal altid udvises forsigtighed, nar du laver mad med olie. Gryden ma ikke
veere overfyldt eller bruges for hgj varme.

Dette produkt overholder reglerne for produkter, der er beregnet til at veere i
kontakt med fgdevarer.

For fgrste brug

Renggr gryden som beskrevet i seebevand. Tgr bagefter med en klud.



Bemarkninger til brug

e Skyl gryden med vand, fgr du tilfgjer madvarer, der har tendens til at braende let.

e Brug den hgjeste effektindstilling til opvarmning eller de sma og mellemstore
effektindstillinger til madlavning.

¢ Ved stegning skal du forvarme gryden lidt. Lad fedtstoffet smelte og tilseet derefter
maden. Vent p3, at bunden af stegen bliver gylden, og vend fgrst derefter maden.

e Nar du bruger gryden til friturestegning, skal du fglge fglgende advarsler:

- Olie og afkortning kan brande, ndr de er overophedede. Handter med
forsigtighed!

- Bland aldrig fedtstof og olie, da gryden ellers kan skumme over. Det er ogsa farligt
at blande forskellige former for fedtstof eller olie!

- Tilseet aldrig vand til olie!

- Hvis gryden braender, skal du ikke forsgge at slukke flammerne med vand. Brug i
stedet en vad klud.

- Afkortninger og olier skal have en hgj varmestabilitet. Brug ikke margarine,
olivenolie eller smgr. Sadanne former for afkortning er ikke egnede til
friturestegning, da de kan generere rgg allerede ved lave temperaturer. Vi
anbefaler brug af flydende fritureolie.

- Smelt fedtstoffet ved en temperatur pa maksimalt 60°C. Nar fedtstoffet er
smeltet, gges temperaturen langsomt til 160-175°C. Brug et passende
termometer til at kontrollere temperaturen.

e For at undga aflejringer fra bordsalt tilseettes kun saltet til vandet, nar det koger.

Brug ikke gryden til opbevaring af mad. Nar man opbevarer mad i gryden i laengere tid, kan
materialet blive beskadiget, og maden kan fa en metalsmag.

Tips til at spare energi

e Veelg altid en kogeplade af samme eller mindre stgrrelse som bunden af gryden.

e Udnyt den energi, der er lagret i kogepladen og bunden af gryden. Reducer eller sluk
for stremmen, fgr du er faerdig med at lave mad.

e Hvis gryden kommer med lag, skal den bruges under tilberedningen.

Renggring og vedligeholdelse

e Efter brug skal du renggre gryden sa hurtigt som muligt med varmt vand og
opvaskemiddel. Tér med en klud bagefter.

o Blgdggr kleebrige rester. Brug om ngdvendigt en traespatel, en svamp eller bgrste til at
fierne rester.
FORSIGTIG: Brug ikke harde genstande, staluld, slibende pulvere eller aggressive
renggringsmidler sdsom klorblegemiddel.



e Brug et kommercielt tilgeengeligt plejeprodukt til gryder i rustfrit stal for at fijerne
potentiel misfarvning.

e FORSIGTIG: Skyl ikke et varmt Iag af glas under koldt vand. Laget kan blive beskadiget
af temperaturchokket.

Specifikationer:

Model Type / @ Diameter / Hgjde Nominel kapacitet
PA-C05.020A Kasserolle §16cm x 7,8 cm 1,3 Liter
PA-C05.020A Kasserolle @18cm x 8,3 cm 1,8 Liter
PA-C05.020A Kasserolle #20cm x 8,5 cm 2,2 Liter
PA-C04.021A Stegepande @20cm x 4,5 cm 1,1 Liter
PA-C04.021A Stegepande @24cm x 4,8 cm 1,8 Liter
PA-C04.021A Stegepande @28cm x 5,2 cm 2,6 Liter

Bortskaffelse — Miljgpolitik

Pakning
@w Emballagematerialet er fuldt genanvendeligt og maerket med genbrugssymbolet.
Q () Folg lokale regler for skrotning. Opbevar emballagematerialerne (plastikposer,
polystyrendele osv.) utilgengeligt for bgrn, da de er potentielt farlige.



Garanti erklaering

Garantibetingelser

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Produktet er garanteret i den periode, der er fastsat i lovgivningen, hvor det markedsfgres, fra kgbsdatoen,
mod fabrikationsfejl og/eller udfgrelse. Den manglende overensstemmelse, der manifesterer sig i denne
periode, formodes at eksistere pa kgbsdatoen. Efter denne periode er det op til kunden at bevise, at manglen
allerede eksisterede pa leveringstidspunktet .

Hvis produktet i garantiperioden er defekt ved normal brug, skal kgberen kontakte salgsvirksomheden og
sende apparatet til det sted, som saelgeren har angivet.

Garantien er kun gyldig ved fremvisning af fakturaen, der beviser kgbet og det udfyldte garantibevis (med
angivelse af kgbsdato, forhandlerens navn, modellens reference, og det anbefales ogsa at angive
serienummer og lotnummer).

Importgren/saelgeren forbeholder sig ret til at naegte garantibistand i tilfeelde af, at sddanne oplysninger er
blevet slettet eller andret efter det oprindelige kgb af produktet.

Importgrens/saelgerens ansvar omfatter iseer omkostningerne ved reparation og/eller udskiftning af den
enhed, der er daekket af garantien, med forbehold for retten til at erstatte den med et tilsvarende produkt,
i tilfelde, hvor det ikke er muligt at reparere den.

Garantien gaelder ikke for problemer, der ikke er direkte relateret til fejl i materiale, design eller udfgrelse.
Dette produkt er et apparat og er kun beregnet til hjemmebrug. Garantien bortfalder, hvis produktet bruges
til professionelle formal.

Garantien daekker ikke skader forarsaget af forkert brug, forkert installation, spild, eksterne faktorer eller
forsaetlig skade.

Garantien daekker ikke skader som fglge af fald, brug af overdreven kraft, slag, udseettelse for ekstreme
miljgforhold eller forringelse forarsaget af normal brug af plastikdele eller tastaturer samt brug af andre
batterier end dem, der er specificeret i denne vejledning.

Garantien daekker ikke installation og programmering af forhandleren. Navnlig kan der ikke accepteres krav
om installation og gratis programmering fra forhandlerens side.

Garantien daekker ikke mangler, der uvaesentligt forringer apparatets funktion. Andre omkostninger, sdsom
installation, transport og rejse for teknikeren, er udtrykkeligt udelukket fra garantien.

Garantiens anvendelighed forudsaetter, at apparatet sendes til seelgeren eller det sted, han har angivet,
komplet og i godt beskyttet emballage (hvis muligt i den originale emballage) og ledsaget af arket eller
garantibeviset behgrigt udfyldt og kgbsbevis.

Hvis det efter verifikation konstateres, at der ikke er nogen grund til kravet, eller at produktet ikke er defekt,
vil de iboende omkostninger blive tilskrevet kunden, og forhandleren er bemyndiget til at opkraeve disse
omkostninger hos kunden.

Garantien bortfalder, nar den viser tegn pa, at en uautoriseret person har forsggt at udfgre reparationer,
@ndringer eller udskiftning af dele pa apparatet.

Reparationer udfgrt efter udlgbet af garantiperioden er underlagt omkostninger.

Denne garanti pavirker ikke dine juridiske rettigheder, som du matte have som forbruger i henhold til
geeldende national lovgivning om kgb af produkter, hvor produktet saelges.

Garantiperioden:

EU-lande — EU-direktiverne (EU) 2019/771 og (EU) 2019/770 finder anvendelse pa visse aspekter af aftaler
om kgb og salg af Igsgre og er gennemfgrt i deres landes nationale lovgivning.

Andre lande - national lovgivning om forbrugerrettigheder i deres land gaelder. Hvis der ikke er tale om
nogen officiel lovgivning, anvendes garantien efter den importgr, der markedsfgrer produktet, eller
saelgerens virksomhed.



EU Declaration of Conformity

Declaragéo de Conformidade EU / Declaracidn de conformidad de la EU

Manufacturer: HAGERTEC, S.A.

Fabricante: Praceta Cidade de Londres, N21,
Parque Industrial do Arneiro
2660-456 Sdo Julido do Tojal * Portugal

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer / £sta declaracio de
conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante / Esta declaracion de conformidad se emite bajo la
exclusiva responsabilidad del fabricante

Produto/Producto/Product: Non stick pots and pans / Panelos e frigideiras ontiaderentes / Ollas y sartenes antiadherentes
Marca/Brand nome: HAGER
Modelo/Model: PA-C05.020A; PA-C04.021A

The object of the declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonisation
legislation [/ 0 objeto da declaraciio acima descrito estd em conformidade com a legislagfio de harmonizagdo da Unido aplicével
/ El objeto de la declaracién descrita anteriormente es conforme con la legislacion de armonizacién pertinente de la Unién:

— EU regulative 1935/2004 - General safety requirements for all Food Contact Materials (FCMs)
— Good Manufacturing Praxis according to EU Regulation 2023/2006 ILAG

References to the relevant harmonised standards used / Referéncias as normas harmonizadas apliciveis utilizadas /
Referencias o las normas armonizadas pertinentes utilizadas:

FCM In accordance with Regulation (EU) No. 10/2011 and Regulation (EC) 1935/2004; Compliance with the
German §30 & §31 LFGB

Signed for and on behalf of: HEGERTEC, S.A.

Assinado por e em nome de / Firmado por y en nombre de:

Name, function and signature: Ricardo Pedro Martins Serradas, diretor
Nome, funciio e assinatura / Nombre, funcidn y firma

Place and Date of issue: S.Julido do Tojal 26/06/2025

Local e data de emissdo / Local y fecha de expedicidn:

HAEG

Telecomunicags,

Y/

RTEC
. E'ué:%t»\/

HAEGERTEC, S.A.
Edéicio HAEGER, Pet. Gdade de Londres No. 1. Pargue Indusirial do Amelro, 26604156 5. Julldo do Tojal. Portugal
T.+351 29498300 ¢ Fax: +35121040835
wew. haegengroup.com - Capital Sodal; € 3,000.000,00 - NIEC: 501577351
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HAEGERTEC, S.A.

Edificio HAEGER — Pct. Cidade de Londres, 1 Tel: +351 21 949 83 00 (PBX)

Parque Industrial do Arneiro Tel: 4351 21 949 83 02 (after sales support)
2660-456 S. Julido do Tojal Fax: +351 21 949 83 25

PORTUGAL e-mail: assistencia@haegergroup.com
https://www.haegergroup.com e-mail: comercial@haegergroup.com
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