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vd) | Qb PA-16H.005A

= PA-16H.023A
PA-18H.006A
PA-20H.007A
PA-24H.008A
PA-24L.009A
PA-28H.013A
PA-32H.014A

- INOX Pot Series -
PA-16H.010A
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PA-24H.003A
PA-24L.004A
PA-28L.024A
PA-28H.011A
PA-32H.012A




English

Dear customer

Thank you for having chosen a HEGER product.

The HAGER products have been produced to think about the welfare of the consumer
privileging the most raised standards of quality, functionality and assign. We are sure you
will be happy with this appliance.

Important

This product has been designed for domestic use only.

The product is of very high quality and are made of stainless steel 304 with body
thickness of 0.6mm which gives optimal durability against rust. The bottom has a
2.0mm aluminium capsule with good conduction of heat.

The product is designed to work on all kinds of stoves (induction. Electric stove, ceramic
hob. Gas stove and halogen).

General Safety Instructions

This cookware is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the product by a person responsible for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the product.

Never leave food cooking unattended.

Do not touch cookware with a wet cloth, oven gloves or potholder or put it on
a wet surface. Hot cookware should be placed on heat resistant surfaces only.
Risk of burns! Handles get hot! Always use oven mitts.

Never heat an empty pot or a pot with shortening at the highest power setting.
In case of overheating, turn off the stove immediately but do not take off the
pot! Leave it on the cooktop while waiting for it to cool down.

Care should always be exercised when cooking with oil. The pan should not be
overfilled or too high a heat used.

This product complies with the regulations for products intended to be in
contact with food.

Before first use

Clean the pot as described in soapy water. Dry afterwards with a cloth.

Notes for Use

Rinse the pot with water before adding food stuff that tends to burn easily.



Use the highest power setting for heating or the small and medium power settings for
cooking.

When roasting, slightly pre-heat the pot. Let the shortening melt and then add the

food. Wait for the bottom of the roast to turn golden and only then turn the food.

When using the pot for deep-frying, head the following warnings:

- 0Oil and shortening can burn when overheated. Handle with care!

- Never mix shortening and oil, otherwise the pot could foam over. Mixing different
kinds of shortening or oil is dangerous as well!

- Never add water to oil!

- If the pot stans burning, do not try to extinguish the flames with water. Use a wet
cloth instead.

- Shortenings and oils must have a high heat stability. Do not use margarine, olive
oil, or butter. Such kinds of shortening are not suitable for deep-frying as they
might generate smoke already at low temperatures. We recommend the use of
liquid deep-frying oil.

- Melt the shortening at a temperature of maximum 60°C. Once the shortening has
melted, slowly increase the temperature to 160-175°C. Use a suitable
thermometer for checking the temperature.

In order to avoid deposits from table salt, only add the salt to the water when latter is
boiling.

Do not use the pot for storing food. When keeping food in the pot for a longer time, the
material could get damaged and the food could take on a metal taste.

Tips on Saving Energy

Always chose a cooktop of the same or smaller size as the bottom of the pot.

Utilize the energy stored in the cooktop and the bottom of the pot. Reduce or turn off
the power before you finish cooking.

If the pot comes with a lid, it should be used during cooking.

Cleaning and Maintenance

After use, clean the pot as soon as possible with hot water and dishwashing liquid.
Dry with a cloth afterwards.

Soak sticky leftovers. If necessary, use a wooden spatula, a sponge or brush to remove
leftovers.

CAUTION: Do not use hard objects, steel wool, abrasive powders, or aggressive
cleaning agents such as chlorine bleach.

Use a commercially available care product for stainless steel pots in order to remove
potential discolouration.



¢ CAUTION: Do not rinse a hot lid made of glass under cold water. The lid could get

damaged from the temperature shock.

Specifications:

Model @ Diameter / High Rated capacity
PA-18H.001A # 18cm x 8,5cm 2,0 litres
PA-20H.002A ® 20cm x 9,5 cm 3.0 litres
PA-24H.003A @ 24cmx11,5cm 5.0 litres
PA-241.004A 0 24cm x5,5cm 2.5 litres
PA-16H.010A @ 16cmx 7,5cm 1.5 litres
PA-16H.005A # 16cmx 7,5cm 1.5 litres
PA-18H.006A # 18cm x 8,5cm 2.0 litres
PA-20H.007A # 20cm x 9,5 cm 3.0 litres
PA-24H.008A @ 24cmx11,5cm 5.0 litres
PA-241.009A # 24cm x 5,5 cm 2.5 litres
PA-28L.024A @ 28cmx7,5cm 4.5 litres
PA-28H.011A @ 28cmx 13,5cm 8.3 litres
PA-32H.012A @ 32cmx 15,5cm 12.4 litres
PA-28H.013A @ 28cmx 13,5cm 8.3 litres
PA-32H.014A @ 32cmx 15,5cm 12.4 litres
PA-16H.022A # 16cmx 7,5cm 1.5 litres
PA-16H.023A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litres

Disposal — Environment policy

Packing

@@ The packaging material is entirely recyclable and marked with the recycling

= symbol. Follow local regulations for scrapping. Keep the packaging materials

(plastic bags, polystyrene parts, etc.) out of reach of children, as they are
potentially dangerous.



Warranty Declaration

Warranty Terms and Conditions

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

The product is guaranteed for the period stipulated by the legislation where it is placed on the market,
starting from the date of purchase, against manufacturing defects and/or workmanship. The lack of
conformity manifested in this period is presumed to exist at the date of purchase. After this period, it is for
the customer to prove that the lack of conformity already existed at the time of delivery.

If, during the warranty period, the product is defective in normal use, the buyer should contact the selling
establishment and send the appliance to the place indicated by the seller.
The warranty is only valid upon presentation of the invoice proving the purchase and the completed
warranty certificate (indicating the date of purchase, the name of the dealer, the reference of the model,
and it is also recommended to indicate the serial number and lot number).

The importer/seller reserves the right to refuse warranty assistance in the event that such information has
been deleted or altered after the original purchase of the product.

The responsibility of the importer/seller includes in particular the costs of repairing and/or replacing the unit
covered by the warranty with the reservation of the right to replace it with an equivalent product, in cases
where it is not possible to repair it.

The warranty does not apply to problems that are not directly related to defects in material, design or
workmanship.

This product is an appliance and is intended for home use only. The warranty will be void if the product is
used for professional purposes.

The warranty does not cover damage caused by misuse, improper installation, spillage, external factors, or
intentional damage.

The warranty does not cover damage resulting from falls, use of excessive force, blows, exposure to extreme
environmental conditions or deterioration caused by the normal use of plastic parts or keyboards, as well as
the use of batteries other than those specified in this manual.

The warranty does not cover installation and programming by the dealer. In particular, no claim for
installation and free programming by the reseller may be accepted.

The warranty does not cover deficiencies that insignificantly impair the operation of the appliance. Other
costs, such as installation, transportation and travel of the technician are expressly excluded from the
warranty.

The applicability of the warranty presupposes that the appliance is sent to the seller or place indicated by
him, complete and in well-protected packaging (if possible, in its original packaging) and accompanied by its
sheet or warranty card duly filled out and proof of purchase.

If after verification, it is found that there are no reasons for the claim, or that the product is not defective,
the inherent costs will be imputed to the customer, and the dealer is authorized to charge those costs to the
customer.

The warranty will be void when it shows signs that an unauthorized person has attempted to carry out repairs,
modifications or replacement of parts on the appliance.

Repairs carried out after the end of the warranty period are subject to costs.

This warranty does not affect your legal rights that you may have as a consumer under applicable national
law governing the purchase of products where the product is sold.

Warranty Period:

European Union countries - European Directives (EU) 2019/771 and (EU) 2019/770 apply on certain aspects
of contracts for the purchase and sale of movable property and transposed into the national laws of their
countries.

Other countries - national legislation on consumer rights in their country applies. In the case of no official
legislation, the guarantee shall be applied at the discretion of the importer placing the product on the market
or the seller establishment.



Portugués

Estimado Cliente

Obrigado por ter escolhido um produto HZAGER.

Os produtos HAGER foram concebidos a pensar no bem-estar do consumidor,
privilegiando os mais elevados padrdes de qualidade, funcionalidade e designe. Estamos
certos da sua satisfacdo pela aquisicao deste produto.

Importante

Este produto foi concebido apenas para uso doméstico.

O produto é de muito alta qualidade e é fabricado em ago inoxidavel 304 com uma
espessura de corpo de 0,6 mm, o que lhe confere uma 6tima durabilidade contra a
ferrugem. O fundo tem uma cépsula de aluminio de 2,0 mm com boa condugdo de
calor.

O produto foi concebido para funcionar em todos os tipos de fogdes (indugdo, fogdo
elétrico, placa de ceramica, fogdo a gas e halogéneo).

Instrucgoes gerais de seguranca

Este utensilio de cozinha ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, exceto se tiverem recebido supervisao
ou instrugdes relativas a utilizacdo do produto por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca. As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o produto.

Nunca deixar cozinhar alimentos sem vigilancia.

N3o tocar nos utensilios de cozinha com um pano molhado, luvas de forno ou
pegador de panela, nem os colocar numa superficie molhada. Os utensilios de
cozinha quentes sé devem ser colocados em superficies resistentes ao calor.

Risco de queimaduras! As pegas ficam quentes! Utilize sempre luvas de cozinha.
Nunca aqueca um tacho vazio ou um tacho com gordura na poténcia maxima.

Em caso de sobreaquecimento, desligar imediatamente o fogdo, mas nao
retirar a panela! Deixe-a no fogdo enquanto espera que arrefeca.

Deve ter-se sempre cuidado ao cozinhar com dleo. Ndo se deve encher
demasiado o tacho nem utilizar um calor demasiado elevado.

Este produto estd em conformidade com a regulamentacdo relativa aos
produtos destinados a entrar em contacto com os alimentos.

Antes da primeira utilizagao

Limpar a panela com 4gua e sabdo. Em seguida, secar com um pano.



Notas de utilizagao

Lave a panela com dgua antes de adicionar alimentos que tendem a queimar
facilmente.

Utilize a regulacdo de poténcia mais elevada para aquecer ou as regulagdes de
poténcia pequena e média para cozinhar.

Quando assar, pré-aqueca ligeiramente a panela. Deixe a gordura derreter e, em
seguida, adicione os alimentos. Espere que o fundo do assado fique dourado e s6
depois vire os alimentos.

Quando utilizar a panela para fritar, tenha em atengdo os seguintes avisos:

O d6leo e a gordura podem queimar quando sobreaquecidos. Manusear com
cuidado!

Nunca misture gordura e 6leo, caso contrario a panela pode fazer espuma.
Misturar diferentes tipos de gordura ou de éleo também é perigoso!

Nunca juntar dgua ao éleo!

Se a panela comegar a arder, ndo tente apagar as chamas com agua. Utilize antes
um pano humido.

As gorduras e os 6leos devem ter uma elevada estabilidade térmica. Nao utilize
margarina, azeite ou manteiga. Estes tipos de gordura ndo sao adequados para
fritar, uma vez que podem gerar fumo mesmo a baixas temperaturas.
Recomendamos a utilizagdo de dleo liquido para fritar.

Derreta a gordura vegetal a uma temperatura maxima de 60°C. Quando a gordura
derreter, aumente lentamente a temperatura para 160-175°C. Utilize um
termdémetro adequado para controlar a temperatura.

Para evitar a formacdo de depdsitos de sal de mesa, adicione o sal a 4gua apenas
quando esta estiver a ferver.

N3o utilize a panela para guardar alimentos. Se os alimentos ficarem na panela durante
muito tempo, o material pode ficar danificado e os alimentos podem ficar com um sabor
metalico.

Conselhos para poupar energia

Escolher sempre uma placa de cozinhar do mesmo tamanho ou mais pequena que o
fundo da panela.

Utilizar a energia armazenada na placa de cozinhar e no fundo da panela. Reduzir ou
desligar a corrente antes de terminar de cozinhar.

Se a panela tiver uma tampa, esta deve ser utilizada durante a cozedura.

Limpeza e manutengao

Apbs a utilizagdo, limpar a panela o mais rapidamente possivel com agua quente e
detergente para a loiga. Em seguida, secar com um pano.

Colocar os restos pegajosos de molho. Se necessario, utilizar uma espatula de
madeira, uma esponja ou uma escova para remover os restos.



CUIDADO: N3o utilize objetos duros, palha de acgo, pds abrasivos ou agentes de
limpeza agressivos, como lixivia com cloro.

e Utilize um produto de conservacgdo disponivel no mercado para panelas de aco

inoxidavel, a fim de remover possiveis descoloragdes.

« CUIDADO: N3o lave uma tampa quente de vidro com agua fria. A tampa pode

danificar-se devido ao choque de temperatura.

EspecificagOes:
Modelo @ Diametro / altura Capacidade nominal
PA-18H.001A 0 18cm x 8,5cm 2,0 litros
PA-20H.002A # 20cm x 9,5 cm 3.0 litros
PA-24H.003A @ 24cmx11,5cm 5.0 litros
PA-241.004A # 24cm x 5,5 cm 2.5 litros
PA-16H.010A # 16cmx 7,5cm 1.5 litros
PA-16H.005A @ 16cmx 7,5cm 1.5 litros
PA-18H.006A # 18cm x 8,5cm 2.0 litros
PA-20H.007A # 20cm x9,5cm 3.0 litros
PA-24H.008A @ 24cmx11,5cm 5.0 litros
PA-241.009A @ 24cm x 5,5cm 2.5 litros
PA-28L.024A @ 28cmx7,5cm 4.5 litros
PA-28H.011A @ 28cmx13,5cm 8.3 litros
PA-32H.012A @ 32cmx 15,5cm 12.4 litros
PA-28H.013A @ 28cmx13,5cm 8.3 litros
PA-32H.014A @ 32cmx 15,5cm 12.4 litros
PA-16H.022A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litros
PA-16H.023A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litros

Eliminagao — Politica ambiental

Embalagem

Q@9 A embalagem é constituida por material inteiramente reciclavel e esta marcada
Q; com o simbolo de reciclagem. Para a eliminacdo, respeite as normas locais. Os

materiais de embalagem (sacos de plastico, pedagos de poliestireno, etc.) devem
ser mantidos fora do alcance das criangas dado que constituem potenciais fontes de

perigo.




Termos e CondigGes de garantia

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

O produto é garantido pelo periodo estipulado pela legislagdo onde é colocado no mercado, iniciando-se a
partir da data de compra, contra defeitos de fabrico e/ou m3o-de-obra. A falta de conformidade que se
manifeste nesse prazo, presume-se existente a data da compra. Decorrido este prazo cabe ao cliente provar
que a falta de conformidade j4 existia a data da entrega.

Se, durante o periodo de garantia, o produto apresentar qualquer defeito, em situagdo de utilizagdo normal,
o comprador devera entrar em contacto com o estabelecimento vendedor e remeter o aparelho para o local
por este indicado.

A garantia s6 é valida mediante a apresentagdo da fatura comprovativa da compra e do certificado de
garantia preenchido (indicando a data de aquisicdo, o nome do revendedor, a referéncia do modelo, sendo
ainda recomendada a indicagdo do nimero de série e nimero do lote).

O importador/vendedor reserva-se o direito de recusar assisténcia em garantia no caso de as referidas
informagdes terem sido apagadas ou alteradas apds a compra original do produto.

A responsabilidade do importador/vendedor inclui nomeadamente os custos da reparagdo e/ou substituicdo
da unidade coberta pela garantia com a reserva do direito de substituir por um produto equivalente, nos
casos em que ndo seja possivel a sua reparagao.

A garantia ndo é aplicavel a problemas que ndo estejam diretamente relacionados com defeitos de material,
concegdo ou mao-de-obra.

Este produto é um eletrodoméstico e destina-se apenas a uso doméstico. A garantia perderd validade se o
produto for usado para fins profissionais.

A garantia ndo cobre danos causados por uso incorreto, instalagdo incorreta, derramamento, fatores
externos ou danos intencionais.

A garantia ndo cobre danos resultantes de quedas, uso de forgca excessiva, golpes, exposi¢do a condigdes
ambientais extremas ou deterioragdo causada pelo uso normal de pegas plasticas ou teclados, bem como
pelo uso de baterias diferentes das especificadas neste manual.

A garantia ndo cobre a instalagdo e programacgao por parte do revendedor. Em particular, ndo poderao ser
aceites reclamacdo para instalagdo e programagao gratuita por parte do revendedor.

A garantia ndo cobre deficiéncias que prejudicam de forma insignificante o funcionamento do aparelho.
Outros custos, tais como a instalagdo, transporte e/ou deslocagdo de técnicos estdo expressamente
excluidos da garantia.

A aplicabilidade da garantia pressup&e que o aparelho seja enviado ao estabelecimento vendedor ou para o
local por este indicado, completo e em embalagem bem protegida (se possivel na sua embalagem original)
e acompanhado da respetiva folha ou cartdo de garantia, devidamente preenchida e da prova de compra.
Se apds a verificagdo, se concluir que ndo existem motivos para a reclamagdo, ou que o produto ndo
apresenta defeitos, os custos inerentes serdo imputados ao cliente, estando o revendedor autorizado a
cobrar esses custos ao cliente.

A garantia perdera validade, quando apresente sinais de que alguma pessoa ndo autorizada tenha tentado
efetuar reparagGes, modificagdes ou substituigdes de pegas no aparelho.

As reparagGes realizadas apds o final do periodo de garantia estdo sujeitas a custos

Esta garantia ndo afeta os seus direitos legais que possa ter como consumidor ao abrigo da legislagdo
nacional aplicavel que rege a compra de produtos onde o produto é vendido.

Periodo de Garantia:

Paises da Unido Europeia - aplicam-se as Diretivas Europeias (EU) 2019/771 e (EU) 2019/770 relativa a certos
aspetos dos contratos de compra e venda de bens mdveis e transpostas para as legislagdes nacionais dos
respetivos paises.

Outros paises - aplica-se a legislagdo nacional sobre os direitos do consumidor do respetivo pais. Ndo
existindo legislagdo oficial, a garantia sera aplicada segundo o critério do importador que coloca o produto
no mercado ou do estabelecimento vendedor.



Espanol

Estimado cliente

Gracias por elegir un producto HZEGER.

Los productos HEGER estan disefiados para el bienestar de los consumidores, haciendo
hincapié en los mas altos estandares de calidad, funcionalidad y disefio. Estamos seguros
de su satisfaccién con la compra de este producto.

Importante

Este producto ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
El producto es de muy alta calidad y estd fabricado en acero inoxidable 304 con un
grosor del cuerpo de 0,6 mm que le confiere una durabilidad éptima contra la
oxidacion. El fondo tiene una capsula de aluminio de 2.0mm con buena conduccidn del
calor.
El producto estd disefiado para funcionar en todo tipo de cocinas (induccion, eléctrica,
vitroceramica, de gas y haldgena).

Instrucciones generales de seguridad

Este utensilio de cocina no esta destinado a ser utilizado por personas
(incluidos nifos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o
con falta de experiencia y conocimientos, a menos que hayan recibido
supervisién o instrucciones sobre el uso del producto por parte de una
persona responsable de su seguridad. Los nifos deben ser supervisados para
asegurarse de que no juegan con el producto.

No deje nunca los alimentos cocindndose sin vigilancia.

No toque los utensilios de cocina con un pafio humedo, guantes de cocina o
agarraderas, ni los coloque sobre una superficie humeda. Las ollas calientes
deben colocarse Unicamente sobre superficies resistentes al calor.

iRiesgo de quemaduras! Las asas se calientan. Utilice siempre guantes de
cocina.

No caliente nunca una olla vacia o con manteca a la maxima potencia.

En caso de sobrecalentamiento, apague inmediatamente los fogones, ipero
no retire la olla! Déjela sobre la placa mientras espera a que se enfrie.
Siempre hay que tener cuidado al cocinar con aceite. No se debe llenar
demasiado la olla ni utilizar un fuego demasiado alto.

Este producto cumple la normativa para productos destinados a estar en
contacto con alimentos.

Antes del primer uso

Limpie la olla en agua jabonosa. Séquela después con un pafio.



Notas de uso

Enjuague la olla con agua antes de afiadir alimentos que tiendan a quemarse

facilmente.

Utilice la potencia mas alta para calentar o las potencias pequefia y media para cocinar.

Para asar, precaliente ligeramente la olla. Deje que se derrita la manteca y luego afiada

los alimentos. Espere a que se dore la parte inferior del asado y sélo entonces dé la

vuelta a los alimentos.

Cuando utilice la olla para freir, tenga en cuenta las siguientes advertencias:

— El aceite y la manteca pueden quemarse si se sobrecalientan. Manéjelos con
cuidado.

— Nunca mezcle manteca y aceite, de lo contrario la olla podria hacer espuma.
También es peligroso mezclar diferentes tipos de manteca o aceite.

— Nunca afiadas agua al aceite.

— Sila olla empieza a arder, no intentes apagar las llamas con agua. Utiliza un pafo
hiumedo.

— Las mantecas y los aceites deben tener una gran estabilidad térmica. No utilice
margarina, aceite de oliva ni mantequilla. Este tipo de mantecas no son adecuadas
para freir, ya que pueden generar humo incluso a bajas temperaturas.
Recomendamos utilizar aceite liquido para freir.

— Derrita la manteca a una temperatura maxima de 60°C. Una vez derretida la
manteca, aumente lentamente la temperatura hasta 160-175°C. Utilice un
termometro adecuado para comprobar la temperatura.

Para evitar los depdsitos de sal de mesa, afiada la sal al agua sélo cuando esté hirviendo.

No utilice la olla para guardar alimentos. Si se guardan alimentos en la olla durante mucho
tiempo, el material podria daiarse y los alimentos podrian adquirir un sabor metalico.

Consejos para ahorrar energia

Elija siempre una placa de coccién del mismo tamafio o menor que el fondo de la olla.

Aproveche la energia almacenada en la encimera y en el fondo de la olla. Reduzca o
apague la potencia antes de terminar de cocinar.

Si la olla viene con tapa, utilicela durante la coccion.

Limpieza y mantenimiento

Después del uso, limpie la olla lo antes posible con agua caliente y liquido lavavajillas.
Séquela después con un pafio.

Remoje los restos pegajosos. Si es necesario, utilice una espatula de madera, una
esponja o un cepillo para eliminar los restos.

PRECAUCION: No utilice objetos duros, estropajos de acero, polvos abrasivos ni
productos de limpieza agresivos como lejia.



e Utilice un producto comercial para el cuidado de ollas de acero inoxidable con el fin

de eliminar posibles decoloraciones.

o PRECAUCION: No enjuague una tapa de cristal caliente con agua fria. La tapa podria

resultar dafiada por el choque térmico.

Especificaciones:
Modelo @ Diametro / alto Capacidad nominal
PA-18H.001A # 18cm x 8,5cm 2,0 litros
PA-20H.002A 0 20cm x9,5cm 3.0 litros
PA-24H.003A @ 24cmx11,5cm 5.0 litros
PA-241.004A # 24cm x 5,5 cm 2.5 litros
PA-16H.010A # 16cmx 7,5cm 1.5 litros
PA-16H.005A # 16cmx 7,5cm 1.5 litros
PA-18H.006A # 18cm x 8,5cm 2.0 litros
PA-20H.007A # 20cm x 9,5 cm 3.0 litros
PA-24H.008A @ 24cmx11,5cm 5.0 litros
PA-241.009A @ 24cm x 5,5cm 2.5 litros
PA-28L.024A @ 28cmx7,5cm 4.5 litros
PA-28H.011A @ 28cmx 13,5cm 8.3 litros
PA-32H.012A @ 32cmx 15,5cm 12.4 litros
PA-28H.013A @ 28cmx13,5cm 8.3 litros
PA-32H.014A @ 32cmx 15,5cm 12.4 litros
PA-16H.022A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litros
PA-16H.023A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litros

Disposicion — La politica ambiental

Embalaje
Q9 El material de embalaje es totalmente reciclable, como lo indica el simbolo

" correspondiente. Para su eliminacion, respete las normas locales. No deje el
material de embalaje (bolsas de plastico, trozos de poliestireno, etc.) al alcance de
los nifos; puede ser peligroso.



Términos y condiciones de la garantia

1. El producto estd garantizado por el periodo estipulado por la legislacion donde se comercializa, a partir de
la fecha de compra, contra defectos de fabricacion y/o mano de obra. La falta de conformidad que se
manifieste dentro de este plazo, presume que existe en la fecha de compra. Después de este periodo,
corresponde al cliente demostrar que la falta de conformidad ya existia en el momento de la entrega.

2. Si, durante el periodo de garantia, el producto es defectuoso en uso normal, el comprador debe ponerse en
contacto con el establecimiento vendedor y enviar el electrodoméstico al lugar indicado por el vendedor.

3. Lagarantiasolo es valida previa presentacion de la factura que acredite la compray el certificado de garantia
completado (indicando la fecha de compra, el nombre del distribuidor, la referencia del modelo, y también
se recomienda indicar el nimero de serie y el nimero de lote).

4. Elimportador / vendedor se reserva el derecho de rechazar la asistencia de garantia en caso de que dicha
informacién haya sido eliminada o alterada después de la compra original del producto.

5. La responsabilidad del importador/vendedor incluira, entre otras cosas, los costes de reparacion y/o
sustitucion de la unidad cubierta por la garantia con la reserva del derecho a sustituirla por un producto
equivalente, cuando no sea posible repararla.

6. La garantia no se aplica a problemas que no estén directamente relacionados con defectos de material,
disefio o mano de obra.

7. Este producto es un electrodoméstico y esta destinado solo para uso doméstico. La garantia se anula si el
producto se utiliza con fines profesionales.

8. Lagarantia no cubre los dafios causados por mal uso, instalacion inadecuada, derrames, factores externos o
dafios intencionales.

9. Lagarantia no cubre los dafios resultantes de caidas, uso de fuerza excesiva, golpes, exposicion a condiciones
ambientales extremas o deterioro causado por el uso normal de piezas de plastico o teclados, asi como el
uso de baterias distintas a las especificadas en este manual.

10. La garantia no cubre la instalacion y programacion por parte del distribuidor. En particular, no se aceptara
ninguna reclamacion de instalacidn y programacion gratuita por parte del revendedor.

11. La garantia no cubre deficiencias que perjudiquen insignificantemente el funcionamiento del aparato. Otros
costes, como la instalacion, el transporte y el desplazamiento del técnico estdn expresamente excluidos de
la garantia.

12. La aplicabilidad de la garantia presupone que el aparato sea enviado al establecimiento vendedor o al lugar
indicado por éste, completo y en un embalaje bien protegido (si es posible en su embalaje original) y
acompafado de la respectiva hoja o tarjeta de garantia, debidamente cumplimentado y comprobante de
compra.

13. Sidespués de la verificacidn, se descubre que no hay razones para la reclamacién, o que el producto no es
defectuoso, los costos inherentes se imputaran al cliente, y el distribuidor esta autorizado a cobrar esos
costos al cliente.

14. La garantia quedard anulada cuando presente indicios de que una persona no autorizada ha intentado
realizar reparaciones, modificaciones o sustitucion de piezas en el aparato.

15. Las reparaciones realizadas una vez finalizado el periodo de garantia incurren en costes.

16. Esta garantia no afecta a sus derechos legales que pueda tener como consumidor en virtud de la legislacion
nacional aplicable que rige la compra de productos donde se vende el producto.

17. Periodo de garantia:

Paises de la Unidn Europea - Las Directivas Europeas (UE) 2019/771 y (UE) 2019/770 se aplican a ciertos
aspectos de los contratos de compraventa de bienes muebles y se transponen a las legislaciones nacionales
de sus paises.

Otros paises: se aplica la legislacién nacional sobre los derechos de los consumidores en su pais. En caso de
que no exista legislacion oficial, la garantia se aplicara a discrecion del importador que introduzca el
producto en el mercado o del establecimiento vendedor.



Francais

Cher Client

Merci d'avoir choisi un produit HZEGER.

Les produits HEGER sont congus pour le bien-étre du consommateur, en insistant sur les
plus hauts standards de qualité, de fonctionnalité et de design. Nous sommes certains de
leur satisfaction a I'achat de ce produit.

Important

Ce produit a été congu pour un usage domestique uniguement.

Le produit est de trés haute qualité et est fabriqué en acier inoxydable 304 avec une
épaisseur de 0,6 mm, ce qui lui confere une durabilité optimale contre la rouille. Le
fond est constitué d'une capsule en aluminium de 2,0 mm qui assure une bonne
conduction de la chaleur.

Le produit est congu pour fonctionner sur tous les types de cuisiniéres (induction,
cuisiniere électrique, plaque vitrocéramique, cuisiniere a gaz et halogene).

Consignes de sécurité générales

Cet ustensile de cuisine n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou qui manquent d'expérience et de connaissances, a moins
qu'elles n'aient regcu une surveillance ou des instructions concernant
['utilisation du produit de la part d'une personne responsable de leur sécurité.
Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec le
produit.

Ne laissez jamais des aliments cuire sans surveillance.

Ne touchez pas les ustensiles de cuisine avec un chiffon mouillé, des gants de
cuisine ou une manique, et ne les posez pas sur une surface mouillée. Les
ustensiles de cuisine chauds ne doivent étre placés que sur des surfaces
résistantes a la chaleur.

Risque de brilures ! Les poignées deviennent chaudes ! Utilisez toujours des
gants de cuisine.

Ne faites jamais chauffer une casserole vide ou une casserole contenant de la
graisse a la puissance maximale.

En cas de surchauffe, éteignez immédiatement la cuisiniere, mais ne retirez pas
la casserole ! Laissez-la sur la table de cuisson en attendant qu'elle refroidisse.
Il faut toujours faire attention lorsqu'on cuisine avec de I'huile. La casserole ne
doit pas étre trop remplie et la chaleur ne doit pas étre trop élevée.

Ce produit est conforme a la réglementation relative aux produits destinés a
entrer en contact avec des denrées alimentaires.



Avant la premiére utilisation

¢ Nettoyez le pot dans de |'eau savonneuse. Séchez ensuite avec un chiffon.

Conseils d'utilisation

e Rincez la casserole avec de |'eau avant d'ajouter des aliments qui ont tendance a
braler facilement.

e Utilisez la puissance la plus élevée pour chauffer ou les puissances petite et moyenne
pour cuisiner.

e Pour rotir, préchauffez Iégerement la casserole. Laissez fondre la graisse, puis ajoutez
les aliments. Attendez que le fond du r6ti devienne doré et ne retournez les aliments
qu'ensuite.

e Lorsque vous utilisez la marmite pour la friture, respectez les avertissements
suivants :

— L'huile et la graisse peuvent briler en cas de surchauffe. Manipulez-les avec
précaution !

— Ne mélangez jamais la graisse et de I'huile, sinon la marmite pourrait se mettre a
mousser. Il est également dangereux de mélanger différentes sortes de graisse ou
d'huile !

- N'ajoutez jamais d'eau a I'huile !

— Sila casserole commence a briler, n'essayez pas d'éteindre les flammes avec de
I'eau. Utilisez plutot un chiffon mouillé.

— Les graisses et les huiles doivent avoir une grande stabilité a la chaleur. N'utilisez
pas de margarine, d'huile d'olive ou de beurre. Ces types de graisse ne
conviennent pas a la friture car ils peuvent générer de la fumée méme a basse
température. Nous recommandons I'utilisation d'une huile de friture liquide.

— Faites fondre la graisse a une température maximale de 60°C. Une fois la graisse
fondue, augmentez lentement la température jusqu'a 160-175°C. Utilisez un
thermometre approprié pour contrdler la température.

e Afin d'éviter les dépots de sel de table, n'ajoutez le sel a I'eau que lorsque celle-ci est
en ébullition.

N'utilisez pas la marmite pour conserver des aliments. Si vous conservez des aliments

dans la marmite pendant une période prolongée, le matériau pourrait s'endommager et

les aliments pourraient prendre un go(t de métal.

Conseils pour économiser I'énergie

¢ Choisissez toujours une table de cuisson dont la taille est égale ou inférieure a celle
du fond de la casserole.

e Utilisez I'énergie stockée dans la table de cuisson et le fond de la casserole. Réduisez
ou éteignez la puissance avant de terminer la cuisson.

e Sila casserole est livrée avec un couvercle, il faut I'utiliser pendant la cuisson.



Nettoyage et entretien

e Aprés utilisation, nettoyez le pot dés que possible avec de I'eau chaude et du liquide
vaisselle. Séchez ensuite avec un chiffon.

« Faites tremper les restes collants. Si nécessaire, utilisez une spatule en bois, une
éponge ou une brosse pour enlever les restes.

ATTENTION : Ne pas utiliser d'objets durs, de laine d'acier, de poudres abrasives ou
de produits de nettoyage agressifs tels que I'eau de Javel.

« Utiliser un produit d'entretien pour casseroles en acier inoxydable disponible dans le
commerce afin d'éliminer les éventuelles décolorations.

e ATTENTION : Ne pas rincer a I'eau froide un couvercle chaud en verre. Le couvercle
pourrait étre endommagé par le choc thermique.

Spécifications :

Modeéle @ Diameétre / haute Capacité nominale
PA-18H.001A # 18cm x 8,5cm 2,0 litres
PA-20H.002A ® 20cm x 9,5 cm 3.0 litres
PA-24H.003A @ 24cmx11,5cm 5.0 litres
PA-241.004A 0 24cm x5,5cm 2.5 litres
PA-16H.010A @ 16cmx 7,5cm 1.5 litres
PA-16H.005A @ 16cmx 7,5cm 1.5 litres
PA-18H.006A # 18cm x 8,5cm 2.0 litres
PA-20H.007A # 20cm x 9,5 cm 3.0 litres
PA-24H.008A @ 24cmx11,5cm 5.0 litres
PA-241.009A @ 24cm x 5,5 cm 2.5 litres
PA-28L.024A @ 28cmx7,5cm 4.5 litres
PA-28H.011A @ 28cmx 13,5cm 8.3 litres
PA-32H.012A @ 32cmx 15,5cm 12.4 litres
PA-28H.013A @ 28cmx13,5cm 8.3 litres
PA-32H.014A @ 32cmx 15,5cm 12.4 litres
PA-16H.022A @ 16cmx 7,5cm 1.5 litres
PA-16H.023A ¥ 16cmx 7,5cm 1.5 litres

Elimination — La politique environnementale

Emballage
Q9 L'emballage est entierement recyclable et porte le symbole du recyclage. Pour la
mise au rebut, suivez les réglementations locales en vigueur. Les matériaux
d’emballage (sachets en plastique, éléments en polystyrene, etc.) doivent étre
tenus hors de portée des enfants, car ils constituent une source potentielle de danger.



Termes et conditions de la garantie

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Le produit est garanti pour la période stipulée par la législation ou il est mis sur le marché, a compter de la
date d’achat, contre les défauts de fabrication et/ou de main d’ouvre. Le défaut de conformité manifesté
dans ce délai est présumé exister a la date d’achat. Passé ce délai, il appartient au client de prouver que le
défaut de conformité existait déja au moment de Ia livraison.

Si, pendant la période de garantie, le produit est défectueux en utilisation normale, I'acheteur doit contacter
I’établissement de vente et envoyer I'appareil a I'endroit indiqué par le vendeur.

La garantie n’est valable que sur présentation de la facture prouvant I'achat et du certificat de garantie
complété (indiquant la date d’achat, le nom du revendeur, la référence du modele, et il est également
recommandé d’indiquer le numéro de série et le numéro de lot).

L'importateur/vendeur se réserve le droit de refuser I'assistance de garantie dans le cas ou ces informations
ont été supprimées ou modifiées apreés I'achat initial du produit.

La responsabilité de I'importateur/vendeur comprend, entre autres, les frais de réparation et/ou de
remplacement de I'unité couverte par la garantie avec la réserve du droit de la remplacer par un produit
équivalent, lorsqu’il n’est pas possible de la réparer.

La garantie ne s’applique pas aux problémes qui ne sont pas directement liés a des défauts de matériau, de
conception ou de fabrication.

Ce produit est un appareil et est destiné a un usage domestique uniquement. La garantie expirera si le
produit est utilisé a des fins professionnelles.

La garantie ne couvre pas les dommages causés par une mauvaise utilisation, une mauvaise installation, un
déversement, des facteurs externes ou des dommages intentionnels.

La garantie ne couvre pas les dommages résultant de chutes, de I'utilisation d’une force excessive, des coups,
de I'exposition a des conditions environnementales extrémes ou de la détérioration causée par I'utilisation
normale de piéces en plastique ou de claviers, ainsi que I'utilisation de batteries autres que celles spécifiées
dans ce manuel.

La garantie ne couvre pas l'installation et la programmation par le concessionnaire. En particulier, aucune
réclamation pour l'installation et la programmation gratuite par le revendeur ne peut étre acceptée.

La garantie ne couvre pas les défauts qui nuisent de maniére insignifiante au fonctionnement de I'appareil.
Les autres frais, tels que I'installation, le transport et le déplacement du technicien sont expressément exclus
de la garantie.

L'applicabilité de la garantie suppose que I'appareil soit envoyé a I'établissement du vendeur ou a I'endroit
indiqué par celui-ci, complet et dans un emballage bien protégé (si possible dans son emballage d'origine)
et accompagné de la feuille ou de la carte de garantie respective, diment rempli et d'une preuve d'achat.
Si, apres vérification, il s’avere qu’il n’y a aucune raison pour la réclamation, ou que le produit n’est pas
défectueux, les colits inhérents seront imputés au client, et le revendeur est autorisé a facturer ces co(ts au
client.

La garantie sera annulée lorsqu'elle montre des signes qu'une personne non autorisée a tenté d'effectuer
des réparations, des modifications ou le remplacement de piéces sur I'appareil.

Les réparations effectuées apreés la fin de la période de garantie sont soumises a des frais.

Cette garantie n’affecte pas vos droits légaux que vous pouvez avoir en tant que consommateur en vertu de
la législation nationale applicable régissant I'achat de produits lorsque le produit est vendu.

Période de garantie :

Pays de I'Union Européenne - Les directives européennes (UE) 2019/771 et (UE) 2019/770 s’appliquent a
certains aspects des contrats d’achat et de vente de biens meubles et transposées dans les législations
nationales de leurs pays.

Autres pays - la législation nationale sur les droits des consommateurs dans leur pays s’applique. En
I'absence de législation officielle, la garantie est appliquée a la discrétion de I'importateur qui met le produit
sur le marché ou de I'établissement du vendeur.



EAARVIKQ

Ayannté neAdtn
Yo euXapLoToU e Tou emNEEarte éva polov HAGER.

Ta mpoidvta HAGER £xouv 6nuloupynBel yla va okédtovtal Tnv eunuepia Tou
KOTAVOAWTA TTOU TPOTLUOUV UPNAG poTUTIA TOLOTNTAG, AELTOUPYLKOTNTAG KaL avaBeong.
Eipoote olyoupol 0tL Ba elote eUXAPLOTNUEVOL LLE QUTAV TN CUCKEUN.

ZNUOVTLKO

AuTO 10 TIPOLdV €XEL OXESLAOTEL LOVO yLO OLKLOKN XPron.

To mpoidv eivat oAl uPNARG MoLdTNTAG KAl Elval KATAOKEVAOUEVO amd avogeidwTo
atodAL 304 pe ndyxog cwpatog 0,6 mm, To onoio mapéxeL BEATLOTN avToxN EVAVTL TNG
okouplag. O muBuévag dlabetel kapoula aloupviou 2,0mm pe KOAR aywyLluotnta
n¢ BeppdTnTag.

To mpoiov €xel oxedlaotel yla va Asttoupyel os OAa ta €8N €0TLWV (ETAYWYLKEC.
HAekTpLKn Kouliva, KEPOULKEG E0TLEG. Kouliva agpiou kal aloydvou).

Fevikég 0dnyiec aodaleiog

AUuTO TO payelplkO okevog &ev mpoopiletal yla xprion amnd AToud
(oupnephapfavopévwy  Twv  TAdlWY)  HE  UELWHEVEG  COWHOTLKEG,
aLeONTNPELAKEG N SLAVONTIKEG LKkavOTNTEC A EAAeLN gUMELplOC KAl YWWOEWY,
€KTOG €AV TouC £Xel 600el emiPAedn 1 obnyleg oxetkd pe TN XpPron tou
npolovtog and atopo uneBLVo yla thv aodpaleld Tous. Ta matdLd mMPEMeL va
emPAénovtal wote va Staodaliletal 6tL Sev mailouv Pe To IPOoidv.

Moté pnv adnvete to daynto va payelpeVeTAL XwpPLg emiPAsn.

Mnv ayyilete Ta HOyELPLKA OKEUN UE BpeyUEVO Tavi, yavTia polpvou 1 yavtl
Kal punv ta tomobeteite os Bpeyuévn emipavela. Ta KAUTA POYELPLKA OKEUN
TPEMEL va TomoBeTolvTaL LOVO 0 avOEeKTIKEG 0T BepuoTnTa EMLBAVELEG.
Kivduvog eykavpatwv! Ot AaBEg Leotalvovtal! Xpnolyomnoleite mavta yavtia
doupvou.

Moté unv leotaivete éva Adelo OKeLOG I €va OKEUOC HE AUTAVTIIKO oTnVv
uPnAdtepn puBuLon Loxvog.

Y& mepintwon unepBéppavong, ofrote apéows tn dwTLA, aAAd punv Byalete
Vv Katoapoha! Adrote TNV MAVW oTNV €0TIA TIEPLUEVOVTOG VO KPUWOEL.
Mpémel mAvTta va el0Te MPOOoeKTLKOL OTav payelpevete pe AadL. To okevog Sev
TPETEL VAL €lval UTLEPTTIANPEG ) va XpnoLuoToleital moAU unAn Beppokpaocia.
AUTO TO TIPOIOV CUUMOPWVETAL LLE TOUG KOVOVLIOHOUG ylo. TIPoidvta Tou
nipoopilovtal va £€pBouv ot enadn pe TpOdLU.



Mpw ano tnv npwtn Xpron

KaBapiote To Soxelo L OATIOUVOVEPO. ZTEYVWOTE TO UE £va mavi.

INMELWOELG yLa Xprion

ZemAUVETE TNV KAToAPOAa e VEPO TIPLV TtpooBEaete TpddLua mou Teivouv va
Kailyovtal eUKoAa.

Xpnotomnotiote TNV uPnAotepn pubuLon Woxvog yla B€ppaveon n Tig pubuioelg
MLKPAG Kal peoalog LoxVog yla payeipepa.

Katd to Yriotpo, mpoBeppdvete eAadpwg Tnv katoapola. Abrnote To Autavtko va
AWOoEL Kol oTn cuvexela TipooBéate o daynto. Nepluévete va xpuoadioel o ATOG
Tou YnTou Kal povo ToTe yupiote to daynto.

‘Otav XpNOLUOTIOLELTE TNV KATCOPOAQ yLa TNYAVIOUA, ETILKEGAANG TWV aKOAOUBwWY
TPOELS OO CEWV:

To AGSL KoL TO KOVTEUO UTTOPEL VO KaoUV Otav UTepBepavBoUV. XeLpLOTELTE TO UE
npocoxn!

MoOTE UNV aVOUELYVUETE KOVIOPTOVTLVYK Kol AASL, SLadopeTikd n KatoapoAa
prnopel va adpioet. H avapelgn dtadopetikwy elbwv shortening ) Aadlou eival
emniong emikivéuvn!

Moté punv mpocBstete vepd oto Aadt!

EAv n katoapola Sev £XEL OTAPATHOEL VA KOLYETAL, PNV TPpooTtadroeTe va
oBnoete TIg PAGYEC HE VEPO. XPNOLOTIOLROTE aVT' AUTOU éva BpeyUévo mavi.

Ta copTEVIVYK KL Ta EAata tpEmeL va €xouv UNAN Bepuikn otabepotnta. Mnv
XPNOLOTOLE(TE papyapivn, EAatdAado 1 Boutupo. TETola 16N AUTapwy oUCLWY
Sev glval Kat@AANAQ yLa TNyAavIoUo 0To TNyAvt, KabBwg eveExeTaL va
Snutoupynoouv kamvo Adn oe xapnAég Beppokpaaoiec. ZuviotoUUE T Xprion
vypoU Aadlou yia Babu tnydvioua.

ALWOTE To COPTEVIVYK o€ Beppokpaaia To moAl 60°C. MOALG ALWOEL TO KOPTELVYK,
auénote olya-olyd tn Bepuokpacio otoug 160-175°C. XpnoLuomnoLrote éva
KATaAANAo BepUoUETPO YLa Tov EAey)o TG Oepuokpaciog.

Mo va anoduyete TG enkaBioelg ano 1o emTpanéllo aAdtL, TPocBEoTte To AAATL OTO
VEPO LOVO OTav auTo Bpdlet.

MnV XpNOLUOTIOLELTE TNV KAToOPOAa yla TV amodrkeuon tpodipwy. Otav diatnpeite
TPODLUA OTNV KOTCOPOAA yLa LEYAAUTEPO XPOVIKO SLACTNHA, TO UALKO UTtOpEL val
Koataotpadel Kal To TPOdLUA VO OIMOKTO0UV UETOAALKN YEUON.

ZUMPBOUALG yLa §O0LKOVONGN EVEPYELOG

Eruéyete mavrta pla eotia pe to (6lo A pikpotepo péyeBog amd Tov mubuéva tng
KAToopOAaG.

AELOTIOLNOTE TNV EVEPYELX TIOU Elval AmoBNKeVEVN OTNV €0TILA KL OTOV MUBUEVA TNG
KOToOOpOAAG. MELWOTE I ATIEVEPYOTIOLOTE TO PEUHA TIPLY OAOKANPWOETE TO
HOyEelpeUQL.

Edv n katoapola SLabEtel KamakL, Ba PEMEL VoL TO XPNOLUOTOLE(TE KOTA T SLApKELL
TOU HOYELPEUATOG.



KaBaplopdg kat cuvtipnon

Meta tn Xpron, kabopiote to Soxelo To CUVTOUOTEPO SUVATO LE {E0TO VEPO Kal UYypPO
TUATWY. STEYVWOTE TO OTN CUVEXELA UE £va TTavi.
MouAidote ta KoAMwSn umoAeippata. Edv eival anopaitnto, XpNOLUOTIOLROTE pLa

€UALVN omatoula, éva odouyydpl f P BolpToa yLa va omoUaKpUVETE Ta

UTIOAE(HpaTaL.

MNPOZOXH: Mn xpnotuonoleite okAnpd avtikeipeva, XaAUBSWo HaAAl, AELAVTIKEC
OKOVEG 1] ETUOETIKA KOBOPLOTIKA OTIWG YAwpPLoUXo XAwpivn.

¢ Xpnolpomotrote éva SlaBEoipo oto eUnoplo mpoiov dpovtidag yla ayyeio ano
avoEEiSWTO ATAAAL, TIPOKELUEVOU Va b ALPECETE TUXOV QMOXPWHATIOUOUC.

e MPOZOXH: Mnv EsMAEVETE €va KAUTO KATTAKL Ao YUaAL e kpUo vepo. To KOTtakL
propel va umootei {nuLd amno to ook tng Oeppokpaciag.

Npodiaypadég:
Movtélo @ Avdpetpog / YYnAA OVOLLOLOTLKI) XWPNTLKOTNTA
PA-18H.001A 0 18cm x 8,5 CM 2,0 Aitpa
PA-20H.002A @ 20cm x9,5CM 3.0 Altpa
PA-24H.003A @ 24cmx11,5CM 5.0 Altpa
PA-24L.004A @ 24cm x 5,5 CM 2.5 Altpa
PA-16H.010A @ 16cmx7,5CM 1.5 Aitpa
PA-16H.005A @ 16cmx7,5CM 1.5 Aitpa
PA-18H.006A # 18cm x 8,5 CM 2.0 Altpa
PA-20H.007A @ 20cm x 9,5 CM 3.0 Altpa
PA-24H.008A @ 24cmx11,5CM 5.0 Altpa
PA-24L.009A @ 24cm x 5,5 CM 2.5 Altpa
PA-28L.024A @ 28cmx7,5cm 4.5 Aitpa
PA-28H.011A @ 28cmx 13,5cm 8.3 Altpa
PA-32H.012A @ 32cmx 15,5cm 12.4 Aitpa
PA-28H.013A @ 28cmx 13,5cm 8.3 Aitpa
PA-32H.014A @ 32cmx 15,5cm 12.4 Aitpa
PA-16H.022A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 Aitpa
PA-16H.023A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 Aitpa

ALaOeon — NepBaAAoOVTLKY) TTOALTIKA

Juokevooia

Q% To UAKO ouokeuaoiag eival MANPWE AVOKUKAWGOLLO KOL ETLONUALVETOL UE TO
" oUuPBolo avakUKAwonG. AKOAOUBNOTE TOUC TOMLKOUG KOVOVLOUOUG  yLo
Kkotapynon. Kpatriote ta UAKA OUOKeuOoilag (TMAOOTIKEG OOKOUAECG, MEPN

moAuotepivng K.ATT.) pakpld amo radid, kabwg eivatl Suvntikd emikivbuva.



Eyyonong
‘Opot kat NpoinoBécelg Eyyonong

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

To mpoilodv eival eyyunpévo yla tnv mepiodo mou opiletal amod tn vopobecia otnv onoia StatiBetal otnv
ayopd, apxfig YEVOUEVNG amd TNV NUEPOUNVIA Ayopdg, €VAVTL KATAOKEUONOTIKWY EAQTTWHATWY A/Kat
Kataokeung. H éNeuwbn cuppdpdwaong mou ekSNAWVETAL KATA TNV eploSo auTh Tekpaipetal 6Tl udiotatat
KATA TNV NUEPOUNVia ayopds. Metd amod autr Tnv MeEPiodo, EVAOKELTAL OTOV TIEAATN va armoSeifel OtL N
eNewpn cuppdpdwong unnpxe 8N KATA TN OTLYUN TNG tapadoong .

Edv, katd tn Sidpkela NG mePLOSOU gyyunong, To MPOoIOV eival EAATTWHOTIKO OE KOVOVLKH XPron, o
ayopaoTh Ba TIPEMEL VAL EMILKOWVWVHCEL UE TNV EYKOTACTACN MWANONG KAl VO OTEIAEL TN CUCGKEUH OTOV TOTO
TIOU UTTOSELIKVUETOL QIO TOV TTWANTH.

H eyyunon oxVeL WOVO HE TNV TIPOOKOWLON TOU TLUOAOYiOU TOU amodelkvUEL TRV ayopd Kol TO
GUUMANPWUEVO TILOTOTIONTIKO €yyunong (avadépovtag tnv nUepopnvia ayopds, To GVORM TOU EUNOPOU,
v avadopd Tou POVTEAOU KOl GUVLOTATOL EMIONG VO avadEPETE TOV CELPLOKO aplOUO Kal Tov apluo
noaptidag).

O sloaywygog/mwAnTAG Statnpel to Sikaiwpa va apvnBel tn BonBela eyyunong oe mepimtwon mou ot
TAnpodopieg autég €xouv Slaypadel i tpomonolnBel LETA TNV aPXLKA ayopd TOU TtPoidvTog.

H euBlvn tou elocaywyéa/mwAnth mepthapBdvel 6iwg ta €€0da EMLOKEUNAG 1/KOL QVTIKOTACOTAONG TG
povadag mou KOAUTITETAL oo TNV gyyunon Ke tnv emtpUAaln Tou SIKOULWKUATOG OVTIKATACTOONG TNG UE
1008 UVa O TIPOTOV, OE MEPUTTWOELS OTIOU SeV elval Suvatr n EMLOKEUR TNG.

H gyyunon &ev woxVeL yia mpoBAripata mou dev oxetilovial apeca pe ehattwpata UALkoU, oxedlaopou
KATAOKEUNAG.

AUTO TO TPOLOV Eival cUOKEUH KaL TIPoopileTal LOVO yLa otklakn xprion. H eyyunon Ba ival dkupn gdv to
T(POLOV XPNOLUOTIOLELTAL YLOL ETTAYYEALATIKOUG OKOTIOUG.

H eyyUnon 8ev kaAUrtel {npiEg ou pokaovvtal amd kakh xpnon, akatdAAnAn eykatdotaon, Stappon,
€EWTEPLKOUG TIAPAYOVTEG 1 OKOTILUN {NULA.

H gyyUnon 6ev kaAUTTEL {NWLEG TTOU TTPOKUTITOUV amtd TMTWOELG, Xprion UmepBoALknig SUvaung, XTumnpata,
€kBeon oe akpaieg meplBoroviikég ouvBnkeg 1 $Bopd mMou TpokaAsital amd TV KAVOVIKA Xpron
TAQLOTIKWV HEPWV 1 TIANKTPOoAoyiwv, KaBWG Kal Tn xprion Hratoplwv GAwv and autég mou kabopifovrat
OTO TaPOV EyXELpidLo.

H gyyUnon 8ev KAAUTITEL TAV EYKOTAOTAON KOL TOV TIPOYPAKUATIONS artd Tov avtutpdowro. Etbikdtepa, Sev
unopei va yivel dektr) kapio afiwon eykatdotaong Kot Swpedv MPOYPAUUATIOHOU Ao TOV LETATTWANTH.

H gyyunon dgv kaAUmtel eNeldelg mou ennpedlouv aohpavta th Aettoupyia tng cuokeunc. ANa €€oba,
OMWG N gyKATACTAON, N LETAdOPA KaL N LETOKIVNON TOU TEXVIKOU €§pOUVTAL PNTA QIO TNV €yyUnon.

H Suvatdtnta ebappoyng tng eyyUnong mpoUmoBETeL OTL N CUOKEUH ATOOTEANETOL GTOV TTWANTH 1} TOV TOTO
TI0U UTIOSELKVUETAL QO QUTOV, TIARPNG KL O KAAQ TTPOCTATEVUEVN cuokeuaaia (gL Suvatov, otnv apxkni
ouokeuaoia TnG) Kat cuvodevetal amod to GUANO 1 TNV KAPTA EYYUNCNG TTOU €XEL CUUTIANPWOEL SE6VTWG Ka
anodelén ayopdg.

EQv petd tnv emalnBeuon, Stamotwbel 6tL Sev untdpxouv AOyoL yLa TOV LOXUPLOUO 1 OTL TO Ttpoidv Sev eival
ENQATTWHATLKO, TO €YYEVEG KOOTOG Ba KATAAOYLOTEL OTOV TIEAATN KaL O EUMOPOG EEO0UCLOSOTELTAL VA XPEWOEL
autd ta £é€0da otov meAdTn.

H eyyUnon Ba eivat dkupn otav epdavilel evdeifelg ot éva pn e€0UCLOSOTNUEVO ATOUO EXEL ETILXELPHOEL VO
TIPOYLOTOTIOLH OEL ETILOKEVEG, TPOTIOTIOLOELG /| AVTIKATAOTAON EEXPTNUATWY OTH CUGKEUT.

OL EMLOKEVEG TIOU TIPOLYLOTOTIOLOUVTAL LETA TO TEAOG TG TtEPLOSOU yyUnong umtokevtal o €€o08a.

H mapoloa gyylnon Sev ennpedlel T VOULUO SIKOLWUATA 00G TTOU eVEEXETAL VO EXETE WG KATAVOAWTA
oUudpwva Pe To ePapUooTED BVIKO SiKaLo TIOU SLETEL TNV ayopd POIOVTWY OTou TWAELTAL TO Ttpoidv.
Nepiodog eyyvnong:

Xwpeg tng EupwnaikigEvwong - Ot eupwraikég odnyieg (EE) 2019/771 kau (EE) 2019/770 edapuolovral o
OPLOUEVEG TITUXEC TWV CUMBACEWY ayopdg Kal MTWANoNG KNTwv ayabwv Kat petadépovral otny OvIKA
vopoBeaia Twv XwpWwv Toug.

AN\eG XwpeG - edbappoletal eBvikh vopoBeoia yla Ta SikalwpaATa TWV KATAVAAWTWY OTH XWPA TOUG. I&
nepintwon un enionung vopoBeaoiag, n eyyunon ebapudletol KATd TN SLOKPLTLKT) EUXEPELD TOU ELCAYWYEQ
10U SL0BETEL TO POTIOY OTNV AyoPA 1 OTNV EYKATACTOCN TIWANTH.



EU Declaration of Conformity
Declaracdo de Conformidade EU / Declaracién de conformidad de la EU

Manufacturer: HAGERTEC, S.A.

Fabricante: Praceta Cidade de Londres, N21,
Parque Industrial do Arneiro
2660-456 Sdo Julido do Tojal * Portugal

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer / £sta declaracio de
conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante / Esta declaracién de conformidad se emite bajo la
exclusiva responsabilidad del fabricante

Produto/Producto/Product: Stainless Steel Pots and pans / Panelus e frigideiras em aco inoxidével / Ollas y sartenes
de acero inoxidable

Marca/Brand name: HAGER

Modelo/Model: PA-xH & PA-xL Series (x=16, 18, 20, 24, 28, 32)

The object of the declaration described above is in conformity with the relevant Union harmonisation
legislation / 0 objeto da declaracéio acima descrito estd em conformidade com a legislaciio de harmonizaciio da Unido aplicdvel
/El objeto de la declaracién descrita anteriormente es conforme con la legislacién de armonizacion pertinente de la Unién:

— EU regulative 1935/2004 - General safety requirements for all Food Contact Materials (FCMs)

References to the relevant harmonised standards used / Referéncios és normas harmonizadas aplicéveis utilizadas /
Referencias a las normas armonizadas pertinentes utilizadas:

FCM In accordance with Regulation (EU) No.10/2011 and Regulation (EC) 1935,/2004; Compliance with the
German §31 LFGB

Signed for and on behalf of: HEGERTEC, S.A.

Assinado pore em nome de / Firmado por y en nombre de:

Name, function and signature: Ricardo Pedro Martins Serradas, diretor
Nome, fungiio e assinatura / Nombre, funcién y firma

Place and Date of issue: S.Julido do Tojal 29/11,/2023

Local e data de emissiio / Local y fecha de expedicidn:

sncsrarey
y/ vZ3

HAEGERTEC, S.A.
Edifido HAEGER, Pct. Odade de Londres No. 1, Parque Industrial do Amedro, 2660156 5. Julldo do Tojal, Portugal
T, +351 219496300 * Fac +351 21040835
www. haegengroup.com - Capital Sodial: € 3.000.000,00 - NIPC: 501 577 351
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HAEGERTEC, S.A.

Edificio HAEGER — Pct. Cidade de Londres, 1 Tel: +351 21 949 83 00 (PBX)

Parque Industrial do Arneiro Tel: +351 21 949 83 02 (after sales support)
2660-456 S. Julido do Tojal Fax: +351 21 949 83 25

PORTUGAL e-mail: assistencia@haegergroup.com
https://www.haegergroup.com e-mail: comercial@haegergroup.com
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