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- INOX Pot Series -
PA-16H.010A
PA-18H.001A
PA-20H.002A
PA-24H.003A
PA-24L.004A

- Pastel Pot Series -
PA-16H.005A
PA-18H.006A
PA-20H.007A
PA-24H.008A
PA-24L.009A




English

Dear customer

Thank you for having chosen a HEGER product.

The HAGER products have been produced to think about the welfare of the consumer
privileging the most raised standards of quality, functionality and assign. We are sure you
will be happy with this appliance.

Important

This product has been designed for domestic use only.

The product is of very high quality and are made of stainless steel 304 with body
thickness of 0.6mm which gives optimal durability against rust. The bottom has a
2.0mm aluminium capsule with good conduction of heat.

The product is designed to work on all kinds of stoves (induction. Electric stove, ceramic
hob. Gas stove and halogen).

General Safety Instructions

This cookware is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the product by a person responsible for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the product.

Never leave food cooking unattended.

Do not touch cookware with a wet cloth, oven gloves or potholder or put it on
a wet surface. Hot cookware should be placed on heat resistant surfaces only.
Risk of burns! Handles get hot! Always use oven mitts.

Never heat an empty pot or a pot with shortening at the highest power setting.
In case of overheating, turn off the stove immediately but do not take off the
pot! Leave it on the cooktop while waiting for it to cool down.

Care should always be exercised when cooking with oil. The pan should not be
overfilled or too high a heat used.

This product complies with the regulations for products intended to be in
contact with food.

Before first use

Clean the pot as described in soapy water. Dry afterwards with a cloth.

Notes for Use

Rinse the pot with water before adding food stuff that tends to burn easily.



Use the highest power setting for heating or the small and medium power settings for
cooking.

When roasting, slightly pre-heat the pot. Let the shortening melt and then add the

food. Wait for the bottom of the roast to turn golden and only then turn the food.

When using the pot for deep-frying, head the following warnings:

- Oil and shortening can burn when overheated. Handle with care!

- Never mix shortening and oil, otherwise the pot could foam over. Mixing different
kinds of shortening or oil is dangerous as well!

- Never add water to oil!

- If the pot stans burning, do not try to extinguish the flames with water. Use a wet
cloth instead.

- Shortenings and oils must have a high heat stability. Do not use margarine, olive
oil, or butter. Such kinds of shortening are not suitable for deep-frying as they
might generate smoke already at low temperatures. We recommend the use of
liquid deep-frying oil.

- Melt the shortening at a temperature of maximum 60°C. Once the shortening has
melted, slowly increase the temperature to 160-175°C. Use a suitable
thermometer for checking the temperature.

In order to avoid deposits from table salt, only add the salt to the water when latter is
boiling.

Do not use the pot for storing food. When keeping food in the pot for a longer time, the
material could get damaged and the food could take on a metal taste.

Tips on Saving Energy

Always chose a cooktop of the same or smaller size as the bottom of the pot.

Utilize the energy stored in the cooktop and the bottom of the pot. Reduce or turn off
the power before you finish cooking.

If the pot comes with a lid, it should be used during cooking.

Cleaning and Maintenance

After use, clean the pot as soon as possible with hot water and dishwashing liquid.
Dry with a cloth afterwards.

Soak sticky leftovers. If necessary, use a wooden spatula, a sponge or brush to remove
leftovers.

CAUTION: Do not use hard objects, steel wool, abrasive powders, or aggressive
cleaning agents such as chlorine bleach.

Use a commercially available care product for stainless steel pots in order to remove
potential discolouration.



e CAUTION: Do not rinse a hot lid made of glass under cold water. The lid could get
damaged from the temperature shock.

Specifications:

Model @ Diameter / High Rated capacity
PA-18H.001A 0 18cm x 8,5cm 2,0 litres
PA-20H.002A # 20cmx 9,5 cm 3.0 litres
PA-24H.003A @ 24cmx11,5cm 5.0 litres
PA-24L.004A @ 24cmx 5,5 cm 2.5 litres
PA-16H.010A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litres
PA-16H.005A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litres
PA-18H.006A # 18cmx 8,5 cm 2.0 litres
PA-20H.007A @ 20cmx 9,5 cm 3.0 litres
PA-24H.008A @ 24cmx11,5cm 5.0 litres
PA-24L.009A @ 24cmx 5,5 cm 2.5 litres

Disposal — Environment policy

Packing

@9 The packaging material is entirely recyclable and marked with the recycling

Q ® symbol. Follow local regulations for scrapping. Keep the packaging materials
(plastic bags, polystyrene parts, etc.) out of reach of children, as they are

potentially dangerous.



Warranty Declaration

Warranty Terms and Conditions

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

The product is guaranteed for the period stipulated by the legislation where it is placed on the market,
starting from the date of purchase, against manufacturing defects and/or workmanship. The lack of
conformity manifested in this period is presumed to exist at the date of purchase. After this period, it is for
the customer to prove that the lack of conformity already existed at the time of delivery.

If, during the warranty period, the product is defective in normal use, the buyer should contact the selling
establishment and send the appliance to the place indicated by the seller.

The warranty is only valid upon presentation of the invoice proving the purchase and the completed
warranty certificate (indicating the date of purchase, the name of the dealer, the reference of the model,
and it is also recommended to indicate the serial number and lot number).

The importer/seller reserves the right to refuse warranty assistance in the event that such information has
been deleted or altered after the original purchase of the product.

The responsibility of the importer/seller includes in particular the costs of repairing and/or replacing the unit
covered by the warranty with the reservation of the right to replace it with an equivalent product, in cases
where it is not possible to repair it.

The warranty does not apply to problems that are not directly related to defects in material, design or
workmanship.

This product is an appliance and is intended for home use only. The warranty will be void if the product is
used for professional purposes.

The warranty does not cover damage caused by misuse, improper installation, spillage, external factors, or
intentional damage.

The warranty does not cover damage resulting from falls, use of excessive force, blows, exposure to extreme
environmental conditions or deterioration caused by the normal use of plastic parts or keyboards, as well as
the use of batteries other than those specified in this manual.

The warranty does not cover installation and programming by the dealer. In particular, no claim for
installation and free programming by the reseller may be accepted.

The warranty does not cover deficiencies that insignificantly impair the operation of the appliance. Other
costs, such as installation, transportation and travel of the technician are expressly excluded from the
warranty.

The applicability of the warranty presupposes that the appliance is sent to the seller or place indicated by
him, complete and in well-protected packaging (if possible, in its original packaging) and accompanied by its
sheet or warranty card duly filled out and proof of purchase.

If after verification, it is found that there are no reasons for the claim, or that the product is not defective,
the inherent costs will be imputed to the customer, and the dealer is authorized to charge those costs to the
customer.

The warranty will be void when it shows signs that an unauthorized person has attempted to carry out repairs,
modifications or replacement of parts on the appliance.

Repairs carried out after the end of the warranty period are subject to costs.

This warranty does not affect your legal rights that you may have as a consumer under applicable national
law governing the purchase of products where the product is sold.

Warranty Period:

European Union countries - European Directives (EU) 2019/771 and (EU) 2019/770 apply on certain aspects
of contracts for the purchase and sale of movable property and transposed into the national laws of their
countries.

Other countries - national legislation on consumer rights in their country applies. In the case of no official

legislation, the guarantee shall be applied at the discretion of the importer placing the product on the market
or the seller establishment.



Portugués

Estimado Cliente

Obrigado por ter escolhido um produto HEAGER.

Os produtos HAGER foram concebidos a pensar no bem-estar do consumidor,
privilegiando os mais elevados padrdes de qualidade, funcionalidade e designe. Estamos
certos da sua satisfagdo pela aquisi¢do deste produto.

Importante

Este produto foi concebido apenas para uso doméstico.

O produto é de muito alta qualidade e é fabricado em aco inoxidavel 304 com uma
espessura de corpo de 0,6 mm, o que Ihe confere uma 6tima durabilidade contra a
ferrugem. O fundo tem uma cdpsula de aluminio de 2,0 mm com boa conducgdo de
calor.

O produto foi concebido para funcionar em todos os tipos de fogbes (inducgdo, fogao
elétrico, placa de cerdmica, fogdo a gas e halogéneo).

InstrugOes gerais de seguranga

Este utensilio de cozinha ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia e conhecimentos, exceto se tiverem recebido supervisdo
ou instrucdes relativas a utilizacdo do produto por uma pessoa responsavel
pela sua seguranca. As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o produto.

Nunca deixar cozinhar alimentos sem vigilancia.

N3do tocar nos utensilios de cozinha com um pano molhado, luvas de forno ou
pegador de panela, nem os colocar numa superficie molhada. Os utensilios de
cozinha quentes sé devem ser colocados em superficies resistentes ao calor.

Risco de queimaduras! As pegas ficam quentes! Utilize sempre luvas de cozinha.
Nunca aquec¢a um tacho vazio ou um tacho com gordura na poténcia maxima.
Em caso de sobreaquecimento, desligar imediatamente o fogdo, mas nao
retirar a panela! Deixe-a no fogdo enquanto espera que arrefega.

Deve ter-se sempre cuidado ao cozinhar com dleo. N3ao se deve encher
demasiado o tacho nem utilizar um calor demasiado elevado.

Este produto estd em conformidade com a regulamentacdo relativa aos
produtos destinados a entrar em contacto com os alimentos.

Antes da primeira utilizacdo

Limpar a panela com agua e sabdo. Em seguida, secar com um pano.



Notas de utilizacdo

Lave a panela com 4gua antes de adicionar alimentos que tendem a queimar
facilmente.

Utilize a regulagdo de poténcia mais elevada para aquecer ou as regulagdes de
poténcia pequena e média para cozinhar.

Quando assar, pré-aquega ligeiramente a panela. Deixe a gordura derreter e, em
seguida, adicione os alimentos. Espere que o fundo do assado fique dourado e sé
depois vire os alimentos.

Quando utilizar a panela para fritar, tenha em aten¢do os seguintes avisos:

O dleo e a gordura podem queimar quando sobreaquecidos. Manusear com
cuidado!

Nunca misture gordura e dleo, caso contrario a panela pode fazer espuma.
Misturar diferentes tipos de gordura ou de dleo também é perigoso!

Nunca juntar dgua ao 6leo!

Se a panela comecar a arder, ndo tente apagar as chamas com agua. Utilize antes
um pano humido.

As gorduras e os 6leos devem ter uma elevada estabilidade térmica. N3o utilize
margarina, azeite ou manteiga. Estes tipos de gordura ndo sao adequados para
fritar, uma vez que podem gerar fumo mesmo a baixas temperaturas.
Recomendamos a utilizagdo de dleo liquido para fritar.

Derreta a gordura vegetal a uma temperatura maxima de 60°C. Quando a gordura
derreter, aumente lentamente a temperatura para 160-175°C. Utilize um
termémetro adequado para controlar a temperatura.

Para evitar a formacao de depdsitos de sal de mesa, adicione o sal a 4gua apenas
quando esta estiver a ferver.

N3o utilize a panela para guardar alimentos. Se os alimentos ficarem na panela durante
muito tempo, o material pode ficar danificado e os alimentos podem ficar com um sabor
metalico.

Conselhos para poupar energia

Escolher sempre uma placa de cozinhar do mesmo tamanho ou mais pequena que o
fundo da panela.

Utilizar a energia armazenada na placa de cozinhar e no fundo da panela. Reduzir ou
desligar a corrente antes de terminar de cozinhar.

Se a panela tiver uma tampa, esta deve ser utilizada durante a cozedura.

Limpeza e manutengao

Ap0s a utilizacdo, limpar a panela o mais rapidamente possivel com dgua quente e
detergente para a loiga. Em seguida, secar com um pano.

Colocar os restos pegajosos de molho. Se necessario, utilizar uma espatula de
madeira, uma esponja ou uma escova para remover os restos.



CUIDADO: Nao utilize objetos duros, palha de ago, pds abrasivos ou agentes de
limpeza agressivos, como lixivia com cloro.

e Utilize um produto de conservacgdo disponivel no mercado para panelas de a¢o
inoxidavel, a fim de remover possiveis descoloragdes.

e CUIDADO: N3o lave uma tampa quente de vidro com agua fria. A tampa pode
danificar-se devido ao choque de temperatura.

Especificacoes:
Modelo @ Didmetro / altura Capacidade nominal
PA-18H.001A # 18cmx 8,5 cm 2,0 litros
PA-20H.002A # 20cmx 9,5 cm 3.0 litros
PA-24H.003A @ 24cmx11,5cm 5.0 litros
PA-24L.004A @ 24cmx 5,5 cm 2.5 litros
PA-16H.010A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litros
PA-16H.005A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litros
PA-18H.006A ? 18cm x 8,5 cm 2.0 litros
PA-20H.007A @ 20cmx 9,5 cm 3.0 litros
PA-24H.008A @ 24cmx11,5cm 5.0 litros
PA-24L.009A @ 24cmx 5,5 cm 2.5 litros

Embalagem

Q9 A embalagem é constituida por material inteiramente reciclavel e esta marcada
com o simbolo de reciclagem. Para a eliminagdo, respeite as normas locais. Os
materiais de embalagem (sacos de plastico, pedacos de poliestireno, etc.) devem

ser mantidos fora do alcance das criangas dado que constituem potenciais fontes de
perigo.



Termos e Condigdes de garantia

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

O produto é garantido pelo periodo estipulado pela legislagdo onde é colocado no mercado, iniciando-se a
partir da data de compra, contra defeitos de fabrico e/ou m3o-de-obra. A falta de conformidade que se
manifeste nesse prazo, presume-se existente a data da compra. Decorrido este prazo cabe ao cliente provar
que a falta de conformidade j4 existia a data da entrega.

Se, durante o periodo de garantia, o produto apresentar qualquer defeito, em situagdo de utilizagdo normal,
o comprador devera entrar em contacto com o estabelecimento vendedor e remeter o aparelho para o local
por este indicado.

A garantia sé é vélida mediante a apresentagdo da fatura comprovativa da compra e do certificado de
garantia preenchido (indicando a data de aquisicdo, o nome do revendedor, a referéncia do modelo, sendo
ainda recomendada a indicagdo do nimero de série e nimero do lote).

O importador/vendedor reserva-se o direito de recusar assisténcia em garantia no caso de as referidas
informacgdes terem sido apagadas ou alteradas apds a compra original do produto.

A responsabilidade do importador/vendedor inclui nomeadamente os custos da reparagdo e/ou substituicdo
da unidade coberta pela garantia com a reserva do direito de substituir por um produto equivalente, nos
casos em que ndo seja possivel a sua reparagao.

A garantia ndo é aplicavel a problemas que ndo estejam diretamente relacionados com defeitos de material,
concegdo ou mdo-de-obra.

Este produto é um eletrodoméstico e destina-se apenas a uso doméstico. A garantia perderd validade se o
produto for usado para fins profissionais.

A garantia ndo cobre danos causados por uso incorreto, instalagdo incorreta, derramamento, fatores
externos ou danos intencionais.

A garantia ndo cobre danos resultantes de quedas, uso de forca excessiva, golpes, exposi¢do a condi¢bes
ambientais extremas ou deterioragdo causada pelo uso normal de pegas pldsticas ou teclados, bem como
pelo uso de baterias diferentes das especificadas neste manual.

A garantia ndo cobre a instalagdo e programacdo por parte do revendedor. Em particular, ndo poderdo ser
aceites reclamacdo para instalagdo e programacao gratuita por parte do revendedor.

A garantia ndo cobre deficiéncias que prejudicam de forma insignificante o funcionamento do aparelho.
Outros custos, tais como a instalagdo, transporte e/ou deslocagdo de técnicos estdo expressamente
excluidos da garantia.

A aplicabilidade da garantia pressupde que o aparelho seja enviado ao estabelecimento vendedor ou para o
local por este indicado, completo e em embalagem bem protegida (se possivel na sua embalagem original)
e acompanhado da respetiva folha ou cartdo de garantia, devidamente preenchida e da prova de compra.
Se apos a verificagdo, se concluir que ndo existem motivos para a reclamagdo, ou que o produto ndo
apresenta defeitos, os custos inerentes serdo imputados ao cliente, estando o revendedor autorizado a
cobrar esses custos ao cliente.

A garantia perdera validade, quando apresente sinais de que alguma pessoa ndo autorizada tenha tentado
efetuar reparagdes, modificages ou substituicdes de pegas no aparelho.

As reparagdes realizadas apos o final do periodo de garantia estdo sujeitas a custos

Esta garantia ndo afeta os seus direitos legais que possa ter como consumidor ao abrigo da legislagdo
nacional aplicavel que rege a compra de produtos onde o produto é vendido.

Periodo de Garantia:

Paises da Unido Europeia - aplicam-se as Diretivas Europeias (EU) 2019/771 e (EU) 2019/770 relativa a certos
aspetos dos contratos de compra e venda de bens mdveis e transpostas para as legislagdes nacionais dos
respetivos paises.

Outros paises - aplica-se a legislacdo nacional sobre os direitos do consumidor do respetivo pais. Ndo
existindo legislagdo oficial, a garantia sera aplicada segundo o critério do importador que coloca o produto
no mercado ou do estabelecimento vendedor.



Espaiiol
Estimado cliente
Gracias por elegir un producto HZGER.

Los productos HZEGER estan disefiados para el bienestar de los consumidores, haciendo
hincapié en los mas altos estdndares de calidad, funcionalidad y disefio. Estamos seguros
de su satisfaccion con la compra de este producto.

Importante

Este producto ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
El producto es de muy alta calidad y esta fabricado en acero inoxidable 304 con un
grosor del cuerpo de 0,6 mm que le confiere una durabilidad éptima contra la
oxidacién. El fondo tiene una capsula de aluminio de 2.0mm con buena conduccién del
calor.
El producto esta disefiado para funcionar en todo tipo de cocinas (induccién, eléctrica,
vitroceramica, de gas y haldgena).

Instrucciones generales de seguridad

Este utensilio de cocina no esta destinado a ser utilizado por personas
(incluidos nifos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o
con falta de experiencia y conocimientos, a menos que hayan recibido
supervisién o instrucciones sobre el uso del producto por parte de una
persona responsable de su seguridad. Los nifios deben ser supervisados para
asegurarse de que no juegan con el producto.

No deje nunca los alimentos cocinandose sin vigilancia.

No toque los utensilios de cocina con un pafio hiumedo, guantes de cocina o
agarraderas, ni los coloque sobre una superficie himeda. Las ollas calientes
deben colocarse Unicamente sobre superficies resistentes al calor.

iRiesgo de quemaduras! Las asas se calientan. Utilice siempre guantes de
cocina.

No caliente nunca una olla vacia o con manteca a la maxima potencia.

En caso de sobrecalentamiento, apague inmediatamente los fogones, ipero
no retire la olla! Déjela sobre la placa mientras espera a que se enfrie.
Siempre hay que tener cuidado al cocinar con aceite. No se debe llenar
demasiado la olla ni utilizar un fuego demasiado alto.

Este producto cumple la normativa para productos destinados a estar en
contacto con alimentos.

Antes del primer uso

Limpie la olla en agua jabonosa. Séquela después con un paio.



Notas de uso

Enjuague la olla con agua antes de afadir alimentos que tiendan a quemarse

facilmente.

Utilice la potencia mas alta para calentar o las potencias pequefia y media para cocinar.

Para asar, precaliente ligeramente la olla. Deje que se derrita la manteca y luego afiada

los alimentos. Espere a que se dore la parte inferior del asado y sélo entonces dé la

vuelta a los alimentos.

Cuando utilice la olla para freir, tenga en cuenta las siguientes advertencias:

— El aceite y la manteca pueden quemarse si se sobrecalientan. Manéjelos con
cuidado.

— Nunca mezcle manteca y aceite, de lo contrario la olla podria hacer espuma.
También es peligroso mezclar diferentes tipos de manteca o aceite.

— Nunca afiadas agua al aceite.

- Sila olla empieza a arder, no intentes apagar las llamas con agua. Utiliza un pafo
himedo.

- Las mantecas y los aceites deben tener una gran estabilidad térmica. No utilice
margarina, aceite de oliva ni mantequilla. Este tipo de mantecas no son adecuadas
para freir, ya que pueden generar humo incluso a bajas temperaturas.
Recomendamos utilizar aceite liquido para freir.

- Derrita la manteca a una temperatura maxima de 60°C. Una vez derretida la
manteca, aumente lentamente la temperatura hasta 160-175°C. Utilice un
termdmetro adecuado para comprobar la temperatura.

Para evitar los depdsitos de sal de mesa, afiada la sal al agua sélo cuando esté hirviendo.

No utilice la olla para guardar alimentos. Si se guardan alimentos en la olla durante mucho
tiempo, el material podria dafarse y los alimentos podrian adquirir un sabor metalico.

Consejos para ahorrar energia

Elija siempre una placa de coccidon del mismo tamafio o menor que el fondo de la olla.

Aproveche la energia almacenada en la encimera y en el fondo de la olla. Reduzca o
apague la potencia antes de terminar de cocinar.

Si la olla viene con tapa, utilicela durante la coccidn.

Limpieza y mantenimiento

Después del uso, limpie la olla lo antes posible con agua caliente y liquido lavavajillas.
Séquela después con un pafio.

Remoje los restos pegajosos. Si es necesario, utilice una espatula de madera, una
esponja o un cepillo para eliminar los restos.

PRECAUCION: No utilice objetos duros, estropajos de acero, polvos abrasivos ni
productos de limpieza agresivos como lejia.



e Utilice un producto comercial para el cuidado de ollas de acero inoxidable con el fin
de eliminar posibles decoloraciones.

o PRECAUCION: No enjuague una tapa de cristal caliente con agua fria. La tapa podria
resultar dafiada por el choque térmico.

Especificaciones:
Modelo @ Diametro / alto Capacidad nominal
PA-18H.001A 0 18cm x 8,5cm 2,0 litros
PA-20H.002A # 20cmx 9,5 cm 3.0 litros
PA-24H.003A @ 24cmx11,5cm 5.0 litros
PA-24L.004A @ 24cmx 5,5 cm 2.5 litros
PA-16H.010A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litros
PA-16H.005A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litros
PA-18H.006A ? 18cm x 8,5 cm 2.0 litros
PA-20H.007A @ 20cmx 9,5 cm 3.0 litros
PA-24H.008A @ 24cmx11,5cm 5.0 litros
PA-24L.009A @ 24cmx 5,5 cm 2.5 litros

Embalaje

QW El material de embalaje es totalmente reciclable, como lo indica el simbolo
" correspondiente. Para su eliminacién, respete las normas locales. No deje el
material de embalaje (bolsas de plastico, trozos de poliestireno, etc.) al alcance de

los nifios; puede ser peligroso.



Términos y condiciones de la garantia

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

El producto esta garantizado por el periodo estipulado por la legislaciéon donde se comercializa, a partir de
la fecha de compra, contra defectos de fabricacion y/o mano de obra. La falta de conformidad que se
manifieste dentro de este plazo, presume que existe en la fecha de compra. Después de este periodo,
corresponde al cliente demostrar que la falta de conformidad ya existia en el momento de la entrega.

Si, durante el periodo de garantia, el producto es defectuoso en uso normal, el comprador debe ponerse en
contacto con el establecimiento vendedor y enviar el electrodoméstico al lugar indicado por el vendedor.
La garantia solo es vélida previa presentacion de la factura que acredite la compra y el certificado de garantia
completado (indicando la fecha de compra, el nombre del distribuidor, la referencia del modelo, y también
se recomienda indicar el nimero de serie y el nimero de lote).

El importador / vendedor se reserva el derecho de rechazar la asistencia de garantia en caso de que dicha
informacion haya sido eliminada o alterada después de la compra original del producto.

La responsabilidad del importador/vendedor incluird, entre otras cosas, los costes de reparacion y/o
sustitucion de la unidad cubierta por la garantia con la reserva del derecho a sustituirla por un producto
equivalente, cuando no sea posible repararla.

La garantia no se aplica a problemas que no estén directamente relacionados con defectos de material,
disefio o mano de obra.

Este producto es un electrodoméstico y esta destinado solo para uso doméstico. La garantia se anula si el
producto se utiliza con fines profesionales.

La garantia no cubre los dafios causados por mal uso, instalacion inadecuada, derrames, factores externos o
dafios intencionales.

La garantia no cubre los dafios resultantes de caidas, uso de fuerza excesiva, golpes, exposicion a condiciones
ambientales extremas o deterioro causado por el uso normal de piezas de plastico o teclados, asi como el
uso de baterias distintas a las especificadas en este manual.

La garantia no cubre la instalacion y programacion por parte del distribuidor. En particular, no se aceptara
ninguna reclamacion de instalacion y programacion gratuita por parte del revendedor.

La garantia no cubre deficiencias que perjudiquen insignificantemente el funcionamiento del aparato. Otros
costes, como la instalacién, el transporte y el desplazamiento del técnico estan expresamente excluidos de
la garantia.

La aplicabilidad de la garantia presupone que el aparato sea enviado al establecimiento vendedor o al lugar
indicado por éste, completo y en un embalaje bien protegido (si es posible en su embalaje original) y
acompafiado de la respectiva hoja o tarjeta de garantia, debidamente cumplimentado y comprobante de
compra.

Si después de la verificacion, se descubre que no hay razones para la reclamacién, o que el producto no es
defectuoso, los costos inherentes se imputaran al cliente, y el distribuidor estd autorizado a cobrar esos
costos al cliente.

La garantia quedard anulada cuando presente indicios de que una persona no autorizada ha intentado
realizar reparaciones, modificaciones o sustitucion de piezas en el aparato.

Las reparaciones realizadas una vez finalizado el periodo de garantia incurren en costes.

Esta garantia no afecta a sus derechos legales que pueda tener como consumidor en virtud de la legislacién
nacional aplicable que rige la compra de productos donde se vende el producto.

Periodo de garantia:

Paises de la Unién Europea - Las Directivas Europeas (UE) 2019/771 y (UE) 2019/770 se aplican a ciertos
aspectos de los contratos de compraventa de bienes muebles y se transponen a las legislaciones nacionales
de sus paises.

Otros paises: se aplica la legislacién nacional sobre los derechos de los consumidores en su pais. En caso de
gue no exista legislacion oficial, la garantia se aplicara a discrecion del importador que introduzca el
producto en el mercado o del establecimiento vendedor.



Francais

Cher Client

Merci d'avoir choisi un produit HZGER.

Les produits HEGER sont congus pour le bien-étre du consommateur, en insistant sur les
plus hauts standards de qualité, de fonctionnalité et de design. Nous sommes certains de
leur satisfaction a I'achat de ce produit.

Important

Ce produit a été congu pour un usage domestique uniquement.

Le produit est de trés haute qualité et est fabriqué en acier inoxydable 304 avec une
épaisseur de 0,6 mm, ce qui lui confére une durabilité optimale contre la rouille. Le
fond est constitué d'une capsule en aluminium de 2,0 mm qui assure une bonne
conduction de la chaleur.

Le produit est congu pour fonctionner sur tous les types de cuisiniéres (induction,
cuisiniere électrique, plaque vitrocéramique, cuisiniére a gaz et halogene).

Consignes de sécurité générales

Cet ustensile de cuisine n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou qui manquent d'expérience et de connaissances, a moins
gu'elles n'aient recu une surveillance ou des instructions concernant
|'utilisation du produit de la part d'une personne responsable de leur sécurité.
Les enfants doivent étre surveillés afin de s'assurer qu'ils ne jouent pas avec le
produit.

Ne laissez jamais des aliments cuire sans surveillance.

Ne touchez pas les ustensiles de cuisine avec un chiffon mouillé, des gants de
cuisine ou une manique, et ne les posez pas sur une surface mouillée. Les
ustensiles de cuisine chauds ne doivent étre placés que sur des surfaces
résistantes a la chaleur.

Risque de brilures ! Les poignées deviennent chaudes ! Utilisez toujours des
gants de cuisine.

Ne faites jamais chauffer une casserole vide ou une casserole contenant de la
graisse a la puissance maximale.

En cas de surchauffe, éteignez immédiatement la cuisiniére, mais ne retirez pas
la casserole ! Laissez-la sur la table de cuisson en attendant qu'elle refroidisse.
Il faut toujours faire attention lorsqu'on cuisine avec de I'huile. La casserole ne
doit pas étre trop remplie et la chaleur ne doit pas étre trop élevée.

Ce produit est conforme a la réglementation relative aux produits destinés a
entrer en contact avec des denrées alimentaires.



Avant la premiére utilisation

¢ Nettoyez le pot dans de |'eau savonneuse. Séchez ensuite avec un chiffon.

Conseils d'utilisation

¢ Rincez la casserole avec de I'eau avant d'ajouter des aliments qui ont tendance a
braler facilement.

o Utilisez la puissance la plus élevée pour chauffer ou les puissances petite et moyenne
pour cuisiner.

e Pour rotir, préchauffez [égerement la casserole. Laissez fondre la graisse, puis ajoutez
les aliments. Attendez que le fond du roti devienne doré et ne retournez les aliments
gu'ensuite.

e Lorsque vous utilisez la marmite pour la friture, respectez les avertissements
suivants :

— L'huile et la graisse peuvent briler en cas de surchauffe. Manipulez-les avec
précaution !

- Ne mélangez jamais la graisse et de I'huile, sinon la marmite pourrait se mettre a
mousser. |l est également dangereux de mélanger différentes sortes de graisse ou
d'huile !

- N'ajoutez jamais d'eau a I'huile !

— Sila casserole commence a briler, n'essayez pas d'éteindre les flammes avec de
I'eau. Utilisez plutdt un chiffon mouillé.

- Les graisses et les huiles doivent avoir une grande stabilité a la chaleur. N'utilisez
pas de margarine, d'huile d'olive ou de beurre. Ces types de graisse ne
conviennent pas a la friture car ils peuvent générer de la fumée méme a basse
température. Nous recommandons l'utilisation d'une huile de friture liquide.

— Faites fondre la graisse a une température maximale de 60°C. Une fois la graisse
fondue, augmentez lentement la température jusqu'a 160-175°C. Utilisez un
thermomeétre approprié pour contréler la température.

e Afin d'éviter les dépots de sel de table, n'ajoutez le sel a I'eau que lorsque celle-ci est
en ébullition.

N'utilisez pas la marmite pour conserver des aliments. Si vous conservez des aliments

dans la marmite pendant une période prolongée, le matériau pourrait s'endommager et

les aliments pourraient prendre un go(t de métal.

Conseils pour économiser I'énergie

e Choisissez toujours une table de cuisson dont la taille est égale ou inférieure a celle
du fond de la casserole.

o Utilisez I'énergie stockée dans la table de cuisson et le fond de la casserole. Réduisez
ou éteignez la puissance avant de terminer la cuisson.

e Sila casserole est livrée avec un couvercle, il faut |'utiliser pendant la cuisson.



Nettoyage et entretien

e Apres utilisation, nettoyez le pot dés que possible avec de I'eau chaude et du liquide
vaisselle. Séchez ensuite avec un chiffon.

o Faites tremper les restes collants. Si nécessaire, utilisez une spatule en bois, une
éponge ou une brosse pour enlever les restes.

ATTENTION : Ne pas utiliser d'objets durs, de laine d'acier, de poudres abrasives ou
de produits de nettoyage agressifs tels que I'eau de Javel.

e Utiliser un produit d'entretien pour casseroles en acier inoxydable disponible dans le
commerce afin d'éliminer les éventuelles décolorations.

e ATTENTION : Ne pas rincer a I'eau froide un couvercle chaud en verre. Le couvercle
pourrait étre endommagé par le choc thermique.

Spécifications :

Modeéle @ Diamétre / haute Capacité nominale
PA-18H.001A 0 18cm x 8,5cm 2,0 litres
PA-20H.002A @ 20cmx 9,5 cm 3.0 litres
PA-24H.003A @ 24cmx11,5cm 5.0 litres
PA-24L.004A @ 24cmx 5,5 cm 2.5 litres
PA-16H.010A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litres
PA-16H.005A @ 16cmx 7,5 cm 1.5 litres
PA-18H.006A # 18cm x 8,5 cm 2.0 litres
PA-20H.007A @ 20cmx 9,5 cm 3.0 litres
PA-24H.008A @ 24cmx11,5cm 5.0 litres
PA-24L.009A @ 24cm x 5,5 cm 2.5 litres

Elimination — La politique environnementale

Emballage
4% L'emballage est entierement recyclable et porte le symbole du recyclage. Pour la
mise au rebut, suivez les réglementations locales en vigueur. Les matériaux
d’emballage (sachets en plastique, éléments en polystyréne, etc.) doivent étre
tenus hors de portée des enfants, car ils constituent une source potentielle de danger.



Termes et conditions de la garantie

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Le produit est garanti pour la période stipulée par la Iégislation ou il est mis sur le marché, a compter de la
date d’achat, contre les défauts de fabrication et/ou de main d’ouvre. Le défaut de conformité manifesté
dans ce délai est présumé exister a la date d’achat. Passé ce délai, il appartient au client de prouver que le
défaut de conformité existait déja au moment de la livraison.

Si, pendant la période de garantie, le produit est défectueux en utilisation normale, I’acheteur doit contacter
I’établissement de vente et envoyer I'appareil a I'endroit indiqué par le vendeur.

La garantie n’est valable que sur présentation de la facture prouvant I'achat et du certificat de garantie
complété (indiquant la date d’achat, le nom du revendeur, la référence du modeéle, et il est également
recommandé d’indiquer le numéro de série et le numéro de lot).

L'importateur/vendeur se réserve le droit de refuser I'assistance de garantie dans le cas ou ces informations
ont été supprimées ou modifiées aprés I'achat initial du produit.

La responsabilité de I'importateur/vendeur comprend, entre autres, les frais de réparation et/ou de
remplacement de I'unité couverte par la garantie avec la réserve du droit de la remplacer par un produit
équivalent, lorsqu’il n’est pas possible de la réparer.

La garantie ne s’applique pas aux problémes qui ne sont pas directement liés a des défauts de matériau, de
conception ou de fabrication.

Ce produit est un appareil et est destiné a un usage domestique uniquement. La garantie expirera si le
produit est utilisé a des fins professionnelles.

La garantie ne couvre pas les dommages causés par une mauvaise utilisation, une mauvaise installation, un
déversement, des facteurs externes ou des dommages intentionnels.

La garantie ne couvre pas les dommages résultant de chutes, de I'utilisation d’une force excessive, des coups,
de I'exposition a des conditions environnementales extrémes ou de la détérioration causée par I'utilisation
normale de piéces en plastique ou de claviers, ainsi que I'utilisation de batteries autres que celles spécifiées
dans ce manuel.

La garantie ne couvre pas l'installation et la programmation par le concessionnaire. En particulier, aucune
réclamation pour I'installation et la programmation gratuite par le revendeur ne peut étre acceptée.

La garantie ne couvre pas les défauts qui nuisent de maniére insignifiante au fonctionnement de I'appareil.
Les autres frais, tels que I'installation, le transport et le déplacement du technicien sont expressément exclus
de la garantie.

L'applicabilité de la garantie suppose que |'appareil soit envoyé a I'établissement du vendeur ou a I'endroit
indiqué par celui-ci, complet et dans un emballage bien protégé (si possible dans son emballage d'origine)
et accompagné de la feuille ou de la carte de garantie respective, diment rempli et d'une preuve d'achat.
Si, apres vérification, il s’avere qu’il n’y a aucune raison pour la réclamation, ou que le produit n’est pas
défectueux, les colts inhérents seront imputés au client, et le revendeur est autorisé a facturer ces co(ts au
client.

La garantie sera annulée lorsqu'elle montre des signes qu'une personne non autorisée a tenté d'effectuer
des réparations, des modifications ou le remplacement de piéces sur I'appareil.

Les réparations effectuées apreés la fin de la période de garantie sont soumises a des frais.

Cette garantie n’affecte pas vos droits légaux que vous pouvez avoir en tant que consommateur en vertu de
la législation nationale applicable régissant I'achat de produits lorsque le produit est vendu.

Période de garantie :

Pays de I'Union Européenne - Les directives européennes (UE) 2019/771 et (UE) 2019/770 s’appliquent a
certains aspects des contrats d’achat et de vente de biens meubles et transposées dans les législations
nationales de leurs pays.

Autres pays - la législation nationale sur les droits des consommateurs dans leur pays s’applique. En
I’'absence de législation officielle, la garantie est appliquée a la discrétion de I'importateur qui met le produit
sur le marché ou de I'établissement du vendeur.



EAANVIKQ

Ayannté nehdtn
Jag euxaplotoUpe mou emNé€arte éva mpoiov HAGER.

Ta mpoidvta HAGER €xouv &nuioupynBel yla va okédrtovtal Ttnv eunuepio Tou
KATAVaAWTH Tou PoTLolV UPNAA mpdTuna oLOTNTAC, AELTOUPYLIKOTNTOC Kal avaBeonc.
E{paote olyoupol 0tL Ba loTe EUXAPLOTNEVOL LLE QUTAV TN CUOKEUN.

ZNHAVTLKO

AuTd To TIpoidV €XeL OXESLAOTEL LOVO YL OLKLAKI XPRON.

To mpoidv eivatl moAl vPNANG MoLOTNTOC KOl Eival KATAOKEVAOUEVO amd avoleldwto
atodAL 304 pe mayog cwpatog 0,6 mm, To omoio mapéxel BEATLOTN avtoyn Evavtl TNG
okouplag. O muBpévag Stabétel kaPoula aloupviou 2,0mm UE KAAN aywyLlpuotnta
™¢ Bepuodtnroc.

To mpoiov €xel oxedlaotel yla va Asttoupyel o€ OAa Ta 16N €0TIWV (EMOYWYLKEG.
HAektpikn kouliva, Kepapkég eotieg. kouliva aspiou Kat ahoydvou).

Fevikég 06nyiec aodpaleiag

AuTtO TO payelplkd okevog Oev mpooplletal ywo xprion omd Atopa
(oupmepappavopévwy  Twv  MOLSLWY)  HE  HUELWUEVEG  OCWUOTLKEG,
oLoOnTNPLaKES A SLaVONTIKEG LKAVOTNTEG 1 EAELPN EUTELPLAG KOl YVWOEWY,
EKTOG €dv TouC £xel 600el emifAedn 1 obnyieg oxetikd pe tn XpHon tou
TPOLOVTOG amod Gtopo uneBUVO yLa TV aodpAleld Toug. Ta maldLd mPENeL va
eruPAénovral wote va Staodaliletal otL Sev mailouv Ue TO TPOidV.

Moté unv adnvete 1o daynto va payslpeleTal Xwplg emipAen.

Mnv ayyilete Ta HayeLlplKA OKeUN e BpeyUévo Ttavi, yaviia ¢oupvou f yavtl
KoL pnv Ta tomoBeteite os Bpeypévn emidpavela. Ta KAUTA HAYELPLKA OKEUN
TPEMEL va TomoBetolvTalL HOVo o avOeKTIKEG 0Tn BepuotnTa eMLbAVELEG.
Kivéuvog eykaupdatwv! Ot AaBég Leotaivovtal! Xpnollomnoleite mavta yavtia
doupvou.

Moté unv leotaivete €va Abelo OKEVOG I €va OKEUOCG HE AUTAVIIKO OTnV
uPnAotepn puBuLon Loxvog.

Ye nepintwon unepBOépuavong, oprnote apéows t dwtld, oAAA punv BydAete
v katoapoha! Aprote TV mMAvVw oTnV 0Tl TTEPLUEVOVTOC VO KPUWOEL.
Mpémnel mavta va eloTte MPooeKTIKolL Otav payelpelete pe AadL. To okelog Sev
TPEMEL va lval UTIEPTTANPEG 1 va xpnotporoleital moAl vnAn Beppokpaoia.
AUTO TO TPOIOV CUUMOPPWVETAL UE TOUCG KAVOVLOMOUG ylot TIpoilovta Tou
npoopilovtal va €pBouv ot enadn pe TpOdLUa.



MNptv anoé tnv npwtn Xxpron

KaBapiote to Soxeio e camouvVOVEPO. ITEYVWOTE TO UE €va TOVL.

INMUEWWOELG yLa Xprion

ZemMAUVETE TNV KATCOPOAQ E VEPO TIPLV TPOCOETETE TPODLLA TIOU TEIVOUV Va
Kailyovtat eUKoAa.

Xpnotomnotwiote TV uPnAoTEPN pUBULON LoXVOG yla BEppavon 1 TG puBULOELG
ULKPAG Kal pecaiog toxVog yla paysipeua.

Katd to Yoo, mpoBepuadvete eAadpwg Tnv kKatoapola. APHoTe To AUTAVTLKO va
AlWOEL KL 0T oUVEXELD IPOOoBEaTe To daynTo. MNepipévete va xpuoadioest o TATOG
Tou YnTou Kal povo tote yupliote to daynto.

‘Otav XpNnOLUOTIOLELTE TNV KATOAPOAQ LA TNYAVLOUA, ETILKEDOANG TWV OKOAOUBWV
TPOELSOTOL CEWV:

To AadL KoL To KOVTEA UMOPEL VoL KaoUv otav urtepBOepavOouv. XelpLOTELTE TO UE
npocoxn!

MOTE NV AVOUELYVUETE KOVIOPTOVTIVYK KAl AdSL, StadopeTikd n Katoapoia
pmnopet va adploetl. H avapelén Stadopetikwy etdwv shortening  Aadlov eivat
emniong emkivéuvn!

Moté punv npocBitete vepod oto Aadt!

EGv n katoapoAa Sev XL OTAUATAOEL VO KALYETAL, LNV IPOoTtabroeTe va
oBnoete tig ASYeC pe vepd. Xpnolpomotiote avt' autol éva Bpeyuévo mavi.

Ta copTEVIVYK Kal Ta EAata TIpETEL va €xouv unAr Bepuikn otabepdtnta. Mnv
XPNOoLoToLelte papyapivn, ehatdAado ) Boutupo. TEtola €16 AUTapwv oucLWV
Sev elval kKata@AAnAa yla TNYAvVLoMaA 0To TNYAvL, kabwg evoExeTal va
Snuoupynoouv kamvo Aén o XaUnAEG BepLoKpaGieC. ZUVIOTOUE Tn XPron
uypoU AadLou yla Babu tnyavioua.

ALWOTE To COPTEVLVYK o€ Bepokpacio To moAU 60°C. MOALG ALWOEL TO KOPTELVYK,
au€note olya-olyd tn Beppokpacia otoug 160-175°C. XpnOLUOTOLNOTE £vVal
KataAAnAo BepuOPETPO yLa Tov EAeyX0 TNG BepuoKkpaoiag.

Mo va anodUyeTe TI¢ emikabioelg amd To emtpanéllo aldtt, MPooBEaTe TO AAATL OTO
VEPO LOVO OTav AUTO Bpalel.

MnV XpNOLUOTIOLELTE TNV KAToAPOAA yla TV amobrkeuon tpodipwy. Otav diatnpeite
TPOGLUA OTNV KATOAPOAQ YLa LEYOAUTEPO XPOVIKO SLACTNUA, TO UALKO UIOpEL va
kataotpadel kal ta TpddLUA va AmoKTooUV HETAAALKA yeLon.

ZUUBOUAEG yLaL EE0LKOVONOT EVEPYELOG

EruAéyete mavra pa eotia pe To 810 N UkpOoTePO PéyeBoG amod Ttov mubpéva Tng
KaToapoAac.

ALOTIOLNOTE TNV EVEPYELA TIOU E(VOL AMOBNKEVUEVN OTNV £0TILA KAL OTOV TUBUEVA TNG
KATOAPOAAG. MELWOTE f OTEVEPYOTIOLOTE TO PEVLA TIPLV OAOKANPWOETE TO
HoyelpeuaL.



e Edv n katoapoAo SLoO£TeL KOAKL, B0 TIPETEL VA TO XPNOLUOTOLEITE KATA TN SLAPKEL
TOU LOYELPELOTOG.

KaOaplopdg kat cuvtipnon

e Meta tn Xprion, kabapiote to Soxeio To cuvTonOTEPO SUVATO e (ECTO VEPO KAl UYPO
TUATWV. ITEYVWOTE TO OTN CUVEXELD UE EVa TTAVL.

e MouAidote ta KoOAwSN umoAeippata. Edv elval amapaitnto, XpnoLOMOLNOTE pLa
€UAVN omdtoula, Eva odouyyapL i Ko BolPToa yLo VoL ATTOUOKPUVETE Ta
umoAsipporta.

MNPOZOXH: Mn xpnotuomoleite okANPa avtikelpeva, XaAUBSLWO LOAAL, AELAVTLKES
OKOVEG I EMLOETIKA KABaPLOTIKA OTWE XYAwpLlouxo xAwpivn.

e Xpnoomotnote éva SLabEatplo oTo eUMOpLo mpoidv ppovtidag yia ayyeia and
avo€eibwTo atodAL, MPOKELEVOU Vo OpALPETETE TUXOV AMOXPWHATIOUOUG.

e MPOZOXH: Mnv £emMAEVETE Eva KOAUTO KOTIAKL oo YUOAL e KpUO vePS. To KaTakL
Umopel va uTtooTel {nuULd amo to ook tng Beppokpaciag.

Npodiaypadéc:
Movtého @ Adpetpog / YYnAR OVOLLOLOTLKE) XWPNTLKOTNTA
PA-18H.001A @ 18cm x 8,5 CM 2,0 Aitpa
PA-20H.002A @ 20cm x 9,5 CM 3.0 Aitpa
PA-24H.003A @ 24cmx11,5CM 5.0 Aitpa
PA-24L.004A @ 24cm x 5,5 CM 2.5 Aitpa
PA-16H.010A @ 16cmx 7,5 CM 1.5 Altpa
PA-16H.005A @ 16cmx 7,5 CM 1.5 Altpa
PA-18H.006A @ 18cm x 8,5 CM 2.0 Aitpa
PA-20H.007A @ 20cm x 9,5 CM 3.0 Aitpa
PA-24H.008A @ 24cmx11,5CM 5.0 Aitpa
PA-24L.009A @ 24cm x 5,5 CM 2.5 Atpa

ZTuogkevaoio

Q9 To UAKKO ouokevaoilag elval MANPWG AVAKUKAWOLLO Kol EMLONUOIVETOL LE TO
oUUBoA0 avakUKAwonG. AKOAOUBNOTE TOUG TOMLKOUG KOVOVIOUOUG yla
Kotdpynon. Kpatnote ta UAIKA ouokevoolag (TMAQOTIKEG OOKOUAEG, HEPN

TmoAuoTEPivVNG K.ATL) HakpLd oo matdld, kabwg eivatl Suvntika emikivbuva.



EyyUnong

‘Opol kat NpoimnoBécelg Eyyonong
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To mpoidv eival eyyunuévo yla thv nepiodo mou opiletal and tn vouobeoia otnv onoia SiatiBetal otnv
ayopd, apxfig YEVOUEVNG QMO TNV NUEPOUNVIOL AYOPAG, €VAVTL KATAOKEUAOTIKWY EAQTTWUATWY f/Kal
Kataokeung. H éMeuwbn cuppdpdwong mou ekSnAwveTaL KaTd tnv mepiodo auth tekpaipetal 6t udiotatal
KQTd TNV nUeEpopnvia ayopds. Metd anod auth thv nepiodo, evamokeLtal otov MeAdTn va anodeifel Ot n
£Newbn ouppopdwaong uTHPXE SN KATA TN OTWYUA TG mapddoong .

Edv, katd t Sudpkela NG MEPLOSOU €yyunong, To TPOIOV gival EAATIWHATIKO OE KAVOVIKNA Xprion, o
ayopaoTrig B TPEMEL va ETUKOLWVWVAOEL LE TNV EYKATAOTAON TIWANONG KAl VOl OTE(AEL TN CUOKEULH OTOV TOTIO
TOU UTTOSELKVUETOL AItO TOV MWANTH.

H eyyunon oxVeL POVO HE TNV TIPOOKOMLON TOU TUMOAOYioU TOU ammodelkvUeL TNV ayopd Kal To
OUUTANPWHEVO TILOTOTONTIKO gyyunong (avadépovtag TNV nuepounvia ayopdc, To OVOpa Tou EUNOpOoU,
v avadopd Tou HOVTEAOU KOl CUVIOTATAL EMiONG VoL avadEPETE TOV OELPLOKO aplBud kal tov apldud
noptidag).

O eloaywyéog/mwAntAg Statnpel to Sikaiwpa va apvnbei tn Poribela eyylnong o€ mepimtwon mou oL
mAnpodopieg auTeG £xouv Slaypadel ) TpomomnolnBel PeTd TV Ap)LKA ayopd Tou TPoidvToC.

H €uBuvn tou elocaywyéa/mwAnTA mephapBavel 8lwg Ta €060 EMOKEUAG /KAl AVTIKATAOTOONG TNG
povAadag mou KOAUTITETAL OO TNV gyyunon He Ty empUAagn Tou SIKALWUATOG AVTIKATACTACNG TNG e
L008UVa o TPOidY, O MEPUTTWOELG OToU Sev elval Suvath n EMLOKEVT TNG.

H gyyunon 6gv woxVeL yla mpoPApata mou dev oxetilovial AUeC e EAATTWHATO UALKOU, OXESLAOUOU N
KOLTALOKEUNAG.

AUTO TO TPOLOV Elval CUCKEUT Ko TTPoopileTal LOVo yLa oLklakn xprion. H eyyinon Ba eival dkupn v to
TPOLOV XPNOLLOTIOLELTAL VL0l ETAYYEALATIKOUG OKOTIOUG.

H eyyUnon 8ev kaAUTteL InpLég ou pokaouvtal amnd Kakf xpnon, akatdAAnAn eykataotaocn, Stapporn,
€€WTEPLIKOUG MAPAYOVTEG 1] OKOTILUN TNULA.

H gyyUnon &gv KOAUTITEL {NILEG TTOU TIPOKUTITOUV atd MTWOELS, XPrion UlepPBOAKAG SUVAUNG, XTUTAUATa,
€kBeon oe akpaieg mepBalloviikés ouvlnkeg 1 $Bopd mMou TpoKaAsital QMO TNV KAVOVIKA Xprion
TAOLOTIKWV HEPWV 1 TIANKTPOAOYiLwY, KABWG Kal TN Xprion pnataplwv dAAwv and autég mou kabopifovtat
OTO TLaPOV eyxeLpidlo.

H gyyunon 6ev KAAUTITEL TNV EYKATACTAON KO TOV TPOYPOUUATIOUO armd Tov avtutpoowro. Ewdkdtepa, Sev
propei va yivel dektr kapia a&iwon eykatdotaong Kot Swpedv MPoypaATIONoU amd TOV LETAMWANTH.

H gyyUnon 8gv kaAUmtel eAeleLg ou emnpedlouv achpavTa t AeLtoupyila Tng cuokeung. AMNa £€oda,
OTWG N gyKataotaon, n Letadopd Kat n HeTakivnon Tou texvikol eatpouvtal pntd and tnv eyyvnaon.

H Suvatdtnta ebappoyng thg eyyunong mpolmoBETeL OTL N CUOKEUT AMOCTEAAETOL GTOV MWANTHA 1) TOV TOMO
TIOU UTIOSELKVUETAL QIO QUTOV, TIARPNG KL O KA TIPOOTATEUMEVN CUCKEVAGLA (€L SUVATOV, OTNV APXLKN
ouokevaoia tng) kaL cuvodeletal aro To GUANO i TNV KAPTA eyyUNONG IOV £XEL CUUTANPWOEL SeOVTWG Kat
anodelén ayopds.

EQv petd tnv emaAnBbeuon, StamotwBel 6tL Sev utdpxouv AdyoL yLa Tov LoxupLopd f TL to mpoiov Sev eivat
ENATTWLOTIKO, TO EYYEVEG KOOTOG Ba KataAoyLoTel 0TOV TTEAATN KAl 0 €UMOPOG 60UCLOSOTELTAL VAL XPEWOEL
auta ta €€08a otov meAdtn.

H gyyunon Ba elvat akupn otav epdavilel evoeifelg OtL Eva un €£0UCLOSOTNEVO GTOMO EXEL ETIXELPHOEL VA
T(POY LOTOTIOLH OEL ETULOKEVEG, TPOTIOTIOLOELG [} QVTIKATAOTOCN EXPTNUATWY OTH CUCKEUT).

OL EMLOKEVEG TIOU TTPAYLOTOTIOLOUVTOL ETA TO TEAOG TG TEPLOSOU €yyUNoNG UTIOKELVTAL O€ €608 aL.

H mapoloa gyylnon Sev emnpedlel T VOULUO SIKOLWUOTA 00G TIOU EVEEXETOL VO EXETE WG KATAVOAWTH
oUpdwva Pe To EPapUOCTED EBVIKO SiKaLO TTOU SLETIEL TNV AYOPd TPOTOVTWY OTIoU TIWAELTAL TO TTIPOLOV.
Nepiodog eyyvnong:

Xwpeg tng EupwnaikigEvwong - O supwraikég odnyieg (EE) 2019/771 kau (EE) 2019/770 edapudlovral os
OPLOUEVEG TITUXEG TWV CUMBACEWY ayopdg Kal MWANoNG KNTWv ayabwv katl petadpépovtal otny BvIKA
vVopoBeaia TwV XWPWV TouG.

AM\eg XWPES - edapudletal eBVIKN VOUODESIA yla TA SIKOLWHUOTO TWV KATAVOAWTWY 0TN XWPO TOUG. IE
nepintwon un enionung vopoBeaoiag, n eyyunon edboppoleTal KATA TN SLAKPLTLKY) EUXEPELX TOU ELCAYWYE
Tou SLABETEL TO TPOLIOY OTNV AYOPE 1 OTNV EyKATACTOCN TIWANTH.
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HAEGERTEC, S.A.

Edificio HAEGER — Pct. Cidade de Londres, 1
Parque Industrial do Arneiro

2660-456 S. Julido do Tojal

PORTUGAL

https://www.haegergroup.com

Tel: +351 21 949 83 00 (PBX)

Tel: +351 21 949 83 02 (after sales support)
Fax: +351 21 949 83 25

e-mail: assistencia@haegergroup.com
e-mail: comercial@haegergroup.com
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