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English

Dear customer

Thank you for having chosen a HEGER product.

The HAGER products have been produced to think about the welfare of the consumer
privileging the most raised standards of quality, functionality and assign. We are sure you
will be happy with this appliance.

We assume that the user is familiar with the common procedures of handling household
appliances.

Before using the appliance for the first time please read carefully and thoroughly through
these operating instructions and the safety advice, completely familiarising yourself with
the appliance. Retain these instructions for future reference and pass them on to whoever
might acquire the appliance at a future date.

Intended use

This appliance serves to process food by heat. Do not use it for any other purpose than for
which it was designed. It may only be used in the manner described in these instructions
for use. The device must not be used for commercial purposes. Any other use of this device
is contrary to the intended use and may result in damage to materials or even personal
injury.
This appliance is designed for household use only. It is not intended for use in locations
such as:

— staff kitchens in stores, offices and other workplaces;

— agricultural farms;

— hotel or motel rooms and other living areas;

— bed and breakfast establishments.
The manufacturer/distributor does not accept any liability for damage caused because of
the use of this device contrary to its intended use.

Important Safety Instructions

Please keep this instruction manual in a safe place, along with the warranty card,

purchase receipt and carton for future reference. The safety precautions

enclosed here in reduce the risk of fire, electric shock and injury when correctly
adhered to.

« The input voltage of this product is AC220-240V~, 50-60Hz. Before turning on,
ensure the electrical voltage and frequency of the circuit corresponds to those
indicated on the appliance.

o The fryer should be placed on a flat surface when operating to avoid
overturning.



Do not place the appliance on window sills, sink drainboards, unstable
surfaces, on electric or gas stoves, or in their vicinity. Only place the
appliance on a stable, even, dry surface.

Improper installation may result in the risk of fire, electric shock and or injury
to persons.

The manufacturer/distributor is not responsible for any eventual damages
caused by improper or faulty use.

Attention: This appliance is not designed to be controlled using a
programmed device, external timer switch or remote control.

The wuse of accessory attachments not recommended by the
manufacturer/distributor may cause fire, electrical shock or injury. Only use
the appliance with the original accessories from the manufacturer.

Do not use the appliance near flammable materials such as curtains,
kitchen towels, etc.

To ensure sufficient air circulation during operation, there must be a
clearance of at least 15 cm on all sides of the appliance. Do not place any
items on to the appliance and do not cover the ventilation openings.
Avoid contact with hot steam, which is released from the ventilation
openings while the appliance is running.

Do not overfill the removable basket with a large amount of food. Make
sure that the food placed in the removable basket does not come into
contact with the heating element.

Do not place your hands into the internal area of the appliance while it
is running.

Do not fill the removable pan with oil. Filling the pan with oil could result
in a dangerous situation arising. This healthy frying method is based on
the principle of circulating hot air that does not require the use of oil. A
small amount of oil can be added purely for the purpose of flavouring
the food.

Do not use the appliance to fry foods with a high fat content.

Do not insert any objects into the fryer nor kink or damage the power cord.

Power plug must be removed from power socket before cleaning, servicing,
maintenance or moving the fryer. When it is not in use, unplug it.

The unit has no user-serviceable parts contained within. Do not attempt to
repair, disassemble or modify the fryer.
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Do not use chemical, steel wool or abrasive cleaners to clean the outside of the
unit, as these will scratch the stainless steel and die-cast metal surface.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance shall not be used by children from 0 year to 8 years. This
appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Keep the appliance and its cord
out of reach of children aged less than 8 years.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless older
than 8 and supervised.

& Surface are liable to get hot during use.

When the appliance is in operation, the temperature of accessible surfaces
may be higher. Do not touch the hot surface. Otherwise, this could cause burns.
Use the handle to remove and carry the hot pan and basket. Only place the hot
pan and basket on heat resistant surfaces. When removing the pan out of the
appliance, be especially careful not to scald yourself by the steam that is
released from the food. The residual heat of the appliance means that it
remains hot for a certain time after it is turned off.

In the event that the food inside the appliance catches on fire, immediately
turn it off and disconnect it from the power socket. Wait until the smoke
coming out of the ventilation openings disappears before sliding out the pan.

Do not pour icy cold water into the hot pan.

Always turn off the appliance and disconnect it from the power socket when
leaving it without supervision or when not using it and before moving or
cleaning it. Allow the appliance to cool down before moving or cleaning it.

To protect against electrical shock, do not submerge the appliance in water or
in any other liquid.

Do not place heavy items on the power cord. Make sure that the power cord
does not hang over the edge of a table or that it is not touching a hot surface.
Disconnect the appliance from the power socket by gently pulling the plug of
the power cord, and not the power cord itself. Otherwise, this could damage
the power cord or the socket.



o In the event that the power cord is damaged, it must be replaced with an
original power cord that is available at an authorised service centre. It is
forbidden to use the appliance if it has a damaged power cord.

« To avoid the danger of injury by electrical shock, do not repair the appliance
yourself or make any adjustments to it. All repairs must be performed at an
authorised service centre. By tampering with the appliance, you risk voiding
your legal rights arising from unsatisfactory performance or quality warranty.

Overview of the components

1. Main body 5. Handle of fry pot
2. Touch Control Panel 6. Airinlet

3. Fry pot 7. Airoutlet

4. Removable grid 8. Power cord

Description of the control panel and display

NOTE: The buttons on the appliance are touch keys. Gently touch the buttons with a finger
to execute the function. Whenever a button is pressed, it will be confirmed by a beep
sound.
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Symbol | Name of symbol Function
@ Power switch Power ON/OFF.
Automatic cooking Automatic cooking program selection
M ) )
programs button. 8 different programs are available.
The cooking time can be set in the range
@ @ from 1 to 30 minutes. Each time button is
Timer Setting pressed, the time will decrease by 1
minute.




The cooking time can be set in the range

{Ea ] ) @ from 1 to 30 minutes. Each time button is
Timer Setting pressed, the time will increase by 1
minute.

E’ U E Digital screen Loop display of temperature and time.
This light will n when temperature i
C Temperature Indicator Light . Is light will be on when temperature is

displayed on the screen.

min Time Indicator Light This light will be on when time is displayed

on the screen.
When the light is on after start of
function, the heating element is heating;

BiS Preheating Function the light will be off when the temperature

reaches the set time, which indicates that
the heating element stops heating.

The temperature can be set in the range

@ 80°C - 200°C. Each time the button is
Decrease temperature pressed, the temperature will decrease by
5°C.

The temperature can be set in the range

@ 80°C - 200°C. Each time the button is
Increase temperature pressed, the temperature will increase by
5°C.

Before the first use

Remove all packaging material.
Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the parts with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge.
Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do not place the appliance
on non-heat-resistant surfaces.

When the device is turned on for the first time, a slight odour will occur. This is normal,
ensure adequate ventilation. This fragrance is only temporary and will disappear soon.
Place the removable grid in the pan properly. NOTE: do not use the appliance without
this grid.

This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil or frying fat.

In order to prevent disruptions of the airflow do not put anything on top of the
appliance and make sure there is always 10 centimeters of free space around the
appliance.



Operating the appliance
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Put the mains plug in an earthed wall socket, all the backlights will be lit. After self-
inspection of circuit board, the product will return to standby status after 1s. Except

power button , the rest lights are off, and the product will be in standby status.
Carefully pull the fry pot out of the air fryer.

Put the ingredients in the pan, make sure the removable grid is placed in the pan before
you put in the ingredients.

. Slide the fry pot back into the air fryer.

Gently touch the power button to turn on the appliance. The device switches on
with default settings of 180°C and 25 minutes.

At the moment, you can adjust proper cooking time and temperature through time
increase and decrease touch buttons or temperature increase and decrease touch
buttons. You can also select different functions for different food through function

M .

touch button

. The time can be set in the range from 1 to 30 minutes. Each time button is pressed,

the time will increase or decrease by 1 minute. Press and hold one of the buttons to
adjust the time faster.

The temperature can be set in the range 80°C - 200°C. Each time the button is pressed,
the temperature will increase or decrease by 5°C. Press and hold one of the buttons to
adjust the temperature faster.

When the desired time and temperature are set, touch the power button . to start.
The heating element will start heating and the red indicator light for working status

*

will be lit. This indicator will be off when the heating element stops heating. The

S
ventilator indicator lights ¢~ will be lit in rotation mode.

10. During food baking, pull out the fry pot and shake or stir the food twice (to realize more

even baking). Push the fry pot back into the product to continue baking.



11. After the time has elapsed, the red indicator light * goes off which means that the
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food cooking is finished. After cooling for 60s the ventilator indicator lights (S will
stop and you can now remove the fry pot.

Note: Do not turn the basket over as oil or fat stored in the bottom could seep into
the ingredients. Empty the basket into a plate or other container.

12. Remove the plug from the socket if you are no longer going to use the appliance.

Note: Do not touch the pan during and sometime after use, as it gets very hot. Only
hold the pan by the handle.

Automatic Cooking programs

If desired you may use the automatic cooking program for preparing certain meals. Select
the program using button M. The temperature and time are preset in the automatic
cooking program.

. Indicator Pre-set temperature Pre-set Time
Function mode R .o L
light in °C in min.
Preheat 55_5 180°C 3 min
Chips @ 180°C 25 min
Ribs & 180°C 25 min
Chicken wing s~ 180°C 20 min
Shrimp < 160°C 20 min
Drumstick (= 180°C 30 min
Fish E@ 160°C 25 min
I
Steak @H 160°C 20 min
Cake 160°C 30 min

¢ Whenyou press the power button , the device will start the corresponding program.
When you have chosen the wrong program, you can cancel by pressing the power
button. After this you can select another function. It is also possible to adjust the
chosen program by changing the time and temperature.

e To stop a program, press the power button .

¢ Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake the
ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the
pan back into the air fryer.



e After the time is elapsed and the red indicator light * goes off, check if the
ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back
into the appliance and set the timer to a few extra minutes.

¢ Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the pan.
Pause Operation

The operation will be paused as soon as you remove the basket. In order to turn the
appliance back on, insert the basket again.

NOTE: The appliance will start from the spot it has been paused. If, however, you pull
out the power plug, or If power failure occurs, the product will memorize the working
status and working time before power failure within 2 hours after the drawer is
withdrawn. After the product is powered on again, it will continue operation according
to the status before power failure.

Cleaning and Maintenance

e Priorto cleaning the appliance, disconnect it from the power socket and allow it to cool
down. The appliance will cool down faster when the pan and the basket are removed.

¢ We recommend cleaning the appliance immediately after it cools down to prevent
food scraps from drying on. These are harder to remove later.

e Wash the pan with the basket using soft dishwashing sponges under running water
with the addition of neutral dishwashing detergent. Then rinse these parts under clean
water, dry thoroughly, and put them back in their place.

e If you are unsuccessful in removing baked on food scraps, which are stuck on the
basket or the pan, then fill the pan with warm water with an addition of neutral
dishwashing detergent and put the basket into it. Allow the water and detergent
solution to act for approximately 10 minutes in order to soak the food scraps. Then
clean both parts in the usual manner.

e Make sure that baked on food scraps do not accumulate on the pan and the basket.
Prior to further use, both parts must be clean.

e Wipe the surface of the appliance using a soft cloth dampened in a solution of warm
water and neutral kitchen detergent. After applying the kitchen detergent, wipe the
appliance with a lightly damp cloth and then thoroughly wipe everything dry. Make
sure that the power cord connection socket does not get wet.

¢ Do not submerge the appliance in water or in any other liquid.

¢ Do not use steel wool, abrasive cleaning products, solvents, etc. to clean any part of
this appliance.



Troubleshooting

Problem

Cause

Solution

The hot air fryer does not
work

The appliance is not

plugged in.

Plug the appliance to an earthed
socket.

You have not set the
timer.

To turn on the appliance, use the
timer control button and the + and -
to set the required preparation time.

The ingredients are not
done.

There is too much food in
the basket

Remove some food. Smaller batches
fry more evenly.

The set temperature is too
low.

Program the temperature to a higher
setting.

The preparation time is
too short.

Set more time to allow the food to
cook completely.

The ingredients are fried
unevenly.

Certain types of
ingredients need to be
stirred halfway through
the preparation time.

Remove the pan from the main body
and give it a gentle shake halfway
through the preparation process.

Fried snacks not

crispy.

are

The snacks were meant for
a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly coat the
ingredients in some oil for a crispier
result.

The pan does not fit into
the appliance property.

Too much food in the

basket.

Remove some food. Smaller batches
fry more evenly.

The basket is not placed
correctly.

Push the basket down into the pan
until it clicks.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients

When you fry greasy ingredients in
the air fryer. a large amount of oil will
leak into the pan and it produces
white smoke. The pan may heat up
more than usual. This does not affect
the performance or the end result.

There's grease from a
previous use.

Make sure you clean the pan properly
after each use.

Fresh chips are fried

unevenly.

You didn't rinse the chips
properly before frying
them.

Rinse the chips properly to remove all
the starch from the outside.

Fresh chips are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Cut the potato smaller and add
slightly more oil for a crispier result.




Technical Data

Product Model AF-D22.001A

Rated Power 1000W

Rated Voltage 220-240V~, 50Hz / 60Hz
Rated Capacity Capacity of the fryeris 2.0L
Continuous Working Time 2h

Chill Time 20 min

Conformity CE

This product has been tested and produced according to all relevant current CE guidelines,
such as:
- Electromagnetic compatibility Directive 2014/30/EU,
c € - Low voltage Directive (LVD) Directive 2014/35/EU,
- RoHS with its amendments Directive EU 2015/863,
and has been constructed in accordance with the latest safety regulations.
The CE mark attests this product with all relevant directives.

Disposal — Environment policy

Packing

The packaging material is entirely recyclable and marked with the recycling
Q" symbol. Follow local regulations for scrapping. Keep the packaging materials

(plastic bags, polystyrene parts, etc.) out of reach of children, as they are
potentially dangerous.

Disposal
This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused
by inappropriate waste handling of this product.
This symbol on the product, or on the documents accompanying the product,
E indicates that this appliance may not be treated as household waste. Instead, it
shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of
HE clectrical and electronic equipment.
Disposal must be carried out in accordance with local environmental regulations for waste
disposal. For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.



Warranty Declaration

This unit is covered by a 24 months (*) warranty, from the purchase date, and covers the
repair free of charges of the damaged due to the manufacturer fault or defected
components. The distributor reserves the right to change the unit for an equivalent model.
The warranty does not cover any damaged caused by incorrect use, lightning, incorrect
installation, external factors or any intentional damaged. The warranty does not cover
damage thus attributable to falls, blows, spill, exposure to extreme environmental
conditions or deterioration caused by normal use of plastic parts or keyboards, as well as
by the use of batteries other than those specified in this manual.

For the repairing, during the warranty period, the unit shall be sent to the distributor or
reseller, or to the address indicated by them, and must be jointed the warranty certificated
and the respective original invoice or selling ticket, where the buying date is expressed
indicated.

The consumer is protected by the guarantee provided by Directive 1999/44/CE of
European Parliament and Council of 25 May.

(*) Only for European Union countries
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Portugués

Estimado Cliente

Obrigado por ter escolhido um produto HEAGER.

Os produtos HZAGER foram concebidos a pensar no bem-estar do consumidor,
privilegiando os mais elevados padrdes de qualidade, funcionalidade e designe. Estamos
certos da sua satisfacdo pela aquisicdao deste produto.

Partimos do principio de que o utilizador possui conhecimentos gerais sobre o
manuseamento com eletrodomésticos.

Antes da primeira utilizagdo, leia cuidadosa e totalmente estas instrugGes de utilizagdo e
de seguranca e familiarize-se com as fungbes do aparelho. Guarde estas instrugGes e, se
necessario, entregue-as a terceiros.

Uso previsto

Este aparelho serve para processar alimentos por calor. Ndo o use para nenhum outro
propodsito além do qual foi projetado. S6 pode ser usado da maneira descrita nestas
instrucGes de uso. O dispositivo ndo deve ser usado para fins comerciais. Qualquer outro
uso deste dispositivo é contrario ao uso pretendido e pode resultar em danos aos
materiais ou até mesmo ferimentos pessoais.
Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. Nao se destina para uso em locais, tais
como:

— cozinhas do pessoal em lojas, escritérios e outros locais de trabalho;

— quintas agricolas;

— quartos de hotel ou motel e outras areas residenciais;

— estabelecimentos com cama e pequeno-almocgo.
O fabricante / distribuidor ndo aceita qualquer responsabilidade por danos causados pelo
uso deste dispositivo contrario ao uso pretendido.

Conselhos e adverténcias de seguranga

Por favor mantenha este manual de instru¢ées em lugar seguro, tal como a
garantia preenchida e taldo de venda para efeitos de garantia. As mediadas de
seguranga incluidas aqui reduzem risco de fogo, choque elétrico e acidentes
pessoais quando corretamente ligado.

« Atensdo de entrada deste produto é AC220-240V ~, 50-60Hz. Antes de ligar a
fritadeira, assegure-se de que a voltagem elétrica e a frequéncia sdo a
correspondente a indicada no rétulo do aparelho.

« Afritadeira deve ser colocada numa superficie plana quando em utilizacdo para
que nao vire.

o N3o coloque o aparelho no parapeito da janela, escorredor do lava-loica,
superficies instaveis, em fogbes a gas ou elétricos ou nas proximidades. Apenas
coloque o aparelho numa superficie uniforme, seca e estavel.
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Ainstalacdo inadequada pode resultar em risco de incéndio, choque elétrico e
/ ou ferimentos as pessoas.

O fabricante/distribuidor ndo se responsabiliza por qualquer eventual avaria
causada por ma utilizacdo ou utilizacdo indevida.

Atencao: Este aparelho ndo foi concebido para ser controlado através de um
dispositivo programado, interruptor de temporizador externo ou controle
remoto.

O uso de acessoérios ndo recomendados pelo fabricante/ distribuidor pode
causar incéndio, choque elétrico ou ferimentos. Utilize este aparelho apenas
com os acessorios originais que sdo fornecidos pelo fornecedor.

Ndo utilize o aparelho perto de materiais inflamdveis como cortinas, toalhas
de cozinha, etc.

Para garantir a circulacdo de ar durante o funcionamento, deve haver um
espaco de, pelo menos, 15 cm em todos os lados do aparelho. Ndo coloque
itens no aparelho nem cubra as aberturas de ventilagdo.

Evite o contacto com vapor quente, que é libertado pelas aberturas de
ventilagdo enquanto o aparelho estd em funcionamento.

N3o sobrecarregue o recipiente com uma grande quantidade de alimentos.
Certifique-se de que os alimentos colocados ndo entram em contacto com o
elemento de aquecimento.

Ndo coloque as mados na drea interna do aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

N3o encha o recipiente com dleo. Encher o cesto com déleo pode resultar numa
situacdo perigosa. Este método de fritura sauddvel baseia-se no principio de
circulagdo de ar quente que ndo necessita da utilizacdo de dleo. E possivel
adicionar uma pequena quantidade de dleo apenas com a finalidade de
temperar o alimento.

N3do utilize o aparelho para fritar alimentos com elevado teor de gordura.

A ficha elétrica deve ser retirada da tomada elétrica antes de ser efetuada a
limpeza, manuteng¢do ou na mudanga de local da fritadeira. Quando a fritadeira
ndo se encontra em uso, desligue o botdo comutador e retire a ficha da
tomada.

N3do coloque dentro da fritadeira qualquer tipo de objeto nem dobre ou
danifique o cabo elétrico.

A unidade ndo contém pecgas que possam ser reparadas pelo utilizador. Nao
tente consertar, desmontar ou modificar a fritadeira.

Ndo utilize quimicos, esfregdes de aco ou produtos abrasivos para limpar o
exterior da fritadeira, pois isso danifica o metal exterior e risca a superficie
metalica.
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E necessdria supervisdo cuidadosa quando qualquer aparelho for usado por
ou perto de criangas. As criangas devem ser supervisionadas para garantir
que nao brinquem com o aparelho.

Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas com idades compreendidas
entre os 0 e os 8 anos. Este aparelho pode ser utilizado por criangas com mais
de 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, assim como com falta de experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como utilizar o aparelho de modo seguro
e compreendam os riscos envolvidos. As criangas nao devem brincar com o
aparelho. Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora do alcance de criangas
com idade inferior a 8 anos.

A limpeza e manuteng¢ao nao devem ser realizadas por criangas a ndo ser que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

& A superficie podera aquecer durante a utilizagao.

Quando o aparelho estiver em funcionamento, a temperatura das superficies
acessiveis pode ser superior. Ndo toque na superficie quente, caso contrario,
pode sofrer queimaduras. Utilize a pega para remover e transportar o
recipiente. Coloque o recipiente apenas em superficies resistentes ao calor. Ao
retirar o recipiente do aparelho, tenha um cuidado especial para ndo se
gueimar com o vapor que € libertado pelos alimentos. O calor residual do
aparelho significa que permanece quente por um determinado periodo de
tempo depois de ser desligado.

Caso os alimentos no interior do aparelho peguem fogo, desligue-o
imediatamente desconectando-o da tomada. Espere até que o fumo que sai
das aberturas de ventilagdo desaparega antes de remover o recipiente.

Ndo verta agua gelada na cuba quente.

Desligue sempre o aparelho e desconecte da tomada elétrica quando o deixa
sem supervisao, quando nao estiver a ser utilizado e antes de o mover ou
limpar. Deixe o aparelho arrefecer antes de mover ou limpar.

N3o submerja o aparelho em dgua ou em qualquer outro liquido.

Ndo coloque itens pesados sobre o cabo de alimentacdo. Certifique-se de que
o cabo de alimentagdo ndo fica pendurado na extremidade de uma mesa e que
nao estd em contacto com uma superficie quente.

Desligue o aparelho da tomada elétrica puxando levemente a ficha do cabo de
alimentagdo e ndo pelo préprio cabo. Caso contrario, isto pode danificar o cabo
de alimentacao ou a tomada.
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No caso de o cabo de alimentagdo estar danificado, deve ser substituido por
um cabo de alimentacdo original que estd disponivel num centro de servico
autorizado. E proibido utilizar o aparelho se o cabo de alimentagdo estiver
danificado.

Para evitar o perigo de ferimentos devido a choque elétrico, ndo repare o
aparelho sozinho ou efetue quaisquer ajustes no mesmo. Contacte um centro
de servico autorizado para realizar todas as reparacGes ou ajustes. Se
manipular o aparelho sem autorizagao, corre o risco de anular os seus direitos
legais associados a garantia de desempenho ou qualidade insatisfatérios.

Descrigao dos elementos

1. Corpo principal 5. Pega do cesto

2. Painel de controlo 6. Entradadear

3. Recipiente (cuba) 7. Saidadear

4. Grade removivel 8. Cabo de alimentagdo

Descri¢cao do painel de controle e visor

NOTE: Os botGes do dispositivo sdo botdes tateis. Toque nos botdes com o dedo para
executar a fungdo. Cada vez que um botao é pressionado, ele serd confirmado por um

bipe.
& S o @
e« s Vo e
. -
oo O SO

Simbolo | Nome do simbolo Funcao
@ Interruptor de energia Alimentacdo LIGAR/DESLIGAR.
~ Botdo de selegdo automatica do programa
Programas de confe¢do ~ . =
M o de confecdo. 8 programas diferentes estdo
automatica . e
disponiveis.
O tempo de confec¢do pode ser definido na
@ @ gama de 1 a 30 minutos. Cada vez que o
Temporizador botdo é pressionado, o tempo diminui em 1
minuto.
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O tempo de confec¢do pode ser definido na
gama de 1 a 30 minutos. Cada vez que o

Temporizador ® botdo é pressionado, o tempo aumenta em

1 minuto.
200 Visor digital Exibicdo em ciclo da temperatura e tempo.
‘C Indicagdo da Este indicador acendera quando a
temperatura temperatura for exibida no ecra.
- L . Este indicador acendera quando o tempo
min Indicagdo dos minutos a ~ d P
for exibido no ecra.
Quando o simbolo esta aceso apds o inicio
da fungdo, o elemento de aquecimento estd
s Fungdo de pré- aquecendo; o simbolo apaga-se quando a
- aquecimento temperatura é atingida ao fim tempo

definido, o que indica que a resisténcia
deixou de aquecer.

Diminuir a temperatura A temperatura pode ser regulada na gama
@ de 80°C —200°C. Cada vez que o botdo é
pressionado, a temperatura diminui em 5°C.

A temperatura pode ser regulada na gama
Aumentar a temperatura | de 80°C —200°C. Cada vez que o bot3o é
@ pressionado, a temperatura aumenta em
5°C.

Antes da primeira utilizacao

Retire todo o material de embalagem.
Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

Limpe minuciosamente as pe¢as com agua quente, algum detergente e uma esponja
ndo abrasiva.

Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano himido.

Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e nivelada, ndo coloque
o aparelho sobre superficies ndo resistentes ao calor.

Quando o dispositivo é ligado pela primeira vez, ird sentir um ligeiro odor. Isto é
normal, assegure que existe uma ventilagdo adequada. Este odor é apenas
temporario e ird desaparecer em breve.

Coloque a grelha amovivel corretamente na cuba. NOTA: ndo utilize o aparelho sem
esta grelha.

Esta é uma fritadeira sem déleo que funciona com ar quente. Ndo encha a cuba com
6leo ou gordura.

De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de espago a volta do mesmo.
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Operar o aparelho

o & P > g
& S \‘“‘ N )
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1. Ligue aficha de alimentagdo a uma tomada com ligagdo a terra, todas as luzes de fundo
acenderdo. Apds a autoinspecdo da placa de circuito, o produto retornard ao estado
de espera apods 1s. Exceto o botdao de energia, as luzes restantes estdo apagadas e o
produto estara no estado de espera

2. Retire cuidadosamente a cuba da fritadeira.

3. Coloque os ingredientes na cuba, certifique-se de que a grelha amovivel estd colocada
na cuba antes de colocar os ingredientes.

4. Volte a colocar a cuba na fritadeira.

5. Toque suavemente no botdo de energia para ligar o dispositivo. O aparelho liga
com os valores por defeito de 180°C e 25 minutos.

6. Neste momento, pode ajustar o tempo de cozimento adequado e a temperatura por
meio dos botdes de toque de aumento e diminui¢cdo do tempo ou dos botdes de toque
de aumento e diminuicdo da temperatura. Também pode selecionar diferentes

fungbes para diferentes alimentos através do botdo M de funcao.

7. O tempo pode ser definido no intervalo de 1 a 30 minutos. Cada vez que o botdo é
pressionado, o tempo aumenta ou diminui em 1 minuto. Pressione e mantenha-o
pressionado um dos botGes para ajustar o tempo mais rapidamente.

8. A temperatura pode ser definida no intervalo 80°C - 200°C. Cada vez que o botdo é
pressionado, a temperatura aumenta ou diminui 5°C. Pressione e mantenha-o
pressionado um dos botGes para ajustar a temperatura mais rapidamente.

9. Quando o tempo e a temperatura desejados forem definidos, toque no botdo de

energia para iniciar. O elemento de aquecimento comecara a aquecer e a luz

*

indicadora vermelha acenderd. Este indicador apagara quando o elemento de

q\)
. . . . L ~
aquecimento parar de aquecer. As luzes indicadoras do ventilador ** acenderdo no
modo de rotagao.
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10. Durante o cozimento dos alimentos, retire a cuba e agite ou mexa os alimentos duas
vezes (para obter um cozimento mais uniforme). Empurre a cuba de volta para o
produto para continuar o cozimento.

11. Decorrido o tempo, o indicador luminoso vermelho * apaga-se, o que significa que
a cozedura dos alimentos terminou. Apds resfriar por 60s, as luzes indicadoras do

-9

*7 .~
ventilador “*~ irdo parar e agora pode remover a cuba.

Nota: Ndo vire a cuba porque o éleo ou a gordura armazenada no fundo pode
infiltrar-se nos ingredientes. Esvazie a cuba em um prato ou outro recipiente.

12.Remova a ficha da tomada se ndo for mais usar o aparelho.

Nota: N3do toque na cuba durante e algum tempo apés o uso, pois fica muito
quente. Segure a cuba apenas pela pega.

Programas de Confecao Automatica

Se desejar, pode usar o programa de confe¢do automatica para preparar certas
refeicdes. Selecione o programa com a tecla M. A temperatura e o tempo sado
predefinidos nestes programas.

Modo de Luz Temperatura Tempo
Funcionamento | indicadora programada prograrr?ado
em °C em min.
Pré-aguecimento ﬁ 180°C 3 min
Batata frita @ 180°C 25 min
Costeletas @ 180°C 25 min
Asa de frango @ 180°C 20 min
Camaréio &y 160°C 20 min
Baqueta ?ﬂ 180°C 30 min
Peixe @ 160°C 25 min
Bife 160°C 20 min
Bolo 160°C 30 min

e Quando prima o botdo de energia , o dispositivo iniciara o programa
correspondente. Se tiver escolhido um programa errado, podera canceld-lo premindo
o botdo de energia. Podera depois escolher outro programa. Pode também ajustar o
programa escolhido alterando o tempo e a temperatura.

e Parainterromper um programa, pressione o botdo de energia .
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Alguns ingredientes requerem agitacdo na metade do tempo de preparagdo. Para
sacudir os ingredientes, puxe a cuba para fora do aparelho pela pega e sacuda-a. Em
seguida, deslize a cuba de volta para a fritadeira.

Decorrido o tempo e o indicador luminoso vermelho * se apagar, verifique se os
ingredientes estdo prontos. Se os ingredientes ainda ndo estiverem prontos, basta
voltar a colocar a cuba no aparelho e regular o temporizador para mais alguns
minutos.

O excesso de 6leo dos ingredientes é coletado no fundo da panela.

Pausar operagao

A operagdo sera interrompida assim que remover a cuba. Para voltar a ligar o aparelho,
insira novamente a cuba.

NOTA: O aparelho sera iniciado a partir do ponto em que foi pausado. Se, no entanto,
desligar a ficha de alimentagdo ou se ocorrer uma falha de energia, o aparelho
memorizara o estado e o tempo de funcionamento antes da falha de energia por 2
horas apds a cuba ser retirada. Apds o restabelecimento de energia, continuara a
operacdo de acordo com o estado antes da falha de energia.

Limpeza e Manuten¢ao

Antes de limpar o aparelho, desligue-o da tomada elétrica e deixe-o arrefecer. O
aparelho arrefece mais depressa quando a cuba e o cesto sdo removidos.
Recomendamos limpar o aparelho imediatamente apds arrefecer para impedir que os
restos de alimentos figuem secos. Sdo mais dificeis de remover mais tarde.

Lave a cuba com o cesto utilizando uma esponja da louga em agua corrente e
detergente da loica neutro. Em seguida, enxague estas pecas com agua limpa, seque
bem e coloque-as no respetivo lugar.

Se ndo conseguir remover os restos de alimentos, presos no cesto ou na cuba, encha a
cuba com agua quente e detergente da loica neutro e coloque o cesto dentro da
mesma. Deixe a solugdo de dgua e detergente atuar durante aproximadamente 10
minutos para embeber os restos de alimentos. Em seguida, limpe ambas as pecas
normalmente.

Certifique-se de que os restos de alimentos ndo acumulam na cuba nem no cesto.
Antes da utilizagdo, é necessario limpar ambas as pecas.

Limpe a superficie do aparelho utilizando um pano suave embebido numa solugéo de
agua quente e detergente da loica neutro. Apds aplicar o detergente de cozinha, limpe
o aparelho com um pano ligeiramente humedecido e, em seguida, seque-o. Certifique-
se de que a tomada de ligacdo ao cabo de alimenta¢do nao fica molhada.

N3do submerja o aparelho em dgua ou em qualquer outro liquido.

N3o utilize palha de ago, produtos de limpeza abrasivos, solventes, etc. para limpar
qualquer parte deste aparelho.
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Resolugao de problemas

Problema Causa Solugdo
A fritadeira de ar O aparelho ndo esta ligado. Ligue o aparelho numa tomada
quente nao funciona com terra.

N&o ajustou o temporizador. Para ligar o aparelho, utilize o

botdo + ou - do temporizador para
programar o tempo.

Os ingredientes ndo H4 demasiada comida na Retire um pouco de comida. As
estado cozidos. cesta rodadas mais pequenas fritam-se
de forma mais uniforme.

A temperatura programada é | Selecione a temperatura desejada

demasiada baixa. (veja a secgdo "Ajustes").
O tempo de preparagao é Selecione o tempo desejado (veja a
demasiado curto. secgdo "Ajustes").
Os ingredientes ndo Alguns tipos de ingredientes Retire a panela do corpo principal e
fritam uniformemente. | necessitam ser mexidos a agite-a cuidadosamente a meio do
meio do processo de processo de preparagao.
preparagao.
Os aperitivos fritos ndo | Usou um tipo de aperitivo Utilize aperitivos para assar ou
estdo crocantes destinado a ser preparado cubra ligeiramente os ingredientes
quando saem da numa fritadeira tradicional. com um pouco de 6leo para obter
fritadeira de ar. um resultado mais crocante.
A panela n3do encaixa Ha demasiada comida na Retire um pouco de comida. As
corretamente no bandeja. rodadas mais pequenas fritam-se
aparelho. de forma mais uniforme.
A cesta nao estd colocada Empurre a cesta para baixo na
corretamente na panela. bandeja até escutar um clique.
Sai fumo branco do Estd preparando ingredientes | Quando frita ingredientes
aparelho. gordurosos. gordurosos na fritadeira de ar,

derrama-se uma grande
quantidade de 6leo na panela O
6leo produz fumo branco e a
panela pode aquecer-se mais que o
normal Ndo afeta o rendimento
nem o resultado final.

A panela ainda contém O fumo branco é causado pelo
residuos de gordura de um aquecimento da gordura na panela.
uso anterior. Limpe bem a panela despois de
cada uso.
As batatas fritas ndo se | N3do Lavou bem as batatas Passe-as bem por dgua para
fritam de forma antes de frita-las. eliminar todo o amido do exterior.
uniforme.
As batatas fritas ndo A textura crocante das Corte as batatas em pedagos mais
estdo crocantes batatas fritas depende da pequenos para obter um resultado
quando saem da quantidade de 6leo e dgua mais crocante. Junte um pouco
fritadeira de ar. que contenham.
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mais de éleo para obter um
resultado mais crocante.

Caracteristicas técnicas

Modelo do produto AF-D22.001A

Poténcia nominal 1000W

Tens3o nominal 220-240V~, 50Hz / 60Hz
Capacidade nominal da frigideira 2.0L

Tempo de trabalho continuo 2h

Tempo de resfriamento 20 min

Conformidade CE

Este aparelho foi testado e produzido de acordo com todas as atuais diretivas relevantes
da UE, tais como:

— Diretiva de Compatibilidade eletromagnética 2014/30/EU,
C € — Diretiva de Baixa tensdo LVD 2014/35/EU,
- Diretiva RoHS e respetiva emenda EU 2015/863
e foi fabricado de acordo com as mais recentes normas de seguranga.
A marcacdo CE atesta este produto com todas as diretivas relevantes.

Eliminagao — Politica ambiental

Embalagem
.“ A embalagem é constituida por material inteiramente reciclavel e esta marcada
Qv com o simbolo de reciclagem. Para a eliminacdo, respeite as normas locais. Os
materiais de embalagem (sacos de plastico, pedacos de poliestireno, etc.) devem ser
mantidos fora do alcance das criangas dado que constituem potenciais fontes de perigo.
Eliminacao
Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre
Residuos de equipamento elétrico e eletrénico (CEE).
Ao garantir a eliminagdo adequada deste produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e para a saude publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios inadequado deste produto.
Este simbolo no produto, ou nos documentos que acompanham o produto, indica
gue este aparelho ndo pode ser tratado como lixo doméstico. Pelo contrario, deve
ser entregue no ponto de recolha para a reciclagem de equipamento elétrico e
eletrénico.
A eliminagcdo dever ser efetuada de acordo com as normas ambientais locais para a
deposicao de residuos. Para obter informagGes mais detalhadas sobre o tratamento, a
recuperacao e reciclagem deste produto, entre em contacto com o departamento local, o
servico de recolha de lixo ou a loja onde adquiriu o produto.
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Declarag¢do de Garantia

O importador garante este produto por um periodo de 24 meses (*) a partir da data de
compra, e cobre a reparagdo sem encargos com mao-de-obra e materiais, avarias devidas
a defeitos de fabricagdo ou componentes defeituosos, reservando-se o responsavel pela
garantia, segundo o seu proprio critério, o direito de substituicdo por aparelho igual ou
equivalente.

A garantia ndo cobre as avarias provocadas por uso indevido, instalagdo incorreta,
descargas elétricas, dano intencional do aparelho ou por causas estranhas ao mesmo. A
garantia ndo cobre assim danos atribuiveis a quedas, pancadas, derrame de liquidos,
exposicdo a condi¢Ges extremas do meio ambiente ou deterioragdo provocada pelo uso
normal das partes plasticas ou teclados, bem como pelo uso de baterias diferentes das
especificadas neste manual.

Se o aparelho avariar durante o periodo da garantia, deverad entrar em contacto com o
estabelecimento vendedor e remeter o aparelho para o local por este indicado, fazendo-o
acompanhar do certificado de garantia e respetiva prova de compra.

O consumidor goza de todas as garantias previstas na Diretiva 1999/44/CE do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 25 de maio.

(*) Apenas para paises da Unido Europeia
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Espaiiol

Estimado cliente

Gracias por elegir un producto HZAGER.

Los productos HZAGER estdn disefiados para el bienestar de los consumidores, haciendo
hincapié en los mas altos estdndares de calidad, funcionalidad y disefio. Estamos seguros
de su satisfaccion con la compra de este producto.

Suponemos que el usuario tiene conocimientos generales sobre el manejo de los aparatos
eléctricos.

Lea con atencidn vy, en su totalidad, las instrucciones de uso y seguridad y familiaricese con
las funciones del aparato antes de la primera puesta en marcha. Conserve las instrucciones
y entréguelas con el aparato si lo transfiriera a terceros.

Este aparato sirve para procesar alimentos mediante calor. No lo utilice para ningln otro
propdsito que no sea para el que fue disefiado. Solo se puede utilizar de la manera descrita
en estas instrucciones de uso. El dispositivo no debe utilizarse con fines comerciales.
Cualquier otro uso de este dispositivo es contrario al uso previsto y puede provocar dafos
en los materiales o incluso lesiones personales.
El aparato estd disefiado para el uso doméstico. No esta previsto para su uso en lugares
como:

— cocinas de personal en tiendas, oficinas u otros lugares de trabajo;

— explotaciones agricolas;

— habitaciones de hotel o motel, u otras salas de estar;

— establecimientos de alojamiento y desayuno.
El fabricante/distribuidor no acepta ninguna responsabilidad por los dafios causados por
el uso de este dispositivo en contra de su uso previsto.

Consejos y advertencias de seguridad

Guarde este manual en un lugar seguro, con la garantia y el recibo de venta. Las

medidas de seguridad tienen lo objetivo de reducir el riesgo de incendios,

descargas eléctricas y lesiones personales cuando esta correctamente
conectado.

e El voltaje de entrada de este producto es AC220-240V ~, 50-60Hz. Antes de
conectar la freidora, asegurese de que la tensidn eléctrica y la frecuencia
corresponde a la indicada en la etiqueta al dispositivo.

e La freidora debe colocarse sobre una superficie plana cuando esté en

funcionamiento para evitar que se vuelque

No coloque el aparato en repisas de ventana, fregaderos, o superficies

inestables, ni tampoco sobre fogones eléctricos o de gas ni en sus

inmediaciones. El aparato Unicamente debe colocarse sobre una superficie
estable, planay seca.
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Una instalacion defectuosa de la freidora puede resultar en el riesgo de
incendio, choque eléctrico o lesiones personales.

El fabricante/distribuidor no se hace responsable de posibles dafios causados
por mal uso o uso indebido.

Atencidn: Este aparato no estd disefiado para ser controlado mediante un
dispositivo programado, un interruptor con temporizador externo o con un
mando a distancia.

Utilice el aparato solamente con los accesorios originales suministrados por el
fabricante.

No utilice el aparato cerca de materiales inflamables, como cortinas, trapos de
cocina, etc.

Para asegurar una circulacion de aire suficiente durante el funcionamiento,
debe dejarse una separacién de, como minimo, 15 cm en todos los lados del
aparato. No coloque objetos encima del aparato ni tape las aberturas de
ventilacién.

Evite el contacto con el vapor caliente que sale por las aberturas de ventilaciéon
durante el funcionamiento del aparato.

No llene la cesta extraible con una cantidad excesiva de alimentos. Compruebe
que los alimentos colocados en la cesta extraible no toquen el elemento
calentador.

No introduzca las manos en el interior del aparato cuando esté en marcha.

No afiada aceite a la bandeja extraible. Si se afiade aceite a la bandeja, podria
darse lugar a una situacién peligrosa. Este aparato utiliza un método de fritura
saludable basado en el principio de la conveccidn de aire caliente, y no requiere
el uso de aceite. Puede afadirse una pequefia cantidad de aceite, pero solo
para dar sabor a los alimentos.

No utilice el aparato para freir alimentos que posean un alto contenido de
grasas.

El cable de alimentacidn debe ser removido de la toma eléctrica antes de ser
llevado a cabo la limpieza, mantenimiento o cambio de ubicaciéon de la
freidora. Cuando la freidora no estd en uso, apague el botdn y tire del enchufe.
No coloque en la freidora cualquier tipo de objeto ni doblar o daiiar el cable de
alimentacion.

La unidad no contiene piezas que pueda reparar el usuario. No intente reparar,
desmontar o modificar la freidora.

No utilice productos quimicos, esponjas de acero, o productos abrasivos para
limpiar el exterior de la freidora, ya que esto dafara el exterior de metal y rayar
la superficie.

24



Es necesaria una estrecha supervisidon cuando cualquier aparato es utilizado
por nifos o cerca de ellos. Los nifios deben ser supervisados para asegurarse
de que no jueguen con el aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios de 0 a 8 afios. Este aparato puede
ser utilizado por niiios a partir de los 8 afios y por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o que no tengan experiencia ni
conocimientos, sin son supervisados o instruidos en el uso del aparato de
forma segura y entienden los riesgos implicados. Los nifios no pueden jugar
con el aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afios.

Los nifios no podran realizar la limpieza ni el mantenimiento reservado al
usuario a menos que tengan mas de 8 afios y cuenten con supervision.

& La superficie puede calentarse durante el uso.

Cuando el aparato esta en funcionamiento, la temperatura de las superficies
accesibles puede ser alta. No toque las superficies calientes. Si lo hace, podria
sufrir quemaduras. Utilice el asa para extraer y transportar la bandeja y la cesta
cuando estén calientes. Cuando estan calientes, la bandeja y la cesta
Unicamente se deben colocar sobre una superficie resistente al calor. Cuando
extraiga la bandeja del aparato, tenga especial cuidado de no quemarse con el
vapor que liberan los alimentos. El aparato tiene calor residual, lo que significa
gue permanece caliente durante algun tiempo después de apagarlo.

Si se incendian los alimentos del interior del aparato, apaguelo
inmediatamente y luego desconéctelo de la toma de corriente. No extraiga la
bandeja hasta que deje de salir humo por las aberturas de ventilacién.

No vierta agua fria en la bandeja cuando esté caliente.

Siempre que vaya a dejar el aparato sin vigilancia, cuando no lo esté usando y
antes de limpiarlo o cambiarlo de lugar, apaguelo y desconéctelo de la toma
de corriente. Deje enfriar el aparato antes de limpiarlo o cambiarlo de lugar.
No sumerja el aparato en agua o en cualquier otro liquido.

No coloque objetos pesados sobre el cable de alimentacion. Asegurese de que
el cable de alimentacién no cuelgue fuera del borde de la mesa y de que no
esté en contacto con una superficie caliente.

Para desconectar el aparato de la toma de corriente, se debe tirar con suavidad
del enchufe del cable de alimentacién, nunca del propio cable. De lo contrario,
podrian producirse dafios en el cable de alimentacién o en la toma de
corriente.
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e Sise producen dafios en el cable de alimentacidn, debera sustituirse por un
cable de alimentacién original a través de un centro de servicio autorizado. Se
prohibe el uso del aparato si el cable de alimentacién esta dafado.

e Para evitar que se produzca una descarga eléctrica y alguien resulte herido, no
se debe intentar reparar ni realizar ajustes en el aparato por cuenta propia.
Lleve el aparato a un centro de servicio técnico autorizado para realizar todas
las reparaciones o ajustes. Si se altera el aparato, se corre el riesgo de perder
los derechos legales derivados de la garantia por calidad o rendimiento
insatisfactorios.

Resumen de componentes

1.

2.
3.
4,

Cuerpo principal
Panel de control tactil
Sartén

Rejilla extraible

5.
6.
7.
8.

Asa de la sartén
Entrada de aire

Salida de aire

Cable de alimentacién

Descripcion del panel de control y de la pantalla

NOTA: Los botones del dispositivo son tactiles. Toque suavemente los botones con un
dedo para ejecutar la funcién. Cada vez que pulse un botdn, se confirmara su eleccion
con un pitido.

@20 0 @106

& = @

Simbolo | Nombre del simbolo

Funcion

©)

Interruptor de alimentacion

Alimentacién ENCENDIDO/APAGADO.

M

Programas de coccion
automaticos

Botdn de seleccion automatica del
programa de coccion. Hay 8 programas
diferentes disponibles.

©

Ajuste del temporizador

El tiempo de coccidn se puede ajustar
en un intervalo entre 1y 30 minutos.
Cada vez que se pulsa el boton el
tiempo disminuye 1 minuto.
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El tiempo de coccidn se puede ajustar

{Ea ) ) @ en un intervalo entre 1y 30 minutos.
Ajuste del temporizador Cada vez que se pulsa el botdn el
tiempo aumenta 1 minuto.
- Visualizacion en bucle de temperatura
200 Pantalla digital . P
y tiempo.
‘C Luz indicadora de Esta luz estard encendida cuando la
temperatura temperatura se muestre en la pantalla.
: - . Esta luz estara encendida cuando se
min Luz indicadora de tiempo

muestre el tiempo en la pantalla.
Cuando la luz estd encendida después
del inicio de la funcidn, el elemento
calefactor se esta calentando; la luz se
5 Funcidn de precalentamiento | apagard cuando la temperatura
alcance el tiempo establecido, lo que
indica que el elemento calefactor deja
de calentar.
La temperatura se puede ajustar
ﬂ @ dentro del rango de 80°C — 200°C.
Disminuir la temperatura Cada vez que se pulsa el boton la
temperatura se reduce 5°C.
La temperatura se puede ajustar
dentro del rango de 80°C — 200°C.
Cada vez que se pulsa el boton la
temperatura se aumenta 5°C.

Antes del primer uso

e Retire todo el material de embalaje.

ﬂ Aumentar la temperatura @

e Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

e Limpie bien las piezas con agua caliente, un poco de detergente y una esponja no
abrasiva.

e Limpie el interior y el exterior del aparato con un pano hiumedo.

e Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada; no coloque el
aparato sobre superficies no resistentes al calor.

e Cuando encienda el aparato por primera vez, este producira un ligero olor. Este olor es
normal y solo temporal, desaparecerd en unos minutos. Aseglrese de que la
habitacidn esta bien ventilada.

e Coloque larejilla desmontable en la cubeta correctamente. NOTA: no utilice el aparato
sin esta rejilla.

e Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente. No llene la cubeta con
aceite o grasa para freir.
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e Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no ponga nada encima del aparato y
asegurese de que haya siempre 10 centimetros de espacio libre alrededor del
aparato.

Uso del aparato
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1. Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra, todas las luces de fondo
se encenderdn. Después de la autoinspeccion de la placa de circuito, el producto

volvera al estado de espera después de 1s. Excepto el botdn de energia , las luces
restantes estan apagadas y el producto estara en estado de espera.

2. Saque con cuidado la cubeta de la freidora de aire.

3. Ponga los ingredientes en la cubeta, aseglrese de que la rejilla desmontable esté
colocada en la cubeta antes de poner los ingredientes.

4. Vuelva a introducir la cubeta en la freidora de aire.

5. Toque suavemente el botdn de energia para encender el dispositivo. El dispositivo
se enciende con la configuracién predeterminada de 180°C y 25 minutos.

6. Por el momento, puede ajustar el tiempo y la temperatura de coccidon adecuados
mediante los botones tactiles de aumento y disminucion de tiempo o los botones
tactiles de aumento y disminucion de temperatura. También puede seleccionar

diferentes funciones para diferentes alimentos a través del botdn de funcién M .

7. Eltiempo se puede configurar en el rango de 1 a 30 minutos. Cada vez que se presiona
el botdén, el tiempo aumentara o disminuira en 1 minuto. Mantenga presionado uno
de los botones para ajustar el tiempo mas rapido.

8. Latemperatura se puede ajustar en el rango de 80°C - 200°C. Cada vez que se presiona
el botdn, la temperatura aumentara o disminuira en 5°C. Mantenga presionado uno de
los botones para ajustar la temperatura mas rapido.

9. Cuando haya configurado el tiempo y la temperatura deseados, toque el botdon de

energia @ para ponerlo en marcha. El elemento calefactor comenzara a calentarse y

se encendera la luz indicadora roja del estado de funcionamiento * . Este indicador
se apagara cuando el elemento calefactor deje de calentar. Las luces indicadoras del
-y

. e , .,
ventilador ¢~ se encenderan en modo de rotacion.
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10.

11.

12,

Durante el horneado de alimentos, saque la olla para freir y agite o revuelva los
alimentos dos veces (para obtener un horneado mas uniforme). Vuelva a colocar la olla
en el producto para continuar horneando.

Una vez transcurrido el tiempo, la luz indicadora roja * se apaga, lo que significa que
la coccidn de los alimentos ha finalizado. Después de enfriar durante 60 segundos, las

-9

luces indicadoras del ventilador s se detendran y ahora puede quitar la olla para
freir.

Nota: No le dé la vuelta a la cubeta ya que el aceite o la grasa almacenados en el
fondo podrian filtrarse en los ingredientes. Vacie la cubeta en un plato u otro
recipiente.

Quite el enchufe de la toma de corriente si ya no va a utilizar el aparato.

Nota: No toque la sartén durante y en algin momento después de su uso, ya que se
calienta mucho. Sujete la sartén solo por el asa.

Programas de Coccidon Automaticos

Silo desea, puede utilizar el programa de coccién automatica para preparar determinadas
comidas. Seleccione el programa con el botén M. La temperatura y el tiempo estan
predeterminados en el programa de coccién automatico.

Ti
Modo de Luz Temperatura reest;ebTe'::(i)do en
Funcion indicadora | preestablecida en °C P min
Precalentar ﬁ 180°C 3 min
Patatas fritas @ 180°C 25 min
Costillas & 180°C 25 min
Ala de pollo (s~ 180°C 20 min
Camarones %&3 160°C 20 min
Baqueta @“ﬂ 180°C 30 min
Pescado @ 160°C 25 min
[

Filete @H 160°C 20 min

O
Pastel &) 160°C 30 min

Cuando presione el botdn de energia , el dispositivo iniciard el programa
correspondiente. Cuando haya elegido el programa incorrecto, puede cancelar
presionando el botdn de encendido. Después de esto, puede seleccionar otra funcion.
También es posible ajustar el programa elegido cambiando la hora y la temperatura.

Para detener un programa, presione el botdn de energia .
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Algunos ingredientes requieren agitar a la mitad del tiempo de preparacidon. Para agitar
los ingredientes, saque la sartén del aparato por el mango y agitelo. Luego, deslice la
sartén nuevamente dentro de la freidora.

Una vez transcurrido el tiempo vy la luz indicadora roja * se apaga, verifique si los
ingredientes estdn listos. Si los ingredientes aun no estdn listos, simplemente deslice
la sartén nuevamente dentro del electrodoméstico y configure el temporizador en

unos minutos adicionales.
» El exceso de aceite de los ingredientes se acumula en el fondo de la sartén.

Pausar operacion
La operacion se detendra en cuanto retire la cesta. Para volver a encender el aparato,
vuelva a introducir la cesta.

NOTA: El aparato se iniciard desde el punto en el que se detuvo. Sin embargo, si
desconecta el cable de alimentacion, o si se produce un corte de energia, el producto
memorizara el estado de funcionamiento y el tiempo de trabajo antes del corte de
energia dentro de las 2 horas posteriores a la extraccion del cajon. Una vez que el
producto se vuelva a encender, continuara funcionando de acuerdo con el estado
anterior a la falla de energia.

Limpieza y Mantenimiento

Antes de limpiar el aparato, desconéctelo de la toma de corriente y deje que se enfrie.
El aparato se enfria mas rapidamente con la bandeja y la cesta extraidas.

Recomendamos limpiar el aparato inmediatamente después de enfriarse para evitar
que los restos de alimentos se sequen, ya que mas tarde seran mas dificiles de quitar.

Lave la bandeja con la cesta en agua corriente y con detergente lavavajillas neutro,
utilizando una esponja lavaplatos blanda. A continuacidn, enjuague estas piezas con
agua limpia, séquelas bien y vuélvalas a montar.

Si no logra quitar los restos de alimentos incrustados en la cesta o la bandeja, llene la
bandeja con agua caliente y detergente lavavajillas neutro y luego coloque la cesta.
Deje actuar la solucion de agua y detergente durante 10 minutos aproximadamente
para que se ablanden los restos de alimentos. A continuacidn, limpie las dos piezas de
la manera habitual.

No permita que se acumulen restos de alimentos incrustados en la bandeja y en la
cesta. Ambas piezas deben estar bien limpias antes de volverlas a utilizar.

Limpie la superficie del aparato con un pafio suave humedecido con una solucion de
agua caliente y detergente lavavajillas neutro. Después de aplicar el detergente, limpie
el aparato con un pafio ligeramente humedecido y luego séquelo todo bien. Asegurese
de que no se moje la toma de conexidn del cable de alimentacién.

No sumerja el aparato en agua o en cualquier otro liquido.

No utilice lana de acero, productos de limpieza abrasivos, disolventes, etc. para limpiar
ninguna parte de este aparato.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

La freidora de aire
ca-liente no funciona.

El aparato no esta enchufado.

Enchufelo un enchufe con toma de
tierra.

No ha
temporizador.

ajustado el

Para encender el aparato, utilice el
botdn del temporizador y el botén +
0 - para programar el tiempo.

Los ingredientes no
estan cocinados.

Hay demasiada comida en la
cesta.

Quite algo de comida. Las tandas
mas pequefias se frien mas
uniformemente.

La temperatura programada
es demasiado baja.

Seleccione la temperatura deseada
(vea la seccion "Ajustes").

Tiempo de
demasiado corto.

preparacion

Afiada mas tiempo de preparacion.

Los ingredientes no se
frien uniformemente.

Algunos tipos de ingredientes
necesitan ser removidos a
mitad del proceso de
preparacion.

Retire la sartén del cuerpo principal
y agitala cuidadosamente a mitad
del proceso de preparacion.

La comida no sale

crujiente.

La comida era especifica para
una freidora tradicional.

Utilice aperitivos para hornear o
cubra ligeramente los ingredientes
con un poco de aceite para obtener
un resultado mas crujiente.

La sartén no encaja
correctamente en el
aparato.

Hay demasiada comida en la
bandeja.

Quite algo de comida. Las tandas
mas pequeflas se frien mas
uniformemente.

La cesta no esta colocada
correctamente en la sartén.

Empuje la cesta hacia abajo en la
bandeja hasta que oiga un clic.

Sale humo blanco del
aparato.

Estd preparando ingredientes
grasientos.

Cuando frie ingredientes grasientos
en la freidora de aire, una gran
cantidad de aceite se derramara en
la sartén. El aceite produce humo
blanco y la sartén puede calentarse
mas de lo normal Esto no afecta al
rendimiento ni al resultado final.

La sartén aun contiene
residuos de grasa de un uso
anterior.

El humo blanco es causado por el
calentamiento de la grasa en la cesta
Asegurese de limpiar bien la cesta
después de cada uso.

Las patatas fritas
frescas no se frien
uniformemente.

No lavé bien las patatas antes
de freirlas.

Enjuague bien las patatas para
eliminar todo el almidén del
exterior.
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Las patatas fritas | La textura crujiente de las | Corte las patatas en palitos mas
frescas no estan | patatas fritas depende de la | pequefios para obtener un resultado

crujientes cuando | cantidad de aceite y agua que | mas crujiente. Agregue un poco mas
salen de la freidora de | contengan. de aceite para obtener un resultado
aire. mas crujiente.

Datos técnicos:

Modelo de producto AF-D22.001A

Potencia nominal 1000W

Voltaje nominal 220-240V~, 50Hz / 60Hz
Capacidad nominal de la freidora 2.0L

Tiempo de trabajo continuo 2h

Tiempo de enfriamiento 20min

Conformidad CE

Este producto ha sido probado y producido de acuerdo con las normativas actuales y
pertinentes, tales como:

C € - Directiva de compatibilidad electromagnética 2014/30/EU,

- Directiva de baja tensidn Directiva (LVD) 2014/35/EU,
- Directiva RoHS y su modificacién EU 2015/863,
y ha sido construido de acuerdo con las ultimas normas de seguridad.
La marca CE certifica este producto con todas las directivas relevantes relacionadas.

Disposicidn — La politica ambiental

Embalaje
El material de embalaje es totalmente reciclable, como lo indica el simbolo

Q" correspondiente. Para su eliminacion, respete las normas locales. No deje el
material de embalaje (bolsas de plastico, trozos de poliestireno, etc.) al alcance de
los nifios; puede ser peligroso.
Eliminacién
Este aparato lleva el marcado CE en conformidad con la Directiva 2012/19/EU del
Parlamento Europeo y del Consejo sobre residuos de aparatos eléctricos y electréonicos
(RAEE).
La correcta eliminacién de este producto evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.
Este simbolo en el producto o en los documentos que acompafian el producto,
E indica que este aparato no puede ser tratado como residuos domésticos. Es su
lugar se debe entregar al punto de recogida para el reciclaje de equipos eléctricos
y electrdnicos.



Para eliminacién debe realizarse de conformidad con las normas medioambientales para
eliminacién de residuos. Entrégalo a un vertedero autorizado, no lo deje ni siquiera por
unos dias, ya que es potencialmente peligroso para los nifios.

Para obtener informacién mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de
este producto, pdngase en contacto con el ayuntamiento, su servicio de desechos del
hogar o la tienda donde adquirié el producto.

Declaracion de garantia

Este producto esta cubierto por una garantia de 24 meses (*) a partir de la fecha de compra,
y abarca la reparacidn sin cargos de mano de obra y materiales, de los fracasos debido a
defectos de fabricacién o componentes defectuosos, reservandose el responsable de la
garantia, de acuerdo con su propia discrecion, el derecho a la sustitucion por aparato igual
o equivalente.

La garantia no cubre dafos causados por mal uso, instalacion inadecuada, descargas
eléctricas, el dafo intencional de los equipos o la misma causa extrafa. La garantia no
cubre los dafios imputables a caidas, golpes, derrame de liquidos, exposicidn a condiciones
extremas del medio ambiente o los dafos causados por el uso normal de las piezas de
plastico o teclados, asi como por el uso de pilas o acumuladores distintas de las
especificadas en el manual.

Si el mal funcionamiento del equipo durante el periodo de garantia deberd ponerse en
contacto con el vendedor establecimiento y enviar la unidad al lugar fijado por él, que le
siguen el certificado de garantia y su prueba de compra.

El consumidor disfruta de todas las garantias previstas en la Directiva 1999/44/CE del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 25 de mayo.

(*) Solo para paises de la Unién Europea
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Francais

Cher Client

Merci d'avoir choisi un produit HZGER.

Les produits HEGER sont congus pour le bien-étre du consommateur, en insistant sur les
plus hauts standards de qualité, de fonctionnalité et de design. Nous sommes certains de
leur satisfaction a I'achat de ce produit.

Nous supposons que l'utilisateur détient des connaissances générales sur I'emploi des
appareils électroménagers.

Avant la premiére mise en service, lisez attentivement le présent mode d’emploi et les
instructions de sécurité et familiarisez-vous avec les fonctions de I'appareil. Conservez le
présent mode d’emploi et le cas échéant, transmettez-le a des tiers.

Usage conforme

Cet appareil sert a traiter les aliments par la chaleur. Ne I'utilisez pas a d'autres fins que
celles pour lesquelles il a été congu. Il ne peut étre utilisé que de la maniere décrite dans
ces instructions d'utilisation. L'appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales.
Toute autre utilisation de cet appareil est contraire a I'utilisation prévue et peut entrainer
des dommages matériels ou méme des blessures corporelles.
L’appareil est congu pour un usage domestique uniquement. Il n’est pas congu pour étre
utilisé dans des lieux comme :

— cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux et autres lieux de travail ;

— exploitations agricoles ;

— chambres d’h6tel ou de motel ou autres lieux de vie ;

— chambres d’hétes.
Le fabricant / distributeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par
I'utilisation de cet appareil contrairement a son utilisation prévue.

Consignes de sécurité importantes

S'il vous plait garder ce manuel d'instructions dans un endroit s(ir, avec la carte de

garantie, facture d'achat et de carton pour référence future. Les précautions de

sécurité jointe ici en réduire le risque d'incendie, d'électrocution et de blessures
lorsqu'il est correctement respecté.

e Latension d'entrée de ce produit est AC220-240V ~, 50-60Hz. Avant d'allumer,
d'assurer la tension électrique et la fréquence du circuit correspond a ceux
indiqués sur I'appareil.

e La friteuse doit étre placée sur une surface plane en fonctionnement pour
éviter le renversement.

e Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité de rebords de fenétre, égouttoirs
d’évier, surfaces instables, cuisiniere ou plaques de cuisson électriques.
L'appareil doit étre placé sur une surface stable, seche et plane uniquement.
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Une installation incorrecte peut entrainer des risques d'incendie,
d'électrocution et / ou de blessures corporelles.

Le distributeur/fabricant n'est pas responsable des dommages éventuels
causés par un usage impropre ou défectueux.

Attention : L’appareil n’est pas congu pour étre commandé en utilisant un
dispositif externe, une minuterie externe ou une commande a distance.
L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant/distributeur peut
provoquer un incendie, d'électrocution ou de blessures. Utilisez I'appareil avec
les accessoires originaux fournis par le fabricant uniquement.

N’utilisez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables comme des
rideaux, torchons, etc.

Il faut laisser une distance d’au moins 15 cm de tous les c6tés pour assurer la
bonne circulation de I'air pendant le fonctionnement de I'appareil. Ne placez
pas d’objets sur I'appareil et ne couvrez pas les grilles d’aération.

Evitez tout contact avec la vapeur chaude sortant des grilles d’aération
pendant le fonctionnement de I'appareil.

Ne remplissez pas le panier amovible avec trop d’aliments. Assurez-vous que
les aliments placés a I'intérieur du panier amovible n’entrent pas en contact
avec I'élément chauffant.

Ne mettez pas vos mains dans la zone interne de I'appareil pendant qu’il est en
fonctionnement. Ne remplissez pas la cuve amovible d’huile. Remplir la cuve
d’huile peut créer une situation de danger. Cette méthode de cuisson saine est
basée sur le principe de circulation de I'air chaud pour laquelle aucune huile
n’est nécessaire. Une petite quantité d’huile peut étre ajoutée pour en donner
le golt aux aliments seulement.

N’utilisez pas I'appareil pour frire des aliments contenant une tres grande
qguantité de matiere grasse.

Prise d'alimentation doivent étre retirés de prise de courant avant le
nettoyage, |'entretien, de maintenance ou de déplacer la friteuse. Lorsque la
friteuse n'est pas utilisée, I'éteindre et le débrancher.

Ne pas insérer d'objets dans la friteuse. Ne pas plier ou endommager le cordon
d'alimentation.

L'appareil ne contient aucune piece réparable par l'utilisateur. N'essayez pas
de réparer, démonter ou modifier la friteuse.

Ne pas utiliser chimiques, la paille de fer ou de nettoyants abrasifs pour
nettoyer I'extérieur de I'unité, car ceux-ci rayer la surface en acier inoxydable
et en métal moulé.

Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un appareil est utilisé par ou a
proximité d'enfants. Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec |'appareil.
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L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans. Cet
appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et des personnes
présentant un handicap physique, sensoriel ou mental voire ne disposant pas
des connaissances et de I'expérience nécessaires en cas de surveillance ou
d'instructions sur l'usage de cet appareil en toute sécurité et de
compréhension des risques impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Maintenez I'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre confiés a des
enfants sauf s'ils ont 8 ans ou plus et sont sous surveillance.

& La surface peut devenir chaude a l'usage.

Lors du fonctionnement de I'appareil, la température des surfaces accessibles
peut étre élevée. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Sinon, vous pourriez
vous brller. Utilisez la poignée pour retirer et déplacer le panier et la cuve.
Placez le panier et la cuve chauds sur des surfaces résistant a la chaleur
uniquement. Lorsque vous sortez le panier de [I'appareil, faites
particulierement attention a ne pas vous brdler avec la vapeur qui s’échappe
des aliments. La chaleur résiduelle de I'appareil signifie qu’il reste chaud
pendant un certain temps apres s’étre éteint.

Si les aliments a lintérieur de |'appareil prennent feu, éteignez-le
immédiatement et débranchez-le de la prise. Attendez que la fumée sortant
des grilles d’aération ait disparu avant de sortir la cuve.

Ne versez pas d’eau glacée dans la cuve chaude.

Eteignez toujours I'appareil et débranchez-le de la prise de courant lorsque
vous le laissez sans surveillance, quand vous ne I'utilisez pas et avant de le
déplacer ou de le nettoyer. Laissez I'appareil refroidir avant de le déplacer ou
de le nettoyer.

Ne plongez pas I'appareil dans I'’eau ou tout autre liquide.

Ne placez pas d’objets lourds sur le cordon d’alimentation. Assurez-vous que
le cordon d’alimentation ne pende pas d’un bord de la table ou qu’il n’entre
pas en contact avec une surface chaude.

Débranchez I'appareil de la prise électrique en tirant doucement sur la fiche du
cable d’alimentation, sans tirer directement sur le cable d’alimentation.
Autrement, cela pourrait endommager le cable d’alimentation ou la prise.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un
cordon d’alimentation original disponible dans un centre de réparation
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autorisé. Il est interdit d’utiliser I'appareil si le cordon d’alimentation est
endommagé.

Pour éviter tout danger ou blessure par électrocution, ne pas réparer ni

modifier I'appareil. Toutes les réparations ou réglages doivent étre réalisés par
un centre de réparation autorisé. En modifiant I'appareil, vous risquez
d’annuler vos droits Iégaux découlant de la garantie pour qualité ou prestation
non satisfaisante.

Vue d'ensemble des composants

1. Corps principal

. Panneau de commande tactile

2
3. Marmite a frire
4

. Grille amovible

5
6
7.
8

Poignée du panier
Entrée d'air

Sortie d'air

Cordon d'alimentation

Description du panneau de commande et de I'affichage

NOTE : Les boutons de I'appareil sont de boutons tactiles. Effleurez les boutons du doigt
pour exécuter la fonction. Chaque fois qu’un bouton est pressé, il sera confirmé par un bip

sonore.
& s @
()
QO *~
“) ,
& % 8 @

\69@ ©

C

min

M

O @10

Symbole

Nom du symbole

Fonction

O

Interrupteur

Interrupteur MARCHE / ARRET.

M

Programmes de cuisson
automatiques

Bouton de sélection automatique du
programme de cuisson. 8 programmes
différents sont disponibles.

©

Réglage de I'heure

Il est possible de choisir un temps de
cuisson entre 1 et 30 minutes. A
chaque fois que vous appuyez sur la
touche, le temps diminuera d’une
minute.
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Il est possible de choisir un temps de
cuisson entre 1 et 30 minutes. A

5:9 Réglage de I'heure @ chaque fois que vous appuyez sur la

touche, le temps augmentera d’une

minute.

Affichage en boucle de la température

Im| < £
Ecran numérique
=EE q et du temps.

Témoin lumineux de Ce voyant sera allumé lorsque la
température température est affichée a I'écran.

Indicateur lumineux de Ce voyant sera allumé lorsque le temp

min
temp est affichée a I'écran.

Lorsque le symbole est allumé apres le
début de la fonction, I'élément
chauffant chauffe ; le voyant s'éteindra
lorsque la température atteindra la
durée définie, ce qui indique que
I'élément chauffant cesse de chauffer.

5 Fonction de préchauffage

La température peut étre réglée entre
80°C - 200°C. A chaque fois que la
touche est pressée, la température
baisse de 5°C.

ﬂ @ Diminuer la température

La température peut étre réglée entre
80°C - 200°C. A chaque fois que la
touche est pressée, la température
augmente de 5°C.

@ ﬂ Augmenter la température

Avant la premiére utilisation

Retirez tout I'emballage.

Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.

Nettoyez soigneusement les pieces a I'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle et
une éponge non abrasive.

Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et de niveau et évitez les surfaces
non thermorésistantes.

A la premiére mise en marche de I'appareil, une légére odeur est perceptible. C'est
normal : assurez une ventilation adéquate. Cette odeur est seulement temporaire et
disparait rapidement.

Placez la grille amovible correctement dans la cuve. NOTE : n’utilisez pas I'appareil sans
cette grille.

Cette friteuse a air chaud fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez pas la cuve avec de
I'huile ou de la graisse de friture.
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e Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne placez rien sur I'appareil et assurez-
vous de préserver systématiquement un dégagement de 10 cm autour de I'appareil.

Fonctionnement de I’appareil
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1. Branchezlafiche secteur dans une prise murale mise a la terre, tous les rétro-éclairages
seront allumés. Aprés l'auto-inspection de la carte de circuit imprimé, le produit
reviendra a I'état de veille aprés 1s. A I'exception du bouton d'alimentation, les voyants
de repos sont éteints et le produit sera en état de veille.

2. Retirez prudemment la cuve de la friteuse a air chaud.

Placez les ingrédients dans la cuve en vous assurant que la grille amovible est en place
avant de le faire.

4. Glissez a nouveau la cuve dans la friteuse a air chaud.

5. Appuyez doucement sur le bouton d'alimentation pour allumer [l'appareil.
L'appareil s'allume avec les réglages par défaut de 180°C et 25 minutes.

6. Pourle moment, vous pouvez régler le temps de cuisson et la température appropriés
en augmentant et en diminuant le temps avec des boutons tactiles ou en augmentant
et diminuant la température. Vous pouvez également sélectionner différentes
fonctions pour différents aliments grace au bouton tactile de fonction.

7. L'heure peut étre réglée entre 1 et 30 minutes. Chaque fois que vous appuyez sur le
bouton, le temps augmentera ou diminuera d'une minute. Appuyez sur l'un des
boutons et maintenez-le enfoncé pour régler I'heure plus rapidement.

8. La température peut étre réglée entre 80°C et 200°C. Chaque fois que vous appuyez
sur le bouton, la température augmente ou diminue de 5°C. Appuyez sur 'un des
boutons et maintenez-le enfoncé pour régler la température plus rapidement.

9. Lorsque I'heure et la température souhaitées sont réglées, appuyez sur le bouton

d'alimentation pour démarrer. L'élément chauffant commencera a chauffer et le

*

voyant rouge de I'état de fonctionnement s'allumera. Cet indicateur s'éteint

-y
. ‘l
lorsque I'élément chauffant cesse de chauffer. Les voyants du ventilateur = seront
allumés en mode rotation.
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10. Pendant la cuisson des aliments, retirez la poéle a frire et secouez ou remuez les
aliments deux fois (pour obtenir une cuisson plus uniforme). Repoussez la poéle a frire
dans le produit pour continuer la cuisson.

11. Une fois le temps écoulé, le voyant rouge * s'éteint, ce qui signifie que la cuisson
des aliments est terminée. Aprés avoir refroidi pendant 60 secondes, les voyants du

-9

ventilateur w s'arrétent et vous pouvez maintenant retirer la marmite.
Remarque : ne pas retourner la cuve car I'huile ou la graisse stockée dans le fond
pourrait s'infiltrer dans les ingrédients. Videz la cuve dans une assiette ou un autre
récipient.

12. Retirez la fiche de la prise si vous n'utilisez plus I'appareil.
Remarque : Ne touchez pas la cuve durant l'usage et ensuite pendant un certain
temps. Elle devient trés chaude. Tenez la cuve uniquement par la poignée.

Programmes de cuisson automatiques

Si vous le souhaitez, vous pouvez utiliser le programme de cuisson automatique pour
préparer certains repas. Sélectionnez le programme a l'aide de la touche M. La
température et I'heure sont préréglées dans le programme de cuisson automatique.

Mode de Témoin Température Temps préréglé
fonctionnement | lumineux préréglée en °C en min.
Préchauffage ﬁ 180°C 3 min
Frites @ 180°C 25 min
Rotis & 180°C 25 min
Aile de poulet (s~ 180°C 20 min
Crevettes %&g 160°C 20 min
Pilon @ 180°C 30 min
Poisson @ 160°C 25 min
Bifteck @P 160°C 20 min
Gateau &9 160°C 30 min

e Lorsque vous appuyez sur le bouton d'alimentation , I'appareil démarre le
programme correspondant. Lorsque vous avez choisi le mauvais programme, vous
pouvez annuler en appuyant sur le bouton d'alimentation. Apres cela, vous pouvez
sélectionner une autre fonction. Il est également possible d'ajuster le programme
choisi en modifiant I'heure et la température.

e Pour arréter un programme, appuyez sur le bouton d'alimentation .
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Certains ingrédients doivent étre secoués a la moitié du temps de préparation. Pour
secouer les ingrédients, retirez la cuve de I'appareil par la poignée et secouez-la. Faites
ensuite glisser la cuve dans la friteuse a air.

Une fois le temps écoulé et le voyant rouge * s'éteint, vérifiez si les ingrédients sont
préts. Si les ingrédients ne sont pas encore préts, faites simplement glisser la casserole
dans l'appareil et réglez la minuterie sur quelques minutes supplémentaires.

L'exces d'huile des ingrédients est recueilli au fond de la casserole.

Interrompre l'opération

L'opération sera interrompue des que vous retirerez le panier. Pour remettre I'appareil en
marche, réinsérez le panier.

REMARQUE : I'appareil démarre a partir de I'endroit ou il a été mis en pause. Si,
cependant, vous débranchez la fiche d'alimentation, ou en cas de panne de courant,
le produit mémorisera I'état de fonctionnement et le temps de travail avant la panne
de courant dans les 2 heures suivant le retrait du tiroir. Une fois le produit remis sous
tension, il continuera de fonctionner en fonction de I'état avant la panne de courant.

Nettoyage et Entretien

Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le de la prise électrique et laissez-le refroidir.
L’appareil refroidit plus vite quand la cuve et le panier ne sont pas a l'intérieur.

Nous recommandons de nettoyer I'appareil juste aprés qu’il ait refroidi pour éviter que
les aliments ne séchent dessus. Ils sont plus difficiles a enlever quand ils sont secs.

Lavez la cuve et le panier a I'eau courante avec du produit vaisselle neutre avec des
éponges a vaisselle douces. Ensuite, rincez-les a l'eau chaude, séchez-les
soigneusement et remettez-les a leur place.

Sivous ne réussissez pas a retirer les restes de nourriture cuits, qui sont collés au panier
ou a la cuve, remplissez la cuve d’eau chaude avec du produit vaisselle neutre et placez
le panier a 'intérieur. Laissez I'eau et le produit agir pendant environ 10 minutes afin
de faire tremper les restes de nourriture. Ensuite, nettoyez les piéces normalement.

Assurez-vous que des restes de nourriture cuits ne s’accumulent pas sur la cuve et sur
le panier. Avant de continuer a utiliser I'appareil, il faut nettoyer les piéces.

Essuyez la surface de I'appareil avec un torchon doux imbibé d’une solution d’eau
chaude et de produit vaisselle neutre. Aprés I'application du liquide vaisselle, essuyez
I'appareil avec un torchon légerement humidifié puis séchez-le soigneusement.
Assurez-vous que la prise de raccordement du cordon d’alimentation ne soit pas
mouillée.

Ne plongez pas I'appareil dans I’eau ou tout autre liquide.

N’utilisez pas de paille de fer, produit abrasif, solvant, etc. pour nettoyer toute piéce
que ce soit de cet appareil.
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Résolution des Probléemes

Probléme Cause Solution
La friteuse a air chaud ne | L'appareil n'est pas | Branchez 'appareil dans une prise de
fonctionne pas. branché. courant reliée a la terre.

Vous n'avez pas réglé la
minuterie.

Pour allumer [I'appareil utilisez la
touche + et - de minuterie pour régler
le temps.

Les ingrédients ne sont
pas cuits.

Il'y a trop de nourriture
dans le panier.

Retirez un peu de nourriture. Les
petites quanti-tés sont frites plus
uniformément.

La température
programmée est trop
basse.

Sélectionner la température
souhaitée (voir chapitre Réglages).

Le temps de préparation
est trop court.

Sélectionner la température
souhaitée (voir chapitre Réglages).

Les ingrédients ne sont
pas frits uniformément.

Certains types
d'ingrédients doivent étre
retirés pendant le

processus de préparation.

Retirer la poéle du corps principal et
agiter délicatement pendant le
processus de préparation.

Les apéritifs frits ne sont
pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse.

Vous utilisez un type de
snack destiné a étre
préparé dans une friteuse
traditionnelle.

Utilisez des amuse-gueules ou
enduisez légerement les ingrédients
d'un peu d'huile pour obtenir un
résultat plus croustillant.

La poéle ne rentre pas
correctement dans
I'appareil

Il'y a trop de nourriture
dans le plateau.

Retirez un peu de nourriture. Les
petites quantités sont frites plus
uniformément.

Le panier n’est pas
correctement positionné
dans la casserole.

Poussez le panier vers le bas dans le
plateau jusqu'a ce que vous entendiez
un déclic.

De la fumée blanche
s'échappe de I'appareil.

Vous étes en train de
préparer des ingrédients
gras.

Lorsque vous faites frire des
ingrédients gras dans la friteuse, une
grande quantité d'huile se répandra
dans la poéle. L'huile produit une
fumée blanche et la poéle peut
chauffer plus que d'habitude. Ceci
n'affecte pas la performance ni le
résultat final.

La casserole contient
encore des résidus de
graisse provenant d’une
utilisation antérieure.

La fumée blanche est causée par le
chauffage de la graisse dans la poéle.
Assurez-vous de bien nettoyer la poéle
apres chaque utilisation.

Les frites ne sont pas
cuites de fagon
uni-forme.

Vous n’avez pas bien lavé
les pommes de terre
avant de les faire frire.

Rincez bien les pommes de terre pour
enlever tout I'amidon de I'extérieur.
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Les frites ne sont pas
croustillantes
lors-qu'elles sortent de la
friteuse.

The crispiness of the fries | Couper les pommes de terre en
depends on the amount of | batonnets plus petits pour un résultat

oil and water in the fries. plus croustillant. Ajouter un peu plus
d'huile  pour un résultat plus
croustillant.

Données techniques

Modele de produit

AF-D22.001A

Puissance nominale

1000W

Tension nominale

220-240V~, 50Hz / 60Hz

La capacité nominale de la friteuse 2.0L
Temps de travail continu 2h
Temps de refroidissement 20 min

Conformité CE

Ce produit a été testé et produit selon toutes les directives européennes actuelles

applicables, tels que :

- La compatibilité électromagnétique Directive 2014/30/EU,
- Directive Basse Tension Directive (LVD) 2014/35/EU,

- Directive RoHS avec ses modifications EU 2015/863,
et a été construit en conformité avec les derniéres normes de sécurité.
Le marquage CE atteste ce produit a toutes les directives relevant.
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Elimination — La politique environnementale

Emballage
Q9 L'emballage est entierement recyclable et porte le symbole du recyclage. Pour la

mise au rebut, suivez les réglementations locales en vigueur. Les matériaux
d’emballage (sachets en plastique, éléments en polystyréne, etc.) doivent étre
tenus hors de portée des enfants, car ils constituent une source potentielle de danger.

Mise au rebut
Cet appareil porte le symbole du recyclage conformément a la Directive Européenne
2012/19/EU concernant les Déchets d’Equipements Electriques et Electroniques (DEEE
ou WEEE).
En procédant correctement a la mise au rebut de cet appareil, vous contribuerez a
empécher toute conséquence nuisible pour I'environnement et la santé de I’homme.
Ce symbole présent sur I'appareil ou sur la documentation qui 'accompagne
indique que ce produit ne peut en aucun cas étre traité comme déchet ménager.
mmmm || doit plutdt étre remis au point de collecte approprié pour le recyclage des
équipements électriques et électroniques.
L'élimination doit étre effectuée conformément aux réglements environnementaux locaux
pour I'élimination des déchets. Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la
récupération et le recyclage de ce produit, s'il vous plait contacter votre bureau compétent
de votre commune, votre service d'élimination des déchets ménagers ou directement a
votre revendeur ol vous avez acheté le produit

Déclaration de garantie

Ce produit est couvert par une garantie de 24 mois (*) a compter de la date d'achat et
couvre la réparation gratuitement avec le travail manuel et du matériel, des dommages
dus a des défauts de fabrication ou de pieces défectueuses, en réservant les responsables
sous garantie, selon sa propre discrétion, le droit de substitution, ou un appareil similaire.
La garantie ne couvre pas les dommages causés par une mauvaise utilisation, mauvaise
installation, décharges électriques, dommage intentionnel de I'appareil ou les causes de
I'étrange méme. La garantie ne couvre pas les dommages attribuables a des chutes, ainsi,
les bosses, les déversements, I'exposition a des conditions extrémes de I'environnement
ou les dommages causés par une utilisation normale des piéces en plastique ou des
claviers, ainsi que par I'utilisation d'autres batteries que celles spécifiées dans le manuel.
Si l'appareil tombe en panne pendant la période de garantie, vous devez contacter
I'établissement de vente et remettre I'appareil a I'endroit désigné par lui, lui causant
d'accompagner le certificat de garantie et une preuve d'achat.

Le consommateur bénéficie de toutes les garanties prévues par la directive 1999/44/CE
du Parlement européen et du Conseil du 25 Mai.

(*) Seulement pour les pays de I’'Union européenne
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EAANVIKQ

Ayannté neAdatn

J0G EUXOPLOTOU LE Ttou eTUAEEQTE éva tpoiov HAGER.

Ta npoiovra HAGER €xouv dnuioupynBei yla va okédtovtal tnv eunuepia TOU KOTAVAAWTK TIOU
TPOTLHOUV UPNAQ TpdTUTIA TTOLOTNTOC, AELTOoUpYLKOTNTAS KAl avaBeonc. Elpacote olyoupol otL Ba
€lOTE EUXOPLOTNEVOL LLE AUTAV TN CUOKEUN.

YnoBetoupe OTL 0 Xpriotng eival €OKELWUEVOG UE TIG OUVAOELG SLOSLKOCLEG XELPLOKOU OLKLOKWY
OUOKEUWV.

MNPV XPNOLUOTOLOETE T GUOKEUN yla Tpwtn ¢opd, SLoBACTE MPOOEKTIKA Kal SLEEOSIKA AUTEG TIC
odnyiec Aettoupyiog kat TG cupBouléc aodpaleiog, e€olkelwvovtag MANPWES TN cUOKEUN. Kpatrjote
QUTEG TLG 06NyLeG yia LeANoVTLKN avadopd kat SLoPLBACTE TG O OMOLOV UMOPEL VAL XPNOLUOTIOLHOEL
TN GUOKEUT O€ HEAAOVTIKA NUEPOUNVia.

NpoBAsnouevn xpron

AuTr) n OuOKeurn Xpnoldoroleitatl yla tnv enefepyacia tpodipwv pe Oegppotnta. Mnv Tto
XPNOLUOTIOLEITE Yyl Kavévav GAAO OKOTO amod O,TL Yyl To omoio oxedidotnke. Mmopel va
XpnotpomnolnBel uovo pe tov TPOTo Tou TEPLYPAdETAL OE AUTEG TLG 08nyieg xpriong. H cuokeun
Sev TIPEMEL VA XPNOLUOTIOLE(TAL YLa EUMOPLKOUG okomoug. Omotladnimote AAAn xprion aUTAC ™G
OUOKEUNG elval avtiBetn pe tnv mpoPAemoOpevn xprion Kat umopei va odnynoetL ae BAARN UALKWV
1 OKOMN KOl TPOUUOTLOMO.
AuTH n CUOKEeUN €XeL OXeSLOOTEL LOVO YL OLKLOKNA Xpron.
Agv mpoopiletal yla xprion os Tonobeoieg Onwg:

— Kouliveg mpoowTtlkoU o€ Kataotripata, ypadeio kot AAAOUG XWwpoug epyaciag:

— YEWPYIKEG EKUETOANEVOELG:

— dwpatia Eevodoxeiwv i LOTEN Kat dAAoL xwpot StaBiwong:

— gykataotaoelg bed and breakfast.
O kataokevaotic/Slavopéag Sev amodéxetal Kapio euBuvn yla InpLég mou mpokahouvtal amnod
™ Xpron AUt TG CUCKEUNG o avtiBeon e TV mpoBAemdevn xpron te.

InuavtikéG odnyieg acdpaleiog

QOuAdatte auTo To eyXELPLOLO 08NYyLWV o€ aodalég pépog, pall pe TNV KApTa €yyunong,
Vv anoddel€n ayopdg Kol To Kouti yia peAAovtikr xprion. Ot mpoduAdselg aodareiag
mou mepllapBavovrol edw pPeLwvVOUV Tov Kivbuvo mupkayldg, nAektpomAnéiag kal
TPAUMATLOMOU OTaV TNPOoUVTAL CWOTA.

e H tdon €0660u autou tou Tpoilovtog eivat AC220-240V~, 50-60Hz. Mpwv amd TV
gvepyomnoinon, BeBalwbeite OTL N NAEKTPLKY TAON KOL N CUXVOTNTA TOU KUKAWUOTOG
QVTLOTOLXOUV OE QUTEG TIOU UTIOSELKVUOVTAL 0T GUCKEUN).

e H ¢pitéla mpenel va tomoBbeteital os eminedn enudpavela o0tav Asttoupyel yla va
anodeuyBei n avatpornr).

e Mnv TomoBeteite tn ocuokeun oe mepPalla mopabupwy, cavideg amootpaAyylong
vepoxUTn, aotabeic emibaveleg, oe NAEKTPLKEG COUTIEG ) £0TIEC AEPLOU 1 KOVTA TOUG.
TomoBetrote T cUOKeUN LOVO o€ otaBepr), eminedn, oteyvn emibavela.

e H akatdMnAn eykatdotacn WUmopel va obnynoet oe kivbuvo TUPKAYLAG,
NAekTpomANiog | TPAUUATIOUOU ATOUWV.

e O kataokeuaothg/Slavopéac dev euBUVETAL yLa TUXOV {NULEC TTOU TTpOoKAAOUVTAL ATd
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okataAnAn n eopalpévn xpnon.

Mpoooxn: Auth n cuokeun 8gv €xel OXeOLAOTEL ylat EAEYXO ME TIPOYPOAUUATIOUEVN
OUOKEUT, EEWTEPLKO XPOVOSLAKOTITN 1 TNAEXELPLOTAPLO.

H xprion e€opTnUATWY TIoU 8V GUVICTATOL ATIO TO EYXELPLSLO TOU
KOTAOKELAOTAG/Slavouag umopei va mpokaAéoel mupkayLd, nAektporAnéia f
TPAUMATIONS. XpNOLUOTOLE(TE TN CUOKEUT HOVO HE Ta YVAoLa 0EECOUAP TOU
KATOOKEUAOTH.

Mn XpnOoLULOTIOLEITE T CUOKEUH KOVTA 0€ eUPAEKTA UALKA OTIWG KOUPTIVEG, TETOETEG
Koulivag K.ATL.

Mo va Staodaliotel emapkng kukAodopia agpa Katd tn Aettoupyia, TpEmeL va
UTIAPXEL KEVO TOUAQXLOTOV 15 cm o€ OAEG TIG TTAEUPEC TNG CUCKEUNG. MnVv
TOTOOETE(TE AVTIKELEVA TTAVW OTN CUOKEUT KAl UNV KOAUTITETE Ta avolypota
e€aeplopou.

Anoduyete tnv enadn pe {eotd aTpo, 0 omolog aneAeuBepwveTal amd Ta avolypata
e€oeplopol eVvw AELTOUpPYEL n GUOKEUN).

Mn yeuilete umepPBoAikd To KOAGOL TNYAVIOUATOG UE LEYAAN TTocoTNTa dayntou.
BeBawwbdeite 6tL Ta TpodLua tou TonobeTouvtal oTo KAAABL Tnyaviopatog Sev
£€pxovtal o emadn e To OgppavTikd oTolyeio.

Mnv tomoBeteite Ta X€PLA GOG OTNV ECWTEPLKN TIEPLOXH TNG CUOKEUNG EVW PploKeTal
o Aettoupyia.

Mnv yeuilete to adalpolpevo tnyavt pe Aadt. H mAinpwaon Tou tThyaviou pe Addt
pmopel va 08nynoeL og pia emikivéuvn kataotoon. Auth n uylewn pébBodog
tnyaviopatog Baciletal otnv apyn ts kukAodoplag {ecTou aépa mou Sev amaltel Tn
xpron Aadlov. Mia Uikpr) toootnta Aadlol pnopel va pootebel kabapd yla tov
opWHATIONS Tou daynTou.

Mn XPNOLUOTIOLELTE TN GUOKEUN YLA VA TNYAVIIETE TPOPLUA PE UPNAT TTIEPLEKTIKOTNTA
o€ AUnapa.

Mnv €Ll0AYETE AVTIKELLEVA 0T PPLTELA KAl LNV TOOKI(ETE I KATOOTPEDETE TO
KaAWSLo pelATOC.

To dLg tpododooiag nmpénetl va adatpebel and tnv npila mpLv amno tov kabaplopo, To
o0€pPBLg, TN cuvtipnon f T petakivnon tng dprelag. Otav Sev xpnotpomnoleital,
OUTIEVEPYOTIOLNOTE TO KOl OMOCUVSEDTE TO.

H povada dev mepléXel E€QPTUATA TTOU UIMOPOUV VA EMILOKEUACTOUV OO TO XProTN.
MnV EMXELPHOETE VA EMLOKEVACETE, VOL ITOCUVOPULOAOYIOETE 1} VO TPOTIOTIOLI|OETE
™ dptela.

Mn XpNOLUOTOLE(TE XNUKA KABAPLOTIKA, ATGAALVO LOAAL ) AELOVTIKA KaBapLoTKA yla
va kaBapioete T0 e€WTEPLKO TNG povadag, kabwg auta Ba ypatcouvicouv tnv
enudpavela tou avoeldwtou xaAuBa Kal Tou YutoU PeTAAAOU.

Anauteitat otevi) enipAedn 6tov onoLaSMOTE CUOKEUH XPNOLLOTIOLEITAL ATO 1
Kovta o€ matdid. Ta natdid Oa npémnel va emPAénovral wote va Staodalileton ott
8ev nailouv pe TN CUOKEUN.

AuUTI N GUOKEUI 8EV MPEMEL VA XPNOLUOTIOLELTAL OO TtadLd ano 0 £wg 8 Twv.
AUTA N CUOKEUN UNOpPEL va XpnotpomnotnOel and modid nAkiog ano 8 eTwv Kat
AVW KOl ATOPO LE LELWHEVEG CWATIKEG, ALoONTNPLOKEG I) SLAVONTLKEG LKOWVOTNTEG
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N €éNewn EUMELPLOG KOl YVWONG, EAV TOUG EXOUV 800l 06NYiEC OXETIKA LLE TN
XPNON TG CUOKEUNG ME achalr] TPOTO. KAl VA KATAVONOOUV TOUG Klv§UVouG Itou
eunepLEXovtal. Ta modid 6ev mpEmnel va naifouv pe tn cuokeun. Kpatiote
GUOKEUI Kall TO KOAWSLO TG HaKPLA amd rmotditd nAkiog KATw Twv 8 eTwv.

e O KaBapLopog KoL f CUVTAPNON OO TOV XPROTN SEV MPEMEL va yivovtal and natdid
KATW TWV 8 ETWV Kot UTto emifAedn.

H emudavela evééxetal va BeppavOel katd tn xprion.

e Otav n cuokeun Bpioketal oe Aettoupyia, n Oepuokpacia Twv MPooBACLUWY
erupavelwy Unopet va eivat uPnAotepn. Mnv ayyilete TV kauTr emipavela.
AladopEeTIKA, AUTO UIMOPEL va IPOKAAECEL EYKAUOTA. XPNOLLOTOLROTE TN AN yla
va adalpEoeTe Kal va LETADEPETE TO {e0TO TNYAVL KAl TO KaAAdOL. Tomobetrote To
{e0TO TNyAvL Kat To KAAABOL pévo og avOekTKEG oTn Beppdtnta emidaveleg. Otav
Bydlete to TNYAVL aItd TN CUOKEUT, T(pooéTe olaitepa va punv {epatioteite amnd tov
oTHO TIoU amneAeuBepwvetal.

e HumoAeumduevn BepudTNTA TNG CUCKEUNE ONUOIVEL OTL TapapEVEL LeoTH YLa
OPLOMEVO XPOVLKO SLACTN O LETA TNV OTTEVEPYOTOLNGT) TNG.

e e meplmtwon mou To ¢aynTd OTO ECWTEPLKO TNG CUCKEUNG TIAPEL GWTLA,
QTTEVEPYOTIOLIOTE TO APECWE KAL ATOCUVEEDTE TO Ao TtV npila. Mepluévete pHéxpL
va e€adavioTel o Kamvog mou Byaivel amd ta avolypota e€aeplopol TPV CUPETE €W
TO TNYQvL.

e Mnv pixvete maywuévo KpUo VEPO OTO {E0TO TNYAVL.

e [lAvto va AIEVEPYOTIOLELTE TN GUCKEUN KaL VO TNV amocuvOEeTe amnod tny npila otav
Vv adnvete xwpis enifAedn r dtav dev T XPNOLUOTIOLELTE KAL TIPLV TN LETAKLVNOETE
1 Tnv kaBaploete. AGNOTE TN CUCKEUN VA KPUWOEL TIPLV TN LETOKIVAOETE 1) TNV
kaBaploeTe.

e [l mpootacia anod nAektponmAnéia, unv BuBIleTe Tt CUCKEUN OE VEPO N OF
omnolodnmote AAAo Lypo.

e Mnv tornoBeteite Bapld aviikeipeva oto kaAwdlo pevpatoc. BeBalwbeite otL To
koAwdLo Tpododoaciag Sev KpEUETAL TAVW ATIO TNV AKPN EVOC Tpamellol f OTL Sev
ayyileL o kautn enudavela.

e Amnocuvbéote TN cuokeun amnd tnv npila Tpapwvtag anaid to ¢Lg Tou kahwsdiou
PEVATOC Kol OXL TO (610 To KOAWSLO PEVUATOG. ALadOPETIKA, AUTO UTTOPEL VA
T(POKAAEDEL {NpLA 0To KaAwdlo pevpatog 1 tnv mpila.

e Jemepimtwon mou to kKaAwbdLo tpododociag eival KATECTPAUUEVO, TTPETEL VAL
avtikataotabel pe éva yvriolwo kaAwdlo pevpatog ou StatiBetal o
€€ouoLo80TNUEVO KEVTPO O€PPLS. ATtayopeUETAL N XPrON TNG CUCKEUNG €AV EXEL
dOappévo kahwdlo pevpatoc.

e [0 va amopUyeTe TOV KivSUVO TpAUMATIOMOU artd NAeKTPOTANELla, UV EMLOKEVATETE
UOVOL 6OC TN GUCKEUN KAl NV KAVETE Kaia mpocapuoyr] o€ autiv. OAeg ol
ETILOKEVEC TIPETIEL VAL EKTEAOUVTAL O€ £€0UCLOSOTNEVO KEVTPO GEPPLS. Me TV
napaBiacn TNG CUCKEUNC, KVOUVEVUETE VO OKUPWOETE TA VOULUO SIKALWUOTA GOG
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TIOU T(POKUTITOUV OO N LKAVOTIOLNTLKA amodoaon f yyunaon molotnTag.

EmiokOnnon otolXeiwv

1. Kupiwg ocwpa 5. Aafn

2. Nivakag adng eAéyxou 6. Eiocobog aépa

3. Tnyawt 7. 'E€odog aépa

4. Adarpolpevo mAéypa 8. KoAwdio tpododooiag

Nepypadn tou nivaka eAEyxou

IHMEIQZH: Ta KOUUTILG 0T cUoKeun gival TARKTpa adnG. Ayyi&te amald T KOUUTLA PE
€va 6axtulo yla va ekteAéoete Tn Aettoupyia. KaBe dopd mou matlétal Eva Kouuni, Ba
ETUREPALWVETAL ATIO £VOG YOG LUITLIT.

% & % @
\'ﬂ
* 9
. “)
& % ad @

®oc0 O @10

ZupBoAdo | Ovopa cupBoAou Aettoupyia
@ ALOKOTTNG PEVATOG ON/OFF.
M ' ) AutopaTn Aoy TPOYPAUUATOC
AUTOHOETOL TPOYpAapHOTA payelpépatoc. AlatiBovtat 8 Sladopetikd
HaYELPEUQATOG TPOYPAATA.

O XpOVOG HAYELPEUATOC UIMOPEL VO

PUBLIGELC XPOVOSLAKETTN @ iueu}otst otnv neploxn amno 1 ewg 30
EMTA.

KaBe dbopd mou matate To KOUUTE, N wpa
PUBLisELC XpOVOSLAKATITN @ Ba pewwvetal kata 1 Aemto. Kabe dpopd mou
TIATATE TO KOUUTTE, 0 XpOvog Ba avdvetal

Lj =la] o Epdavion Bpoxou Bepuokpaociag kat
Ll L Wnoiakr 086vn Xpovou.
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Auti n Auxvia Ba avael otav epdpaviletol

C Nuyvia Beppokpaciag n Beppokpacio otnv 0BovN.

Auti n Auxvia Ba avadel otav epdpaviletat

min - ot ypé
Evoektikn Auxvia xpovou i G

Otav 10 dwe avaPetl LETA TNV Evapén TG
Aettoupyiag, To Beppavtikd otolyeio
Aetroupyia TpoBEppavonc BEle.aiVSTO.’L. To c!)wq Ba opnoet (’)tav’n

€S Beppokpacio ptdoel otov KaBopLoUEVO
- XPOVO, TIOU UTIOSELKVUEL OTL TO BEPUAVTIKO
oTolxelo oTapatd t B€ppavon

H Beppokpacia pmopel va pubutotet otnv
ﬂ @ ) =) nieploxr 80°C - 200°C. KaBe dopd mou
Meiwaon Bepuokpaciag naTdte To kou i, n Beppokpacia Ba

peiwon kata 5°C.

H Bepuokpaocia pmopel va pubutotei otnv
nieployn) 80°C - 200°C. Kabe dopa mou
TIATATE TO Kou i, n Beppokpaacia Ba
auénbel katd 5°C.

Mpw TtV pwtn Xprion

o Adalpéote 6Ao T0 UAIKO cuckeuaciog.

@ ﬂ AU€non Beppokpaciag @

o Adalpéote TUXOV AUTOKOAANTA 1 ETIKETEC ATIO TN CUCKEUH.

o KabBapiote kald ta e€aptrpata pe {E0TO VEPO, AlyO QIMOPPUTIAVTIKO KAL EVA N AELOVTLIKO
odouyyadpt.

e JKOUTIIOTE TO ECWTEPLKO KOL TO EEWTEPLKO TNG CUOKEUNG UE EVaL LYPO TTaVL.

e TomoBetrote Tn cUOKeUN o€ oTaBepr), opLlOVTLA KAl Ttimedn emdAvVELd, LNV TOMOBETEITE TN
OGUOKEUN OE 1N avOeKTIKEG oTn Bepuotnta emipAVELEC.

e 'Otav n ouokeun evepyomotnBei yia mpwtn dopad, Ba epdaviotel pia ehadpld pupwdiLa.
AuTO eival HuoLoAoyLkd, e§achalioTte emapkn agpLond. AuTo To Apwia elval povo
MpoowpLvo kat Ba e€adaviotel cuvtopa.

o TomoBetrote owotd tnv adatpolpevn oxdpa oto taplt. THMEIQIH: un xpnolUomnoLelte
GUOKEUN XWPIg auTO TO TAEYUA.

o AuTh elval pa dpLtela agpa ou Aettoupyel pe Leoto agpa. Mn yYeULZETE TO TNYAVL Pe AAdL N
Airnog tnyaviopartoc.

o o va anodpuyeTe SLaTapaxeg TG pong aépa, LNV Tonobetelte Tinota mAvw and tn CUOKEUN
Kal dppovtiote va undpyel mavta 10 ekatooTd eAeUBePOU XWPOU yUPW ard Th CUCKEUN).
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Aettoupyia cuokeung

10.

M
®c0 0 @10

BaAte to ¢pLg o€ pia yelwpévn npila, 6Aot ot onticBlol pwtiopoi Ba avapouv. Metda amnod
QUTOEAEYXO TN TMAAKETAC KUKAWUATOG, TO TPOiloV Ba emoTpEPEL OE KATAOTAON AVOUOVIG

UETA amo 1 SeutepoAemto. EKTOC amd To Kou urti }\z-:u:oupviotq , OLAUXVieg avamavong eivat
oBnotd kat To mpoiov Ba PplokeTal O€ KATAOTOON AVAUOVAG.

TpaPréte mpooektika to Soxeio amnod tn dppLtéla agpa.

BdAte ta UAKA oto tai, ppovtiote va €xel tomoBetnOsei n adatpolpevn oxdpa oto tadi pv
BaAete ta UALKA.

YUpete 1o Soxeio Eava otn dpLtela acpa.

Ayyifte amald to kouurti Aettoupyiog vla VOl EVEPYOTIOLCETE TN GUOKEUT). H cuoKeun
evepyomoleital pe mpoemheyuéveg pubpuiostg 180°C kat 25 Aemta.

MpOog TO MaPOV, UMOPELTE VA TIPOCAPUOCETE TOV CWOTO XPOVO LAYELPEUATOC KOL TN
Beppokpacia e Ta KOUUTLA adng avénong Kat Helwong Tou Xpovou 1 Ta KOUUTILA adng
av€énong kol peiwong Beppokpaciog. Mmopeite emiong va erlé€ete SladopeTIKEG AeLTOUPYIE
yLo SLapopeTika TpodLUa pEcw Koupmi adng Aettoupyiog M.

O xpovog pmnopel va pubutotel otnv meploxn amno 1 éwg 30 Aemtd. Kabe dpopd mou matdre 1o
Kouuni, o xpovog Ba auvédavetal 1) Ba petwvetal Katd 1 Aemto. MNatroTe MapATETAUEVA £V ATIO
TA KOUMTLA yLa va puBpuicete Thv wpa mio ypriyopa.

H Beppokpacio pmopei va pubuiotet otnv meploxr 80°C - 200°C. K&be dopd mou matdte 1o
Kou T, n Beppokpacia Ba avfavetal ) Ba pewwvetal katd 5°C. NaAtAoTe MAPATETAREVA EVaL
Qo Ta KOUMTTLA yLa va puBuioete T Beppokpaacia mio ypriyopa.

‘Otav pubutotel n emBupunt wpa kat Bepuokpacia, ayyi€te to kouuml Aettoupyiotq yla va
Eekwvnoete. To Bepuavtiko otolyelo Ba apyxioel va Beppaivetal kat n KOKKLVN EVOELKTLKI Auxvia

*

yla epyacia n katdotaon Ba avapet. Autr n £véelén Ba oprost 6tav to Beppavtiko

=%
P

otowelo otapatiost va Beppaivetal. Ot evselktikéc Auxviee * * 6a avayouv og Aettoupyia
TEPLOTPOPNG.

Katd tn Stdpkela tou Ynoipatog tou payntou, tpaBréte €€w to Soxeio Kal avaklvioTe i
avakatéPte To dpayntod SUo PopéEg (Yo va KAVETE TLo opoldopopdo Protpo). Inpwte Eava to
Soxelo péoa oto mMPOoioV yla va cuveyioete To ProLuo.
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11. Metd tnv mapodo Tou XpOVou, N KOKKLVN EVOELKTIKNA Auyvia oBrvel, mpdyua ou onuaivel

OTL TO payeipepa tou payntou €xel teAewwoet. Metd and Puén yia 60 dsutepdhenta n €vEelén

A
:1':
Tou *7 kot ta Gwta Bo CTAHOTHOOUY KAt PIOPELTE TWPX VAL APALPECETE TNV KATOOPOA.

Znueiwon: Mnv avanodoyupilete to KaAAOL kaBwg To AASL 1) To Alog Tou elvat
amoBnKEVUEVO OTOV TTATO UMTOPEL VAL ELOXWPNOEL 0TA cUOTATIKA. ASeLdoTe TO KAAABL o€ éva
mdto f GAAo Soxeio.
12. BydAte 10 ¢Lg amo tnv npilo edv SV MPOKELTAL VAL XPNOLULOTIOLOETE TTAEOV T GUGKEUN.
Znpeiwon: Mnv ayyillete To TNyAvL KATA TN SLAPKELA KOL KATIOLA OTLYU LETA TN Xprion, Kabwg
{eotaivetal moAU. Kpatiote to Tnyavt povo amo t Aapn.

Npoypappata Autopatov MaysLlpEatog

EGv BENeTE, UMOPELTE VAL XPNOLUOTIOLNOETE TO MPOYPAMA AUTOUATOU HAYELPELOTOC YLOL TNV
T(POETOLUOGIO OPLOUEVWY YEUMATWY. ETUAEETE TO MPOYPAUUA XPNOLLOTIOLWVTAG TO KOUpTt M. H
Bepuokpacia kal o xpovog pokabopilovtal 6To MPOYPAULO QUTOUATOU UAYELPEUATOC.

, EVSELKTIKI] NpokaBoplopév MpokaBopLopévo

Aettoupyia , f P p’ " :1 y , PLONEVOS
Auxvia Beppokpaocia og °C | xpoOvog os eAay.
MpoBépuavon iﬁ_ 180°C 3 min
Tourg @ 180°C 25 min
Naisdxia EH 180°C 25 min
®repovya (™ 180°C 20 min
KOTOTOUAOU
Fapla S 160°C 20 min
TupmavéguAo % 180°C 30 min
Wapt @ 160°C 25 min
Tl )
MrpLloAa @H 160°C 20 min
1 2 Q

Kek 'm 160°C 30 min

e ‘OTOv MATACETE TO KOU UL AELTOUpYLaG , n ouokeur Ba EEKLVAOEL TO AVTIOTOLXO TTPOYPALAL.
Otav €xete emhé€el AABOC TPOYPAUUQA, UTTOPEITE VO AKUPWOETE TMATWVTAC TO KOUMTTL
Aettoupyiag. Metd and auto pnopeite va emihééete GAAN Aettoupyia. Eival emiong Suvatn n
T(POCAPOYI TOU ETUAEYUEVOU TIPOYPAUUATOG AAAALOVTOG TNV wpa Kol Tn Beppokpacia.

e [0 va SlokOPETE €va TPOYPOUA, TIATAOTE TO KOV UTL Aettoupyiog @ .

e OpLOPEVO CUCTATLKA ATIOLTOVUV avaKivnon oTa ULod TOU XpOVoU TIPosToLpaciag. Na va
QVOKIVAOETE T UALKA, TPOAPNETE TO TNYAVL €W amd Tn cUoKeLn amd Tn AaBr] KoL AVOKIVAOTE
TO. 2TN OUVEXELQ, OUPETE TO TNYAVL Eava otn dpLtela agpa.
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o AdoU mopENBEeL 0 XpOVOC Kat GBROEL N KOKKLVN eVOELKTIKA Auxviat  , eAéyETe av ta UAKA givat
£tolpa. EQv ta UAKA Sev givat akOpa £TOLUA, AMAWG CUPETE TO TNYAVL TILOW OTN GUOKEUH KOl
PUOUIOTE TO XPOVOUETPO O PEPLKA ETUMAEOV AETTTA.

e To umtepPoAtkd AadL oo ta UALKA HoeVETAL OTOV TTATO TOU TRyavioU.

Navon Asttoupyiag

H Aettoupyia Ba Stakomel HOALG adalpeoete To KaAdOL. Ma va evepyoroloete £avd tn GUOKEUN,
tomnoBetriote ava To KaAdoL.

ZHMEIQZH: H cuokeun Ba ekvroeL ammd To OnpELO TIOU €XEL OTOUATAOEL Edy,
wWOoTo00, BYAAete To PLg amo tnv npila ) edv mapouolaotel Slakomn peUATOC, TO
TPOI6V Ba AMOUVNLOVEUCEL TNV KOTAOTOON AELTOUPYLOG KOl TOV XPOVO gpyaciag mpLy
arnd tn SLakomr) peVOTOG EVTOE 2 WPWV HETA TNV ANOCUPCH Tou cupTaptlou. Adou
TO TPOioV evepyomotnBei Eavad, Ba ouvexioet va Asttoupyel cUpudwva pe tThv
KaTAotacon mpLw amno tn Slakomr pelUATOC.

KaBaplopdg kat cuvtipnon

e [pw KaBapioeTe T cUOKELT, ATOCUVEECTE TNV ATO TNV MPila KAl adrote TN va KPUWOoEeL. H
OUOKEUN Ba KPUWOEL TILO Ypryopa OTaV apaLPETETE TO TNYAVL KaL TO SoXElo.

e  JUVLOTOUE va KaBapileTe Tn cUOKEUT AUEOWS 0POU KPUWOEL YLa VA AMOTPEPETE TO
OTEYVWHA TWV UTIOAELUUATWY Tpodwv. Autd eival o SUokoAo va adatpeBolv apyotepa.

e [MAUVETE TO TNYAVL LLE TO SOXELO XPNOLUOTIOLWVTAC OAAKA 0dOoUYYAPLA TUATWY KATW Ao
TPEXOUVEVO VEPO LE TNV TIPOCONKN OUSETEPOU ATIOPPUTIAVTIKOU TILATWV. ITN CUVEXELA
gem\UveTe aUTA ta PéPN KATw amd Kabapod vePO, OTEYVWOTE TA KOG Kal TomoBeTAHoTE Ta Eava
otn B€on toug.

e EQv 8ev katadEépete va adatpéoste ta Pnuéva umoAeippata dpayntou, Ta omoia £xouv
KOA\RGOEL 0TO §0OXELO 1} OTO TNYAVL, TOTE YEULOTE TO TNYAVL UE {ECTO VEPO LLE TIPOGONKN
OUSETEPOU QTIOPPUTIAVTIKOU TULATWY Kot BAATe To Soxeio péoa og auto. Adriote To StdAupa
vepOU KOl AITOPPUTIAVTIKOU va Spdoet yla mepimou 10 Aemtd yla va pouAtdoouy ta
untoAeipparta tpodwv. Itn cuvéxela, kabapiote kal ta SU0 pépn Ue Tov cuvnBLopEVO TPOTTO.

e Befalwbeite 6T T UTTOAELpATA hayNTOU §EV CUCCWPEVOVTAL OTO TNYAVL KaL 0TO SOXELO.
MpLv oo mepattépw xprion, kat ta U0 pépn MPEMeL va eivat kabapd.

e  IKOUTIOTE TNV EMLPAVELA TNG CUGKEUNG XPNOLUOTIOLWVTOG va LaAaKO Ttavi Bpeyuévo oe
SLdAupa Zeotol vepoU KoL OUSETEPOU amoppuTIaVTLKOU Koulivag. Adol edapudoete To
QTOPPUTIAVTLKO KOUTIVAG, OKOUTILOTE TN CUCKEUN UE €va EAadPWG UYPO TTAVL KOL 0T CUVEXELA
okouTtiote KaAA ta ravta. BeBalwbeite otL n untodoxn ouvdeong tou kKaAwdiou pevpatog Sev
Bpaxet.

e Mn Bubilete tn cuokeun o vepo 1 oe omoLlodnmote GAAo uypo.

e Mn xpnoluomoteite xaAUBSWO HaAAL, AslavTikd ripoidvta kabaplopol, SLaAUTEC K.ATL Yo va
KaBaploeTe OMOLOSATIOTE PEPOG AUTHG TNG CUCKEUNG.
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AvTtlpeTwrnion npoBANpATWY

NpopAnua

Attia

Nuon

H ¢piLtéla (eotol agpa Sev
Aeltoupyet

H cuokeur] 6ev givat
cuvdedepévn otnv mpila.

PUVOEOTE TN CUOKEUH OE HLaL
IVELwHEVN Tipila.

Aev €xete puBULOEL TO
XPOVOLETPO.

Lot vaL EVEPYOTIOLOETE TN
IGUGKEUT, XPNOLLOTIOLHOTE TO
Kou Tl EAéyxou Tou
XPOVOSLOKOTITN KaL TA + KAl - Yl
va puBpioete TNV emavaindn
QUL toU LEVoG XpOvog

TMpoETOLUAGLAG.
ITot UAKGL €V €XoUV yivel. Yridpxel mapa oAl daynto  |Adatpéate Aiyo paynto.
oTo KaAAOL MKpOTEPEG TTaPTISEG

[tnyavilovtatl o opolopopda.

H puBuopévn Beppokpaocia
eival TOAU xapunAn.

Mpoypaupatiote tn Beppokpaocial
oe unAdtepn puBULON.

O xpOvog mposTolpaciag sivat
TOAU ULKPOC.

PuBuiote meplocOTEPO XPOVO YL
va adrioete to payntd va Pnbel
EVTEAWG.

Tat VALK Tnyawvifovron avioa.

OpLopévoL TUTIOL CUCTATIKWY
TPETIEL VO OVAKATEVOVTOL OTN
UEON TNG TIPOETOLUAGLAG
XpOVOC.

IAGaLPEDTE TO TNYAVL ATtO TO
KUPLO WO KL AVAKLVIOTE TO
eAadpd péxpL TN péon
Sladikacia mposTolpacioc.

Ta TRyavntd ovak 8ev givat
[tpayava.

ITa ovak rpoopilovtay yla pia
mapadoolakn GpLtela.

Xpnotlpormotote ovak ¢polpvou f
oAeiPte eAadpd ta UALKA HE Alyo
AASL yLa o Tpayavo
artoTENECAL

ITo TnyavL 6gv wpdeL otnv
L6LOTNTA TNG CUOKEUNG.

MoAU ¢aynto oto KaAdoL

adatpgote Ayo paynto.
MLKPOTEPOG OL TaPTIOEC
[tnyavilovtal mo opolopopda.

ITo kaAaOL Sev €xel
[tormoBetnBel owotd.

Srpwéte To KAAAOL TPOG Ta KATW
[TO TNYAVL LEXPL VA KAVEL EVal KALK

IATtO TN cUOKEUN PByaivel AEUKOG
KOrtvoG.

ETOLUATELC AUTapd UALKA

Otav tnyavilete Amopd UAKA
otn dpLtéla aépa. Ba Stappevoel
ueyaAn moootnTa Aadlol ato
[tnyavt ko Byadet Aeuko kamvo.
ITo TnyavL propet va {eotabel
MEPLOCOTEPO ATO TO
ouvnOiopévo. Auto Sev
emnpedleL Tnv anodoon f 1o
[TEALKO QMOTEAECHAL.

Yrapxel AadL and
mponyoupevn xprion.

Opovtiote va kabapioete T0
[TNYAvVL cWoTA PHETA amo KAOe
Xenon
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Ta ppéoka maratakio Agv EeMAUVATE CWOTA TA BeBawwbeite ot kabapilete
ftnyavidovrat avioa. TOTOTAKLA TIPLV TAL TNYQVIOETE.|OWOTA TO TNYAVL LETA ATIO KAOE
xprion.
Ta ppéoka matatakia Sev eival [H TpayavotnTa TWV MATOTWY  [ZEMAUVETE TO TOUTG CWOTA YLo val
[tpayava otav Byaivouv amnod tn [eéaptdtal ano tnv nocotnta |adalpécete OAO TO AUUAO ATO TO
ppLréla aépa. AadLou kat vepoul oTLG EEWTEPLKO.
TATATEC.

TEXVIKA XOPAKTNPLOTLKAL:

Movtélo AF-D22.001A

loxug 1000W

Mapoxn nAekTpLkol peUATOC 220-240V~, 50Hz / 60Hz

XwpntkotnTa 2.0L

Xpdvog Aettoupyiog 2h

Xpovog SlaMeipatog 20min

Auto Tto Tmpolov €xel Sokipootel kot mapaxBel cvudwva Pe OAEG TIC OXETIKEG TPEXOUOEC
kateuBuvtpLeg ypappeg CE, onwc:
- obnyia yla tnv nAektpopayvntikn cupBatotnta 2014/30/EE,
C € - 08nyla ya t xaunAn téon (LVD) odnyio 2014/35/EE,
- ROHS pe Ti¢ Tpomomnotiosig tng odnyiog 2011/65/EE kat (EE)2015/863,
KOl €XEL KATOOKEVOTEL CUUDWVA LLE TOUG TILO TTPOGPATOUG KAVOVIGOUG aodaAeiag.
To ofjpo CE miotomnolel auto To TPOoiov e OAEG TIG OXETLKEG 08nYyieg.
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AwaOeon — NeptBaAloviiki TTOALTIKA

Zuokevaoia
Q@9 To uAkd ocuokeuaoiag sival TARPWEG OVOKUKAWOLO KOl MLONMOIVETOL e TO GUBOAO
() avakUKAwonG. AKOAOUBNOTE TOUG TOTILKOUG KOvOVIoUOoUG yla katdapynon. Kpatnote ta
UALKQ cuokevaolog (MAAOTIKEG CAKOUAEG, HEPN TTOAUOTEPIVNG K.ATL.) pakpld amd maldid,
kaBwc sivat Suvntika emikivéuva.

AwaBeon
H cuokeun autr emwonpaivetat cUpdwva pe thy eupwnaiky odnyia 2012/19/EE yia ta andéBAnta
NAEKTPKOU Kat NAeKTpoVIKOU e§omAtopol (AHHE).
Ataodpalilovtag OTL auto To mPOoiov amoppintetal cwotd, Ba Bonbroste otnv MPoAndn mbavwyv
OPVNTLKWY CUVETELWV yla. To TEpBAAov Kat thv avBpwrivn uyeia, ol omoieg Sladopetikd Ba
pmopovoav va pokAnBouv and akatdAANAo XEWPLoUO amoBARTwY auTol TOU MPOIOVTOG.
AuTO T0 GUPBOAO OTO TIPOTOV 1 oTa £yypada Tou GUVOSEVOUV TO TTPOIOV, UTTIOSELKVUEL OTL
oUTH N ouoKeur 6ev Umopel va QVTILETWTLOTEL WG owWKlaKkA amoppippota. Avtifeta,
napadibetal oto epapuooTtEéo onueio GUAOYAC yla TNV avakUKAWGN NAEKTPLKOU Kol
B n)\extpovikol e€omAiopol.
H 81aBeon mpénel va mpay LaTomoLETaL oUdWVA E TOUG TOTILKOUG TTEPLBAANOVTLIKOUG KAVOVLOOUG
yla tn 61a0gon twv anoPAftwy. MNa neplocdtepeg MANPodopileg OXETIKA Le Thv enefepyaaia, TNV
OVAKTNON Kol TNV avoKUKAWON autol TOU TPOoLOvVTOG, EMIKOWWVHAOTE HE TO TOTILKO ypadelo TG
TOANG, TNV uTinpecia S1A00NE OLKLOKWY ATOPPLUUATWY ] TO KATAOTNUA OTtO TO OMoio ayopdoate
TO TPOLOV.

AfAwon eyydnong

Auth n povada KaAUTTeETaL amd eyyunon 24 pnvwv (*), anod tv nuepopunvia ayopdg, kot KOAUTITEL
TNV ETLOKEUN XWPI XPEWOELG TwV KATECTPOUUEVWY AOYW PBAGBNG TOU KATAOKELOOTH K
ehattwpévwy efaptnudtwy. O Stavopéag diatnpel to dikaiwpa va aAAdgel tn povada yla éva
Ll008UVaHO POVTENO.

H eyyunon &ev kaAUmtel TuxOv {nULEG Tou TpokaAouvtal amd AavBacuévn xprion, aoTpar,
AavBaopévn eykataotacn, eEWTePLKOUG MAPAYOVTEC i} ortotadnmote okomun {nuLd. H eyyonon dev
KaAUTtel {nuiég mou odeilovtal €Tol 0 MTWOEL, XTUTHUOTA, Slappoig, €kBeon oe akpaieg
nieplBalovTikég ouvOrkeg 1 $Bopd ou mpokaAeital amod TNV KAVOVIKH XPoN MAQOTLKWY LEPWV
mAnKTpoAoyiwv, KabBwg Kal tn xprion Unotaplwv dAwv and autég mou kabopilovtal oto mapov
gyxelpidlo.

oL TNV EMLOKEUN, KATA TN SLdpkeLa TG epldSou eyylinang, N Lovada armooTtéAAETAL OTOV Slavouéa
1 HeTamwANTH, 1 otn SlebBuvon mMou UTIOSEIKVUETAL Amd AUTOUC, Kol TPETEL va evwBOEel n eyyunon
TIOU £XEL TILOTWOEL KAl TO AVTIOTOLXO APXLKO TLUOAOYLO 1) ELCLTAPLO TWANGCNG, OTIOU avaypAdETaL N
nUepounvia ayopac.

O katavaAwtrg mpootateVeTal anod TV eyyunon mou mpofAénetat otnv odnyia 1999/44/CE tou
Eupwrnaikot KowoBouliou kat tou ZupBouAiou tng 25n¢ Maiou.

(*) Movo yla tig xwpeg tng Eupwnaikng Evwong

55









%wttt\mfmi%
OICI©

HAEGERTEG, s.a.

Edificio HAEGER — Pct. Cidade de Londres, 1 Tel: +351 21 949 83 00 (PBX)

Parque Industrial do Arneiro Tel: +351 21 949 83 02 (after sales
support)

2660-456 S. Julido do Tojal Fax: +351 21 949 83 25

PORTUGAL e-mail: assistencia@haegergroup.com
https://www.haegergroup.com e-mail: comercial@haegergroup.com

KAPA EMPORIO

Kapaytavvornoulou 32, TnA. +302341024654
61100 Kikkic, EAAGSa Fax +302341025735
Email: info@kapaemporio.gr

https://kapaemporio.gr
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