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English

Dear customer

Thank you for having chosen a HEGER product.

The HAGER products have been produced to think about the welfare of the consumer
privileging the most raised standards of quality, functionality and assign. We are sure you
will be happy with this appliance.

We assume that the user is familiar with the common procedures of handling household
appliances.

Before using the appliance for the first time please read carefully and thoroughly through
these operating instructions and the safety advice, completely familiarising yourself with
the appliance. Retain these instructions for future reference and pass them on to whoever
might acquire the appliance at a future date.

Intended use

This appliance serves to process food by heat. Do not use it for any other purpose than for
which it was designed. It may only be used in the manner described in these instructions
for use. The device must not be used for commercial purposes. Any other use of this device
is contrary to the intended use and may result in damage to materials or even personal
injury.

This appliance is designed for household use only. It is not intended for use in locations
such as:

— staff kitchens in stores, offices and other workplaces; agricultural farms; hotel or motel
rooms and other living areas; bed and breakfast establishments.
The manufacturer/distributor does not accept any liability for damage caused because of
the use of this device contrary to its intended use.

Important Safety Instructions

Please keep this instruction manual in a safe place, along with the warranty card,

purchase receipt and carton for future reference. The safety precautions

enclosed here in reduce the risk of fire, electric shock and injury when correctly
adhered to.

o The input voltage of this product is 220-240V, 50-60Hz. Before turning on,
ensure the electrical voltage and frequency of the circuit corresponds to those
indicated on the appliance.

o The fryer should be placed on a flat surface when operating to avoid
overturning.

« Do not place the appliance on window sills, sink drainboards, unstable
surfaces, on electric or gas stoves, or in their vicinity. Only place the
appliance on a stable, even, dry surface.
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Improper installation may result in the risk of fire, electric shock and or injury
to persons.

The manufacturer/distributor is not responsible for any eventual damages
caused by improper or faulty use.

Attention: This appliance is not designed to be controlled using a
programmed device, external timer switch or remote control.

The use of accessory attachments not recommended by the
manufacturer/distributor may cause fire, electrical shock or injury. Only use
the appliance with the original accessories from the manufacturer.

Do not use the appliance near flammable materials such as curtains,
kitchen towels, etc.

To ensure sufficient air circulation during operation, there must be a
clearance of at least 15 cm on all sides of the appliance. Do not place any
items on to the appliance and do not cover the ventilation openings.
Avoid contact with hot steam, which is released from the ventilation
openings while the appliance is running.

Do not overfill the removable basket with a large amount of food. Make
sure that the food placed in the removable basket does not come into
contact with the heating element.

Do not place your hands into the internal area of the appliance while it
is running.

Do not fill the removable pan with oil. Filling the pan with oil could result
in a dangerous situation arising. This healthy frying method is based on
the principle of circulating hot air that does not require the use of oil. A
small amount of oil can be added purely for the purpose of flavouring
the food.

Do not use the appliance to fry foods with a high fat content.

Do not insert any objects into the fryer nor kink or damage the power cord.
Power plug must be removed from power socket before cleaning, servicing,
maintenance or moving the fryer. When it is not in use, unplug it.

The unit has no user-serviceable parts contained within. Do not attempt to
repair, disassemble or modify the fryer.

Do not use chemical, steel wool or abrasive cleaners to clean the outside of the
unit, as these will scratch the stainless steel and die-cast metal surface.
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Close supervision is necessary when any appliance is used by or near
children. Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance shall not be used by children from 0 year to 8 years. This
appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Keep the appliance and its cord out of reach of children aged
less than 8 years.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
older than 8 and supervised.

& Surface are liable to get hot during use.

When the appliance is in operation, the temperature of accessible surfaces
may be higher. Do not touch the hot surface. Otherwise, this could cause burns.
Use the handle to remove and carry the hot pan and basket. Only place the hot
pan and basket on heat resistant surfaces. When removing the pan out of the
appliance, be especially careful not to scald yourself by the steam that is
released from the food. The residual heat of the appliance means that it
remains hot for a certain time after it is turned off.

In the event that the food inside the appliance catches on fire, immediately
turn it off and disconnect it from the power socket. Wait until the smoke
coming out of the ventilation openings disappears before sliding out the pan.

A fire may occur if the appliance is covered by or touching flammable material,
including curtains, draperies, walls, and the like, when in operation. Do not
store any item on top of the appliance when in operation.

Do not pour icy cold water into the hot pan.

Always turn off the appliance and disconnect it from the power socket when
leaving it without supervision or when not using it and before moving or
cleaning it. Allow the appliance to cool down before moving or cleaning it.

To protect against electrical shock, do not submerge the appliance in water or
in any other liquid.

Do not place heavy items on the power cord. Make sure that the power cord
does not hang over the edge of a table or that it is not touching a hot surface.
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Disconnect the appliance from the power socket by gently pulling the plug of
the power cord, and not the power cord itself. Otherwise, this could damage
the power cord or the socket.

In the event that the power cord is damaged, it must be replaced with an
original power cord that is available at an authorised service centre. It is
forbidden to use the appliance if it has a damaged power cord.

To avoid the danger of injury by electrical shock, do not repair the appliance
yourself or make any adjustments to it. All repairs must be performed at an
authorised service centre. By tampering with the appliance, you risk voiding
your legal rights arising from unsatisfactory performance or quality warranty.

Caution!

Always place the appliance on a horizontal, flat, heat resistant and stable
surface.

This appliance is intended for normal household use only.
Always unplug the appliance after use.

Let the appliance cool down for approximately 30 minutes before handling or
cleaning it.

The appliance is equipped with a safety micro switch inside that will pause the
cooking process automatically if the basket is removed during cooking.

Do not cover the air inlet/outlet when appliance is in use.

Short cord instructions

A short power supply cord is provided to reduce the hazards resulting from
becoming entangled in, or tripping over a longer cord. Extension cords may be
used if care is exercised in their use.

The electrical rating of the extension cord should be at least that of the
appliance. If the electrical rating of the extension cord is too low, it could
overheat and burn.

The resulting extended cord should be arranged so that it will not drape over
the counter top or tabletop where it can be pulled on by children or tripped
over.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
FOR HOUSEHOLD USE ONLY
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Description of the appliance

1. Main unit 2. Touch control panel
3. Basket separator 4. Non-stick tray
5. Basket handles 6. Basket

Description of the control panel and display

NOTE: The buttons on the appliance are touch keys. Gently tap the buttons with a finger
to execute the function. Whenever a key is pressed, it will be confirmed by a beep sound.

Touch screen buttons

. Default time Default
Symbol Function . o
(min) Temperature (°C)
The temperature control range is 50-
200°C, every click on the + / -
. | T

A + 4 emperature temperature will increase or reduce
10°C

B French Fries 18 200

C Drumsticks 20 200

D m Display Pig.ital §creen - temperature and timer
indication

E Cake 25 160

The adjusting time range is 1 to 60

F L R | Timer mins. every click on the + / - time will
increase or reduce 1 min

G Shrimp 8 180

H m Start-Pause To start or pause the function

I Steak 12 180

J - On-Off To switch the appliance on or off

K Zone 2 Cooking zone 2

L Lamp 2 To light up cooking zone 2
M Dehydrate 360 60
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N a3 M | Dual cook Cooking with same functions in both
zones

0] Vegetable 10 160

p sync finish Cpokmg in two' different zones with
different functions

Q Pizza 20 180

R Fish 10 180

S n Zone 1 Cooking zone 1

T Lamp 1 To light up cooking zone 1

U @ Pre Heat 3 180

Know your air fryer

Prepare your favorite foods and snacks in a quick, healthy, and easy way with your new air
fryer. This air fryer uses high-speed hot air circulation to cook your ingredients from all
sides, simultaneously! It also allows you to prepare a variety of tasty dishes without the
addition of excess oils or fats to most ingredients. This air fryer features:

A touch-sensitive control panel with 10 preset menus.
A digital control of the cooking time and temperature.
A temperature control range of 50°C - 200°C.

Atimer ranges from 1 to 60 minutes, which is equipped with an auto shut-off feature.
Once the timer reaches "0", the unit will turn itself off.

Other great advantages provided by your Air Fryer include:
Fast cooking, with little to no preheating required.

Quick and easy clean-up: the non-stick coated parts are conveniently sized to fit in
the dishwasher.

Hassle-free frying - no spatters, no mess, and no oil smell!

Versatility - with its frying, baking, grilling, and roasting capacities, this unit serves as
a great cooking tool for a busy kitchen.

No assembly required-very easy and safe to use!

Before the first use

Unpack the appliance and its accessories. Wash the accessories in hot, soapy water
and then wipe them dry. Wipe the interior of the frying cavity with a damp cloth or
sponge, and then dry with a paper towel. Make sure the cavity is dry before operating
the unit.
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Position your air fryer on a flat, stable and heat-resistant surface. Make sure that it
is also positioned at least 15 cm (6 inches) away from any surrounding objects.

It is recommended to let your air fryer heat for about 20 minutes without any food
in it. This helps to eliminate grease that may have adhered during manufacturing and
remove the "new" appliance smell.

Ventilate the room during this period. When your air fryer is heated for the first time,
it may emit slight smoke or odor. This is normal with many heating appliances and
does not affect the safety of your product.

Caution: When moving your air fryer, make sure that you hold it securely and support
the base — do not rely on the frying basket handle when moving your air fryer!

Operating the appliance

Preparing for use

Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface. Make sure that the
surface is heat resistant and that your air fryer is also positioned at least 15cm (6
inches) away from any surrounding objects.

Insert the plug into a wall socket. The unit will sound a beep and light up entire
control panel for few seconds and goes to stand-by mode with only Power button
lighted up.

Using the appliance

Your air fryer can be used to prepare a large variety of foods. Please refer to the table in
the Using the Presets section for basic cooking times.

1.
2.

Press the power icon - to turn the air fryer on. All icons will light up.
You can now select which basket zone you wish to use: use the left-hand zone @,

the right-hand zone ®, or both.
Take the basket out of the fryer carefully.

Place your ingredients in the frying basket. Do not overfill the basket as this could
affect the quality of your cooking results.

. Slide the basket back into your air fryer.

CAUTION! Insert the filled frying basket(s) back into the air fryer. If you do not
insert the basket in properly, it will not be possible to start the fryer. Do not touch
the frying basket, or the inside of your air fryer during and immediately alter use, as
they will be extremely hot. Only hold the frying basket by its handle. Remember to
always use oven mitts, the unit will be HOT!

Select one of the 10 preset programs and adjust the temperature and time with the
corresponding buttons if necessary. The temperature and time will be displayed
alternately. Every function has its own default time and temperature (as shown in
the table). Note: Each zone settings can be chosen individually.
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7.

10.
11.

12.

Press the start/pause buttonm to start the cooking. The Ml icon will start to flicker
and after a beep the air fryer will start to work. The display will alternately show the
menu temperature and time.

When the air fryer is in operation, you can press m or remove the frying basket to
pause the operation. When the frying basket is pushed back to the device, the
operation will continue for the remaining time and at the selected temperature.

When the preparation time has elapsed, the heating element stops working. The end
of this process will be indicated by a buzzer warning. The fan will continue to operate
for about 60 seconds, blowing away hot air for safety reasons.

Pull the basket out of the appliance and place it on a heat resistant surface.

Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet, simply slide
the basket back into the appliance and set the timer to a few extra minutes.

Empty the basket into a bowl or onto a plate. When a batch of ingredients is ready,
the air fryer is instantly ready for preparing another batch.

Note: Don't turn the frying basket over. The oil that accumulates at the bottom of
the basket drips onto the ingredients.

Note: To remove large or fragile ingredients, remove the ingredients from the basket
with pliers.

Viewing Lights and Windows , E

This unit is equipped with viewing lights to easily monitor the cooking progress of the tray
contents through the viewing windows built into the front of both Frying Trays.

1.

Push either one of the viewing light buttons on the far left and right of the display
panel labeled 1 & 2 to illuminate the cooking tray.

The light can be turned off by pushing the button again, otherwise will automatically
go out after 3 minutes.

Adjusting the temperature and time

The temperature and time value can be adjusted at any time before starting the frying
process or during the frying process, irrespective of the selected program.

The temperature control range is 50-200°C, every click on the + / - temperature will
increase or reduce 10°C. At 200°C, press the "+", will loop back to a temperature of
50°C, press the "-" at 50°C temperature will cycle back to 200°C. In the process of
temperature control, temperature digital display will flicker on the screen (not
flashing during working), after flickering 3 times, the temperature has been done of
setting;

The adjusting time range is 1 to 60 mins. every click on the + / - time will increase or
reduce 1 min. At 60 min if you press "+", the time will cycle back to 01 min. At 01 min,
if you press "-", the temperature will cycle back to 60 min. In the process of time
control, time digital display will flicker on the screen (not flashing during working),
after flickering 3 times, the time has been done of setting.
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Sync Finish

If you are intending to use both sides (both trays) to cook with different cooking times
(usually if cooking different food types in each side). Sync Finish will automatically delay
the start of the shortest cycle so that both sides finish at the same time.

To use Sync Finish, press the “Sync Finish” button first just after switching
the unit on, it will flash to show it is active, then proceed to set the side 1 and side 2 in the
same way as described in the section “Using the appliance” above.

Dual Cook

As an option If you are intending to use both sides (both trays) to cook with identical time
and temperature, (usually if cooking the same food type in both sides), simply push the

My DUAL COOK

“Dual Cook” button instead of the side 1 or 2 buttons described in the
section “Using the appliance” above. Now any pre-set cooking modes and any edits to
time or temperature will be duplicated in both cooking sides (both trays) saving you time
setting them individually.

Pre-Heat

The Pre-Heat button ﬁ is simply an extra cooking pre-set mode and can be used in the
same way as any of the pre-set modes. The Pre-Heat pre-set mode sets the time to 3
minutes and the temperature to 180°C. As with the other pre-set modes this can also be
edited and used as a Manual setup mode for time and temperature. To do this, select the

cooking zone (left or right) by pressing button 1 or 2. Select the Pre-Heat button , you
can now freely edit both cooking time and temperature. Both temperature and cooking
time are alternated between constantly on each display to show the current settings.

Dehydrate
Dehydrating food is a preservation method used to extend the shelf-life of your food by

removing its water content. It is also one of the oldest and most widespread food
preservation techniques.

Dehydrate is one of the 10 preset cooking modes included on this air-fryer and can be
selected and carried out by the method shown on the section “Using the Appliance”. It can
also be set to run in both cooking zones at the same time if required. The user selectable
range is 30-1440 min and 30-80°C for temperature.

Please note: As the temperature for dehydrating is much lower than normal cooking
modes it is recommended not to run the dehydrate mode while cooking at high
temperatures in the other compartment as cross overheat can affect the dehydrating
action.
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Automatic Switch-Off

This appliance is equipped with a timer, after it has counted down and ended it’s 1 minute
cooling off period, 10 “BEEPS” will sound after which it will switch off automatically. To

switch off the appliance manually, press “Power” button - to shut down the unit.

Note: Pressing “Start/Pause” m only pauses the air frying process, the unit will NOT be
switched off.

Food Tips

1.

To cook evenly, do not overfill the pan, shake or turn over the ingredients halfway
through cooking.

To make cakes, pies, or any food with filling or batter, place food in a heat-safe
container before placing in the frying basket.

To make food crispier, you can spray or brush a small amount of oil.

Liquid-marinated foods create splatter and excess smoke. Pat these foods dry
before air frying.

Cleaning and Maintenance

Prior to cleaning the appliance, disconnect it from the power socket and allow it to
cool down. The appliance will cool down faster when the pot and the basket are
removed.

We recommend cleaning the appliance immediately after it cools down to prevent
food scraps from drying on. These are harder to remove later. The device takes
approximately 30 minutes to cool down to safely clean or touch it.

Wash the basket using soft dishwashing sponges under running water with the
addition of neutral dishwashing detergent. Then rinse these parts under clean water,
dry thoroughly, and put them back in their place.

If you are unsuccessful in removing baked on food scraps, which are stuck on the
basket, then fill the basket with warm water with an addition of neutral dishwashing
detergent. Allow the water and detergent solution to act for approximately 10
minutes in order to soak the food scraps. Then clean the basket in the usual manner.
Make sure that baked on food scraps do not accumulate on the basket. Prior to
further use, the drawer must be clean.

Wipe the surface of the appliance using a soft cloth dampened in a solution of warm
water and neutral kitchen detergent. After applying the kitchen detergent, wipe the
appliance with a lightly damp cloth and then thoroughly wipe everything dry. Make
sure that the power cord connection socket does not get wet.

Do not submerge the appliance in water or in any other liquid.

Do not use steel wool, abrasive cleaning products, solvents, etc. to clean any part of
this appliance.
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Troubleshooting

Problem

Possible Cause

Solution

The air fryer does not
work

The appliance is not

plugged in.

Plug the appliance to an earthed
socket.

You have not set the
timer.

Set the required cooking time.

The ingredients are not
done.

There is too much food in
the basket

Remove some food. Smaller batches
fry more evenly.

The set temperature is too
low.

Program the temperature to a higher
setting.

The preparation time is
too short.

Set more time to allow the food to
cook completely.

The ingredients are fried
unevenly.

Certain types of
ingredients need to be
stirred halfway through
the preparation time.

Remove the pot from the main body
and give it a gentle shake halfway
through the preparation process.

Fried
crispy.

snacks are not

The snacks were meant for
a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly coat the
ingredients in some oil for a crispier
result.

The pot does not fit into
the appliance property.

Too much food in the

basket.

Remove some food. Smaller batches
fry more evenly.

The basket is not placed
correctly.

Push the basket down into the pot
until it clicks.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients

When you fry greasy ingredients in
the air fryer. a large amount of oil will
leak into the pot and it produces
white smoke. The pot may heat up
more than usual. This does not affect
the performance or the end result.

There's grease from a
previous use.

Make sure you clean the pot properly
after each use.

Fresh chips are fried

unevenly.

You didn't rinse the chips
properly before frying
them.

Rinse the chips properly to remove all
the starch from the outside.

Fresh chips are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Cut the potato smaller and add
slightly more oil for a crispier result.

English - 11




Technical Data

Product Model AF-D10.010B

Rated Power 2200-2600W

Rated Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Capacity 2*5L

Timer range 1-60 minutes
Temperature range 50°C - 200°C

Conformity CE

This product has been tested and produced according to all relevant current CE guidelines,
such as:
- Electromagnetic compatibility Directive 2014/30/EU,
C € - Low voltage Directive (LVD) Directive 2014/35/EU,
- RoHS with its amendments Directive EU 2015/863,
and has been constructed in accordance with the latest safety regulations.
The CE mark attests this product with all relevant directives.

Disposal — Environment policy

Packing
The packaging material is entirely recyclable and marked with the recycling
Q" symbol. Follow local regulations for scrapping. Keep the packaging materials
(plastic bags, polystyrene parts, etc.) out of reach of children, as they are
potentially dangerous.

Disposal
This appliance is marked according to the European directive 2012/19/EU on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused
by inappropriate waste handling of this product.
This symbol on the product, or on the documents accompanying the product,
E indicates that this appliance may not be treated as household waste. Instead, it
shall be handed over to the applicable collection point for the recycling of
IEEE clectrical and electronic equipment.
Disposal must be carried out in accordance with local environmental regulations for waste
disposal. For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.
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Warranty Terms and Conditions

1.

10.

11.

12,

13.

14.

15.
16.

17.

The product is guaranteed for the period stipulated by the legislation where it is placed on the market,
starting from the date of purchase, against manufacturing defects and/or workmanship. The lack of
conformity manifested in this period is presumed to exist at the date of purchase. After this period, it is for
the customer to prove that the lack of conformity already existed at the time of delivery.

If, during the warranty period, the product is defective in normal use, the buyer should contact the selling
establishment and send the appliance to the place indicated by the seller.

The warranty is only valid upon presentation of the invoice proving the purchase and the completed
warranty certificate (indicating the date of purchase, the name of the dealer, the reference of the model,
and it is also recommended to indicate the serial number and lot number).

The importer/seller reserves the right to refuse warranty assistance in the event that such information has
been deleted or altered after the original purchase of the product.

The responsibility of the importer/seller includes in particular the costs of repairing and/or replacing the unit
covered by the warranty with the reservation of the right to replace it with an equivalent product, in cases
where it is not possible to repair it.

The warranty does not apply to problems that are not directly related to defects in material, design or
workmanship.

This product is an appliance and is intended for home use only. The warranty will be void if the product is
used for professional purposes.

The warranty does not cover damage caused by misuse, improper installation, spillage, external factors, or
intentional damage.

The warranty does not cover damage resulting from falls, use of excessive force, blows, exposure to extreme
environmental conditions or deterioration caused by the normal use of plastic parts or keyboards, as well as
the use of batteries other than those specified in this manual.

The warranty does not cover installation and programming by the dealer. In particular, no claim for
installation and free programming by the reseller may be accepted.

The warranty does not cover deficiencies that insignificantly impair the operation of the appliance. Other
costs, such as installation, transportation and travel of the technician are expressly excluded from the
warranty.

The applicability of the warranty presupposes that the appliance is sent to the seller or place indicated by
him, complete and in well-protected packaging (if possible, in its original packaging) and accompanied by its
sheet or warranty card duly filled out and proof of purchase.

If after verification, it is found that there are no reasons for the claim, or that the product is not defective,
the inherent costs will be imputed to the customer, and the dealer is authorized to charge those costs to the
customer.

The warranty will be void when it shows signs that an unauthorized person has attempted to carry out repairs,
modifications or replacement of parts on the appliance.

Repairs carried out after the end of the warranty period are subject to costs.

This warranty does not affect your legal rights that you may have as a consumer under applicable national
law governing the purchase of products where the product is sold.

Warranty Period:

European Union countries - European Directives (EU) 2019/771 and (EU) 2019/770 apply on certain aspects
of contracts for the purchase and sale of movable property and transposed into the national laws of their
countries.

Other countries - national legislation on consumer rights in their country applies. In the case of no official

legislation, the guarantee shall be applied at the discretion of the importer placing the product on the market
or the seller establishment.
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Portugués

Estimado Cliente

Obrigado por ter escolhido um produto HEAGER.

Os produtos HZAGER foram concebidos a pensar no bem-estar do consumidor,
privilegiando os mais elevados padroes de qualidade, funcionalidade e designe. Estamos
certos da sua satisfagdo pela aquisi¢do deste produto.

Partimos do principio de que o utilizador possui conhecimentos gerais sobre o
manuseamento com eletrodomésticos.

Antes da primeira utilizagdo, leia cuidadosa e totalmente estas instrugGes de utilizagdo e
de seguranca e familiarize-se com as fung¢des do aparelho. Guarde estas instruges para
referéncia futura e transmita-as a quem venha a adquirir o aparelho no futuro.

Uso previsto
Este aparelho serve para processar alimentos por calor. Ndo o use para nenhum outro
propodsito além do qual foi projetado. S6 pode ser usado da maneira descrita nestas
instrugdes de uso. O dispositivo ndo deve ser usado para fins comerciais. Qualquer outro
uso deste dispositivo é contrario ao uso pretendido e pode resultar em danos aos
materiais ou até mesmo ferimentos pessoais.
Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. Ndo se destina para uso em locais, tais
como:
— cozinhas do pessoal em lojas, escritdrios e outros locais de trabalho; quintas agricolas;
— quartos de hotel ou motel e outras areas residenciais; estabelecimentos com cama e
pequeno-almoco.
O fabricante / distribuidor ndo aceita qualquer responsabilidade por danos causados pelo
uso deste dispositivo contrario ao uso pretendido.

Conselhos e adverténcias de seguranga

Por favor mantenha este manual de instrug6es em lugar seguro, tal como a
garantia preenchida e taldo de venda para efeitos de garantia. As mediadas de
seguranga incluidas aqui reduzem risco de fogo, choque elétrico e acidentes
pessoais quando corretamente ligado.

« Atensdo de entrada deste produto é de 220-240V~, 50-60Hz. Antes de ligar a
fritadeira, assegure-se de que a voltagem elétrica e a frequéncia sdo a
correspondente a indicada no rétulo do aparelho.

« Afritadeira deve ser colocada numa superficie plana quando em utilizagédo para
que nao vire.

o Na&o coloque o aparelho no parapeito da janela, escorredor do lava-loica,
superficies instdveis, em fogbes a gas ou elétricos ou nas proximidades. Apenas
coloque o aparelho numa superficie uniforme, seca e estavel.

« Ainstalagdo inadequada pode resultar em risco de incéndio, choque elétrico e
ou ferimentos as pessoas.
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O fabricante/distribuidor ndo se responsabiliza por qualquer eventual avaria
causada por ma utilizacdo ou utilizacdo indevida.

Atencao: Este aparelho ndo foi concebido para ser controlado através de um
dispositivo programado, interruptor de temporizador externo ou controle
remoto.

O uso de acessoérios ndo recomendados pelo fabricante/ distribuidor pode
causar incéndio, choque elétrico ou ferimentos. Utilize este aparelho apenas
com os acessorios originais que sao fornecidos pelo fornecedor.

Ndo utilize o aparelho perto de materiais inflamdaveis como cortinas, toalhas
de cozinha, etc.

Para garantir a circulacdo de ar durante o funcionamento, deve haver um
espaco de pelo menos 15 cm em todos os lados do aparelho. Ndo coloque itens
no aparelho nem cubra as aberturas de ventilagao.

Evite o contacto com vapor quente, que é libertado pelas aberturas de
ventilagdo enquanto o aparelho estd em funcionamento.

N3o sobrecarregue o cesto com uma grande quantidade de alimentos.
Certifique-se de que os alimentos colocados ndo entram em contacto com o
elemento de aquecimento.

Ndo coloque as mados na drea interna do aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

N3do encha a cuba com dleo. Encher a cuba com dleo pode resultar numa
situacdo perigosa. Este método de fritura sauddvel baseia-se no principio de
circulagdo de ar quente que nio necessita da utilizacdo de dleo. E possivel
adicionar uma pequena quantidade de dleo apenas com a finalidade de
temperar o alimento.

N3o utilize o aparelho para fritar alimentos com elevado teor de gordura.

A ficha elétrica deve ser retirada da tomada elétrica antes de ser efetuada a
limpeza, manuteng¢do ou na mudanca de local da fritadeira. Quando a fritadeira
ndo se encontra em uso, retire a ficha da tomada.

N3do coloque dentro da fritadeira qualquer tipo de objeto nem dobre ou
danifique o cabo elétrico.

A unidade n3do contém pecgas que possam ser reparadas pelo utilizador. Ndo
tente consertar, desmontar ou modificar a fritadeira.

Ndo utilize quimicos, esfregbes de aco ou produtos abrasivos para limpar o
exterior da fritadeira, pois isso danifica o metal exterior e risca a superficie
metdlica.

E necessdria supervisdo cuidadosa quando qualquer aparelho for usado por
ou perto de criangas. As criangas devem ser supervisionadas para garantir
que nao brinquem com o aparelho.
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Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas com idades compreendidas
entre os 0 e os 8 anos. Este aparelho pode ser utilizado por criangas com mais
de 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, assim como com falta de experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como utilizar o aparelho de modo seguro
e compreendam os riscos envolvidos. As criangas nao devem brincar com o
aparelho. Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora do alcance de criangas
com idade inferior a 8 anos.

A limpeza e manuten¢ao nao devem ser realizadas por criangas a nao ser que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

& A superficie podera aquecer durante a utilizagao.

Quando o aparelho estiver em funcionamento, a temperatura das superficies
acessiveis pode ser superior. Ndo toque na superficie quente, caso contrdrio,
pode sofrer queimaduras. Utilize a pega para remover e transportar o
recipiente. Coloque a cuba apenas em superficies resistentes ao calor. Ao
retirar a cuba do aparelho, tenha um cuidado especial para ndo se queimar
com o vapor que é libertado pelos alimentos. O calor residual do aparelho
significa que permanece quente por um determinado periodo de tempo depois
de ser desligado.

Caso os alimentos no interior do aparelho peguem fogo, desligue-o
imediatamente desconectando-o da tomada. Espere até que o fumo que sai
das aberturas de ventilagdo desaparega antes de remover a cuba.

Um incéndio pode ocorrer se o aparelho for coberto ou tocar em material
inflamavel, incluindo cortinas, paredes e similares, quando em operagdo. Nao
guarde nenhum item em cima do aparelho durante o funcionamento

Ndo verta agua gelada na cuba quente.

Desligue sempre o aparelho e desconecte da tomada elétrica quando o deixa
sem supervisao, quando nao estiver a ser utilizado e antes de o mover ou
limpar. Deixe o aparelho arrefecer antes de mover ou limpar.

Para se proteger de choque elétrico, ndo submerja o aparelho em dgua ou em
qualquer outro liquido.

Ndo coloque itens pesados sobre o cabo de alimentagdo. Certifique-se de que
o cabo de alimentagdo ndo fica pendurado na extremidade de uma mesa e que
ndo esta em contacto com uma superficie quente.

Desligue o aparelho da tomada elétrica puxando levemente a ficha do cabo de
alimentacdo e ndo pelo préprio cabo. Caso contrario, isto pode danificar o cabo
de alimentagdo ou a tomada.
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No caso de o cabo de alimentagdo estar danificado, deve ser substituido por
um cabo de alimentacdo original que estd disponivel num centro de servico
autorizado. E proibido utilizar o aparelho se o cabo de alimentagdo estiver
danificado.

Para evitar o perigo de ferimentos devido a choque elétrico, ndo repare o
aparelho sozinho ou efetue quaisquer ajustes no mesmo. Contacte um centro
de servico autorizado para realizar todas as reparacdes ou ajustes. Se
manipular o aparelho sem autorizagdo, corre o risco de anular os seus direitos
legais associados a garantia de desempenho ou qualidade insatisfatérios.

Cuidado!

Coloque o aparelho sempre sobre uma superficie horizontal, plana, resistente
ao calor e estavel.

Este aparelho destina-se apenas a uma utilizacdo doméstica normal.

Desligue sempre o aparelho apds a utilizacao.

Deixe o aparelho esfriar por aproximadamente 30 minutos antes de manusea-
lo ou limpa-lo.

O aparelho estd equipado com um micro interruptor de seguranca no interior
que interrompe o processo de cozedura automaticamente se o cesto for
retirado durante a cozedura.

N3o cubra a entrada/saida de ar quando o aparelho estiver em uso.

Instrucdes de cabo curto

O aparelho é fornecido com o cabo de alimentagdo curto para reduzir os riscos
resultantes de ficar emaranhado ou tropegar em um cabo mais longo. Cabos de
extensdo podem ser usados se houver cuidado em seu uso.

A classificagdo elétrica do cabo de extensdo deve ser pelo menos a do aparelho.
Se a classificagao elétrica do cabo de extensdo for muito baixa, ele pode
sobreaquecer e queimar.

O cabo estendido resultante deve ser disposto de forma que ndo fique
pendurado sobre a bancada ou mesa, onde possa ser puxado por crian¢as ou
tropegar.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES
APENAS PARA USO DOMESTICO

Descrigao dos elementos

1. Unidade principal 2. Painel de controlo tatil
3. Separador de cesto 4. Tabuleiro antiaderente
5. Pegas do cesto 6. Cesto

Portugués - 17



Descri¢ao do painel de controle e visor

NOTE: Os bot&es do dispositivo sdo botdes tateis. Toque nos botdes com o dedo para
executar a fungdo. Sempre que uma tecla for pressionada, ela sera confirmada por um

sinal sonoro.
Botodes sensiveis ao toque
; o Tempo Temperatura
Simbolo Fung¢ao - . -
¢ definido (min) definida (°C)
O intervalo de controlo da
A + & —QRET te.mperatura f de 50-200°C, cada
clique no botdo +/- aumenta ou reduz
a temperatura em 10°C
B Batata frita 18 200
C Coxas de 5 5
frango 0 00
D m Visor Ecra digital - indicacdo da temperatura
e do tempo
E Pastelaria 25 160
O intervalo de regulagdo do tempo é
. de 1 a 60 minutos. Cada clique no
— I d L
F + © emporizador botdo +/- aumenta ou diminui o tempo
em 1 minuto
G Camardo 8 180
H m Iniciar-Pausar | Para iniciar ou interromper a fungdo
| Bife 12 180
J - Ligar-Desligar | Para ligar ou desligar o aparelho
K Zona 2 Zona de cozedura 2
L E Lampada 2 Para acender a zona de cozedura 2
M Gy Desidratar 360 60
mpwem | Cozedura Cozinhar com as mesmas func¢des nas
N am DUAL COOK
Dupla duas zonas
0] Vegetais 10 160
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Acabamento Cozinhar em duas zonas diferentes
[ SYNCFINISH ) . . com funcgodes diferentes e terminar ao
sincronizado
mesmo tempo.
Q Pizza 20 180
R Peixe 10 180
S Zona 1l Zona de cozedura 1
T Lampada 1 Para acender a zona de cozedura 1
Pré-
1
U ﬁ Aquecimento 3 80

Conheca a sua fritadeira

Prepare os seus alimentos e lanches favoritos de maneira rapida, saudavel e facil com a
sua nova fritadeira. Esta fritadeira usa circulagdo de ar quente de alta velocidade para
cozinhar seus ingredientes de todos os lados, simultaneamente! Também permite
preparar uma variedade de pratos saborosos sem a adi¢cdo de 6leos ou gorduras em
excesso a maioria dos ingredientes. Esta fritadeira possui:

Um painel de controle sensivel ao toque com 10 menus predefinidos.

Um controle digital do tempo de cozimento e temperatura.

Uma faixa de controle de temperatura de 50°C - 200°C

Um temporizador varidvel de 1 a 60 minutos, equipado com um recurso de
desligamento automadtico. Quando o crondmetro atingir "0", a unidade desligara
automaticamente.

Outras grandes vantagens oferecidas pela sua Fritadeira de Ar incluem:

Cozimento rapido, com pouco ou nenhum pré-aquecimento necessario.

Limpeza rapida e facil: as pecas revestidas com antiaderente sdo convenientemente
dimensionadas para caber na maquina de lavar louga.

Fritura sem problemas - sem respingos, sem sujeira e sem cheiro de dleo!
Versatilidade - com suas capacidades de fritar, assar, grelhar e assar, esta unidade
serve como uma otima ferramenta de cozimento para uma cozinha ocupada.

Sem necessidade de montagem - muito fécil e segura de usar!

Antes de usar pela primeira vez

Retire o aparelho da embalagem e todos os seus acessorios. Lave os acessorios em
agua quente com sabdo e depois enxague e seque. Limpe o interior da cavidade de
fritadeira com um pano humido ou esponja e seque com uma toalha de papel.
Certifique-se de que a cavidade estd seca antes de colocar o aparelho em
funcionamento.

Coloque a fritadeira em uma superficie plana, estdvel e resistente ao calor.
Certifique-se de que também esta posicionada a pelo menos 15 cm (6 polegadas)
de distancia de qualquer objeto ao redor.
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Recomenda-se ligar a fritadeira sem alimentos por cerca de 20 minutos. Isso ajudara
a remover qualquer graxa que possa ter aderido durante a fabricacdo e removerd o
cheiro de “novo” do aparelho.

Ventile a cozinha durante este processo. Quando sua fritadeira aquece pela primeira
vez, ela pode emitir um pouco de fumacga ou odor. Isso é normal para muitos
aparelhos novos e ndo afetara a seguranca do seu aparelho.

Cuidado: Ao mover sua fritadeira, certifique-se de segura-la pela base - ndo confie na
alca da cesta de alimentos ao mover!

Funcionamento do aparelho

Preparagao do aparelho para o seu uso

Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e nivelada. Certifique-
se de que a superficie seja resistente ao calor e que sua fritadeira também esteja
posicionada a pelo menos 15 cm (6 polegadas) de distancia de qualquer objeto ao
redor.

Insira a ficha numa tomada de parede. O aparelho emite um sinal sonoro e ilumina
todo o painel de controlo durante alguns segundos e passa para o modo de espera
com apenas o botdo de alimentagdo aceso.

Uso do aparelho

A sua fritadeira a ar pode ser usada para preparar uma grande variedade de alimentos.
Consulte a tabela na se¢do “Usando as predefini¢des” para os tempos de cozimento
basicos.

1.

w

Prima o icone de alimentacdo - para ligar a fritadeira de ar quente. Todos os icones
se acendem.
Pode agora selecionar a zona do cesto que pretende utilizar: utilizar a zona esquerda

@, a zona direita ®, ou ambas.

Retire o cesto da fritadeira com cuidado.

Coloque os seus ingredientes no cesto de fritar. Ndo encha demasiado o cesto, pois
isso pode afetar a qualidade dos seus resultados de cozedura.

Deslize o cesto de volta para a fritadeira.

CUIDADO! Volte a introduzir a(s) gaveta(s) na fritadeira. Se nao inserir
corretamente a gaveta, nao sera possivel ligar a fritadeira. Ndo toque na cesta de
alimentos ou no interior da fritadeira durante e imediatamente apds o uso, pois
estardo extremamente quentes. Segure a gaveta apenas pela pega. Lembre-se de
usar sempre luvas de forno, a unidade estara QUENTE!

Selecione um dos 10 programas predefinidos e, se necessario, ajuste a temperatura
e o tempo com os botdes correspondentes. A temperatura e o tempo sdo
visualizados alternadamente. Cada fungdo tem o seu préprio tempo e temperatura
predefinidos (conforme indicado na tabela). Nota: As definicdes de cada zona podem
ser selecionadas individualmente.
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7.

10.
11.

12.

Prima o botdo de inicio/pausa mpara iniciar a cozedura. O icone Ml comecara a
piscar e, apds um sinal sonoro, a fritadeira comecara a funcionar. O ecrd apresentara
alternadamente a temperatura e a hora do menu.

Quando a fritadeira estiver a funcionar, pode premir m ou retirar o cesto de fritar
para interromper o funcionamento. Quando o cesto de fritar for colocado de novo
no aparelho, o funcionamento continuard durante o tempo restante e a temperatura
selecionada.

Depois de decorrido o tempo de preparagao, a resisténcia para de funcionar. O fim
deste processo sera indicado por um aviso sonoro. A ventoinha continuara a
funcionar durante cerca de 60 segundos, expelindo o ar quente por razdes de
seguranga.

Retire o cesto do aparelho e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor.
Verifique se os alimentos estdao prontos. Se os alimentos ainda ndo estiverem prontos,
basta voltar a colocar o cesto no aparelho e regular o temporizador para mais alguns
minutos.

Esvazie o cesto para uma tigela ou para um prato. Quando o alimento estiver pronto,
a fritadeira estd imediatamente pronta para preparar outro alimento.

Nota: N3o vire o cesto de fritar. O dleo que se acumula no fundo do cesto escorre
para os ingredientes.

Nota: Para retirar ingredientes grandes ou frageis, retire-os do cesto com uma pinga.

Luzes e janelas de visualizagao n, E

Esta

unidade esta equipada com luzes de visualizagdo para monitorizar facilmente o

progresso da cozedura do contelddo do tabuleiro através das janelas de visualizagao
incorporadas na parte da frente de ambos os tabuleiros de fritura.

1.

Prima qualquer um dos botdes das luzes de visualizagdo situados na extremidade
esquerda e direita do painel de visualizacdo, identificados como 1 e 2, para iluminar
o tabuleiro de cozedura.

A luz pode ser desligada premindo novamente o botao, caso contrdrio, apagar-se-a
automaticamente apds 3 minutos.

Ajustar a temperatura e o tempo

O valor da temperatura e do tempo pode ser ajustado em qualquer altura antes de iniciar
o processo de fritura ou durante o processo de fritura, independentemente do programa
selecionado.

O intervalo de controlo da temperatura é de 50-200°C, cada clique no botdo +/-
aumenta ou diminui a temperatura em 10°C. A 200°C, se premir o botdo “+”, a
temperatura regressa a 50°C, se premir o botdo “-” a 50°C a temperatura regressa a
200°C. No processo de controlo da temperatura, o visor digital da temperatura pisca
no ecrd (ndo pisca durante o funcionamento), depois de piscar 3 vezes, a
temperatura esta definida;

O intervalo de tempo de regulagdo é de 1 a 60 minutos. Cada clique no botdo +/-
aumenta ou reduz o tempo em 1 minuto. Aos 60 minutos, se premir “+”, o tempo
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“n

regressa a 01 minuto. A 01 min, se premir “-”, a temperatura volta a passar para 60
min. No processo de controlo do tempo, o visor digital do tempo pisca no ecrad (ndo
pisca durante o funcionamento), depois de piscar 3 vezes, o tempo esta definido.

Fungao de Sincronizagao (Sync Finish)

Se pretender utilizar ambos os lados para cozinhar com tempos de cozedura diferentes
(normalmente se cozinhar diferentes tipos de alimentos em cada lado). A fungdo Sync
Finish atrasa automaticamente o inicio do ciclo mais curto para que ambos os lados
terminem ao mesmo tempo.

Para utilizar a fungdo Sync Finish, prima primeiro o botdo “Sync Finish” logo
apods ligar o aparelho, o qual piscard para indicar que estd ativo, depois proceda a
regulacdo do lado 1 e do lado 2 da mesma forma que a descrita na secgao “Utilizagdo do
aparelho” acima.

Cozimento duplo

Se pretender utilizar os dois lados (os dois tabuleiros) para cozinhar com o mesmo tempo
e a mesma temperatura (geralmente se cozinhar o mesmo tipo de alimento em ambos os

DUAL COOK

lados), basta premir o botdo “Dual Cook” ¥ em vez dos botGes dos lados 1
ou 2 descritos na secgdo “Utilizacdo do aparelho” acima. Os modos de cozedura pré-
definidos e as alteragGes de tempo ou de temperatura serdo agora duplicados em ambos
os lados de cozedura (ambos os tabuleiros), poupando-lhe tempo de os definir
individualmente.

Pré-aquecimento

O botdo Pré-Aquecimento ﬁ é simplesmente um modo de cozedura suplementar pré-
definido e pode ser utilizado da mesma forma que qualquer um dos modos pré-definidos.
O modo de pré-aquecimento define o tempo para 3 minutos e a temperatura para 180°C.
Tal como os outros modos pré-definidos, este também pode ser editado e utilizado como
um modo de configuragdo manual do tempo e da temperatura. Para tal, selecionar a zona
de cozedura (esquerda ou direita) premindo a tecla 1 ou 2. Selecionar o botdo Pré-

aquecimento ﬁ, pode agora editar livremente o tempo e a temperatura de cozedura. A
temperatura e o tempo de cozedura sdo constantemente alternados em cada um dos
ecrds para indicar as configuragOes atuais.

Desidratar

A desidratagdo dos alimentos é um método de conservacgdo utilizado para prolongar o
prazo de validade dos alimentos através da remoc3o do seu teor de dgua. E também uma
das técnicas de conservacgdo de alimentos mais antigas e mais difundidas.

A desidratacdo é um dos 10 modos de cozedura predefinidos incluidos nesta fritadeira e
pode ser selecionada e executada pelo método indicado na seccdo “Utilizacdo do
aparelho”. Também pode ser configurado para funcionar em ambas as zonas de cozedura
ao mesmo tempo, se necessario. O intervalo seleciondvel pelo utilizador é de 30-1440 min
e de 30-80°C para a temperatura.
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Nota: Uma vez que a temperatura de desidratacdo é muito inferior a dos modos de
cozedura normais, recomenda-se que o modo de desidratagdo ndo seja ativado enquanto
se cozinha a altas temperaturas no outro compartimento, uma vez que o
sobreaquecimento pode afetar a acdo de desidratagao.

Desligamento automatico

Este aparelho esta equipado com um temporizador. Apds a contagem decrescente e o fim
do periodo de arrefecimento de 1 minuto, soam 10 “bips”, apds os quais o aparelho se
desliga automaticamente. Para desligar o aparelho manualmente, prima o botdo “Power”

para desligar a unidade.

Nota: Premir “Iniciar/Pausa” m apenas interrompe o processo de fritura a ar, o aparelho
NAO sera desligado.
Dicas de alimentagao
1. Para cozinhar uniformemente, ndo encha demais a panela, agite ou vire os
ingredientes no meio do cozimento.
2. Para fazer bolos, tortas ou qualquer alimento com recheio ou massa, coloque os
alimentos em um recipiente resistente ao calor antes de coloca-los na cuba.
3. Para deixar os alimentos mais crocantes, pode borrifar ou pincelar uma pequena
quantidade de dleo.
4. Alimentos liquidos marinados criam respingos e fumaga em excesso. Seque esses
alimentos antes de fritar.

Limpeza e Manutengao

e Antes de limpar o aparelho, desligue-o da tomada elétrica e deixe-o arrefecer. O
aparelho arrefece mais depressa quando a cuba e o cesto sdo removidos.

¢ Recomendamos limpar o aparelho imediatamente apds arrefecer para impedir que
os restos de alimentos fiquem secos. Sdo mais dificeis de remover mais tarde.

e Lave a cuba com o cesto utilizando uma esponja da louca em agua corrente e
detergente da loiga neutro. Em seguida, enxague estas pe¢as com agua limpa, seque
bem e coloque-as no respetivo lugar.

e Se ndo conseguir remover os restos de comida cozidos que estdo presos no cesto,
encha-o com dgua morna e adicione-lhe um detergente neutro. Deixe a solugdo de
agua e detergente atuar durante cerca de 10 minutos para embeber os restos de
comida. De seguida, limpe o cesto da forma habitual.

e Certifique-se de que os restos de comida cozinhados ndo se acumulam no cesto.
Antes de qualquer outra utilizacdo, a gaveta deve estar limpa.

e Limpe a superficie do aparelho utilizando um pano suave embebido numa solugdo
de dgua quente e detergente da loica neutro. Apds aplicar o detergente de cozinha,
limpe o aparelho com um pano ligeiramente humedecido e, em seguida, seque-o.
Certifique-se de que a tomada de ligacdo ao cabo de alimentagdo nado fica molhada.

e Nao submerja o aparelho em dgua ou em qualquer outro liquido.

e Nao utilize palha de aco, produtos de limpeza abrasivos, solventes, etc. para limpar
qgualquer parte deste aparelho.
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Resolugao de problemas

Problema

Causa

Solugdo

A fritadeira de ar
quente nao funciona

O aparelho ndo esta ligado.

Ligue o aparelho numa tomada com
terra.

N&o ajustou o temporizador.

Ajuste o tempo de cozedura
pretendido.

Os ingredientes nao
estao cozidos.

Ha demasiada comida na
cesta

Retire um pouco de comida. As
rodadas mais pequenas fritam-se de
forma mais uniforme.

A temperatura programada é

demasiada baixa.

Selecione a temperatura desejada
(veja a secgdo "Ajustes").

O tempo de preparagdo é
demasiado curto.

Selecione o tempo desejado (veja a
secgdo "Ajustes").

Os alimentos nao
fritam
uniformemente.

Alguns tipos de alimentos
necessitam de ser mexidos a
meio do processo de
preparagao.

Retire a Cuba do corpo principal e
agite-a cuidadosamente a meio do
processo de preparagdo.

Os alimentos nao
estdo crocantes
quando saem da
fritadeira de ar.

Usou um tipo de alimento
destinado a ser preparado
numa fritadeira tradicional.

Utilize alimentos para assar ou cubra-
os ligeiramente com um pouco de
Oleo para obter um resultado mais
crocante.

A Cuba nao encaixa
corretamente no
aparelho.

Ha demasiada comida na
bandeja.

Retire um pouco de comida. As
rodadas mais pequenas fritam-se de
forma mais uniforme.

A cesta ndo estd colocada
corretamente na cuba.

Empurre a cesta para baixo na
bandeja até escutar um clique.

Sai fumo branco do
aparelho.

Estd preparando alimentos
gordurosos.

Quando frita alimentos gordurosos
na fritadeira de ar, derrama-se uma
grande quantidade de 6leo na cuba.
0 6leo produz fumo branco e a cuba
pode agquecer-se mais que o normal,
ndo afeta o rendimento nem o
resultado final.

A cuba ainda contém
residuos de gordura de um
uso anterior.

O fumo branco é causado pelo
aquecimento da gordura na cuba.
Limpe bem a cuba despois de cada
uso.

As batatas fritas nao
se fritam de forma
uniforme.

Ndo Lavou bem as batatas
antes de frita-las.

Passe-as bem por agua para eliminar
todo o amido do exterior.

As batatas fritas nao
estdo crocantes
quando saem da
fritadeira de ar.

A textura crocante das
batatas fritas depende da
quantidade de dleo e dgua
que contenham.

Corte as batatas em pedagos mais
pequenos para obter um resultado
mais crocante. Junte um pouco mais
de éleo para obter um resultado mais
crocante.
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Caracteristicas técnicas

Modelo do produto AF-D10.010B
Poténcia nominal 2200-2600W
Tensdo nominal 220-240V~, 50-60Hz
Capacidade 2*5L

Temporizador 1-60 minutos

Gama de Temperatura 50°C - 200°C

Conformidade CE

Este aparelho foi testado e produzido de acordo com todas as atuais diretivas relevantes
da UE, tais como:

— Diretiva de Compatibilidade eletromagnética 2014/30/EU,
C € — Diretiva de Baixa tensdo LVD 2014/35/EU,
— Diretiva RoHS e respetiva emenda EU 2015/863
e foi fabricado de acordo com as mais recentes normas de seguranca.
A marcagdo CE atesta este produto com todas as diretivas relevantes.

Eliminagao — Politica ambiental

Embalagem
@ A embalagem é constituida por material inteiramente reciclével e estd marcada
Q; com o simbolo de reciclagem. Para a eliminagdo, respeite as normas locais. Os
materiais de embalagem (sacos de plastico, pedagos de poliestireno, etc.) devem ser
mantidos fora do alcance das criancas dado que constituem potenciais fontes de perigo.
Eliminagao
Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/EU sobre
Residuos de equipamento elétrico e eletrdnico (CEE).
Ao garantir a eliminacdo adequada deste produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e para a saude publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios inadequado deste produto.
Este simbolo no produto, ou nos documentos que acompanham o produto, indica
gue este aparelho ndo pode ser tratado como lixo doméstico. Pelo contrario, deve
mmmm S€7 €Ntregue no ponto de recolha para a reciclagem de equipamento elétrico e
eletrénico.
A eliminagdo dever ser efetuada de acordo com as normas ambientais locais para a
deposicao de residuos. Para obter informagGes mais detalhadas sobre o tratamento, a
recuperagao e reciclagem deste produto, entre em contacto com o departamento local, o
servigo de recolha de lixo ou a loja onde adquiriu o produto.
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Termos e Condi¢des de garantia

1.

10.

11

12

13.

14.

15.
16.

17.

O produto é garantido pelo periodo estipulado pela legislagdo onde é colocado no mercado, iniciando-se a
partir da data de compra, contra defeitos de fabrico e/ou m3o-de-obra. A falta de conformidade que se
manifeste nesse prazo, presume-se existente a data da compra. Decorrido este prazo cabe ao cliente provar
que a falta de conformidade j3 existia a data da entrega.

Se, durante o periodo de garantia, o produto apresentar qualquer defeito, em situagdo de utilizagdo normal,
o comprador devera entrar em contacto com o estabelecimento vendedor e remeter o aparelho para o local
por este indicado.

A garantia sé é vélida mediante a apresentagdo da fatura comprovativa da compra e do certificado de
garantia preenchido (indicando a data de aquisi¢cdo, o nome do revendedor, a referéncia do modelo, sendo
ainda recomendada a indicagdo do nimero de série e niUmero do lote).

O importador/vendedor reserva-se o direito de recusar assisténcia em garantia no caso de as referidas
informagdes terem sido apagadas ou alteradas apds a compra original do produto.

A responsabilidade do importador/vendedor inclui nomeadamente os custos da reparagdo e/ou substituicdo
da unidade coberta pela garantia com a reserva do direito de substituir por um produto equivalente, nos
casos em que ndo seja possivel a sua reparagao.

A garantia ndo é aplicavel a problemas que ndo estejam diretamente relacionados com defeitos de material,
concegdo ou mdo-de-obra.

Este produto é um eletrodoméstico e destina-se apenas a uso doméstico. A garantia perderd validade se o
produto for usado para fins profissionais.

A garantia ndo cobre danos causados por uso incorreto, instalagdo incorreta, derramamento, fatores
externos ou danos intencionais.

A garantia ndo cobre danos resultantes de quedas, uso de forga excessiva, golpes, exposi¢do a condigbes
ambientais extremas ou deterioragdo causada pelo uso normal de pegas plasticas ou teclados, bem como
pelo uso de baterias diferentes das especificadas neste manual.

A garantia ndo cobre a instalagdo e programacdo por parte do revendedor. Em particular, ndo poderdo ser
aceites reclamacdo para instalagdo e programacao gratuita por parte do revendedor.

A garantia ndo cobre deficiéncias que prejudicam de forma insignificante o funcionamento do aparelho.
Outros custos, tais como a instalagdo, transporte e/ou deslocagdo de técnicos estdo expressamente
excluidos da garantia.

A aplicabilidade da garantia pressupde que o aparelho seja enviado ao estabelecimento vendedor ou para o
local por este indicado, completo e em embalagem bem protegida (se possivel na sua embalagem original)
e acompanhado da respetiva folha ou cartdo de garantia, devidamente preenchida e da prova de compra.
Se apo6s a verificagdo, se concluir que ndo existem motivos para a reclamagdo, ou que o produto ndo
apresenta defeitos, os custos inerentes serdo imputados ao cliente, estando o revendedor autorizado a
cobrar esses custos ao cliente.

A garantia perdera validade, quando apresente sinais de que alguma pessoa ndo autorizada tenha tentado
efetuar reparagées, modificagbes ou substituicdes de pegas no aparelho.

As reparagdes realizadas apos o final do periodo de garantia estdo sujeitas a custos

Esta garantia ndo afeta os seus direitos legais que possa ter como consumidor ao abrigo da legislagdo
nacional aplicavel que rege a compra de produtos onde o produto é vendido.

Periodo de Garantia:

Paises da Unido Europeia - aplicam-se as Diretivas Europeias (EU) 2019/771 e (EU) 2019/770 relativa a certos
aspetos dos contratos de compra e venda de bens mdveis e transpostas para as legislagdes nacionais dos
respetivos paises.

Outros paises - aplica-se a legislagdo nacional sobre os direitos do consumidor do respetivo pais. Ndo
existindo legislagdo oficial, a garantia sera aplicada segundo o critério do importador que coloca o produto
no mercado ou do estabelecimento vendedor.
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Espaiiol

Estimado cliente

Gracias por elegir un producto HZAGER.

Los productos HZAGER estdn disefiados para el bienestar de los consumidores, haciendo
hincapié en los mas altos estdndares de calidad, funcionalidad y disefio. Estamos seguros
de su satisfaccion con la compra de este producto.

Suponemos que el usuario tiene conocimientos generales sobre el manejo de los aparatos
eléctricos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea atenta y completamente este manual de
instrucciones y los consejos de seguridad, familiarizandose completamente con el aparato.
Conserve estas instrucciones para futuras consultas y entrégueselas a quien pueda
adquirir el aparato en una fecha futura.

Este aparato sirve para procesar alimentos mediante calor. No lo utilice para ningun otro
propdsito que no sea para el que fue disefiado. Solo se puede utilizar de la manera descrita
en estas instrucciones de uso. El dispositivo no debe utilizarse con fines comerciales.
Cualquier otro uso de este dispositivo es contrario al uso previsto y puede provocar dafios
en los materiales o incluso lesiones personales.

El aparato estd disefiado para el uso doméstico. No estd previsto para su uso en lugares
como:

—cocinas de personal en tiendas, oficinas u otros lugares de trabajo; explotaciones
agricolas; habitaciones de hotel o motel, u otras salas de estar; establecimientos de
alojamiento y desayuno.

El fabricante/distribuidor no acepta ninguna responsabilidad por los dafios causados por
el uso de este dispositivo en contra de su uso previsto.

Consejos y advertencias de seguridad

Guarde este manual en un lugar seguro, con la garantia y el recibo de venta. Las

medidas de seguridad tienen lo objetivo de reducir el riesgo de incendios,

descargas eléctricas y lesiones personales cuando esta correctamente
conectado.

o El voltaje de entrada de este producto es AC220-240V~, 50-60Hz. Antes de
conectar la freidora, asegurese de que la tensidn eléctrica y la frecuencia
corresponde a la indicada en la etiqueta al dispositivo.

o La freidora debe colocarse sobre una superficie plana cuando esté en
funcionamiento para evitar que se vuelque

o No coloque el aparato en repisas de ventana, fregaderos, o superficies
inestables, ni tampoco sobre fogones eléctricos o de gas ni en sus
inmediaciones. El aparato Unicamente debe colocarse sobre una superficie
estable, planay seca.
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Una instalacion defectuosa de la freidora puede resultar en el riesgo de
incendio, choque eléctrico o lesiones personales.

El fabricante/distribuidor no se hace responsable de posibles dafios causados
por mal uso o uso indebido.

Atencidn: Este aparato no estd disefiado para ser controlado mediante un
dispositivo programado, un interruptor con temporizador externo o con un
mando a distancia.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante/distribuidor puede
provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones. Utilice el aparato
solamente con los accesorios originales suministrados por el fabricante.

No utilice el aparato cerca de materiales inflamables, como cortinas, trapos de
cocina, etc.

Para asegurar una circulacion de aire suficiente durante el funcionamiento,
debe dejarse una separacién de, como minimo, 15 cm en todos los lados del
aparato. No coloque objetos encima del aparato ni tape las aberturas de
ventilacién.

Evite el contacto con el vapor caliente que sale por las aberturas de ventilaciéon
durante el funcionamiento del aparato.

No llene la cesta extraible con una cantidad excesiva de alimentos. Compruebe
gue los alimentos colocados en la cesta extraible no toquen el elemento
calentador.

No introduzca las manos en el interior del aparato cuando esté en marcha.

No afiada aceite a la bandeja extraible. Si se afiade aceite a la bandeja, podria
darse lugar a una situacién peligrosa. Este aparato utiliza un método de fritura
saludable basado en el principio de la conveccidn de aire caliente, y no requiere
el uso de aceite. Puede afiadirse una pequefia cantidad de aceite, pero solo
para dar sabor a los alimentos.

No utilice el aparato para freir alimentos que posean un alto contenido de
grasas.

No coloque en la freidora cualquier tipo de objeto ni doblar o daiar el cable de
alimentacion.

El cable de alimentacidn debe ser removido de la toma eléctrica antes de ser
llevado a cabo la limpieza, mantenimiento o cambio de ubicacién de la
freidora. Cuando la freidora no estd en uso, apague el botdn y tire del enchufe.
La unidad no contiene piezas que pueda reparar el usuario. No intente reparar,
desmontar o modificar la freidora.

No utilice productos quimicos, esponjas de acero, o productos abrasivos para
limpiar el exterior de la freidora, ya que esto dafiara el exterior de metal y rayar
la superficie.
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Es necesaria una estrecha supervision cuando cualquier aparato es
utilizado por nifios o cerca de ellos. Los nifios deben ser supervisados
para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios de 0 a 8 afios. Este aparato
puede ser utilizado por nifios a partir de los 8 afos y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, si son supervisados o instruidos en el
uso del aparato de forma segura y entienden los riesgos implicados.
Los nifios no pueden jugar con el aparato. Mantenga el aparato y el
cable fuera del alcance de los nifilos menores de 8 aios.

Los niilos no podran realizar la limpieza ni el mantenimiento a menos
gque tengan mas de 8 afos y cuenten con supervision.

& La superficie puede calentarse durante el uso.

Cuando el aparato esta en funcionamiento, la temperatura de las superficies
accesibles puede ser alta. No toque las superficies calientes. Si lo hace, podria
sufrir quemaduras. Utilice el mango para extraer y transportar la bandeja y la
cesta de freir calientes. La bandeja y la canasta Unicamente se deben colocar
sobre una superficie resistente al calor. Cuando extraiga la bandeja del
aparato, tenga especial cuidado de no quemarse con el vapor que liberan los
alimentos. El aparato tiene calor residual, lo que significa que permanece
caliente durante algun tiempo después de apagarlo.

En caso de que los alimentos dentro del aparato se incendien, apaguelo inme-
diatamente y luego desconéctelo de la toma de corriente. No extraiga la ban-
deja hasta que deje de salir humo por las aberturas de ventilacién.

Se puede producir un incendio si el aparato esta cubierto o toca material infla-
mable, incluidas cortinas, paredes y similares, cuando esta en funcionamiento.
No apoye ningln objeto sobre el aparato mientras esté en funcionamiento.
No vierta agua fria en la bandeja cuando esté caliente.

Siempre apague el aparato y desconéctelo de la toma de corriente cuando lo
deje sin supervisidén o cuando no lo use y antes de moverlo o limpiarlo. Deje
gue el aparato se enfrie antes de moverlo o limpiarlo.

Para proteger contra descargas eléctricas, no sumerja el aparato en agua o en
cualquier otro liquido.

No coloque objetos pesados sobre el cable de alimentacion. Asegurese de que
el cable de alimentacién no cuelgue fuera del borde de la mesa y de que no
esté en contacto con una superficie caliente.
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Para desconectar el aparato de la toma de corriente, se debe tirar con suavidad
del enchufe del cable de alimentacién, nunca del propio cable. De lo contrario,
podrian producirse dafos en el cable de alimentacién o en la toma de
corriente.

Si se producen dafios en el cable de alimentacion, debera sustituirse por un
cable de alimentacién original a través de un centro de servicio autorizado. Se
prohibe el uso del aparato si el cable de alimentacién esta danado.

Para evitar que se produzca una descarga eléctrica y alguien resulte herido, no
se debe intentar reparar ni realizar ajustes en el aparato por cuenta propia.
Lleve el aparato a un centro de servicio técnico autorizado para realizar todas
las reparaciones o ajustes. Si se altera el aparato, se corre el riesgo de perder
los derechos legales derivados de la garantia por calidad o rendimiento
insatisfactorios.

iPrecaucion!

Siempre ubique el aparato en una superficie horizontal, resistente al calor y
estable.

Este aparato es Unicamente para uso doméstico.

Desconecte el aparato siempre después de usarlo.

Deje que el aparato se enfrie durante al menos 30 minutos antes de
manipularlo o limpiarlo.

El aparato estd equipado con un micro-interruptor interno que pausara la
freidora automaticamente si la canasta es removida durante el proceso de
coccion.

No cubra las ranuras de entrada y la salida de aire cuando el aparato esté en
funcionamiento.

Instrucciones para cable corto

Se proporciona un cable de alimentacién corto para reducir los riesgos de que
alguien se enrede o tropiece con un cable largo. Las extensiones pueden utilizarse
si se tiene cuidado al usarlas.

La clasificacién eléctrica del cable de extensién debe ser al menos igual a la del
aparato. Si la clasificacién eléctrica del cable de extension es demasiado baja,
esta podria recalentarse y prenderse en fuego.

El cable extendido resultante debe colocarse de manera que no cuelgue del
mostrador o mesa para evitar que nifios puedan halarlo o tropezar con él.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
SOLO PARA EL HOGAR

Espariol - 30



Resumen de componentes

1. Unidad principal 2. Panel de control tactil
3. Separador de cestas 4. Bandeja antiadherente
5. Asadelacesta 6. Cesta

Descripcion del panel de control y de la pantalla

NOTA: Los botones del dispositivo son tactiles. Toque suavemente los botones con un
dedo para ejecutar la funcién. Siempre que se presione una tecla, se confirmara con un
pitido.

Botones de la pantalla tactil

Tiempo por Temperatura por
Simbolo Funcién defecto P o P
. defecto (°C)
(min)

El rango de control de temperatura
es de 50-200°C, cadaclicenel +/ -

T

A emperatura de temperatura aumentara o
reducira 10°C

B Patatas fritas 18 200

C Baquetas 20 200

D Pantalla Pantalla digital - indicaFién de
temperatura y temporizador

E Pastel 25 160

El rango de ajuste de tiempo es de 1
Temporizador a 60 min. cada clicen + / - tiempo
aumentard o reducird 1 min

G Gambas 8 180

H Inicio-Pausa Para iniciar o pausar la funcidn

I Filete 12 180
Encendido-

J Para encender o apagar el aparato
apagado

K Zona 2 Zona de coccion 2

L Ldmpara 2 Para encender la zona de coccidn 2

+ +
BEREDEAR H EEN@ H
| !
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M (9 Deshidratar 360 60
N My IEYed | Doble coccidon Cocinar con las mismas funciones en
ambas zonas
(0] Verduras 10 160
p P—— ) A.cabad_o Cocmar en c_los zonas diferentes con
4 | sincronizado funciones diferentes

Q Pizza 20 180

R Pescado 10 180

S Zonal Zona de coccion 1

T Ldmpara 1 Para encender la zona de cocciéon 1
] @ Precalentamiento 3 180

Conozca su freidora de aire

Prepare sus comidas vy refrigerios favoritos de un modo rapido, saludable y facil con su
nueva freidora de aire. jEsta freidora utiliza circulacién de aire caliente de alta velocidad
para cocinar sus ingredientes desde todos los lados, simultdneamente! También le
permite preparar una variedad de sabrosas recetas sin la necesidad de agregar demasiado
aceite o grasa a la mayoria de los ingredientes. Esta freidora de aire presenta:

Un panel de control sensible al tacto con 10 ajustes preestablecidos.
Un control digital del tiempo y la temperatura de coccion.
Un rango de control de temperatura de 50°C — 200°C.

Un rango de tiempo de 1 a 60 minutos, que estd equipado con un sistema de apagado
automatico. Una vez que el temporizador llegue a “0”, el aparato se apagara.

Otras de las ventajas que le brinda su freidora de aire son:
Coccidn rapida, con poco o nada de tiempo de precalentamiento requerido.

Facil y rapida limpieza: las piezas antiadherentes tienen un tamafio ideal para ser
lavadas en el lavavaijillas.

Proceso de fritura cdmodo—sin espatulas, sin complicaciones, y sin olor a aceite.

Versatilidad—con la capacidad de freir, hornear, asar y rostizar, esta unidad es una
excelente herramienta para una cocina ocupada.

No necesita ser armada -- imuy segura y facil de usar!
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Antes de usar por la primera vez

Desembale el aparato y sus accesorios (cesta de freir para alimentos y recipiente).
Lave los accesorios con agua jabonosa caliente y luego séquelos. Limpie el interior de
la cavidad para freir con un paifo humedo o una esponja y luego séquelo con una
toalla de papel. Asegurese de que la cavidad esté seca antes de operar la unidad.
Coloque su freidora de aire sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.
Aseglirese de que también esté colocado a una distancia minima de 15 cm (6
pulgadas) de cualquier objeto circundante.

Se recomienda encender la freidora de aire sin ningln alimento dentro durante
aproximadamente 20 minutos. Esto ayudard a eliminar la grasa que pudo haberse
adherido durante su fabricacidn, y a eliminar el olor a” nuevo” del aparato.

Ventile la cocina durante este proceso. Cuando su freidora de aire se calienta por
primera vez, es posible que emita un poco de humo u olor. Esto es normal en muchos
electrodomésticos nuevos y no afectard la seguridad de su aparato.

Precaucion: Al mover su freidora de aire, asegurese de sostenerla por la base, —
ino se fie del mango de la cesta de freir al moverla!

Funcionamiento del aparato

Preparacion del aparato para su uso:

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada. Asegurese de
que la superficie sea resistente al calor y que su freidora de aire también esté
colocada a una distancia minima de 15 cm (6 pulgadas) de cualquier objeto
circundante.

Inserte el enchufe en una toma de corriente. El aparato emitird un pitido y se
encendera todo el panel de control durante unos segundos y pasara al modo de
espera con sélo el botén de encendido iluminado.

Uso del aparato

Su freidora de aire se puede utilizar para preparar una gran variedad de alimentos.
Consulte la tabla en la seccion “Uso de los ajustes preestablecidos” para conocer los
tiempos bdsicos de coccion.

1.

w

Pulse el icono de encendido - para encender la freidora. Todos los iconos se
iluminaran.
Ahora puede seleccionar qué zona de la cesta desea utilizar: utilice la zona de la

izquierda @, la zona de la derecha ®, o0 ambas.

Saque la cesta de la freidora con cuidado.

Coloque los ingredientes en la cesta. No llene demasiado la cesta, ya que podria
afectar a la calidad de los resultados de la coccion.

Vuelva a colocar la cesta en la freidora.
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iATENCION! PRECAUCION Vuelva a introducir la(s) cesta(s) de freir llena(s) en la
freidora de aire. Si no introduce la cesta correctamente, no sera posible poner en
marcha la freidora. No toque la cesta de freir de alimentos o el interior de su freidora
de aire durante e inmediatamente después del uso, ya que estaran extremadamente
calientes. Sujete la cesta de freir de alimentos Unicamente por el mango. Recuerde
siempre usar guantes de cocina para horno, ila unidad estara CALIENTE!

Seleccione uno de los 10 programas preestablecidos y ajuste la temperatura y el
tiempo con los botones correspondientes si es necesario. La temperatura y la hora
se mostraran alternativamente. Cada funcion tiene su propio tiempo y temperatura
predeterminados (como se muestra en la tabla). Nota: Los ajustes de cada zona se
pueden elegir individualmente.

Pulse el botdén de inicio/pausa m para iniciar la coccién. El icono Ml empezara a
parpadear y después de un pitido la freidora de aire empezara a funcionar. La
pantalla mostrard alternativamente la temperatura del menu y la hora.

Cuando la freidora de aire esté en funcionamiento, puede pulsar m o sacar la cesta
de freir para pausar el funcionamiento. Cuando la cesta de freir sea empujada de
nuevo al aparato, la operacidon continuara durante el tiempo restante y a la
temperatura seleccionada.

Una vez transcurrido el tiempo de preparacion, la resistencia deja de funcionar. final
de este proceso se indicara mediante un aviso sonoro. El ventilador continuara
funcionando durante unos 60 segundos, expulsando el aire caliente por razones de
seguridad.

10. Saque la cesta del aparato y coléquela sobre una superficie resistente al calor.
11. Compruebe si los ingredientes estdn listos. Si los ingredientes aun no estan listos,

simplemente deslice la cesta de nuevo en el aparato y ajuste el temporizador a unos
minutos adicionales.

12. Vacie el cestillo en un bol o en un plato. Cuando un lote de ingredientes esté listo, la

freidora de aire estara instantdaneamente lista para preparar otro lote.

Nota: No voltee la cesta de freir. El aceite que se acumula en el fondo de la cesta
gotea sobre los ingredientes.

Nota: Para retirar ingredientes grandes o fragiles, saquelos de la cesta con unas
pinzas.

Luces y ventanas de visualizacion n, E

Esta unidad esta equipada con luces de visualizacidn para controlar facilmente el progreso
de la coccion del contenido de la bandeja a través de las ventanas de visualizacion
incorporadas en la parte frontal de ambas bandejas de fritura.

1. Pulse cualquiera de los botones de las luces de visualizacidn en el extremo izquierdo

y derecho del panel de visualizacién etiquetados como 1y 2 para iluminar la bandeja
de coccidn.
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2. La luz puede apagarse pulsando de nuevo el botén, de lo contrario se apagara
automaticamente después de 3 minutos.

Ajuste de la temperatura y el tiempo

Los valores de temperatura y tiempo pueden ajustarse en cualquier momento antes de
iniciar el proceso de fritura o durante el mismo, independientemente del programa
seleccionado.

e Elrango de control de temperatura es de 50-200°C, cada pulsacion en el botén + / -
de temperatura aumentara o reducira 10°C. A 200°C, pulse el «+», volvera a una
temperatura de 50°C, pulse el «-» a una temperatura de 50°C volvera a un ciclo de
200°C. En el proceso de control de temperatura, la pantalla digital de temperatura
parpadeara en la pantalla (no parpadea durante el trabajo), después de parpadear 3
veces, la temperatura se ha hecho de ajuste.

e Elrango de tiempo de ajuste es de 1 a 60 min. cada clic en el tiempo + / - aumentard
o reducira 1 min. A los 60 min, si pulsa «+», el tiempo volvera a 01 min. A 01 min, si
pulsa «-», la temperatura volvera a un ciclo de 60 min. En el proceso de control de
tiempo, la pantalla digital de tiempo parpadeard en la pantalla (no parpadea durante
el trabajo), después de parpadear 3 veces, el tiempo se ha hecho de ajuste.

Sincronizar acabado

Si va a utilizar ambos lados para cocinar con diferentes tiempos de coccién (normalmente
si cocina diferentes tipos de alimentos en cada lado). Sync Finish retrasara
automaticamente el inicio del ciclo mas corto para que ambos lados terminen al mismo
tiempo.

Para utilizar Sync Finish, pulse primero el botén «Sync Finish» justo

después de encender la unidad, parpadeara para indicar que esta activo, luego proceda a
ajustar el lado 1 y el lado 2 de la misma manera que se describe en la seccién «Uso del
aparato» anterior.

Coccion Dual

Como opcidn Si desea utilizar ambos lados (ambas bandejas) para cocinar con idéntico
tiempo y temperatura (normalmente si cocina el mismo tipo de alimento en ambos lados),

) DUAL COOK

simplemente pulse el botén «Dual Cook» en lugar de los botones del lado
1 0 2 descritos en la seccidén «Uso del aparato» anterior. Ahora cualquier modo de coccién
preestablecido y cualquier modificacion del tiempo o la temperatura se duplicara en
ambos lados de coccion (ambas bandejas) ahorrandole tiempo de ajuste individual.

Precalentamiento

El botén Precalentamiento ﬁ es simplemente un modo de preajuste de coccién adicional
y puede utilizarse del mismo modo que cualquiera de los modos de preajuste. El modo de
precalentamiento ajusta el tiempo a 3 minutos y la temperatura a 180°C. Al igual que el
resto de modos preestablecidos, también puede editarse y utilizarse como modo de
configuracion manual del tiempo y la temperatura. Para ello, seleccione la zona de coccién
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(izquierda o derecha) pulsando el botdén 1 o 2. Seleccione el botén Precalentamiento ﬁ,
ahora puede editar libremente tanto el tiempo de coccién como la temperatura. Tanto la
temperatura como el tiempo de coccidn se alternan constantemente en cada pantalla para
mostrar los ajustes actuales.

Deshidratar
La deshidratacién de alimentos es un método de conservacion utilizado para prolongar la

vida atil de los alimentos eliminando su contenido de agua. También es una de las técnicas
de conservacion de alimentos mds antiguas y extendidas.

Deshidratar es uno de los 10 modos de coccion predefinidos que incluye esta secadora de
aire y puede seleccionarse y llevarse a cabo mediante el método que se muestra en la
seccién «Uso del aparato». También puede configurarse para que funcione en ambas
zonas de coccion al mismo tiempo si es necesario. El rango seleccionable por el usuario es
de 30-1440 min y de 30-80°C para la temperatura.

Nota: Como la temperatura de deshidratacidon es mucho mas baja que la de los modos de
coccion normales, se recomienda no utilizar el modo de deshidratacidon mientras se cocina
a altas temperaturas en el otro compartimento, ya que el sobrecalentamiento cruzado
puede afectar a la accion de deshidratacion.

Apagado automatico

Este aparato esta equipado con un temporizador que, una vez finalizada la cuenta atras y
el periodo de enfriamiento de 1 minuto, emitira 10 pitidos y se apagard automaticamente.

Para apagar el aparato manualmente, pulse el botén «Encendido» - para apagar la
unidad.

Nota: Al pulsar «Inicio/Pausa» m s6lo se detiene el proceso de fritura con aire, la unidad
NO se apagara.

Consejos de comida

1. Para cocinar uniformemente, no llene demasiado la cubeta, agite o dé vuelta los
ingredientes a la mitad de la coccion.

2. Para hacer pasteles, tartas o cualquier alimento con relleno o rebozado, coloque los
alimentos en un recipiente resistente al calor antes de colocarlos en la cubeta.

3. Para que los alimentos queden mas crujientes, puede rociar o cepillar una pequeia
cantidad de aceite.

4. Los alimentos marinados en liquido crean salpicaduras y exceso de humo. Seque
estos alimentos antes de freirlos al aire.
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Limpieza y Mantenimiento

Antes de limpiar el aparato, desconéctelo de la toma de corriente y deje que se
enfrie. El aparato se enfria mds rapidamente con la bandeja y la cesta extraidas.

Recomendamos limpiar el aparato inmediatamente después de que se enfrie para
evitar que los restos de comida se sequen. Estos son mas dificiles de eliminar
después. El aparato tarda aproximadamente 30 minutos en enfriarse para limpiarlo
o tocarlo con seguridad.

Lave la cesta con esponjas lavavajillas suaves bajo el grifo y afadiendo detergente
lavavajillas neutro. A continuacidn, enjuague estas piezas con agua limpia, séquelas
bien y vuélvalas a montar.

Si no consigue eliminar los restos de comida adheridos al cesto, llénelo de agua
caliente con detergente lavavajillas neutro. Deje que el agua y la solucion de
detergente actuen durante aproximadamente 10 minutos para empapar los restos
de comida. A continuacién, limpie la cesta de la forma habitual.

Asegurese de que no se acumulen restos de comida en el cesto. Antes de seguir
utilizandolo, el cesto debe estar limpio.

Limpie la superficie del aparato con un pafio suave humedecido con una solucién de
agua caliente y detergente lavavajillas neutro. Después de aplicar el detergente,
limpie el aparato con un pafio ligeramente humedecido y luego séquelo todo bien.
Asegurese de que no se moje la toma de conexion del cable de alimentacidn.

No sumerja el aparato en agua o en cualquier otro liquido.

No utilice lana de acero, productos de limpieza abrasivos, disolventes, etc. para
limpiar ninguna parte de este aparato.
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Resolucion de problemas

Problema Causa Solucion

La freidora de aire | El aparato no estd enchufado. Enchufelo un enchufe con toma de

ca-liente no tierra.

funciona. No ha ajustado el temporizador. Ajuste el tiempo de coccion
deseado.

Los ingredientes no
estan cocinados.

Hay demasiada comida en la
cesta.

Quite algo de comida. Las tandas
mas pequefias se frien mas
uniformemente.

La temperatura programada es
demasiado baja.

Seleccione la temperatura deseada
(vea la seccion "Ajustes").

Tiempo de
demasiado corto.

preparacion

Afiada mas tiempo de preparacion.

Los ingredientes no
se frien
uniformemente.

Algunos tipos de ingredientes
necesitan ser removidos a mitad
del proceso de preparacion.

Retire la sartén del cuerpo principal
y agitala cuidadosamente a mitad
del proceso de preparacion.

La comida no sale
crujiente.

La comida era especifica para una
freidora tradicional.

Utilice aperitivos para hornear o
cubra ligeramente los ingredientes
con un poco de aceite para obtener
un resultado mas crujiente.

La sartén no encaja
correctamente en
el aparato.

Hay demasiada comida en la
bandeja.

Quite algo de comida. Las tandas
mas pequefias se frien mas
uniformemente.

La cesta no estd colocada
correctamente en la sartén.

Empuje la cesta hacia abajo en la
bandeja hasta que oiga un clic.

Sale humo blanco
del aparato.

Estd preparando ingredientes
grasientos.

Cuando frie ingredientes grasientos
en la freidora de aire, una gran
cantidad de aceite se derramara en
la sartén. El aceite produce humo
blanco y la sartén puede calentarse
mas de lo normal Esto no afecta al
rendimiento ni al resultado final.

La sartén aun contiene residuos
de grasa de un uso anterior.

El humo blanco es causado por el
calentamiento de la grasa en la cesta
Aseglrese de limpiar bien la cesta
después de cada uso.

Las patatas fritas
frescas no se frien
uniformemente.

No lavd bien las patatas antes de
freirlas.

Enjuague bien las patatas para
eliminar todo el almidon del
exterior.

Las patatas fritas
frescas no estan
crujientes cuando
salen de la freidora
de aire.

La textura crujiente de las patatas
fritas depende de la cantidad de
aceite y agua que contengan.

Corte las patatas en palitos mas
pequefios para obtener un resultado
mas crujiente. Agregue un poco mas
de aceite para obtener un resultado
mas crujiente.
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Datos técnicos:

Modelo de producto AF-D10.0108B
Potencia nominal 2200-2600W
Voltaje nominal 220-240V~, 50-60Hz
Capacidad 2*5L

Temporizador 1-60 minutos

Rango de temperatura 50°C - 200°C

Conformidad CE

Este producto ha sido probado y producido de acuerdo con las normativas actuales y
pertinentes, tales como:
- Directiva de compatibilidad electromagnética 2014/30/EU,
C € - Directiva de baja tensidn Directiva (LVD) 2014/35/EU,
- Directiva RoHS y su modificacién EU 2015/863,
y ha sido construido de acuerdo con las Ultimas normas de seguridad.
La marca CE certifica este producto con todas las directivas relevantes relacionadas.

Disposicidn — La politica ambiental

Embalaje
El material de embalaje es totalmente reciclable, como lo indica el simbolo
: correspondiente. Para su eliminacion, respete las normas locales. No deje el
material de embalaje (bolsas de plastico, trozos de poliestireno, etc.) al alcance de
los nifios; puede ser peligroso.
Eliminacién
Este aparato lleva el marcado CE en conformidad con la Directiva 2012/19/EU del
Parlamento Europeo y del Consejo sobre residuos de aparatos eléctricos y electronicos
(RAEE).
La correcta eliminacion de este producto evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.
Este simbolo en el producto o en los documentos que acompafian el producto,
E indica que este aparato no puede ser tratado como residuos domésticos. Es su
lugar se debe entregar al punto de recogida para el reciclaje de equipos eléctricos
y electrdnicos.
Para eliminacion debe realizarse de conformidad con las normas medioambientales para
eliminacidn de residuos. Entrégalo a un vertedero autorizado, no lo deje ni siquiera por
unos dias, ya que es potencialmente peligroso para los nifios.
Para obtener informacién mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de
este producto, pdngase en contacto con el ayuntamiento, su servicio de desechos del
hogar o la tienda donde adquirié el producto.
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Términos y condiciones de la garantia

1.

10.

11

12,

13.

14.

15.
16.

17.

El producto esta garantizado por el periodo estipulado por la legislaciéon donde se comercializa, a partir de
la fecha de compra, contra defectos de fabricacion y/o mano de obra. La falta de conformidad que se
manifieste dentro de este plazo, presume que existe en la fecha de compra. Después de este periodo,
corresponde al cliente demostrar que la falta de conformidad ya existia en el momento de la entrega.

Si, durante el periodo de garantia, el producto es defectuoso en uso normal, el comprador debe ponerse en
contacto con el establecimiento vendedor y enviar el electrodoméstico al lugar indicado por el vendedor.
La garantia solo es vélida previa presentacion de la factura que acredite la compra y el certificado de garantia
completado (indicando la fecha de compra, el nombre del distribuidor, |a referencia del modelo, y también
se recomienda indicar el niimero de serie y el nimero de lote).

El importador / vendedor se reserva el derecho de rechazar la asistencia de garantia en caso de que dicha
informacion haya sido eliminada o alterada después de la compra original del producto.

La responsabilidad del importador/vendedor incluird, entre otras cosas, los costes de reparacion y/o
sustitucion de la unidad cubierta por la garantia con la reserva del derecho a sustituirla por un producto
equivalente, cuando no sea posible repararla.

La garantia no se aplica a problemas que no estén directamente relacionados con defectos de material,
disefio o mano de obra.

Este producto es un electrodoméstico y esta destinado solo para uso doméstico. La garantia se anula si el
producto se utiliza con fines profesionales.

La garantia no cubre los dafios causados por mal uso, instalacion inadecuada, derrames, factores externos o
dafios intencionales.

La garantia no cubre los dafios resultantes de caidas, uso de fuerza excesiva, golpes, exposicion a condiciones
ambientales extremas o deterioro causado por el uso normal de piezas de plastico o teclados, asi como el
uso de baterias distintas a las especificadas en este manual.

La garantia no cubre la instalacion y programacion por parte del distribuidor. En particular, no se aceptara
ninguna reclamacion de instalacion y programacion gratuita por parte del revendedor.

La garantia no cubre deficiencias que perjudiquen insignificantemente el funcionamiento del aparato. Otros
costes, como la instalacién, el transporte y el desplazamiento del técnico estan expresamente excluidos de
la garantia.

La aplicabilidad de la garantia presupone que el aparato sea enviado al establecimiento vendedor o al lugar
indicado por éste, completo y en un embalaje bien protegido (si es posible en su embalaje original) y
acompafiado de la respectiva hoja o tarjeta de garantia, debidamente cumplimentado y comprobante de
compra.

Si después de la verificacion, se descubre que no hay razones para la reclamacién, o que el producto no es
defectuoso, los costos inherentes se imputaran al cliente, y el distribuidor estd autorizado a cobrar esos
costos al cliente.

La garantia quedard anulada cuando presente indicios de que una persona no autorizada ha intentado
realizar reparaciones, modificaciones o sustitucion de piezas en el aparato.

Las reparaciones realizadas una vez finalizado el periodo de garantia incurren en costes.

Esta garantia no afecta a sus derechos legales que pueda tener como consumidor en virtud de la legislacién
nacional aplicable que rige la compra de productos donde se vende el producto.

Periodo de garantia:

Paises de la Unién Europea - Las Directivas Europeas (UE) 2019/771 y (UE) 2019/770 se aplican a ciertos
aspectos de los contratos de compraventa de bienes muebles y se transponen a las legislaciones nacionales
de sus paises.

Otros paises: se aplica la legislacion nacional sobre los derechos de los consumidores en su pais. En caso de
gue no exista legislacion oficial, la garantia se aplicara a discrecion del importador que introduzca el
producto en el mercado o del establecimiento vendedor.
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Francgais

Cher Client

Merci d'avoir choisi un produit HEGER.

Les produits HEGER sont congus pour le bien-étre du consommateur, en insistant sur les
plus hauts standards de qualité, de fonctionnalité et de design. Nous sommes certains de
leur satisfaction a I'achat de ce produit.

Nous supposons que l'utilisateur détient des connaissances générales sur I'emploi des
appareils électroménagers.

Avant la premiére mise en service, lisez attentivement le présent mode d’emploi et les
instructions de sécurité et familiarisez-vous avec les fonctions de I'appareil. Conservez le
présent mode d’emploi et le cas échéant, transmettez-le a des tiers.

Usage conforme

Cet appareil sert a traiter les aliments par la chaleur. Ne I'utilisez pas a d'autres fins que
celles pour lesquelles il a été congu. Il ne peut étre utilisé que de la maniéere décrite dans
ces instructions d'utilisation. L'appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales.
Toute autre utilisation de cet appareil est contraire a I'utilisation prévue et peut entrainer
des dommages matériels ou méme des blessures corporelles.

L’appareil est congu pour un usage domestique uniquement. Il n’est pas congu pour étre
utilisé dans des lieux comme :

— Cuisines pour le personnel dans les magasins, bureaux et autres lieux de travail ;
exploitations agricoles ; chambres d’hotel ou de motel ou autres lieux de vie ;
chambres d’hétes.

Le fabricant / distributeur décline toute responsabilité pour les dommages causés par
I'utilisation de cet appareil contrairement a son utilisation prévue.

Consignes de sécurité importantes

S'il vous plait garder ce manuel d'instructions dans un endroit siir, avec la carte
de garantie, facture d'achat et de carton pour référence future. Les précautions
de sécurité jointe ici en réduire le risque d'incendie, d'électrocution et de
blessures lorsqu'il est correctement respecté.

e La tension d'entrée de ce produit est 220-240V~, 50-60Hz. Avant d'allumer,
d'assurer la tension électrique et la fréquence du circuit correspond a ceux
indiqués sur l'appareil.

La friteuse doit étre placée sur une surface plane en fonctionnement pour
éviter le renversement.

Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité de rebords de fenétre, égouttoirs
d’évier, surfaces instables, cuisiniere ou plaques de cuisson électriques.
L'appareil doit étre placé sur une surface stable, seche et plane uniquement.
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Une installation incorrecte peut entrainer des risques d'incendie,
d'électrocution et / ou de blessures corporelles.

Le distributeur/fabricant n'est pas responsable des dommages éventuels
causés par un usage impropre ou défectueux.

Attention : L'appareil n’est pas congu pour étre commandé en utilisant un
dispositif externe, une minuterie externe ou une commande a distance.
L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant/distributeur peut
provoquer un incendie, d'électrocution ou de blessures. Utilisez I'appareil avec
les accessoires originaux fournis par le fabricant uniqguement.

N’utilisez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables comme des
rideaux, torchons, etc.

Il faut laisser une distance d’au moins 15 cm de tous les c6tés pour assurer la
bonne circulation de I'air pendant le fonctionnement de I'appareil. Ne placez
pas d’objets sur I'appareil et ne couvrez pas les grilles d’aération.

Evitez tout contact avec la vapeur chaude sortant des grilles d’aération
pendant le fonctionnement de I'appareil.

Ne remplissez pas le panier amovible avec trop d’aliments. Assurez-vous que
les aliments placés a I'intérieur du panier amovible n’entrent pas en contact
avec I'élément chauffant.

Ne mettez pas vos mains dans la zone interne de I'appareil pendant qu’il est en
fonctionnement.

Ne remplissez pas la cuve amovible d’huile. Remplir la cuve d’huile peut créer
une situation de danger. Cette méthode de cuisson saine est basée sur le
principe de circulation de l'air chaud pour laquelle aucune huile n’est
nécessaire. Une petite quantité d’huile peut étre ajoutée pour en donner le
go(t aux aliments seulement.

N’utilisez pas I'appareil pour frire des aliments contenant une tres grande
guantité de matiere grasse.

Ne pas insérer d'objets dans la friteuse. Ne pas plier ou endommager le cordon
d'alimentation.

Prise d'alimentation doivent étre retirés de prise de courant avant le
nettoyage, |'entretien, de maintenance ou de déplacer la friteuse. Lorsque la
friteuse n'est pas utilisée, I'éteindre et le débrancher.

L'appareil ne contient aucune piece réparable par l'utilisateur. N'essayez pas
de réparer, démonter ou modifier la friteuse.

Francais - 42



Ne pas utiliser chimiques, la paille de fer ou de nettoyants abrasifs pour
nettoyer I'extérieur de |'unité, car ceux-ci rayer la surface en acier inoxydable
et en métal moulé.

Une surveillance étroite est nécessaire lorsqu'un appareil est utilisé
par ou a proximité d'enfants. Les enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de moins de 8 ans.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et des
personnes présentant un handicap physique, sensoriel ou mental voire
ne disposant pas des connaissances et de |'expérience nécessaires en
cas de surveillance ou d'instructions sur l'usage de cet appareil en
toute sécurité et de compréhension des risques impliqués. Les enfants
ne doivent pas jouer avec l'appareil. Maintenez l'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre confiés
a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou plus et sont sous surveillance.

& La surface peut devenir chaude a l'usage.

Lors du fonctionnement de I'appareil, la température des surfaces accessibles
peut étre élevée. Ne touchez pas les surfaces chaudes. Sinon, vous pourriez
vous brller. Utilisez la poignée pour retirer et déplacer le panier et la cuve.
Placez le panier et la cuve chauds sur des surfaces résistant a la chaleur
uniquement. Lorsque vous sortez le panier de [I'appareil, faites
particulierement attention a ne pas vous brller avec la vapeur qui s’échappe
des aliments. La chaleur résiduelle de I'appareil signifie qu’il reste chaud
pendant un certain temps apres s’étre éteint.

Au cas ou les aliments a l'intérieur de I'appareil prendraient feu, éteignez-le
immédiatement et débranchez-le de la prise. Attendez que la fumée sortant
des grilles d’aération ait disparu avant de sortir la cuve.

Un incendie peut se produire si I'appareil est couvert par ou touche des
matériaux inflammables, y compris des rideaux, tentures, murs, etc., lorsqu'il
est en marche. Ne rangez aucun objet sur le dessus de I'appareil lorsqu'il est
en marche.

Ne versez pas d’eau glacée dans la cuve chaude.

Eteignez toujours 'appareil et débranchez-le de la prise de courant lorsque
vous le laissez sans surveillance, quand vous ne I'utilisez pas et avant de le
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déplacer ou de le nettoyer. Laissez I'appareil refroidir avant de le déplacer ou
de le nettoyer.

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

Ne placez pas d’objets lourds sur le cordon d’alimentation. Assurez-vous que
le cordon d’alimentation ne pende pas d’un bord de la table ou qu’il n’entre
pas en contact avec une surface chaude.

Débranchez 'appareil de la prise électrique en tirant doucement sur la fiche du
cable d’alimentation, sans tirer directement sur le cable d’alimentation.
Autrement, cela pourrait endommager le cable d’alimentation ou la prise.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un
cordon d’alimentation original disponible dans un centre de réparation
autorisé. Il est interdit d’utiliser I'appareil si le cordon d’alimentation est
endommagé.

Pour éviter tout danger ou blessure par électrocution, ne pas réparer ni
modifier I'appareil. Toutes les réparations ou réglages doivent étre réalisés par
un centre de réparation autorisé. En modifiant I'appareil, vous risquez
d’annuler vos droits légaux découlant de la garantie pour qualité ou prestation
non satisfaisante.

Attention !

Toujours placer I'appareil sur une surface horizontale, plane, résistante a la
chaleur et stable.

Cet appareil a été fabriqué seulement pour 'usage domestique.

Toujours débrancher apres usage.

Laisser refroidir I'appareil pendant environ 30 minutes avant de le manipuler
ou le nettoyer.

L'appareil est équipé d’un micro-interrupteur de sécurité a l'intérieur qui
interrompt automatiquement le processus de cuisson si le panier est retiré
pendant la cuisson.

Ne pas couvrir I'entrée et la sortie d’air lorsque I'appareil fonctionne.

Instructions pour le cable court

Un cordon électrique court est inclus, pour diminuer les risques d’accidents
résultants d’un cordon enchevétré, ou de trébucher sur un cordon long. Un cordon
d’extension peut étre utilisé, pourvu qu’on le fasse avec précaution.

Si la puissance électrique du cordon d’extension est trop basse, ceci pourrait
causer la surchauffe et/ou un risque d’incendie de I'appareil.

Le cordon d’extension doit étre arrangé de fagon a ne pas pendre du comptoir
ou de la table, ol il pourrait étre tiré par des enfants ou vous faire trébucher.
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CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
POUR USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

Vue d'ensemble des composants

1. Unité principale 2. Panneau de commande tactile
3. Séparateur de paniers 4. Plateau antiadhésif
5. Poignée du panier 6. Panier

Description du panneau de commande et de I'affichage

NOTE : Les boutons de I'appareil sont de boutons tactiles. Effleurez les boutons du doigt
pour exécuter la fonction. Chaque fois qu’un bouton est pressé, il sera confirmé par un bip
sonore.

Boutons de I'écran tactile

Durée par Température par
défaut (min) défaut (°C)
La plage de réglage de la température
est comprise entre 50 et 200°C.
A R B | Température Chaque clic sur les touches +/ -
permet d'augmenter ou de réduire la
température de 10°C

Symbole Fonction

Frites 18 200

Pilons 20 200

température et de la durée

Gateau 25 160

D m Affichage Ecran numérique - indication de la

La plage de réglage de la durée est
comprise entre 1 et 60 minutes.

F LR | Minuterie Chaque clic sur les touches + / -
augmente ou réduit la durée de 1
minute

G Crevettes 8 180
Pour démarrer ou interrompre la

H Marche-Pause .
fonction

| Steak 12 180
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J - On-Off Pour allumer ou éteindre |'appareil

K Zone 2 Zone de cuisson 2

L E Lampe 2 Pour allumer la zone de cuisson 2

M Déshydratation 360 60

N i N | Double cuisson Cuisson avec les mémes fonctions

dans les deux zones

0] Légumes 10 160

p Finition - Cuisson dans d.eux zc?nclas différentes
“ | synchronisée avec des fonctions différentes

Q Pizza 20 180

R Poisson 10 180

S Zone 1 Zone de cuisson 1

T Lampe 1 Pour allumer la zone de cuisson 1

U m Préchauffage 3 180

Connaitre votre friteuse a air chaud

Préparez vos aliments et collations préférés de maniere rapide, saine et facile avec votre
nouvelle friteuse a air chaud. Cette friteuse a air utilise une circulation d’air chaud a haute
vitesse pour cuire vos ingrédients de tous les c6tés, simultanément ! Elle vous permet
également de préparer une variété de plats savoureux sans ajouter d'exces d'huiles ou de
graisses a la plupart des ingrédients. La friteuse a air chaud offre :

Un panneau de contrdle tactile, avec 10 menus préréglés.

Le contrdle digital du temps de cuisson et de la température.

Une plage de température de 50°C a 200°C

Un minuteur de 1 a 60 minutes, qui est équipé d’une fonction d’arrét automatique.
Une fois que le minuteur est arrivé a “0”, 'unité s’éteint automatiquement.
D’autres grands avantages de votre Friteuse a air chaud sont :

Une cuisson rapide, avec un temps de préchauffage bref ou méme sans aucun
préchauffage.

Un nettoyage rapide et facile : les surfaces antiadhésives sont adaptées au nettoyage
au lave-vaisselle.

Une friture sans complications —pas de spatules, pas de désordre, et pas d’odeur
d’huile !
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Une grande versatilitt— que ce soit pour frire, cuire au four, rotir ou griller, cet
appareil est le parfait outil de cuisson dans une cuisine active.
Il n’y a pas besoin de montage — son utilisation est trés facile et slre !

Avant la premiére utilisation

Déballez I'appareil et ses accessoires (panier et casserole). Lavez les accessoires a
I'eau chaude savonneuse, puis essuyez-les. Essuyez l'intérieur de la cavité de friture
avec un chiffon ou une éponge humide, puis séchez avec une serviette en papier.
Assurez-vous que la cavité est seche avant d'utiliser I'appareil.

Placez votre friteuse a convection sur une surface plane, stable et résistante a la
chaleur. Assurez-vous qu'il est également placé a au moins 15 cm (6 pouces) de tout
objet environnant.

Nous recommandons de faire fonctionner la friteuse a air chaud une premiere fois
pendant environ 20 minutes sans aucun aliment a I'intérieur. Ceci aidera a éliminer
la graisse qui pourrait avoir adhéré pendant la fabrication, et a éliminer 'odeur « de
neuf » de I'appareil.

Ventiler la piéce pendant cette période. La premiére fois que votre friteuse a air
chaud commence a chauffer, cela pourrait causer I'émission de fumée ou d’odeur.
Ceci est normal pour beaucoup d’appareils chauffants. Ceci n’affecte en rien Ila
sécurité de votre appareil.

Attention : En déplagant la friteuse a air chaud, assurez-vous de bien la soutenir par sa

bas

e — ne pas soutenir I'appareil par la poignée du panier pour déplacer la friteuse !

Mode d’emploi

Préparation pour I'usage

Uti

Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale, et plane. Assurez-vous que la
surface soit résistante a la chaleur et que la friteuse a air chaud soit au moins a une

distance de 15 cm (6 pouces) des objets qui I’entourent.

Insérez la fiche dans une prise murale. L'appareil émet un signal sonore et allume
I'ensemble du panneau de commande pendant quelques secondes, puis passe en
mode veille, seule la touche Marche/Arrét étant allumée.

liser 'appareil

La friteuse a air chaud peut étre utilisée pour préparer une grande diversité de plats. Merci
de vous référer a la table dans la section Utilisation des préréglages pour les temps de
cuisson, ou au livre de recettes inclus.

1.

w

Appuyez sur l'icone d'alimentation - pour mettre la friteuse en marche. Toutes les
icones s'allument.

Vous pouvez maintenant sélectionner la zone de panier que vous souhaitez utiliser :
utilisez la zone de gauche @, la zone de droite @, ou les deux.

Sortez le panier de la friteuse avec précaution.

Placez vos ingrédients dans le panier a friture. Ne remplissez pas trop le panier, car
cela pourrait nuire a la qualité des résultats de la cuisson.
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5. Replacez le panier dans votre friteuse en le faisant glisser.

Attention ! Remettez-le(s) panier(s) de friture rempli(s) dans la friteuse. Si vous
n'insérez pas le panier correctement, il ne sera pas possible de démarrer la friteuse.
Ne touchez pas le panier a friture ou l'intérieur de votre friteuse pendant et
immédiatement apres |'utilisation, car ils seront extrémement chauds. Ne tenez le
panier a friture que par sa poignée. N'oubliez pas de toujours utiliser des gants de
cuisine, car I'appareil est TRES CHAUD !

6. Sélectionnez I'un des 10 programmes préréglés et réglez la température et la durée
a l'aide des touches correspondantes si nécessaire. La température et I'heure
s'affichent alternativement. Chaque fonction a sa propre durée et sa propre
température par défaut (comme indiqué dans le tableau). Remarque : Chaque zone
peut étre réglée individuellement.

7. Appuyez sur la touche de démarrage/pause m pour lancer la cuisson. L'icone Ml
commence a clignoter et, aprés un bip, la friteuse se met en marche. L'écran affiche
alternativement la température et I'heure du menu.

8. Lorsque la friteuse est en fonctionnement, vous pouvez appuyer sur m ou retirer le
panier a friture pour interrompre I'opération. Lorsque le panier a friture est replacé
dans l'appareil, I'opération se poursuit pendant le temps restant et a la température
sélectionnée.

9. Lorsque le temps de préparation est écoulé, I'élément chauffant s'arréte de
fonctionner. La fin de ce processus est signalée par un signal sonore. Le ventilateur
continue a fonctionner pendant environ 60 secondes, évacuant |'air chaud pour des
raisons de sécurité.

10. Sortez le panier de I'appareil et placez-le sur une surface résistante a la chaleur.

11. Vérifiez si les ingrédients sont préts. Si les ingrédients ne sont pas encore préts, il
suffit de remettre le panier dans I'appareil et de régler la minuterie sur quelques
minutes supplémentaires.

12.Videz le panier dans un bol ou sur une assiette. Lorsqu'un lot d'ingrédients est prét,
la friteuse est instantanément préte a préparer un autre lot.

Remarque : Ne retournez pas le panier de friture. L'huile qui s'accumule au fond du
panier s'égoutte sur les ingrédients.

Remarque : Pour retirer les ingrédients volumineux ou fragiles, retirez-les du panier a
I'aide d'une pince.

Voyants et fenétres , E

Cet appareil est équipé de voyants permettant de surveiller facilement la progression de
la cuisson du contenu des plateaux grace aux fenétres de visualisation situées a I'avant des
deux plateaux de friture.

1. Appuyez sur I'un des boutons d'éclairage situés a I'extréme gauche et a I'extréme
droite du panneau d'affichage, marqués 1 et 2, pour éclairer le plateau de cuisson.
2. La lumiére peut étre éteinte en appuyant a nouveau sur le bouton, sinon elle

s'éteindra automatiquement au bout de 3 minutes.
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Réglage de la température et de la durée

La température et la durée peuvent étre réglées a tout moment avant le démarrage de la
friture ou pendant le processus de friture, quel que soit le programme sélectionné.

e La plage de réglage de la température est comprise entre 50 et 200°C. Chaque clic
sur les touches + / - permet d'augmenter ou de réduire la température de 10°C. A
200°C, appuyez sur le bouton « + » pour revenir a une température de 50°C, appuyez
sur le bouton « - » a 50°C pour revenir a 200°C. Au cours du processus de contréle de
la température, 'affichage numérique de la température clignote sur I'écran (il ne
clignote pas pendant le fonctionnement) ; aprés 3 clignotements, la température a
été réglée.

e Letemps de réglage est compris entre 1 et 60 minutes. Chaque clic sur les touches +
/ - augmente ou réduit le temps de réglage de 1 minute. A 60 minutes, si vous
appuyez sur « + », le temps reviendra a 01 minute. A 01 minute, si vous appuyez sur
« - », la température reviendra a 60 minutes. Au cours du contréle de I'heure,
I'affichage numérique de I'heure clignote sur I'écran (il ne clignote pas pendant le
fonctionnement), apres avoir clignoté 3 fois, I'heure a été réglée.

Sync Finish

Si vous avez l'intention d'utiliser les deux cOtés pour cuire avec des temps de cuisson
différents (généralement si vous cuisez différents types d'aliments dans chaque c6té). La
fonction Sync Finish retarde automatiquement le début du cycle le plus court afin que les
deux cotés finissent en méme temps.

Pour utiliser la fonction Sync Finish, appuyez d'abord sur la touche « Sync Finish »
juste apres avoir allumé l'appareil, elle clignotera pour indiquer qu'elle est

active, puis procédez au réglage du coté 1 et du coté 2 de la méme maniere que celle
décrite dans la section « Utilisation de I'appareil » ci-dessus.

Double cuisson

En option Si vous avez l'intention d'utiliser les deux cotés (les deux plateaux) pour cuire
avec une durée et une température identique (généralement si vous cuisez le méme type
d'aliment dans les deux c6tés), appuyez simplement sur le bouton « Dual Cook »

M DUAL CGOK

au lieu des boutons des c6tés 1 ou 2 décrits dans la section « Utilisation de
I'appareil » ci-dessus. Tous les modes de cuisson préréglés et toutes les modifications
apportées a la durée ou a la température seront alors dupliqués sur les deux faces de
cuisson (les deux plateaux), ce qui vous permettra de gagner du temps en les réglant
individuellement.

Préchauffage

La touche Préchauffage ﬁ est simplement un mode de cuisson préréglé supplémentaire
et peut étre utilisée de la méme maniére que n'importe quel autre mode préréglé. Le
mode de préchauffage fixe la durée a 3 minutes et la température a 180°C. Comme pour
les autres modes préréglés, il peut également étre modifié et utilisé comme mode de
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réglage manuel de la durée et de la température. Pour ce faire, sélectionnez la zone de
cuisson (gauche ou droite) en appuyant sur la touche 1 ou 2. Sélectionnez la touche

Préchauffage ﬁ, vous pouvez maintenant modifier librement le temps de cuisson et la
température. La température et le temps de cuisson alternent en permanence sur chaque
écran pour indiquer les réglages en cours.

Déshydrater

La déshydratation des aliments est une méthode de conservation utilisée pour prolonger
la durée de vie de vos aliments en les débarrassant de leur eau. C'est également I'une des
techniques de conservation des aliments les plus anciennes et les plus répandues.

La déshydratation est I'un des 10 modes de cuisson préréglés inclus dans ce déshydrateur.
Elle peut étre sélectionnée et exécutée selon la méthode indiquée dans la section «
Utilisation de l'appareil ». Il peut également étre réglé pour fonctionner dans les deux
zones de cuisson en méme temps, si nécessaire. L'utilisateur peut choisir entre 30 et 1440
minutes et entre 30 et 80 °C pour la température.

Remarque : la température de déshydratation étant beaucoup plus basse que celle des
modes de cuisson normauy, il est recommandé de ne pas faire fonctionner le mode de
déshydratation pendant une cuisson a haute température dans I'autre compartiment, car
une surchauffe croisée peut affecter I'action de déshydratation.

Arrét automatique

Cet appareil est équipé d'une minuterie. Aprés le décompte et la fin de la période de
refroidissement d'une minute, 10 « BIP » retentissent, puis I'appareil s'éteint
automatiquement. Pour éteindre I'appareil manuellement, appuyez sur le bouton Power

- pour éteindre I'appareil.

Remarque : L'appui sur la touche Start/Pause m ne fait qu'interrompre le processus de
friture a I'air, I'appareil ne s'éteint PAS.

Conseils alimentaires

1. Pour une cuisson uniforme, ne pas trop remplir la casserole, secouer ou retourner
les ingrédients a mi-cuisson.

2. Pourfaire des gateaux, des tartes ou tout autre aliment avec garniture ou pate a frire,
placez les aliments dans un récipient résistant a la chaleur avant de les placer dans la
poéle a frire.

3. Pour rendre les aliments plus croustillants, vous pouvez vaporiser ou brosser une
petite quantité d'huile.

4. Les aliments marinés dans un liquide créent des éclaboussures et un exces de fumée.
Essuyez ces aliments avant de les faire frire a I'air.
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Nettoyage et Entretien

Avant de nettoyer |'appareil, débranchez-le de la prise électrique et laissez-le
refroidir. L'appareil refroidit plus vite quand la cuve et le panier ne sont pas a
I'intérieur.

Nous recommandons de nettoyer I'appareil juste aprés qu’il ait refroidi pour éviter
que les aliments ne sechent dessus. lls sont plus difficiles a enlever quand ils sont
secs. L'appareil met environ 30 minutes a refroidir pour pouvoir étre nettoyé ou
touché en toute sécurité.

Lavez le panier a I'’eau courante avec du produit vaisselle neutre avec des éponges a
vaisselle douces. Ensuite, rincez-les a I'eau chaude, séchez-les soigneusement et
remettez-les a leur place.

Si vous ne parvenez pas a retirer les restes d'aliments cuits qui sont collés au panier,
remplissez le panier d'eau tiéde additionnée de détergent neutre pour lave-vaisselle.
Laissez agir la solution d'eau et de détergent pendant environ 10 minutes afin
d'imbiber les restes de nourriture. Nettoyez ensuite le panier de la maniére
habituelle.

Veillez a ce que les restes d'aliments cuits ne s'accumulent pas sur le panier. Le panier
doit étre propre avant toute nouvelle utilisation.

Essuyez la surface de I'appareil avec un torchon doux imbibé d’une solution d’eau
chaude et de produit vaisselle neutre. Apres I'application du liquide vaisselle, essuyez
I'appareil avec un torchon légérement humidifié puis séchez-le soigneusement.
Assurez-vous que la prise de raccordement du cordon d’alimentation ne soit pas
mouillée.

Ne plongez pas I'appareil dans I’eau ou tout autre liquide.

N’utilisez pas de paille de fer, produit abrasif, solvant, etc. pour nettoyer toute piece
que ce soit de cet appareil.
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Résolution des Probléemes

Probleme

Cause

Solution

La friteuse a air chaud
ne fonctionne pas.

L’appareil n’est pas branché
ou pas mis sous tension.

Branchez I'appareil dans une prise de
courant reliée a la terre.

Vous n'avez pas réglé la
minuterie.

Réglez le temps de cuisson requis.

Les ingrédients ne sont
pas cuits.

Il'y a trop de nourriture dans
le panier.

Retirez un peu de nourriture. Les
petites quanti-tés sont frites plus
uniformément.

La température program-
mée est trop basse.

Sélectionner la température souhai-
tée (voir chapitre Réglages).

Le temps de préparation est
trop court.

Sélectionner la température souhai-
tée (voir chapitre Réglages).

Les ingrédients ne sont
pas frits uniformé-
ment.

Certains types d'ingrédients
doivent étre retirés pendant
le processus de préparation.

Retirer la poéle du corps principal et
agiter délicatement pendant le pro-
cessus de préparation.

Les apéritifs frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse.

Vous utilisez un type de
snack destiné a étre préparé
dans une friteuse tradition-
nelle.

Utilisez des amuse-gueules ou endui-
sez légerement les ingrédients d'un
peu d'huile pour obtenir un résultat
plus croustillant.

La poéle ne rentre pas
correctement dans
I'appareil

Il'y a trop de nourriture dans
le tiroir.

Retirez un peu de nourriture. Les pe-
tites quantités sont frites plus unifor-
mément.

Le panier n’est pas correcte-
ment positionné dans la cas-
serole.

Poussez le panier vers le bas dans le
tiroir jusqu'a ce que vous entendiez
un déclic.

De la fumée blanche
s'échappe de I'appa-
reil.

Vous étes en train de prépa-
rer des ingrédients gras.

Lorsque vous faites frire des ingré-
dients gras dans la friteuse, une
grande quantité d'huile se répandra
dans la poéle. L'huile produit une fu-
mée blanche et la poéle peut chauffer
plus que d'habitude. Ceci n'affecte
pas la performance ni le résultat final.

La casserole contient en-
core des résidus de graisse
provenant d’une utilisation
antérieure.

La fumée blanche est causée par le
chauffage de la graisse dans la poéle.
Assurez-vous de bien nettoyer la
poéle apres chaque utilisation.

Les frites ne sont pas
cuites de fagon
uni-forme.

Vous n’avez pas bien lavé
les pommes de terre avant
de les faire frire.

Rincez bien les pommes de terre pour
enlever tout I'amidon de |'extérieur.

Les frites ne sont pas
croustillantes
lors-qu'elles sortent de
la friteuse.

Obtenir des frites croustil-
lantes dépend de la quan-
tité d’huile et d’eau dans
les frites.

Couper les pommes de terre en ba-
tonnets plus petits et ajouter un peu
plus d'huile pour un résultat plus
croustillant.
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Données techniques

Modele de produit AF-D10.0108B
Puissance nominale 2200-2600W
Tension nominale 220-240V~, 50-60Hz
Capacité 2*5L

Minuterie 1-60 minutes

Plage de température 50°C - 200°C

Conformité CE

Ce produit a été testé et produit selon toutes les directives européennes actuelles appli-
cables, tels que :
- La compatibilité électromagnétique Directive 2014/30/EU,
C € - Directive Basse Tension Directive (LVD) 2014/35/EU,
- Directive RoHS avec ses modifications EU 2015/863,
et a été construit en conformité avec les derniéres normes de sécurité.
Le marquage CE atteste ce produit a toutes les directives relevant.

Elimination — La politique environnementale

Emballage
Q9 L'emballage est entierement recyclable et porte le symbole du recyclage. Pour la
mise au rebut, suivez les réglementations locales en vigueur. Les matériaux
d’emballage (sachets en plastique, éléments en polystyréne, etc.) doivent étre
tenus hors de portée des enfants, car ils constituent une source potentielle de danger.

Mise au rebut
Cet appareil porte le symbole du recyclage conformément a la Directive Européenne
2012/19/EU concernant les Déchets d’Equipements Electriques et Electroniques (DEEE
ou WEEE).
En procédant correctement a la mise au rebut de cet appareil, vous contribuerez a
empécher toute conséquence nuisible pour I’environnement et la santé de I’homme.
Ce symbole présent sur I'appareil ou sur la documentation qui I'accompagne
indique que ce produit ne peut en aucun cas étre traité comme déchet ménager.
s | dOit plutét étre remis au point de collecte approprié pour le recyclage des
équipements électriques et électroniques.
L'élimination doit étre effectuée conformément aux reglements environnementaux locaux
pour I'élimination des déchets. Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la
récupération et le recyclage de ce produit, s'il vous plaft contacter votre bureau compétent
de votre commune, votre service d'élimination des déchets ménagers ou directement a
votre revendeur ol vous avez acheté le produit.
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Termes et conditions de la garantie

1.

10.

11

12

13.

14.

15.
16.

17.

Le produit est garanti pour la période stipulée par la Iégislation ou il est mis sur le marché, a compter de la
date d’achat, contre les défauts de fabrication et/ou de main d’ouvre. Le défaut de conformité manifesté
dans ce délai est présumé exister a la date d’achat. Passé ce délai, il appartient au client de prouver que le
défaut de conformité existait déja au moment de la livraison.

Si, pendant la période de garantie, le produit est défectueux en utilisation normale, I’acheteur doit contacter
I’établissement de vente et envoyer I'appareil a I'endroit indiqué par le vendeur.

La garantie n’est valable que sur présentation de la facture prouvant I'achat et du certificat de garantie
complété (indiquant la date d’achat, le nom du revendeur, la référence du modeéle, et il est également
recommandé d’indiquer le numéro de série et le numéro de lot).

L'importateur/vendeur se réserve le droit de refuser I'assistance de garantie dans le cas ou ces informations
ont été supprimées ou modifiées aprés I'achat initial du produit.

La responsabilité de I'importateur/vendeur comprend, entre autres, les frais de réparation et/ou de
remplacement de I'unité couverte par la garantie avec la réserve du droit de la remplacer par un produit
équivalent, lorsqu’il n’est pas possible de la réparer.

La garantie ne s’applique pas aux problémes qui ne sont pas directement liés a des défauts de matériau, de
conception ou de fabrication.

Ce produit est un appareil et est destiné a un usage domestique uniquement. La garantie expirera si le
produit est utilisé a des fins professionnelles.

La garantie ne couvre pas les dommages causés par une mauvaise utilisation, une mauvaise installation, un
déversement, des facteurs externes ou des dommages intentionnels.

La garantie ne couvre pas les dommages résultant de chutes, de I'utilisation d’une force excessive, des coups,
de I'exposition a des conditions environnementales extrémes ou de la détérioration causée par I'utilisation
normale de piéces en plastique ou de claviers, ainsi que I'utilisation de batteries autres que celles spécifiées
dans ce manuel.

La garantie ne couvre pas l'installation et la programmation par le concessionnaire. En particulier, aucune
réclamation pour I'installation et la programmation gratuite par le revendeur ne peut étre acceptée.

La garantie ne couvre pas les défauts qui nuisent de maniére insignifiante au fonctionnement de I'appareil.
Les autres frais, tels que I'installation, le transport et le déplacement du technicien sont expressément exclus
de la garantie.

L'applicabilité de la garantie suppose que |'appareil soit envoyé a I'établissement du vendeur ou a I'endroit
indiqué par celui-ci, complet et dans un emballage bien protégé (si possible dans son emballage d'origine)
et accompagné de la feuille ou de la carte de garantie respective, diment rempli et d'une preuve d'achat.
Si, apres vérification, il s’avere qu’il n’y a aucune raison pour la réclamation, ou que le produit n’est pas
défectueux, les colts inhérents seront imputés au client, et le revendeur est autorisé a facturer ces co(its au
client.

La garantie sera annulée lorsqu'elle montre des signes qu'une personne non autorisée a tenté d'effectuer
des réparations, des modifications ou le remplacement de piéces sur |'appareil.

Les réparations effectuées apres la fin de la période de garantie sont soumises a des frais.

Cette garantie n’affecte pas vos droits Iégaux que vous pouvez avoir en tant que consommateur en vertu de
la législation nationale applicable régissant I'achat de produits lorsque le produit est vendu.

Période de garantie :

Pays de I'Union Européenne - Les directives européennes (UE) 2019/771 et (UE) 2019/770 s’appliquent a
certains aspects des contrats d’achat et de vente de biens meubles et transposées dans les législations
nationales de leurs pays.

Autres pays - la Iégislation nationale sur les droits des consommateurs dans leur pays s’applique. En
I’'absence de législation officielle, la garantie est appliquée a la discrétion de I'importateur qui met le
produit sur le marché ou de I'établissement du vendeur.
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EAANVIKQ

Ayannté neAdatn

JaG EUXAPLOTOUE Ttou eTUAEEate éva Tipoiov HAGER.

Ta mpoidvta HAGER €xouv &nuioupynBel yla va okédtovtal Ttnv eunuepio tTou
KATOVAAWTH TIOU TTPOTLHOUV UPNAQ TPOTUTIA TTOLOTNTAG, AELTOUPYLKOTNTAC Kal avaBeonc.
Eipaote oiyoupol 0Tl Ba eloTe EUXAPLOTNUEVOL LE QUTAV TN GUCGKEUN.

YrnioBétoupe OTL 0 XpROoTNG elval £EOLKELWUEVOC e TIC ouvnBelg Sladikaoieg Xelplopol
OLKLOKWV OUOKEUWV.

MpLv XPNOLLOTIOLROETE TN CUOKEUN Yl Tpwtn ¢opd, SlaBaote MPooeKTIKA Kot SLeEoSLKA
QUTEG TLG 06nyleg Aettoupyiag Kal Tig cUUBOUAEG aodaleiag, SOLKELWVOVTAG TTARPWG TN
OUOKEUN). Kpatrnote autég Tig odnyleg yia peAlovtikn avadopd kot dtaBLlBdcte tig o€
OTOLOV UTTOPEL va XPNOLLOTIOLOEL TN GUOKEUN O€ LEANOVTIKA NUEPOUNVIA.

NpoPAendpevn xprion

AuUTN n CUCKEUN XpNoLUoToLEiTaL yia TRV ente€epyacia Tpodipwy pe Beppdtnta. Mnv to
XPNOLOTIOLELTE YL KaVEVAV AAAO OKOTIO Ao O,TL yLa To omolo oxedidotnke. Mmopei va
XPNOLomoLnBOel LOVO HE TOV TPOTIO TTOU MEPLYPAdETAL € AUTEG TIG 08nyieg xprong. H
OUOKEUN SeV TIPEMEL va XpnOLUOTIOLE(TAL yLa EUTOpLKOUG okomoUG. Omotadnmote AAAn
XPNON QUTAG TNG CUCKEUNG elval avtiBetn Le TNV TPOoPAETOEVN XPHON Kol Umopel va
oénynoet og BAABN VAWV | aKOUN KOL TPAUUOTIOUO.
AuTN n cUoKEUN £XEL OXEOLOOTEL LOVO YLA OLKLOKY) XPron.
Aev mpoopiletal yla xprion o€ tonobeoieg Onwg:
— Koullveg MPoOOWTIKOU Og KatTaothuata, ypadeia kat GAAoug xwpoug epyaciag—
VEWPYLIKEG €KUETAAAEVUOELG— Swuatia Eevodoxelwv 1 HOTEN kol GAAoL xwpol
SlaBlwong— eykataotdoelg bed and breakfast.
O «kataokevaotrg/Slavouéag Oev amodéxetat kapia €ubivn ya {NUIEC TOU
TipoKaAouvTal and TN XPrnon AUTAG TG CUOKEUNG O avtiBeon pe tnv mMpoPAemoOuevn
Xpnon ng.

InUavtikeG odnyieg aocdpaleiag

Dulagte auTo To EYXELPISLO 08NYLWV 0 aodalég HEPOG, Hali ME TRV KAPTA EYyUNnONG,

NV anodeLfn ayopdg Kat To Kouti yta peAlovtikn xpron. Ol 0dnyieg acpaleiag nou

neplAappavovtar 6w MELWVOUV TOV Kivéuvo mupkayldg, nAektpomAnéiag kouw

TPOAUMATLOMOU GTOV TPOUVTOL CWOTA.

e H tdon ew06dou autol Tou Tpoidvtog eival 220-240V~, 50-60Hz. Mpwv amo tnv

gvepyomnoinon, BeBalwdeite OTL N NAEKTPLKY TAON KOl N CUXVOTNTA TOU KUKAWUOTOG

QVTLOTOLXOUV OE QUTEG TIOU UTIOSELKVUOVTAL 0T GUCKEUT).

H dputéla mpémel va tomobeteital oe eminedn emupavela Otav AELTOUpPyEL yla va

anodeuyxOel n avatponr).

e Mnv tomoBeteite tn cuokeun ot mepPalla mapablpwy, cavibeg amooTpayyLong
vepoxUTn, aotabeic emibaveleg, oe NAEKTPLKEG COUTEG ) £0TIEC AEPLOU 1 KOVTA TOUG.
TomoBetrote TN CUCKeUN LOVO o€ otaBepr, eminedn, oteyvr emibaveLa.
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H okatdMnAn eykatdotaon Mmopsel va odnynoel oe Kivbuvo TUpPKOyLAG,
NAgkTpOomAN&iag N TPAUUOTIOUOU OTOUWV.

O kataokevaotrg/Slavouéag Sev euBUVETAL YL TUXOV {NILEG TTOU TIPOKAAOUVTOL ATIO
aKatAAANAN 1 eopalpévn xpnon.

Mpoooxn: Autr n cuokeur &ev €XeL OXESLOOTEL YloL EAEYXO HE TIPOYPOAULOTIOMEVN
OUOKEUT), EEWTEPLKO XPOVOSLAKOTITN 1) TNAEXELPLOTHPLO.

H xpnon efaptnudatwv Tmou 6ev  ocuviotdtal omd To  eYXEPLdlo  Tou
KOTOOKEUQOTAG/Slavouéag UMTopel va TPOKAAECEL TUpKAyLld, hAektporAnéia n
TPAUUATIONO. XPNOLUOTOLEITE TN OCUCKEUN MOVO HE TA yvAola 0fecoudp Tou
KOTOOKELQOTH.

Mn XPNnGoLUOTIOLELTE TN OUOKEUH KOVTA 0g €UGMAEKTA UAKA OTIWG KOUPTIVEG, TIETOETEG
Koulivag K.ATL.

Mo va Staodaliotel emapkng kKukAodopla agépa KOTd Tn AElToupyla, TPEMEL va
UTLAPXEL KEVO TOUAQXLOTOV 15 cm o€ OAEG TIG TAEUPEG TNG CUOKEUNG. Mnv TomoBeteite
QVTIKELMEVA TIAVW OTN CUOKEUN KAl NV KOAUTITETE T avolypata e€aepLlopou.
Anoduyete Tnv enacdn pe {eotd atuo, o onoiog aneleuBepwvetal and ta avolypata
€€aepLOOU eV AELTOUPYEL N CUCKEUN).

Mn yeuilete umepBoAikd to KAAABL Tnyaviopatog pe peyaAn moootnta ¢ayntou.
BeBawwBeite otL ta TPODLUa TMou Tomobetolvral oto KaAdBL tnyaviopatog Sev
£pxovtal o emadn e to Oepuavtikd otolyeio.

Mnv TomoBeTeiTe TO XEPLA COG OTNV ECWTEPLKN TIEPLOXN TNG CUOKEUNG EVW PBplokeTal
oe Aeltoupyia.

Mnv yeuilete to adalpolpevo tnyavt pe Aadl. H mAnpwon tou tnyaviou pe Adbt
uropel va oénynosl oe pla emikivbuvn katdotaon. Autr n uylewn péBodog
tnyaviocpatog Baciletal otnv apxr ts Kukhodopiog (eotol aépa ou Sev amaltel
xpnon Aadlou. Mwa pikpn moodtnta Aadlol pmopel va mpootebel kabapd yla tov
QPWHATIONO TOU dpaynTou.

Mn XPNGOULOTIOLE(TE TN CUOKEUN Yl va Tnyavilete TpodLua pe UPNAL TIEPLEKTIKOTNTA
o€ Autapa.

Mnv elodyete avtikeipeva otn GpLtela Kat PNV ToakileTe 1 KataoTpEdeTe TO KAAWSLO
pelpaToq.

To ¢1¢ tpododooiag nmpénel va adalpedel and tnv npila mplv amno tov kaboplopod, To
o£pPLg, TN ouvtnpnon n Tn Petakivnon tng ¢pitélag. Otav Sev xpnolpomnoleital,
OUTIEVEPYOTIOLNOTE TO KOL OMOCUVSEDTE TO.

H povada Sev mepléxel e€apTAUATA TTOU UTOPOUV VA EMLOKEVOOTOUV amd To Xpnotn.
Mnv ETUXELPNOETE VA EMLOKEUACETE, VO OITOCUVAPUOAOYICETE N VOL TPOTIOTIOLOETE TN
dpuréda.

Mn XpNOLUOTIOLE(TE XNULKA KABAPLOTIKA, ATGAALVO HOAAL i ASLaVTIKA KABOpLOTIKA Yo
va kaBapioete 10 €€wteplkd TNG Movadag, kabwg autd Ba ypatcouvicouv tnv
enudavela tou avoeidwtou xaAuBa Kal Tou YUToU PETGAAOU.

EAANVIKG - 56



Anauteital otev enifAsPn Otav oMOLASATOTE CUCKEUN XPNOLHOMOLELTOL
anod r Kkovid oe moudid. Ta moudid Oa mpémnel va emBAENovTaL WOTE va
Staodaliletal 6Tl Sgv MA{ouV PE TN CUCKEUN).

AUTH n OUOKEUN 6&V TTPEMEL val XpnotomnoLeital anod nmadtd and 0 £éwe 8
€TWV. AUTH N CUOKEUN UMOpPEL va XpnotpomnotnOei ano rmodid nAwiag amnod 8
€TWV KOL AVW KOL OO ATOUO LE UELWHEVEG CWHOTLKEG, aloOnTnpLlakeg N
SLavoNTIKEG LKAVOTNTEG | EAAEWPn EUMELPLAG KOL YVWONG, EAV TOUG £XOUV
600¢€l 08nyleg OXETIKA LLE TN XPNON TNG CUCKEUNG LE aodalr] TPOTO Ko va
KOLTOLVO)COUV TOUG KLVSUVOUG TTOU pmepLéXovTal. Ta moudld v npéneL va
nai{ouv pe TN OUOKEUN. KpaTAOTE T CUGKEUN Kol TO KAAWSLO HAKPLA Ao
moudLd nAkiog KATw Twv 8 TWv.

O KaBapLoOG KL ) CUVTHPNON Ao ToV XpROTN 8V MPEMEL va yivovtal ano
ToUSLA KATW TWV 8 £TWV Kot UTIO eTtiBAedn.

& H emudavela evdéxetal va BeppavOei kata tn xprion.

Otav n ouokeur Pploketal oe Aettoupyia, n Oepuokpacia Twv TMPOCRACIUWY
erudavelwy pmopel va eivat vPnAotepn. Mnv ayyilete v kautq emupavela.
AL0pOPETIKA, AUTO UTIOPEL VA TIPOKAAECEL EYKOULOTA. XpNGOLUOTIOLOTE TN Aafn) yla va
adalpEoeTe Kal va LeTOPEPETE TO (EOTO TNYAVL KAl To KaAABL. TomoBetnote To {e0TO
TNYAvL Kal To KaAABL povo o avBeKTIKEG oTn Bepuotnta emipaveleg. Otav Byalete 10
TNyAvL amo Tn oUOKeUN, MPooEste WSlaitepa va unv EQATLOTE(TE QMO TOV ATUO TOU
aneheuBepwvetal.H utoAeumopevn BepuoOTNTA TNG CUOKEUNG ONUALVEL OTL TTAPAUEVEL
{eoTn yLa OPLOMEVO XPOVIKO SLACTNUA LETA TNV QIMEVEPYOTIOLNGN TNG.

Je mepmTwon Tou To Gayntd OTO €0WTEPLKO TNG OUOKEUNG TApPeL WTLA,
QUTTEVEPYOTIOLIOTE TO AUECWCE KL AMOCUVEEDTE TO Ao TNV Tipila. MePLUEVETE PEXPL VA
efadaviotel o kamvog mou Byaivel and Ta avolypata e€aeplopol TpLv cUPETE €€W TO
TTyavt.

Mropel va mpokAnBel mupkayld €av n cUOKeUN KOAUTITETOL Ao €UPAEKTO UALKO N
ayyilel ebPAeKTO UALKO, OTIWC KOUpPTiveg Otav Aettoupyel. Mnv amoBnkelete kKavéva
QVTIKELPEVO TTAVW ATIO TN CUOKEUN KOTA T Aettoupylia.

Mnv pixvete maywuévo kpUo VePO OTO (ECTO TNYAVL.

Mavta va omevePYOTOLELTE TN CUCKEUN KaL VA TNV AMOCUVSEETE amo Tnv mpila otav
™V adnvete xwpic emiPAedn r 6tav Sev T XPNOLLOTIOLEITE KAL TIPLV TN LETOKIVAOETE
N tnv kabapioete. AGrOTE TN CUOKEUN VO KPUWOEL TPV TN METAKLVIOETE | TV
kaBaploeTe.

Mo mpootacia amd nAektpomAnéia, unv Pubilete tn ocuokeuny oe vepd n o€
omolodnmote GAAo uypo.

Mnv tomoBeteite Bapld avikeipeva oto KaAwdlo pevpotog. BeBawwbdeite otL TO
koAwdlo tpododociag Sev KPEUETAL TTAVW OO TNV AKPn €vOC Tpamellov f otL Sev
QyYLlEL pLo KauTn emudavela.
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e AmocuvO£oTE TN ocuokeun amo tnv mpila tpafwvtag amaAd to GG Tou KaAwdiou
pevpaTog Kot Oxt to (6lo to KOAWSO0 PelUATOC. ALOPOPETIKA, OUTO UTMOpel va
T(POKOAEDEL {NPLA 0To KaAwSLo pevATOG 1 TNV Tipila.

e e mepimtwon mou To KoAwdlo tpododooiag elval KATECTPAUUEVO, TPEMEL va
avtikatootabel pe éva yvnolo KaAwdLo pevpatog mou Slatibetal oe e§ouctodotnévo
KEVTPO CE£PPLS. AmayopelEeTaL N XPron TNG CUOKEUNG €dv €xel dBapuévo kaAwdlo
pelATOG.

e [0 va armodUyete ToV Kivduvo Tpaupatiopol anod nAektpomAnéia, unv eMIOKEVATETE
UOVOL 00¢ TN GUCGKEUN KAl LNV KAVETE Kapla mpocapuoyr o autrv. ONeC OL ETLOKEVEG
TPETEL va ektelolvtal og eoualobotnpévo kévipo oépPLg. Me tnv mapafiaon tg
OGUOKEUNG, KIVGUVEVETE VO AKUPWOETE TA VOULUA SLKOLWUOTA 0ag TTOU TIPOKUTITOUV
amod Jn LKAVOTIOLNTLKN amodoaon ) eyyunaon moldtntag,.

MNpoooxn!

e TomoBeteite mAvta Tn CUCKEUT O€ opllovTLa, eMinedn, avOekTikr otn BepuoTnTA KOt
otaBepn emipavela.

e AUTH n CUOKEUT T(POOPLTETAL LOVO YLO KAVOVLKI OLKLOKK XPron.

e Na amocuVvEEETE TAVTA TN GUCKEUN OO TV mplla LETA T Xprion.

e AdnoTE TN CUOKEUN va KPUWGEL yia Ttepirnou 30 AemTd mpLV T XELPLOTELTE 1 TNV
koBapioeTe.

e H ouokeun elval e omALopUEVN HE €va SLakomTn pikpolToAoylotwy acdaleiag oto
€0WTEPLKO Ttou Ba StakoPel avtopata tn Stadikacia payslpepatog eav adpatpebet
TO KaAAOL KATA TO payeipepa.

e Mnv KOAUTITETE TNV €(0060/€€060 a€pa KOTA TN XProN TNG CUCKEUNG.

Z0vtopEeG 06nyieg KaAwdiov

MNapéxetal éva kaAwdLo tpododociag pikprng SLAPKELAG yLa TN Helwon TwV KvEUVwWV Ttou
T(POKUTITOUV QTIO TNV EUITAOKH 1 T oAloBnon oe peyaAUtepo kaAwdio. Ta kaAwdia
TIPOEKTOONG UTTOPOUV VA XpNnoLiomotnBolv edv aoKeitaL TPoooyr KATA T Xprnon Toug.

e H nAektpikn Stafaduion Tou KAAwWSLoU TIPOEKTAONG TIPETEL VA ELVOL TOUAAXLOTOV
QUTH TNG CUOKEUNG. EAv n nAektpikr BabuoAoyia tou kahwbdiou mpoéktaong elval
TOAU xapnAn, unopet va untepBeppavOet Kat va Kaet.

e To MPOKUTTOV EKTETAUEVO KOAWSLO TIPETEL VAL Elval SLATETAYUEVO £TOL WOTE VA NV
OKETIALEL TAVW ATO TNV KOPUdI) TOU TIAYKOU 1) TO TPATElL OOV pmopel va tpafnytet
ard matdLd ) va okovtaet.

ANOOHKEYZE AYTEZ TIZ OAHTIEZ
MONO T1A OIKIAKH XPHzH

EAANVIKG - 58



EmiokOnnon otoleiwv

1. Kopla povada 2. Mivakog eAéyxou adng
3. Aloxwplothg kaAablwv 4. AvtikoAANTIKOG 6lokog
5. XewpohaPn kohaBlol 6. KaAabi

Nepypadn tou nivaka eAEyxou

ZHMEIQZH: Ta KoUuTLd 6T ouoKeur givat TARKTPa adnG. Ayyiéte amald to KOUUTLA YE
€va daxtulo yla va ekteléoete tn Aettoupyia. KaBe dopad mou natdre éva mAnktpo, Ba
ETUREPALWVETAL ATIO £VAV NXO UTTUIT.

Kouprud 00ovng adng
, MpoemAeypévn
, . NposniAeypévog ,
Z0uBolo Aewtoupyia Xp6VoC (min) Bspp.((:KCp;ama

To eUpog eAéyxou Tng Oepokpaciog
givat 50-200°C, kaBe kAlk oTO +/ - TNG

A Rl My | OcPiokposia Bepuokpaoiag Ba aufavel ) Ba pelwvel

10°C.
FaAALKEG
. 1 2
B TIOTATEG 8 00
C KwlouépLa 20 200
D m 086V, Wndrakn o(?ovn - evdelln ’
Bepuokpaciog Kot XpovoSLakomTn
E K€k 25 160
To eUpog puBULONG TOu Xpovou eival 1
, £w¢ 60 Aemtd. KABE KAK 0TO +/ - TOU
F XpovodLakomtng , , , ,
xpovou Ba aufavel n Ba pelwvel 1
Aemto
G Fopideg 8 180
H m ‘Evapén-Navon Ekkivnon r mavon tng AsLtoupyiag
| MmplloAa 12 180
] . On-Off Mo va EVEpVO'T[OU]GETE N va ’
QUTIEVEPYOTOL OETE TN GUOKEUN
K Zwvn 2 Zwvn HayelpEpartocg 2
L Aaprtipog 2 Mo va avayete tn Lwvn LayelpEpatog 2
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M 9 Adpubddatwon 360 60

N i = Am)\c:» Mava,peutlx ME TLG 1BLeg Aettoupyleg ka
- payeipepa ot duo Lwveg

0] Aaxovika 10 160

p p— E Owiplopa ’ Mayeipepa oe '5uo 6L(X¢0[’)ETLK€Q lwveg

4 | ouyxpoviLopou pe dradopetikeg Aettoupyieg

Q Mitoa 20 180

R WapLa 10 180

S Zwvn 1l Zwvn payelpéparog 1

T Aapumntipag 1 Mo va avayete tn Lwvn payelpépatog 1

U ﬁ MpoBépuavon 3 180

Nvwpiote ™ Pptéla aépa cag

MPOETOLUAOTE TA AyATNUEVA 0O GayNTA KoL OVAK LLE YPYOPO, UYLELVO Kol EUKOAO TPOTIO UE
™ véa dptela agpa. Auth n dptela agpa xpnolpomolel uPnAng Taxvtntag kKukhodopla
{eotol 0€pa ylo Vo HayeLpEPEL TA CUOTOTIKA 0ag amo OAEG TIG MAEUPEG, Tautoxpova! Zag
ETILTPETIEL ETULONG VA TIPOETOLUACETE MO TOWKIALA VOOTIHWY TUATWY XWPLg TNV Tpocdnkn
TEPLTTWY EAQLWV N AUTWV OTA TEPLOCOTEPA CUOTATIKA. AUTH N dpLtela aépa SLaBETEL:

o 'Evog mivakag eAéyxou pe mAnktpa adng pe 10 mpokaboplopéva pevou.

o 'Evag PndLakodg EAeyxog Tou XpOVOU HOYELPEUATOG Kal TNG Bepokpaciog.

e EUpog eléyxou Bepuokpaciag 50°C - 200°C.

o 'Evag xpovodiakomtng kupaivetal and 1 éwg 60 Aemtd, o onoiog sivat eEOMALOPEVOG pe
Aettoupyia autopatng amevepyonoinong. MoALg o xpovodiakomntng ¢ptacet oto "0", n
povada Ba anevepyormolnBei povn tnc.

AN\a peydala MAEOVEKTAROTA TTOU TtapEXovTal ano tn Optéla Afpa:

e [pryopo payeipepa, e eAdxLotn €wg kabBoAou npoBepuavtikd StaAuua.

e [prlyopog Kat eUKOAOG KOOAPLOUOG: TA AVTIKOANTIKA ETLKOAUMUEVA HEPN elval BOALKA
MEYEBOUC YL VO XWPECOUV GTO TTAUVTHPLO TILATWV.

e Tnyavi xwplic tohamwpia - wpig MITOALEG, Xwpig XAog Kal xwpic pupwdia Aadlou!

e Eueliéia - pe TI¢ IkavoTnTeG Tyaviopatog, Ynoipatog, Pnoiparog kat Pnoipatog, avtn
n povada XpnolUeVeL WG €va e€ALPETIKO EPYAAELD LAYELPEUATOC YLaL LA TIOAUACXOAN
kouliva.

e Agev amatteital cuvappoAdynaon - ToAU eUKkoAo kal aodaléc otn xprion!
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MNpwv v MpwTtn Xprion

BydAte tnv cuokevaoia and tn cuokeun Kat ta e€aptiuatd (KaAddtL tpodipwy Kot
tnyavy). MAUvVeTe Ta eaptipata o {E0TO, CATIOUVOVEPO KOl 0TI CUVEXELOL OKOUTILOTE
TA. ZKOUTILOTE TO ECWTEPLKO TNG KOWAOTNTOG TNYAVIOUATOG LE €va UYPO Ttawi N
odouyyApL KoL OTN CUVEXELO OTEYVWOTE HE ULOL XAPTOTETOETA. BeBatwbeite dtLn
KOWOTNTA Elval oTeyvn mpLy arod tn Aettoupyia tng povadag.

TomoBetrote tn dppLtela agpa o pLa eminedn, otabepr] Kot avOekTIk otn BepuotnTa
erudavela. BeBalwbeite otL elval emiong tonoBetnuévo touldytotov 15 cm (6 vtoeg)
HaKPLA artd omoLadnmote yUpw OVTLIKELEVA.

Juviotdtal va adrvete t ppirela cog va Beppaivetal yia nepimou 20 Aemtd xwpig
daynto oe autnv. Auto Bonba otnv e€dAewn tou Almoug ou pmopet va €xeL
TIPOOKOAANBEL KATA TNV KATAOKELT Kol VoL apaLpETEL T LUPpWSLA TNG "VEQS" CUCKEUNG.
AgeploTe TO SWHATLO KATA TN SLApKELX AUTAG TNG TtepLlodou. Otav n eppLtéla oag
Beppaivetatl yio mpwtn ¢opd, Uopel va ekMEUTEL eEAadpU Kamvo 1 oopr. Auto sivat
dUCLoAoyLKO pEe TTOMECG CUOKEVEG BEppavang Kat Sev emnpedlet TNV achAAELa TOU
TPoidVTOG 0ag.

MNpoooxn: Otav petakwveite tn PppiLtéla aépa, BePatwOEeite OTL TRV KPATATE PE
aodalela kat otnpifte tn Baon — pnv Baocileote otn Aafn tou KaAabov Tpodipwv
otav petakiveite tn ¢pptéla aépa!

Aeltoupyia TNG GUOKEUNG

MNpoetopacia ywa xpRon

TomoBetrote Tn cUOKeUT 0 oTaBepr, opLlovTia Kat eminedn emipaveta. BeBawwbeite otL
n enupavela eival avOekTikn otn BepudtnTa Kal otL n ¢pitela agpa oag eival eniong
TtomoBetnuévn Touldytotov 15cm (6 ivtoeg) pakpLd ard omoLladnmote yUpw OVTLKELMEVAL.
TomoBetrote 1o BUopa oe pa mpila. H povada Ba nxnoeL éva nxnTiko onua kot Ba
avapel oAOkANPoG o mivakag eAéyxou yla Alya dsutepolenmta kal Ba petaPel oe
KATAOTAON QVAMOVAG UE OVOUMEVO LOVO TO KOUWTL Power.

XprRon TG CUGKEUNG

H dpptela aépa oag pmopel va xpnoLpomnolnet yla tnv mMPoeToLlocion Hlog LeyAAng motkiAiag
tpodipwy. Avatpé€te otov mivaka otnv evotnta Xpron twv npokadoplopévwv pubuicewv
TIOAU BaoLkoi Xpovol LayELpEUATOoC.

1.

Matrnote To €lkovidlo Aettoupyiag - yla va evepyorotnoete tn dpirela aépog. OAa ta
elkovidla Ba avayouv.

Mnopeite twpa va emié€ete mola {wvn KaAoBloU OEAete va XPNOLUOTIOLNOETE:
XPNOLUOTIOLNOTE TNV apLlotepn Lwvn @, ™ 6g€La {wvn ® 1 Kat ta Svo.

BydAte mpooeKTkA to KaAadL amd tn ppLrela.

4. TomoBetnote ta UAIKA oag oto KaAdbL tnyaviopatog. Mnv yepilete umepBoAlkd to

KaAaOL, kabwg autd Ba pumopoloe va EMNPEACEL TV MOLOTNTO TWV ATIOTEAECUATWY TOU
ynoiparog.
JUpete 10 KaAABL tiow otn dppLréla aépog.
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10.

11.

12,

MPOXOXH! TormoBetnote to(ta) yeparo(a) kahadi(a) tnyaviopatog nicw otn $ppirela
aépog. Eav dev tomoBetnoete o kaAdOL cwotd, ev Ba eivaw duvatr) n ekkivnon tng
dpuélag. Mnv ayyilete To KAAAOL TNYAVIOUATOG I) TO ECWTEPLKO TNG PPLTELAG AEPA KOTA
T SLApKELa Ko AUEoWG PETA TN xprion, kabwg Ba eival efatpetikd kautd. Kpatdte to
KaAdBOL tnyaviopatog povo amno tn Aafn tou. OuunBeite va xpnoLLOTIOLEITE TTAVTA YAVTLA
¢dolpvou, n cuokeur) Ba eival ZEXTH!

Erudé€te éva amo ta 10 mpokaboplopéva mpoypappata Kot pubuiote tn Bepuokpaacia kot
TO XPOVO HE TA OVTIOTOLX KOUMTLA, €AV gival anapaitnto. H Beppokpacia kat o xpovog
Ba gpdavitovral evaAAa€ otnv 00dvn. Kabe Aettoupyia €xel tn Sikn TN MPOEMAEYEVN
wpa kot Beppokpaocio (6rnwg daivetal otov mivaka). Znueiwon: OL pubuioetg kabe Twvng
MITOPOUV va ETUAEYOUV EEXWPLOTA.

MNatrnote to kouuni évapéng/mavong m yla va EekvoeL To payeipepa. To lkovidilo ]
Ba apyloel va tpepomailel kal LETA amd Eva nXNTLKO onua n ¢pLtela aépog Ba apyioel va
Aettoupyel. ZTnv 086vn Ba epdavidovrat evallaé n Beppokpacia kat 0 XpOvVog ToU HEVOU.

Otav n o¢pitéla aépog Bploketol o Aeltoupyia, UMOPEITE Vo TOTHOETE n va
adalpgoete To KAAAOL Thyaviopatog yla va Stakopete tn Aettoupyia. Otav to kaAadL
tnyaviopatog mieotel fava otn ouokeur, n Aettoupyic Ba cuvexlotel yla ToOV
gvaropeivavta xpovo kat otnv ntheypévn Beppokpacio.
‘Otav napeABeL 0 XpOVOG TIPOETOLACLAG, TO OEPLAVTLKO OTOLXELO OTOUATA VO AELTOUPYEL.
To téA\og authg tng Stadikaoiag Ba urmodeLyBel anod £va MPOELSOMOLNTIKO NXNTIKO oo
O aveulotpag 6Oo ouvexiosl va Asttoupyel ywo mepimou 60 Seutepdlenta,
QIOUAKPUVOVTOC TOV (E0TO aépa yla Adyoug acdaleiag.
TpaBréte to KAAGOL amod Tn cUOKEUT KoL TOTOBETAOTE TO O pLa avOeKTIKN otn Bepuotnta
erudavela.
EA€yEte av T ouoTaTIKA elval £tolpua. EAv ta UALKA Sev elvat akOpa £ToLla, amAd cUpEeTe
To KaAAOL Ttiow OTn CUOKEUT] Kol pPUOUIOTE TO XPOVOSLAKOTITN OE UEPLIKA EMUTAEOV AETTTAL.
Abeldote to KOAGOL o€ £va pmoA 1 o€ éva rudto. Otav plo maptida UAKWY ivat £Tolun, n
dpLtelo a€pog eival ApECWE £TOLUN YLO TNV TIPOETOLHOOLO Log GAANG maptidag.
Inueiwon: Mnv avamodoyupilete 1o kaAdBL tnyaviopatoc. To AddL mov cucowpeVETOL
OTO KATW HEPOG TOU KaAaBlol oTdlel Avw oTa UALKA.
Inueiwon: Ma va adapeoste peydha fj elBpavota UALKA, odalpeoTe Ta UAKA ard To
KoAAOL pe mévoa.

NpoBoAn dwtwv Kot mapadlpwv , E

Auti n povada eival eomAlopévn pe wta mpoPfoAng yia va mapakoAouBeite eUkoAa thv
T(POO0S0 TOU HAYELPEUATOG TOU TEPLEXOUEVOU TOU SLOKOU HECW TWV TTaPaBUpwv PoBoArg tou
elval evowpaTwHEVA OTO UMPOOTIVO HEPOC Kal TwV SU0 SIoKWV TNYaviouaTog.

1.

2.

Miéote €éva amo ta Koupnd ¢wtewvwv evdeifewv mpoBoAng mou Bplokovtal otnv akpn
aplotepd kal 6e€Ld Tou mivaka evéeifewv pe Tig evbeielc 1 & 2 yia va dwrtiotel o Slokog
MOYELPEUQATOC.

To pwg pmopet va amevepyomnotnBet mieovrag ava to kouuri, Stadopetika Ba ofrjosl
QUTOMATO META A0 3 AEMTA.
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PUOLON TG OEppOKpaTiog Kal Tou Xpovou

H Tun tng Ogppokpaciag Kot Tou Xpovou Unopel va pubuLoTel ava maoa oty TPV ard Thv
gvapén g Sladikaoiag tnyaviopatog n katd tn didpkela tng Stadikaoiag tnyaviopotog,
aveEAPTNTA ATIO TO ETUAEYLEVO TIPOYPOLLLLLAL.

e To elpog puBuong tng Bepuokpaciog eivat 50-200°C, kdBe KAk oto +/ - NG
Bepuokpaoiog auéavel N petwvel 10°C. Ztoug 200°C, maTwVTAG TO «+», Ba KAVEL KUKAO
emniotpodng otn Bepuokpacia twv 50°C, matwvtag To «-» otn Bepuokpacia twv 50°C Ba
KAveL KUKAO emtotpodr otoug 200°C. Katd tn Stadikaaoia tou eAéyxou tng Beppokpaciag,
n bndlakn €véeln tng Bepuokpaociag Ba tpeponailel otnv 006vn (8ev avaPooPBrvel
KaTA Tt SLapKeLa TNG epyaciag), adol tpeponailel 3 popec, N Oeppokpacia ExeL yivELTNG
puBuLoNnc.

e To g0pog tou xpovou puBuiong eival 1 éwg 60 Asmtd. kdBe KA oto + / - xpovog Ba
avénoel ) Ba pewwoel 1 Aemto. Zta 60 AeMTA €AV MOTHOETE TO «+», 0 XPOVOG Ba yuploel
niiow oto 01 Aemtd. Sta 01 Aemtd, av Motroete «-», N Beppokpaocia Ba kKAvel KUKAO Tiiow
ota 60 Aerttd. Katd tn Stadikaoio tou eAéyyxou tou xpdvou, n Pnolakn €veelen tou
Xpovou Ba tpeponailel otnv 0Bovn (Sev avaBoofrivel katd tn SLapKela TNG epyaaciag),
adou tpepomnailel 3 popEg, 0 XPOVOC EXEL TEAELWOEL TNG pUBULONG.

Dwiplopa cuyxpovicGHoU

Av OKOTIEVUETE VO XPNOLUOTIOLOETE KAl TG SUO TAEUPEG ylo payelipepa pe SLadopEeTIKOUG
XPOVOUC HayELpEpaToc (ouvnBwce av payelpelete Stadopetikd €ibn payntol os KAOE TMAeUPQ).
To Sync Finish Ba kaBuoteprioel autdpaTa TNV EVapEN TOU CUVTOUOTEPOU KUKAOU, WOTE KAl OL
800 MAeUpEg va TEAELWOOUVY TNV Bl oTLyHA.

lNa va xpnowomnowjoete 1o Sync Finish, matfiote mpwta to kouumi «Sync Finish»

QUEOWC LETA TNV EVEPYOTIOLNON TNC OUOKEUNC, Ba avaBooBriost yia va Seifel

OTL ElVaL EVEPYO, KOL OTN CUVEXELD TIPOXWPNOTE 0TN pUBULON TNG TTAEUPAG 1 Kal TG MAEUPAG 2
LE TOV (810 TPOTIO TIoU TEPLYPADETAL OTNV EVOTNTA «XProN TS CUCKEUNGY TTAPATIAVW.
ATAGG payepag

Qc¢ emhoyn EGv okomeUETE val XPNOLUOTIOLAOETE Kat T SU0 TAEUPEC (ko Toug Vo Siokoucg) yla
payeipepa pe 1610 xpovo kat Beppokpacia, (cuvnBwg edv payelpelete Tov 8Lo TuTo dpayntol

) DUAL COOK

KoL oTLg SU0 TAEUPEG), QUMAQ TTATHOTE TO KOUMTL «AUTAO payelpepa» avti yla
TO KOUUTILA TIAEUPAG 1 1 2 Tou epLlypadovTaL oTnV eVvOTNTA «XPron TNG CUCKEUNGY TIOPOTTAVW.
Twpa, OAeg oL TPOKAOOPLOUEVEG AELTOUPYIEC MAYELPEUATOC KAl OAEG OL eMEEPYAOIEG TOU
XPOvou 1 tng Beppokpaciog Ba emavalapfavovtat Kol ot SU0 TAEUPEG POYELPEUATOG (Kol
otoug 8U0 SLoKOUG) E€0LKOVOLWVTAG 0AG XPOVO Lo Va TIG puBpioeTe EexwploTa.

NpoBéppavon

To koupmi Pre-Heat elval armAwg pLa emumAgov Aettoupyia TpopUBULONG LAYELPEUATOG KOl
umopel va xpnowporotnBel pe tov (6L0 TPOMO OMWC OMOLOSNMOTE Ao TIG AELTOUPYLEG
npopuBuong. H mpopubuiopévn Asttoupyia Pre-Heat puBuilel to xpovo og 3 Aemtd Kal Tn
Bepuokpaocio otoug 180°C. Onwg Kal e TIG GAAEG TPOKAOOPLOUEVEG AELTOUPYLEG, QUTH UTOPEL
eniong va enefepyaotel kaL va xpnolwtomotnBel wg xelpokivntn Asttoupyia puBOULONG TOou
XPOvVou Kot TnG Oepuokpaciag. Ma va To KAVETE auTO, €TAESTE TN {WVN HOYELPEUOTOG
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(aplotepa n 6e€Ld) matwvtag to koupnt 1 A 2. Emlé€te to kouuni Pre-Heat ﬁ , UMopeite Twpa
va enegepyaoteite eAeUBepa TG00 TO XPOVO 00O Kat TN BepUoKPACia LAYELPEUATOG. TOCO N
Bepuokpaoio 600 KAl 0 XpOVOG LOYELPEUATOC EVAANACCOVTOL CUVEXWS O KABe 00dvn yla va
SelXvouV TIg TpEXOUTECG pUBUILOELG.

Aduddatwon k4
H aduddtwon twv tpodipwyv sival pia pEBodog cuvtipnong mou xpnoLomnoleital yla va
napateivel Tn SLapkela {wng TWV TPodLUwY 0ag adalpwVvTag TNV TTEPLEKTIKOTNTA TOUG OE VEPO.
Eivat emiong pia amo tig moAatdtepeg Kot mio SLadeSopEVES TEXVIKEG cuVTPNONG TPOoditwy.
H aduddtwon elvat €vag and toug 10 mpokaBoplopévou TPOTOUG HAYELPEUATOC TOU
niep\apPBavovtal oe autd o GPLtela aEpPog Kot Umopel va emAeyel Kol va mpaypatonolndet
ME Tt HEB0SO Mou TaPOUCLATETAL OTNV EVOTNTA «XProN TNG CUCKEUNG». Mrmopel emniong va
pubutotel waote va Aettoupyel kat otig SU0 {WVEG HAYELPEUATOC TAUTOXPOVA, EQV amalteital.
To elpog mou pmopeil va emhé€el o xpnotng eival 30-1440 Aesmtd kat 30-80°C yia T
Bepuokpaoia.

Inpeiwon: Kabwg n Bepupokpacio ywa tnv apuddtwon eival mMoAU XapnAotepn amod Tig
KOVOVLKEG AELTOUPYLEG LOYELPEUOTOG, CUVLOTATAL VO NV eKTEAE(Te TN Aettoupyla aduddtwong
eVW Hayelpelete oe LPNAEG Bepuokpaoieg otov Ao Xwpo, kKabwg n Staotaupolpevn
unepBépuaveon unopel va emnpedoel tn §pacn tng adpudATwong.

Autopatn anevepyomnoinon

AuTtr n cuokeun elval eEOMALOMEVN LE XPOVOSLAKOTTTN, UETA TNV avTioTpodn UETPNON KoL TO
téA\og tng Teplddou Yuéng tou 1 Aemtou, Ba akouotolv 10 «BEEPS» kat otn cuvéxela Ba
arnevepyornolnBel autopata. Mo va ameVEPYOTIOLOETE T GUCKEUN XELPOKLVNTA, TIATAOTE TO

Koupurti «Power» - YLOL VO OTTEVEPYOTIOLOETE TN CUCKEUN.

Inueiwon: To mdtnua tou mAnktpou «Evapén/Mavon» m&akénrst povo tn Sadikaoio
Tnyaviopatog otov aépa, n cuokeun AEN amevepyomoleitadl.

ZUMBOUAEG yLa TO payntod

1. Mo va Ynbel opoldpopda, unv yeuilete umepBoAkd TO TNYAVL, KNV QVOKLVELTE N
avarnodoyupilete Ta UALKA pEXPL TN LéEon Tou Pnoipatog.

2. o va ¢tiagete KELK, TTEG 1 omolodnmote daynTo UE YEULON | KOUPKOUTL, TomoBeTAOTE
Ta tpodLua oe éva Soxelo aodalég yia tn BepuotnTa mpLy To BAAETE OTO TNYAVL.

3. Tava kavete to daynto mio tpayavo, unopeite va PekAoeTe i va BouptoloeTe pia pikpn
moootnta AadLou.

4. To uypd HapLVOpLOpEVA TPOdLUA SnpLoupyolV TITCAloHaTa Kal UTEPBOALKO KaTvo.
JTEYVWOTE QUTA Ta TPODLUA TIPLV TA TNYAVIOETE OTOV A£pPal.

EAANVIKa - 64



KaBaplopog ko ouvtipnon

Mpwv kaBapioete TN CUOKEUN, AMOCUVEEDTE TNV Ao TNV Tpila KoL adroTe T va KpUWoeL. H
OGUOKEUN Ba KPUWOEL TILO Ypryopa OTaV APALPECETE TO TNYAVL KaL TO SOXELO.

JUVIOTOUME va KoBapllete T CUOKEUN OUECWG UETA TNV YUEN NG yla va armodUyETE TO
OTEYVWUA TWV UTMOAELUUATWY daynTtou. Autd sival mo Suokoho va adatpebolv apyodtepa.
Auta eival o SuokoAo va adatpebouv apyotepa. H cuokeun xpeldletal nepimou 30 Aemta
Yla VO KQUWOEL WOTE Vo TV KaBaploete ) va tnv ayyifete e aohdaAela.

MAUVETE TO KOAAOL XpNOLHOTIOLWVTOG LAAXKA OPOUYYAPLA TILATWY KATW ATO TPEXOU LEVO VEPO
ME TNV TIPOCONKN OUSETEPOU ATIOPPUTIAVTIKOU TILATWYV. ITN CUVEXEL EEMAUVETE QUTA TA LEPN
KATW arnd kabapod vepod, OTEYVWOTE Ta KAAQ Kal TormoBetrote ta Eava otn B£on Toud.

EGv Sev katadépete va adalpéoete Ta Pnuéva umolsippata dayntol, ta omoia €xouv
KOA\NoeL oto KaAAOL, tote yepiote to KOAGOL pe Teotd vepd pe mpoobrkn oudétepou
QIMOPPUTIAVTLKOU TATwY. AdPRoTe To SLAAUMO VEPOU KAl QTTOPPUTIOVTIKOU va SpAoeL yla
niepimou 10 Aemtd mpokelpévou va anoppodnBolv Ta UToAElppaTA TPOdWV. ITn CUVEXELQ,
kaBapiote To KAAAOL pe Tov cuvrOn TPoTo.

BeBalwbeite 0Tl Tat Ppéva umoAeippata payntol Sev cucowpelovTal oto KOAAOL. Mplv ano
TNV TEEPALTEPW XPNON, TO CUPTAPL TPETEL va eival kaBapo.

JKOUTILOTE TNV EMLPAVELD TNG CUOKEUNG XPNOLMOTIOLWVTOG €va HOAQKO Ttavi Bpeyuévo o€
Stalupa Zeotol vepol Kol OUSETEPOU QATMOPPUTIAVTIKOU Koulivag. Adol edpapUOCETE TO
QITOPPUTIAVTLKO KOUTIVOC, OKOUTIIOTE T OUOKEUN HE éva EAadPWG UYPO TTOVL KOl 0T CUVEXELDL
OKOUTILOTE KOAQ Ta TtavTa. BeBatwBeite 6t n utodoxr ouvdeong tou kaAwdiou pevpatog dev
Bpaxet.

Mn BuBilete tn cuokeur o€ vepo 1 og omoLodrmote Ao uypo.

Mn xpnotpomnoteite xaAUBSWO paAAl, Aetavtikd mpotovta kabaplopol, SLaAUTEG K.ATL yla va
KaBaploete OMOLOSATIOTE UEPOC QUTHC TNG CUGKEUNG.
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AvTtlpeTwrnion npoBANpATWY

MNpoBAnpa Attio Auon
H dpitéla leotov agépa  [H cuokeun Sev givat >UVOEOTE TN OUOKEUN OE IO YELWHEVN
6ev Aettoupyetl ocuvdedepevn otnv mpila. mpila.

Aev €xete puBULOEL TO
XPOVOUETPO.

PuBpioTe Tov anattol Levo Xpovo
LOYELPEUATOG.

ITa VAWK Sev €Xouv yivel.

Yriapyel mapa oAU ¢aynto oto
KaAaOL

Adatpéote Aiyo daynto. MikpOTepeg
maptideg Tnyavidovral mo
opolopopda.

H puBuiopévn Beppokpaacia
elva TTOAU xapnAn.

Mpoypaupatiote tn Oepuokpacio o
unAdtepn puBULON.

O xpovog mpoeTolpaciag eivat
MOAU ULKPOG.

PuBpioTe MEPLOGOTEPO XPOVO YLa va
adrioete To dpaynto va PnOel
EVTEAWG.

Tt UAKG Tnyavifovrot
avioa.

OpLopEVOL TUTIOL GUGTOTIKWY
MPETIEL VAL OVOKOTEVOVTOLL OTN
UEON TNG TIPOETOLUAGLOG XPOVOG.

AdaLpéote To TNyAvL amod To KUPLo
CWHA KoL OVOKIVAOTE TO eEAadpd
uEXPL TN Héon Stadikaoia
mpoetoLuaciag.

Ta Tnyavntd ovak Sev
elval tpayava.

T ovak rpoopilovtav yla pia
mapadootokn dpLtéla.

Xpnotpomnoliote ovak ¢olpvou A
oAeite ehadpd ta UALKA pe Aiyo AGdL
yLla 7o tpayavo anotéAecua

ITo TnyavL 8ev xwpdet
TNV 8LéTNTA TG
IGUGKEUNG.

MoAU dayntd oto KaAdbL

adatpéote Aiyo payntd. Mikpdtepog
oL maptideg Tnyavilovral mo
opolopopoda.

To kaAdBL Sev €xelL TomoBeTnOel
owoTaA.

Pripwéte To KAAAOL TPo¢ T KATW TO
[TNYAvL LéEXPL VA KAVEL £va KALK

IATLO T OUOKEUN) Byaivel
IAEUKOG Kamvag.

ETolalelg Autapd UALKA

Otav tnyavilete Autapd VALKA oTh
bpLtela aépa. Ba Slappelioel peydin
moodTNTA AadLoU 6TO TRyAVL Kal
Bydlel Aeuko kamvé. To tnyavt puropet
va {eotaBei mepLocOTEPO ATO TO
cuvnBLopEVo. AuTO bev emnpedlel TNV
artdSoon 1 To TEAIKO amotéAeopal.

IYriapxet AaSL amo mponyoupevn
Xprion.

Dpovtiote va kabaploete To TNyaAvL
CWOTA HETA amo KABe xprnon

Ta ppéoka marataKio
ftnyavifovrot avioa.

Agv EeMAUvVATE OWOTA Ta
ATOTAKLA TIPLV T TNYAVIOETE.

BeBoawwbeite ot kabapilete cwotd o
[TNyAavL peta amno kabe xpnon.

Ta ppéoka maratakio
6ev givau Tpayava otav
Byaivouv ano tn ¢ppitéla
aépot.

H TpayavotnTa Twv Matatwy
e€aptdrtal ano tnv mocdTNTA
AadLoU KAl vepoU OTLG TTATATEG,.

ZemAUVETE TA TOUTG CWOTA yLa VoL
adalpéoete 6Ao T0 AuuAo amnd to
EEWTEPLKO.
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TEXVIKA XOPAKTNPLOTLKAL:

Movtélo AF-D10.010B

loxug 2200-2600W
Mapoxn nAekTpLkol peVATOC 220-240V~, 50-60Hz
XwpnTikdTnTa 2*5L

EUpoC xpovoSLakomtn 1-60 minutos

EUpog Beppokpaciog 50°C - 200°C

AnAwon cuppdpdwong EE

Auto Tto Tmpolov €xel Sokipootel kot mapaxBel cUUdwva Pe OAEG TIG OXETIKEG TPEXOUOEG
kateuBuvtrpLeg ypappeg CE, onwg:
- obnyia yla tnv nAektpopayvntikn cupBatotnta 2014/30/EE,
c € - 08nyia ya t xaunAn téon (LVD) odnyia 2014/35/EE,
- RoHS pe Ti¢ tpomomnotostg tng odnyiog 2011/65/EE kat (EE)2015/863,
KOl €XEL KATOOKEVOTEL CUMDWVA LLE TOUG TILO TPOCPATOUG KAVOVIOUOUG alodaAELag.
To onpa CE motomnolel auTo To MPOLOV e OAEG TIG OXETLKEG 08NYLEG.

AwaOeon — NeptBaAloviiki TOALTIKA

Zuokevaoia
Q% To UAd ocuokeuaoiag sival TANPWEG OVOKUKAWOLUO KOl EMLONMUOIVETOL e TO GUUPBOAO
avakUKAwonG. AKOAOUBNOTE TOUG TOTIKOUG KOVOVIoMOUG yla Katdapynon. Kpatiote ta
UALKQ cuokevaoiog (MAaoTKEG oakoUAEG, HEPN TTOALOTEPIVNG K.ATL.) HOKPLA amo moldid,
kaBwc sivat Suvntka emikivduva.

AwaBeon
H ouokeur ot enonpaivetal cuudwva He Ty eVpwnaikn odnyia 2012/19/EE yia ta anéBAnta
NAeKTPKOU Kat NAektpovikoU e§omAtopol (AHHE).
Ataodpalifovtag OTL auto To MPOoilovV amopplntetal owotd, 6a Bondrioete otnv MpoAnYn mbavwv
OPVNTLKWY CUVETELWV yla To TEpBAMov Kat tnv avBpwrivn uyeia, ol omoieg Sladopetikd Ba
propoucav va tpokAnBouv and akatdAAnAo XepLopod amoBAATWY AUToU Tou PoidvTog.
Autd to cUpBOoMO oTo TIPOToY f oTa £yypada TTou cUVOSEVOUV TO TIPOTOV, UTIOSELKVUEL OTL
QUTA N CUCKeUr 6ev UMOPEl VoL QVTIUETWITLOTEL WG OWKLAKA amoppippata. Avtibeta,
napadibetal oto epapUooTEo onuelo GUAOYAG yla TNV avakUKAWGN NAEKTPLKOU Kol
B N)\EKTPOVIKOU £§0TALOHOU.
H 81a0eon mpémnel va mpaypatonoleital cUpdwva Pe Toug TorkoUg mepLBAAAOVTIKOUG KAVOVIGHOUG
ywa tn 81dBeon twv amofARTwy. Ma meploodtepeg MAnpodopieg oXeTIKA We TV enefepyaacia, T
QVAKTNON KoL TNV avOKUKAWON autol TOU TMPOoLOvVToG, EMIKOWWVAOTE E TO TOTLKO ypadeio TG
TOANG, TNV uTtnpecia S1A0E0NE OLKLOKWY AMOPPLUUATWY ) TO KATACTNHA Ao TO OMOol0 ayopacate
10 TPOTOV.
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Eyyounong

‘Opot ko NpoiinmoB£celg Eyyunong

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

To mpoiov ival eyyunuévo yla tnv nepiodo mou opiletal anod tn vopobeoia otnv onola SiatiBetat otnv
ayopd, 0pXNG YEVOUEVNG QO TNV NUEPOUNVIA ayopdg, EVAVIL KATAOKEUAOTIKWY EANTIWHATWY f/Kal
KataokeUNG. H EMeudn cuppopdwong mou ekdnAWVETAL KAt Thv tepiodo autr Tekuaipetal otLudiotatal
KQTd TNV nuepopnvia ayopds. Metd and autr tnv nepiodo, evamokeLtatl otov meAdTn va anodeifel ot n
ENewbn ouppopdwaong unpxe NN KATA TN OTWYUA TNG mapadoong .
Edv, katd t Sudpkela NG MePLOSoU gyyunong, To MPOIdV sival EAATTWHATIKO OE KAVOVIKK XPAon, O
ayopaoTrig Ba TPEMEL va ETUKOLWVWVAOEL LE TNV EYKATAOTAON TIWANONG KAl VOl OTE(AEL TN CUOKEULH OTOV TOTO
TIOU UTTOSELKVUETOL QUITO TOV MWANTH.
H eyyunon oxVeL POVO HE TNV TIPOOKOWULON TOU TUOAoyiou Tou amodelkvUel ThV ayopd Kol TO
OUMTANPWHEVO TILOTOTONTIKO gyyunong (avadépovtag TNy nuepounvia ayopdc, To OVOpa Tou EUIOpOU,
™Mv avapopd Tou LOVIEAOU KOl CUVLOTATAL EMONG VO aVaDEPETE TOV OELPLOKO aplOUO Kol Tov aplopo
noptidag).
0 sloaywygog/mwANTAG Satnpel to Sikaiwua va apvndei tn Borbsla eyyvnong o mepintwon mou ot
mAnpodopieg autég £xouv Slaypadel 1) TpomomnolnBel PeTA TNV apXLK ayopd Tou TPOoIdVTOG.
H euBuvn tou elocaywyéa/mwAnTh mephapBdavel 8lwg Ta €€06a EMOKEUAG /KAl AVTIKATAOTOONG TNG
povadag mou KOAUTITETAL artd TNV gyyunon He tnv emipUAagn Tou SIKOLWUOTOG OVTIKATACTAONG TNG UE
L008UVa O TIPOIdY, O EPUTTWOELG OTou Sev elval Suvath n EMLOKELT TNG.
H eyyUnon &ev oxVel yia mpoPAnpata ou Sev oxeti{ovial Apeoa pe eAATTWHATA UALKOU, oxedlaouol n
KOLTALOKEUNAG.
AUTO TO TPOLOV Elval CUCKEUT Kot TiPoopileTal LOVo yLa oLklakn xprion. H eyyunon Ba elval dkupn eav to
TPOLOV XPNOLOTIOLE(TAL YLa ETAYYEALLATIKOUG OKOTIOUG,.
H gyyunon &gv KaAUTITEL {NWLEG TTOU TIpoKAAoUVTAL MO Kakh Xprion, akatdAAnAn eykatdotacn, Stappon,
€€WTEPLIKOUG MAPAYOVTEG 1] OKOTILN TNULA.
H eyyUnon 6ev KaAUTITEL {NILEG TTOU TTPOKUTITOUV QIO TITWOELG, XPoN UTEPPOALKAG SUvapng, XTuliuata,
€kBeon oe akpaieg mepBarloviikég ouvOnkeg i ¢Bopd Tou TpoKaAEiTAL Ad TNV KAVOVLKN Xprion
TAQLOTIKWV LEPWV 1 TANKTPOAOYiwy, KaBwWwg KaL Tn Xpron pnataplwv dAAwv and autég mou kabopilovrat
0TO aAPOV YXELPiSLO.
H gyyunon 8ev KAAUTITEL TNV EYKATAOTAON KO TOV TIPOYPOUHUATIONO armd Tov avtutpoowro. Ewdkdtepa, Sev
propel va yivel Skt Kapia aflwon eyKataoTtoong Kot SWPEAV TPOYPAUUATIONOU artd TOV LETAMWANTH.
H gyyUnon &ev kahUmtel eAAeielg mou emnpedlouv acrpavta tn Aeltoupyia g ouokeung. ANa é€oba,
OTWG N gyKATAoTaon, N Hetadopd Kal n HeTakivnon Tou texvikol eatpouvtal pntd and tnv eyyvnon.
H duvatétnta ebappoyng tng eyyunong mpolmoBETeL OTL N CUCKEUT AMOCTEAAETAL OTOV MWANTH A TOV TOMO
TIOU UTIOSELKVUETAL AItd QUTOV, TIARPNG KL O KA TIPOOTATEUHEV CUCKELAGLA (€L SUVATOV, OTNV APXLKN
ouoKkeuaoia tng) Kot cuvodevetal amod to GUANO fi TNV KAPTA EYYUNCNG TTOU €XEL CUMMANPWOEL SEOVTWE Kal
anodelén ayopdag.
EQv petd tnv emaAnBbeuon, Stamotwbel 6tL Sev untdpxouv AdyoL yLa Tov LoxupLopd f TL to mpoiodv Sev eivat
ANATTWHOTIKO, TO EYYEVEG KOOTOG Ba KATAAOYLOTEL OTOV TTEAATN KaL 0 £UMOopOg £€0UCLOSOTETAL VAL XPEWOEL
auTA ta £€oda otov meAdTn.
H gyyUnon Ba elvat dkupn otav epdavilel evoeifelg OtL £va un e£0UCLOSOTNEVO GTOUO EXEL ETUXELPHOEL VA
TPAYLOTOTIOLOEL ETILOKEVEC, TPOTIOTIOLAOELG I) AVTIKATAOTOON EEQAPTNUATWY OTN GUOKEUR.
OL EMLOKEVEC TIOU TTPAYLOTOTIOLOUVTOL ETA TO TEAOG TG TIEPLOSOU gyyUnong UTOKeLVTAL o€ £€0da.
H mapoloa eyyunon dev emnpedlel Ta VOULUA SIKOLWUATE 0OG TIOU EVEEXETAL VO EXETE WG KATOVOAWTN
oUpdwva pe to ehopUooTED £BVIKO Sikalo TTOU SLETEL TV ayopd MPOidVTWY OMou MWAELTAL TO TTPOIOV.
Nepiodog eyyvnong:
Xwpeg tng EupwnaikigEvwong - O supwraikég o8nyieg (EE) 2019/771 kau (EE) 2019/770 edpapudlovral os
OPLOMEVEG TITUXEG TWV CUUBAOEWY ayopdg Kot TWANGNG Kwntwv ayabwv Kat petadépovial otnv €BVIKA
vopoBeaia Twv Xwpwv Toug.
AN\eg XwpEeS - edappdletal €BVIKN VOUODESLA YA TA SIKOLWHOTO TWV KOTOVOAWTWY 0T XWPO TOUG. €
nepintwaon pn enionung vopoBeaiog, n eyyunon ebapproleTal Katd Tn SLaKPLTKA EUXEPELA TOU ELOAYWYEQ
Tou SLaBETEL TO TPOIOV 0TNV AYOPA i OTNV EYKOTACTACH TMWANTH.
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Deutsch

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Produkt von HAGER entschieden haben.

Die HAGER-Produkte wurden entwickelt, um das Wohlergehen des Verbrauchers zu
beriicksichtigen und die hochsten Standards in Bezug auf Qualitdt, Funktionalitat und
Zuweisung zu bevorzugen. Wir sind sicher, dass Sie mit diesem Gerat zufrieden sein
werden.

Wir gehen davon aus, dass der Benutzer mit den gangigen Verfahren im Umgang mit
Haushaltsgerdten vertraut ist.

Bitte lesen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Geréates diese Bedienungsanleitung und
die Sicherheitshinweise sorgfaltig und griindlich durch und machen Sie sich mit dem Gerét
vollstandig vertraut. Bewahren Sie diese Anweisungen zum spateren Nachschlagen auf
und geben Sie sie an denjenigen weiter, der das Gerdt zu einem spateren Zeitpunkt
erwerben kdnnte.

Bestimmungsgemalle Verwendung

Dieses Gerat dient zur Verarbeitung von Lebensmitteln durch Hitze. Verwenden Sie es
nicht fiir einen anderen Zweck als den, fiir den es entwickelt wurde. Es darf nur in der in
dieser Gebrauchsanweisung beschriebenen Weise verwendet werden. Das Gerat darf
nicht fir kommerzielle Zwecke verwendet werden. Jede andere Verwendung dieses
Gerates verstoBt gegen den bestimmungsgemdBen Gebrauch und kann zu
Materialschaden oder sogar zu Verletzungen fiihren.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Es ist nicht fir den Einsatz an
folgenden Orten vorgesehen:

— Personalkiichen in Geschaften, Biros und anderen Arbeitsplatzen; landwirtschaftliche
Betriebe; Hotelzimmer oder Motel Zimmer und andere Wohnbereiche; Bed &
Breakfast-Betriebe.

Der Hersteller/Vertreiber Ubernimmt keine Haftung fur Schaden, die durch die
bestimmungsgemaRe Verwendung dieses Gerates verursacht werden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zusammen mit der Garantiekarte,
dem Kaufbeleg und dem Karton zum spateren Nachschlagen an einem sicheren
Ort auf. Die hier enthaltenen Sicherheitsvorkehrungen verringern bei korrekter
Befolgung das Risiko von Branden, Stromschldagen und Verletzungen.

« Die Eingangsspannung dieses Produkts betragt 220-240 V, 50-60Hz. Stellen Sie
vor dem Einschalten sicher, dass die elektrische Spannung und Frequenz des
Stromkreises, den auf dem Gerat angegebenen entspricht.

o Die Fritteuse sollte wahrend des Betriebs auf eine ebene Flache gestellt
werden, um ein Umkippen zu vermeiden.
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Stellen Sie das Gerat nicht auf Fensterbdnken, Abtropfflachen, instabilen
Oberflachen, auf Elektro- oder Gasherden oder in deren Nahe. Stellen
Sie das Gerat nur auf einen stabilen, ebenen und trockenen Untergrund.
Eine unsachgeméaRe Installation kann zu Brand-, Stromschlag- und/oder
Verletzungsgefahr fur Personen fiihren.

Der Hersteller/Vertreiber haftet nicht fiir eventuelle Schiden, die durch
unsachgemaRe oder fehlerhafte Verwendung verursacht werden.

Achtung: Dieses Gerit ist nicht fiir die Steuerung mit einem programmierten
Gerat, einer externen Zeitschaltuhr oder einer Fernbedienung ausgelegt.

Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht vom Hersteller/Handler
empfohlen werden, kann zu Branden, Stromschlagen oder Verletzungen
fliihren. Verwenden Sie das Gerat nur mit dem Originalzubehor des Herstellers.
Verwenden Sie das Gerat nicht in der Ndahe von brennbaren Materialien
wie Vorhangen, Kiichentiichern usw.

Um eine ausreichende Luftzirkulation wahrend des Betriebs zu
gewahrleisten, muss an allen Seiten des Gerates ein Abstand von
mindestens 15 cm vorhanden sein. Stellen Sie keine Gegenstande auf
das Gerat und decken Sie die Liftungséffnungen nicht ab.

Vermeiden Sie den Kontakt mit heifem Dampf, der wadhrend des
Betriebs des Gerats aus den Liftungséffnungen austritt.

Uberfiillen Sie den herausnehmbaren Korb nicht mit einer groRen
Menge an Lebensmitteln. Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel, die
in den abnehmbaren Korb gelegt werden, nicht mit dem Heizelement in
Berlihrung kommen.

Legen Sie Ihre Hande nicht in den Innenbereich des Gerats, wahrend es
lauft.

Fiilllen Sie die herausnehmbare Pfanne nicht mit Ol. Das Befiillen der
Pfanne mit Ol kann zu einer gefihrlichen Situation fiihren. Diese
gesunde Frittier Methode basiert auf dem Prinzip der Zirkulation heilRer
Luft, die ohne den Einsatz von Ol auskommt. Eine kleine Menge Ol kann
nur zum Wiirzen der Speisen hinzugefligt werden.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Braten von Lebensmitteln mit
hohem Fettgehalt.

Stecken Sie keine Gegenstande in die Fritteuse und knicken oder beschadigen
Sie das Netzkabel nicht.
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Der Netzstecker muss aus der Steckdose gezogen werden, bevor die Fritteuse
gereinigt, gewartet, gewartet oder bewegt wird. Wenn es nicht verwendet
wird, ziehen Sie den Netzstecker.

Das Gerat enthalt keine vom Benutzer zu wartende Teile. Versuchen Sie nicht,
die Fritteuse zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren.

Verwenden Sie keine Chemikalien, Stahlwolle oder Scheuermittel, um die
AuBenseite des Gerats zu reinigen, da diese die Oberflache aus Edelstahl und
Druckguss zerkratzen.

Eine genaue Aufsicht ist erforderlich, wenn ein Gerat von oder in der
N3dhe von Kindern verwendet wird. Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter von 0 bis 8 Jahren
verwendet werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschriankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerdts eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Bewahren Sie das Gerdt und sein Kabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Reinigung und Wartung durch den Benutzer diirfen nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

@ Oberflachen konnen wahrend des Gebrauchs heil
werden.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen hoher sein. Beriihren Sie nicht die heile Oberflache. Andernfalls
kann es zu Verbrennungen kommen. Verwenden Sie den Griff, um die heil3e
Pfanne und den Korb zu entfernen und zu tragen. Stellen Sie die heilRe Pfanne
und den Korb nur auf hitzebestandige Oberflachen. Achten Sie beim
Herausnehmen der Pfanne aus dem Gerat besonders darauf, sich nicht durch
den Dampf zu verbriihen, der aus den Speisen freigesetzt wird. Die Restwarme
des Gerates fuhrt dazu, dass es nach dem Ausschalten noch eine gewisse Zeit
heil’ bleibt.
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Fir den Fall, dass die Lebensmittel im Inneren des Gerats Feuer fangen,
schalten Sie es sofort aus und ziehen Sie es aus der Steckdose. Warten Sie, bis
der Rauch, der aus den Liftungséffnungen austritt, verschwunden ist, bevor
Sie die Pfanne herausschieben.

Ein Brand kann entstehen, wenn das Gerdt wadhrend des Betriebs von
brennbarem Material, einschlieBlich Vorhdngen, Vorhdngen, Wanden und
dergleichen, bedeckt ist oder dieses beriihrt. Bewahren Sie wahrend des
Betriebs keine Gegenstdande auf dem Gerat auf.

GieRen Sie kein eiskaltes Wasser in die heiRe Pfanne.

Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie es aus der Steckdose, wenn
Sie es ohne Aufsicht stehen lassen oder wenn Sie es nicht benutzen und bevor
Sie es bewegen oder reinigen. Lassen Sie das Gerat abkilhlen, bevor Sie es
bewegen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat zum Schutz vor Stromschlagen nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

Legen Sie keine schweren Gegenstande auf das Netzkabel. Stellen Sie sicher,
dass das Netzkabel nicht Uber die Tischkante hdngt oder keine heilSe
Oberflache beriihrt.

Trennen Sie das Gerat von der Steckdose, indem Sie vorsichtig den Stecker des
Netzkabels und nicht das Netzkabel selbst ziehen. Andernfalls konnte dies das
Netzkabel oder die Steckdose beschadigen.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein Original-Netzkabel ersetzt
werden, das in einem autorisierten Servicecenter erhéltlich ist. Es ist verboten,
das Gerat zu verwenden, wenn es ein beschadigtes Netzkabel hat.

Um Verletzungsgefahr durch elektrischen Schlag zu vermeiden, reparieren Sie
das Gerat nicht selbst und nehmen Sie keine Einstellungen daran vor. Alle
Reparaturen missen in einem autorisierten Servicecenter durchgefiihrt
werden. Wenn Sie das Gerat manipulieren, riskieren Sie den Verlust lhrer
gesetzlichen Rechte, die sich aus einer mangelhaften Leistung oder
Qualitatsgarantie ergeben.

Vorsicht!

Stellen Sie das Gerat immer auf eine waagerechte, ebene, hitzebestandige und
stabile Oberflache.

Dieses Gerat ist nur flir den normalen Hausgebrauch bestimmt.

Trennen Sie das Gerat nach Gebrauch immer vom Stromnetz.

Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.
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e Das Gerat ist mit einem Sicherheitsmikroschalter im Inneren ausgestattet, der
den Garvorgang automatisch pausiert, wenn der Korb wahrend des
Garvorgangs entfernt wird.

e Decken Sie den Lufteinlass/-auslass nicht ab, wenn das Gerét in Betrieb ist.

Anleitung fiir das kurze Kabel

Ein kurzes Netzkabel wird mitgeliefert, um die Gefahren zu verringern, die sich
aus dem Verfangen oder Stolpern lber ein langeres Kabel ergeben.
Verlangerungskabel knnen verwendet werden, wenn bei der Verwendung
Vorsicht walten gelassen wird.

¢ Die elektrische Nennleistung des Verlangerungskabels sollte mindestens der
des Gerats entsprechen. Wenn die elektrische Nennleistung des
Verlangerungskabels zu niedrig ist, kann es (iberhitzen und verbrennen.

¢ Das resultierende verlangerte Kabel sollte so angeordnet sein, dass es nicht
Uber die Arbeitsplatte oder Tischplatte fallt, wo es von Kindern gezogen oder
dariiber gestolpert werden kann.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN AUF
NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

Beschreibung des Gerétes

1. Hauptgerat 2. Touch-Bedienfeld
3. Korb-Trenne 4. Antihaftbeschichtete Schale
5. Griffe fiir den Korb 6. Korb

Beschreibung des Bedienfelds und des Displays

HINWEIS: Bei den Tasten am Gerat handelt es sich um Touch-Tasten. Tippen Sie vorsichtig
mit einem Finger auf die Tasten, um die Funktion auszufiihren. Jedes Mal, wenn eine Taste
gedruckt wird, wird dies durch einen Piepton bestatigt.

Touchscreen-Tasten

. Standardzeit | Standardtemperatur
Symbol Funktion . o
(min) (°C)
Der Temperaturregelbereich betragt 50-
A o e | Temperatur 200°C, jeder Klick auf die +/ -
Temperatur erhéht oder senkt 10°C
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Pommes frites

18

200

Trommelstocke

20

200

Zeigen

Digitaler Bildschi
Timeranzeige

rm - Temperatur- und

Kuchen

25

160

Zeitschaltuhr

Der Einstellzeitbereich liegt zwischen 1

und 60 Minuten.

Mit jedem Klick auf die

+ / - Zeit wird 1 min erhéht oder

reduziert

Garnele

8

180

Start-Pause

So starten oder pausieren Sie die

+
EORE0AE § B E @
|

Funktion
Steak 12 180
Ein-Aus So schalten Sie das Gerat ein oder aus
Zone 2 Koch Zone 2
Lampe 2 Zum Beleuchten der Koch Zone 2
Dérren 360 60

M DUAL COOK

Doppelter Koch

Kochen mit gleic
beiden Zonen

hen Funktionen in

Gemuse 10 160
Ende der. . Kochen |r_1 Z\I\.IEI versch|e<.:Ienen Zonen mit
4 | Synchronisierung | unterschiedlichen Funktionen

Pizza 20 180

Fisch 10 180

Zone 1 Koch Zone 1

Lampe 1 Zum Beleuchten der Koch Zone 1
@ Vorheizen 3 180
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Kennen Sie lhre HeiRluftfritteuse

Bereiten Sie |hre Lieblingsspeisen und Snacks schnell, gesund und einfach mit Ihrer neuen

HeiBluftfritteuse zu. Diese Heilluftfritteuse nutzt eine Hochgeschwindigkeits-

Heiluftzirkulation, um lhre Zutaten von allen Seiten gleichzeitig zu garen! Es ermdglicht

Ihnen auch, eine Vielzahl von schmackhaften Gerichten zuzubereiten, ohne den meisten

Zutaten Uberschiissige Ole oder Fette hinzuzufiigen. Diese HeiRluftfritteuse verfiigt tiber:
e Ein berlihrungsempfindliches Bedienfeld mit 10 voreingestellten Menis.

o Eine digitale Steuerung der Garzeit und der Temperatur.
e Ein Temperaturregelbereich von 50 °C bis 200 °C.

e Ein Timer reicht von 1 bis 60 Minuten, der mit einer automatischen Abschaltfunktion
ausgestattet ist. Sobald der Timer "0" erreicht, schaltet sich das Gerat aus.

Weitere groBe Vorteile, die lhre HeiBluftfritteuse bietet, sind:
e Schnelles Garen, mit wenig bis gar keinem Vorheizen.

e Schnelle und einfache Reinigung: Die antihaftbeschichteten Teile sind so
dimensioniert, dass sie in die Spiilmaschine passen.

o Problemloses Braten - keine Spritzer, keine Sauerei und kein Olgeruch!

o Vielseitigkeit - Mit seinen Frittier-, Back-, Grill- und Bratkapazitaten ist dieses Gerat
ein grofRartiges Kochwerkzeug fiir eine geschaftige Kiiche.

« Keine Montage erforderlich - sehr einfach und sicher in der Anwendung!

Vor dem ersten Gebrauch

e Packen Sie das Gerat und sein Zubehoér aus. Waschen Sie die Accessoires in heiRem
Seifenwasser und wischen Sie sie anschliefend trocken. Wischen Sie das Innere des
Frittier raums mit einem feuchten Tuch oder Schwamm ab und trocknen Sie ihn dann
mit einem Papiertuch ab. Stellen Sie sicher, dass der Hohlraum trocken ist, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen.

o Stellen Sie lhre Heilluftfritteuse auf eine ebene, stabile und hitzebestandige
Oberflache. Stellen Sie sicher, dass es auch mindestens 15 cm (6 Zoll) von
umgebenden Objekten entfernt positioniert ist.

e Es wird empfohlen, lhre HeiRluftfritteuse etwa 20 Minuten lang ohne Lebensmittel
darin erhitzen zu lassen. Dies hilft, Fett zu entfernen, das moglicherweise wahrend
der Herstellung anhaftet hat, und den "neuen" Gerategeruch zu entfernen.

¢ Liften Sie den Raum wahrend dieser Zeit. Wenn lhre HeiBluftfritteuse zum ersten
Mal beheizt wird, kann sie leichten Rauch oder Geruch abgeben. Dies ist bei vielen
Heizgeraten normal und beeintrachtigt die Sicherheit lhres Produkts nicht.

Achtung: Achten Sie beim Bewegen lhrer HeiSluftfritteuse darauf, dass Sie sie festhalten
und den Boden stiitzen — verlassen Sie sich beim Bewegen lhrer HeiBluftfritteuse nicht
auf den Griff des Frittier korbs!
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Bedienung des Gerates

Vorbereitung fiir den Gebrauch

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene Flache. Stellen Sie sicher,
dass die Oberflache hitzebestdandig ist und dass Ihre HeiRluftfritteuse mindestens 15
cm (6 Zoll) von umgebenden Gegenstdanden entfernt positioniert ist.

Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose. Das Gerdt gibt einen Piepton erténen und
leuchtet einige Sekunden lang auf dem gesamten Bedienfeld auf und wechselt in den
Standby-Modus, wobei nur die Ein-/Aus-Taste leuchtet.

Verwenden des Gerats

Mit lhrer HeiBluftfritteuse konnen Sie eine Vielzahl von Speisen zubereiten. Bitte beachten
Sie die Tabelle im Abschnitt Verwenden der Voreinstellungen fiir die grundlegenden
Garzeiten.

1.

Driicken Sie das Netzsymbol -, um die HeilRluftfritteuse einzuschalten. Alle
Symbole leuchten auf.

Sie kdnnen nun auswahlen, welche Korbzone Sie verwenden mochten: Verwenden
Sie die linke Zone @, die rechte Zone ®oder beide.
Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der Fritteuse.

Legen Sie lhre Zutaten in den Frittierkorb. Uberfiillen Sie den Korb nicht, da dies die
Qualitat lhrer Garergebnisse beeintrachtigen kénnte.

Schieben Sie den Korb zuriick in Ihre HeiRluftfritteuse.

VORSICHT! Setzen Sie den/die gefiillten Frittierkorb(e) wieder in die
HeiBluftfritteuse ein. Wenn Sie den Korb nicht richtig einsetzen, kann die Fritteuse
nicht gestartet werden. Beriihren Sie wahrend der Frittiermaschine weder den
Frittierkorb noch das Innere Ihrer Hei’luftfritteuse und andern Sie sie sofort, da diese
extrem heill werden. Halten Sie den Frittierkorb nur am Griff fest. Denken Sie daran,
immer Topflappen zu verwenden, das Gerat wird HEISS!

Wahlen Sie eines der 10 voreingestellten Programme aus und stellen Sie bei Bedarf
die Temperatur und Uhrzeit mit den entsprechenden Tasten ein. Die Temperatur und
die Uhrzeit werden abwechselnd angezeigt. Jede Funktion hat ihre eigene
Standardzeit und -temperatur (wie in der Tabelle gezeigt). Hinweis: Jede
Zoneneinstellung kann individuell gewahlt werden.

Driicken Sie die Start—/Pause-Tastem , um den Garvorgang zu starten. Das i
Symbol beginnt zu flackern und nach einem Piepton beginnt die Heiluftfritteuse zu
arbeiten. Auf dem Display werden abwechselnd die Menitemperatur und die Uhrzeit
angezeigt.

Wenn die HeiBluftfritteuse in Betrieb ist, kdnnen Sie mden Frittierkorb dricken
oder entfernen, um den Vorgang zu unterbrechen. Wenn der Frittierkorb wieder an
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10.

11.

12.

das Gerat geschoben wird, wird der Vorgang fir die verbleibende Zeit und bei der
gewdhlten Temperatur fortgesetzt.

Wenn die Vorbereitungszeit abgelaufen ist, funktioniert das Heizelement nicht mehr.
Das Ende dieses Vorgangs wird durch eine Summerwarnung angezeigt. Der Lifter
lauft etwa 60 Sekunden lang weiter und blast aus Sicherheitsgriinden heiRe Luft ab.

Ziehen Sie den Korb aus dem Gerat und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige
Unterlage.

Prife, ob die Zutaten fertig sind. Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben
Sie den Korb einfach zuriick in das Gerdat und stellen Sie den Timer auf ein paar
zusatzliche Minuten.

Leeren Sie den Korb in eine Schiissel oder auf einen Teller. Wenn eine Charge Zutaten
fertig ist, ist die Heilluftfritteuse sofort bereit fiir die Zubereitung einer weiteren
Charge.

Hinweis: Drehen Sie den Frittierkorb nicht um. Das Ol, das sich am Boden des Korbes
ansammelt, tropft auf die Zutaten.

Hinweis: Um grolRe oder zerbrechliche Zutaten zu entfernen, nehmen Sie die Zutaten
mit einer Zange aus dem Korb.

Betrachten von Lichtern und Fenstern n, E

Dieses Gerat ist mit Sichtleuchten ausgestattet, mit denen der Garfortschritt des
Blechinhalts durch die an der Vorderseite beider Bratbleche eingebauten Sichtfenster
leicht Giberwacht werden kann.

1.

Driicken Sie eine der Tasten fiir das Anzeigelicht ganz links und rechts auf dem
Anzeigefeld mit der Bezeichnung 1 und 2, um den Garbehilter zu beleuchten.

Das Licht kann durch erneutes Driicken des Knopfes ausgeschaltet werden, sonst
erlischt es automatisch nach 3 Minuten.

Einstellen von Temperatur und Zeit

Der Temperatur- und Zeitwert kann jederzeit vor dem Start des Frittiervorgangs oder
wahrend des Frittiervorgangs angepasst werden, unabhangig vom gewahlten Programm.

Der Temperaturregelbereich betragt 50-200°C, jeder Klick auf die + / - Temperatur
erhoht oder senkt sich um 10°C. Driicken Sie bei 200 °C das "+", um auf eine
Temperatur von 50 °C zuriickzukehren, driicken Sie das "-" bei 50 °C, um die
Temperatur auf 200 °C zurilickzuschalten. Wahrend der Temperaturregelung flackert
die Temperaturdigitalanzeige auf dem Bildschirm (blinkt wahrend der Arbeit nicht),
nachdem sie 3 Mal geflackert hat, wurde die Temperatur eingestellt.

Der Einstellzeitbereich liegt zwischen 1 und 60 Minuten. Mit jedem Klick auf die + /
- Zeit wird die Zeit um 1 min erhdht oder reduziert. Wenn Sie bei 60 min "+" driicken,
wird die Zeit auf 01 min zurlickgesetzt. Wenn Sie bei 01 min "-" driicken, wird die
Temperatur wieder auf 60 min zuriickgesetzt. Wahrend der Zeitsteuerung flackert
die Zeitdigitalanzeige auf dem Bildschirm (blinkt wahrend der Arbeit nicht), nachdem
sie 3 Mal geflackert hat, wurde die Zeit eingestellt.
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Synchronisierung beenden

Wenn Sie beabsichtigen, beide Seiten (beide Bleche) zu verwenden, um mit
unterschiedlichen Garzeiten zu kochen (normalerweise, wenn Sie auf jeder Seite
unterschiedliche Lebensmittel garen). Sync Finish verzégert automatisch den Start des
kiirzesten Zyklus, sodass beide Seiten gleichzeitig fertig werden.

Um Sync Finish zu verwenden, driicken Sie zuerst die Taste "Sync Finish",
kurz nachdem Sie das Gerat eingeschaltet haben, es blinkt, um anzuzeigen, dass es aktiv
ist, und stellen Sie dann Seite 1 und Seite 2 auf die gleiche Weise ein, wie im Abschnitt
"Verwenden des Gerats" oben beschrieben.

Doppelter Koch

Als Option Wenn Sie beabsichtigen, beide Seiten (beide Tabletts) zum Garen mit
identischer Zeit und Temperatur zu verwenden (in der Regel, wenn Sie auf beiden Seiten
die gleiche Art von Speisen zubereiten), driicken Sie einfach die Taste "Dual Cook"

M DUAL CGOK

anstelle der Tasten Seite 1 oder 2, die im Abschnitt "Verwendung des
Gerdts" oben beschrieben sind. Jetzt werden alle voreingestellten Garmodi und alle
Anderungen an Zeit oder Temperatur auf beiden Garseiten (beide Bleche) dupliziert,
sodass Sie Zeit sparen, sie individuell einzustellen.

Vorheizen

Die Vorheiztaste ist einfach ein zusatzlicher Voreinstellungsmodus fiir das Kochen und
kann auf die gleiche Weise wie jeder der voreingestellten Modi verwendet werden. Der
Pre-Heat-Preset-Modus stellt die Zeit auf 3 Minuten und die Temperatur auf 180 °C ein.
Wie bei den anderen voreingestellten Modi kann auch dieser bearbeitet und als manueller
Setup-Modus fir Zeit und Temperatur verwendet werden. Wahlen Sie dazu die Kochzone
(links oder rechts) durch Driicken der Taste 1 oder 2 aus. Wahlen Sie die Schaltflache

Vorheizen ﬁ, um nun sowohl die Garzeit als auch die Temperatur frei zu bearbeiten.
Sowohl die Temperatur als auch die Garzeit werden stdndig auf jedem Display
abwechselnd angezeigt, um die aktuellen Einstellungen anzuzeigen.

Dorren

Das Dérren von Lebensmitteln ist eine Konservierungsmethode, mit der die Haltbarkeit
lhrer Lebensmittel verlangert wird, indem der Wassergehalt entfernt wird. Es ist auch eine
der altesten und am weitesten verbreiteten Techniken zur Konservierung von
Lebensmitteln.

Dorren ist einer der 10 voreingestellten Garmodi, die in dieser HeiRluftfritteuse enthalten
sind, und kann mit der im Abschnitt "Verwendung des Gerats" gezeigten Methode
ausgewahlt und ausgefiihrt werden. Bei Bedarf kann auch so eingestellt werden, dass er
in beiden Kochzonen gleichzeitig |duft. Der vom Benutzer wahlbare Bereich betragt 30-
1440 min und 30-80 °C fir die Temperatur.
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Bitte beachten Sie: Da die Temperatur zum Dorren viel niedriger ist als bei normalen
Garmodi, wird empfohlen, den Dérrmodus nicht laufen zu lassen, wahrend Sie im anderen
Fach bei hohen Temperaturen kochen, da eine Uberhitzung die D&rrwirkung
beeintrachtigen kann.

Automatische Abschaltung

Dieses Gerat ist mit einem Timer ausgestattet, nachdem es heruntergezahlt und seine 1-
minitige Abklhlphase beendet hat, ertonen 10 "Pieptone", nach denen es sich
automatisch ausschaltet. Um das Gerat manuell auszuschalten, driicken Sie die Ein- / Aus-

Taste, - um das Gerat auszuschalten.

Hinweis: Durch Driicken von "Start/Pause" m wird der HeiBluftfrittiervorgang nur
unterbrochen, das Gerat wird NICHT ausgeschaltet.

Tipps zum Essen

1. Um gleichmaRig zu garen, fillen Sie die Pfanne nicht, schiitteln Sie sie nicht und
drehen Sie die Zutaten nicht nach der Halfte des Garvorgangs um.

2. Um Kuchen, Torten oder andere Lebensmittel mit Flllung oder Teig zuzubereiten,
geben Sie die Lebensmittel in einen hitzebestandigen Behélter, bevor Sie sie in den
Frittierkorb legen.

3. Um das Essen knuspriger zu machen, kénnen Sie eine kleine Menge Ol aufsprithen
oder birsten.

4. Flissig marinierte Lebensmittel erzeugen Spritzer und bermaRigen Rauch. Tupfen
Sie diese Lebensmittel trocken, bevor Sie sie an der Luft frittieren.

Reinigung und Wartung

e Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Steckdose und lassen Sie es
abkidhlen. Das Gerat kihlt schneller ab, wenn der Topf und der Korb entfernt werden.

e Wirempfehlen, das Gerat sofort nach dem Abkiihlen zu reinigen, um ein Eintrocknen
von Speiseresten zu verhindern. Diese lassen sich spater schwerer entfernen. Das
Gerat bendtigt ca. 30 Minuten, um abzukiihlen, um es sicher zu reinigen oder zu
beriihren.

¢ Waschen Sie den Korb mit weichen Geschirrsplilschwdmmen unter flieBendem
Wasser unter Zusatz von neutralem Geschirrspllmittel. Spiilen Sie diese Teile dann
unter klarem Wasser ab, trocknen Sie sie griindlich ab und legen Sie sie wieder an
ihren Platz.

¢ Wenn es lhnen nicht gelingt, angebackene Essensreste zu entfernen, die auf dem
Korb kleben, fillen Sie den Korb mit warmem Wasser und einem Zusatz von
neutralem Geschirrspilmittel. Lassen Sie das Wasser und die Spulmittelldsung etwa
10 Minuten einwirken, um die Essensreste einzuweichen. Reinigen Sie dann den Korb
auf die Uibliche Weise.
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e Achten Sie darauf, dass sich keine gebackenen Essensreste auf dem Korb ansammeln.
Vor der weiteren Verwendung muss die Schublade sauber sein.

e« Wischen Sie die Oberflache des Gerdts mit einem weichen Tuch ab, das mit einer
Losung aus warmem Woasser und neutralem Kichenreiniger angefeuchtet ist.
Wischen Sie das Gerdt nach dem Auftragen des Kichenreinigers mit einem leicht
feuchten Tuch ab und wischen Sie dann alles griindlich trocken. Stellen Sie sicher,

dass die Buchse des Netzkabelanschlusses nicht nass wird.

e Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

e Verwenden Sie keine Stahlwolle, Scheuermittel, Losungsmittel usw., um Teile dieses

Gerats zu reinigen.

Fehlerbehebung

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht

Das Gerdt st nicht

angeschlossen.

SchlieBen Sie das Gerdt an eine
geerdete Steckdose an.

Sie haben den Timer nicht
eingestellt.

Stellen Sie die gewiinschte Garzeit
ein.

Die Zutaten sind noch
nicht fertig.

Esist zu viel Futter im Korb

Entferne etwas Essen. Kleinere
Chargen frittieren gleichmaRiger.

Die eingestellte
Temperatur ist zu niedrig.

Programmieren Sie die Temperatur
auf eine héhere Einstellung.

Die Zubereitungszeit ist zu
kurz.

Stellen Sie mehr Zeit ein, damit das
Essen vollstdandig garen kann.

Die Zutaten werden
ungleichmaRig gebraten.

Bestimmte Arten von
Zutaten missen nach der
Halfte der
Zubereitungszeit gerihrt
werden.

Nehmen Sie den Topf aus dem
Hauptkorper und schiitteln Sie ihn
nach der Halfte des
Zubereitungsprozesses leicht.

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig.

Die Snacks waren fiir eine
traditionelle Fritteuse
gedacht.

Verwenden Sie Snacks aus dem Ofen
oder bestreichen Sie die Zutaten
leicht mit etwas O, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

Der Topf passt nicht in die
Gerdteeigenschaft.

Zu viel Futter im Korb.

Entferne etwas Essen. Kleinere
Chargen frittieren gleichmaRiger.

Der Korb ist nicht richtig
platziert.

Schieben Sie den Korb nach unten in
den Topf, bis er einrastet.
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WeiBer Rauch tritt aus
dem Gerédt aus.

Sie bereiten
Zutaten vor

fettige

Wenn Sie fettige Zutaten in der
HeiBluftfritteuse  frittieren.  Eine
groRe Menge Ol lauft in den Topf und
es entsteht weilRer Rauch. Der Topf
kann sich starker als gewdhnlich
erhitzen. Dies hat keinen Einfluss auf
die Leistung oder das Endergebnis.

Da ist Fett von einer

Achten Sie darauf, dass Sie den Topf

friheren Verwendung. nach jedem Gebrauch richtig
reinigen.

Frische Pommes frites | Du hast die Chips vor dem | Spulen Sie die Chips griindlich ab, um
werden  ungleichmaBig | Braten nicht richtig | die gesamte Starke von auBen zu
frittiert. abgespiilt. entfernen.
Frische Pommes frites | Die  Knusprigkeit der | Schneiden Sie die Kartoffel klein und
sind nicht knusprig, wenn | Pommes hingt von der | fiigen Sie etwas mehr Ol hinzu, um
sie aus der | Menge an Ol und Wasser | ein knusprigeres Ergebnis zu erzielen.
HeiBluftfritteuse in den Pommes ab.
kommen.

Technische Daten

Produktmodell AF-D10.010B
Nennleistung 2200-2600W
Nennspannung 220-240V~, 50-60Hz
Fassungsvermogen 2*5L
Timer-Bereich 1-60 Minuten
Temperaturbereich 50°C - 200°C

Konformitat CE

Dieses Produkt wurde nach allen relevanten aktuellen CE-Richtlinien geprift und
produziert, wie z.B.:

- Richtlinie 2014/30/EU Uber elektromagnetische Vertraglichkeit,
c € - Niederspannungsrichtlinie (LVD) Richtlinie 2014/35/EU,
- RoHS mit ihren Anderungen Richtlinie EU 2015/863,
und wurde nach den neuesten Sicherheitsvorschriften gebaut.
Das CE-Zeichen bescheinigt diesem Produkt alle relevanten Richtlinien.
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Entsorgung — Umweltpolitik

Verpackung

™ Das Verpackungsmaterial ist vollstandig recycelbar und mit dem Recycling-Symbol

Q’O gekennzeichnet. Befolgen Sie die ortlichen Vorschriften fiir die Verschrottung.
Bewahren Sie die Verpackungsmaterialien (Plastiktliten, Styroporteile usw.)

aullerhalb der Reichweite von Kindern auf, da sie potenziell gefahrlich sind.

Beseitigung
Dieses Gerit ist gemiR der europiischen Richtlinie 2012/19/EU iiber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.
Indem Sie sicherstellen, dass dieses Produkt ordnungsgemal entsorgt wird, tragen Sie
dazu bei, mogliche negative Folgen fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden, die andernfalls durch unsachgemaRe Abfallbehandlung dieses Produkts
verursacht werden kénnten.
Dieses Symbol auf dem Produkt oder auf den Begleitdokumenten des Produkts
weist darauf hin, dass dieses Gerat nicht als Hausmill behandelt werden darf.
Stattdessen ist es bei der zustdndigen Sammelstelle fiir das Recycling von
N Elektro- und Elektronikgeraten abzugeben.
Die Entsorgung muss in Ubereinstimmung mit den &rtlichen Umweltvorschriften fiir die
Abfallentsorgung erfolgen. Fiir weitere Informationen liber die Behandlung, Verwertung
und das Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an lhre ortliche Stadtverwaltung,
lhren Hausmiillentsorgungsdienst oder das Geschaft, in dem Sie das Produkt gekauft
haben.

Garantiebedingungen

1. DasProdukt hat eine Garantie fiir den Zeitraum, der von der Gesetzgebung, in der es auf den Markt gebracht
wird, ab dem Kaufdatum gegen Herstellungs- und/oder Verarbeitungsfehler festgelegt ist. Es wird vermutet,
dass die in diesem Zeitraum manifeste Vertragswidrigkeit zum Zeitpunkt des Kaufs besteht. Nach Ablauf
dieser Frist obliegt es dem Kunden, nachzuweisen, dass die Vertragswidrigkeit bereits zum Zeitpunkt der
Lieferung bestand.

2. Wenn das Produkt wahrend der Garantiezeit bei normalem Gebrauch defekt ist, sollte sich der Kdufer an die
Verkaufsstelle wenden und das Gerat an den vom Verkaufer angegebenen Ort senden.

3. Die Garantie ist nur gegen Vorlage der Rechnung giiltig, die den Kauf nachweist, und des ausgefiillten
Garantiezertifikats (mit Angabe des Kaufdatums, des Namens des Handlers, der Referenz des Modells, und
es wird auch empfohlen, die Seriennummer und die Chargennummer anzugeben).

4. Der Importeur/Verkiufer behilt sich das Recht vor, die Garantieunterstiitzung zu verweigern, falls diese
Informationen nach dem urspriinglichen Kauf des Produkts geloscht oder gedndert wurden.

5. Die Verantwortung des Importeurs/Verkaufers umfasst insbesondere die Kosten fir die Reparatur und/oder
den Ersatz des von der Garantie abgedeckten Gerdts mit dem Vorbehalt des Rechts, es durch ein
gleichwertiges Produkt zu ersetzen, wenn es nicht moglich ist, es zu reparieren.

6. Die Garantie gilt nicht fiir Probleme, die nicht in direktem Zusammenhang mit Material-, Konstruktions- oder
Verarbeitungsfehlern stehen.

7. Dieses Produkt ist ein Gerdt und nur fur den Heimgebrauch bestimmt. Die Garantie erlischt, wenn das
Produkt fiir professionelle Zwecke verwendet wird.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden, die durch unsachgemaRen Gebrauch, unsachgemalle
Installation, Verschitten, duBere Faktoren oder vorsatzliche Beschadigung verursacht wurden.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden, die durch Stlrze, GbermaRige Gewaltanwendung, Schlage,
extreme Umweltbedingungen oder Verschlechterungen entstehen, die durch den normalen Gebrauch von
Kunststoffteilen oder Tastaturen verursacht werden, sowie durch die Verwendung anderer als der in diesem
Handbuch angegebenen Batterien.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf die Installation und Programmierung durch den Handler. Insbesondere
kann kein Anspruch auf Installation und kostenlose Programmierung durch den Wiederverkaufer akzeptiert
werden.

Die Garantie erstreckt sich nicht auf Mangel, die den Betrieb des Gerats nur geringfligig beeintrachtigen.
Sonstige Kosten, wie Installation, Transport und Anreise des Technikers sind ausdricklich von der
Gewdhrleistung ausgeschlossen.

Die Anwendbarkeit der Garantie setzt voraus, dass das Gerat vollstandig und in einer gut geschltzten
Verpackung (wenn moglich in der Originalverpackung) an den Verkdufer oder den von ihm angegebenen Ort
gesendet wird und von einem ordnungsgemal’ ausgefiillten Blatt oder einer ordnungsgemaR ausgefillten
Garantiekarte und einem Kaufbeleg begleitet wird.

Wenn sich nach der Uberpriifung herausstellt, dass es keine Griinde fiir die Reklamation gibt oder dass das
Produkt nicht defekt ist, werden die anfallenden Kosten dem Kunden in Rechnung gestellt, und der Handler
ist berechtigt, diese Kosten dem Kunden in Rechnung zu stellen.

Die Garantie erlischt, wenn sie Anzeichen dafiir aufweist, dass eine nicht autorisierte Person versucht hat,
Reparaturen, Modifikationen oder den Austausch von Teilen am Gerat durchzufiihren.

Reparaturen, die nach Ablauf der Garantiezeit durchgefiihrt werden, sind kostenpflichtig.

Diese Garantie berihrt nicht Ihre gesetzlichen Rechte, die Sie als Verbraucher nach geltendem nationalem
Recht fur den Kauf von Produkten, bei denen das Produkt verkauft wird, haben.

Garantiezeit:

Lénder der Européischen Union - Die europaischen Richtlinien (EU) 2019/771 und (EU) 2019/770 gelten fur
bestimmte Aspekte von Vertragen tGber den Kauf und Verkauf von beweglichen Sachen und wurden in die
nationalen Gesetze ihrer Ldnder umgesetzt.

Andere Lander - es gelten die nationalen Rechtsvorschriften Gber Verbraucherrechte in ihrem Land. In
Ermangelung einer amtlichen Gesetzgebung wird die Garantie nach Ermessen des Importeurs, der das
Produkt in Verkehr bringt, oder der Niederlassung des Verkdufers angewendet.
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Dansk

Kaere kunde

Tak fordi du har valgt et HEGER-produkt.

HAGER-produkterne er produceret med henblik pa forbrugerens velfaerd og prioriterer de
hgjeste standarder for kvalitet, funktionalitet og tildeling. Vi er sikre pa, at du vil veere
tilfreds med dette apparat.

Vi antager, at brugeren er bekendt med de almindelige procedurer for handtering af
husholdningsapparater.

Fgr du bruger apparatet fgrste gang, bedes du leese denne betjeningsvejledning og
sikkerhedsradene grundigt og grundigt igennem, sa du ggr dig helt fortrolig med
apparatet. Gem disse instruktioner til fremtidig reference, og giv dem videre til den, der
matte erhverve apparatet pa et senere tidspunkt.

Tilsigtet anvendelse

Dette apparat tjener til at behandle mad ved varme. Brug den ikke til andre formal end
det, den er designet til. Det ma kun bruges pa den made, der er beskrevet i denne
brugsanvisning. Enheden ma ikke bruges til kommercielle formal. Enhver anden brug af
denne enhed er i strid med den tilsigtede brug og kan resultere i materialeskader eller
endda personskade.

Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Det er ikke beregnet til brug pa steder
som:

— personalekgkkener i butikker, kontorer og andre arbejdspladser; landbrugsbedrifter;
hotel- eller motelvaerelser og andre opholdsomrader; bed and breakfast
etablissementer.

Producenten/distributgren patager sig intet ansvar for skader forarsaget pa grund af
brugen af denne enhed i strid med dens tilsigtede brug.

Vigtige sikkerhedsinstruktioner

Opbevar venligst denne brugsanvisning et sikkert sted sammen med

garantibeviset, kg@bskvitteringen og kartonen til fremtidig reference. De

sikkerhedsforanstaltninger, der er vedlagt her, reducerer risikoen for brand,
elektrisk stgd og personskade, nar de overholdes korrekt.

» Indgangen Spaending af dette produkt er 220-240V, 50-60Hz. Fgr du tender,
skal du sikre dig, at den elektriske Spaending og frekvensen af kredslgbet svarer
til dem, der er angivet pa apparatet.

« Frituregryden skal placeres pa en plan overflade, nar den er i drift, for at undga
at veelte.

« Anbring ikke apparatet pa vindueskarme, vaskeaflgb, ustabile overflader,
pa el- eller gaskomfurer eller i deres naerhed. Anbring kun apparatet pa
en stabil, jaevn og ter overflade.
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Forkert installation kan medfgre risiko for brand, elektrisk stgd og/eller
personskade.

Producenten/distributgren er ikke ansvarlig for eventuelle skader forarsaget af
forkert eller forkert brug.

Bemaerk: Dette apparat er ikke designet til at blive styret ved hjeelp af en
programmeret enhed, ekstern timerkontakt eller fjernbetjening.

Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet af producenten/distributgren, kan
forarsage brand, elektrisk stgd eller personskade. Brug kun apparatet med
originalt tilbehgr fra producenten.

Brug ikke apparatet i naerheden af braendbare materialer sasom
gardiner, kpkkenhandklaeder osv.

For at sikre tilstraekkelig luftcirkulation under drift skal der veere en
afstand pa mindst 15 cm pa alle sider af apparatet. Anbring ikke
genstande pa apparatet, og daek ikke ventilationsabningerne til.

Undga kontakt med varm damp, som frigives fra ventilationsabningerne,
mens apparatet kgrer.

Overfyld ikke den aftagelige kurv med en stor meengde mad. Sgrg for, at
maden, der er placeret i den aftagelige kurv, ikke kommer i kontakt med
varmeelementet.

Placer ikke dine haender i apparatets indvendige omrade, mens det
kerer.

Fyld ikke den aftagelige gryde med olie. Pafyldning af gryden med olie
kan resultere i en farlig situation. Denne sunde stegemetode er baseret
pa princippet om at cirkulere varm luft, der ikke kraever brug af olie. En
lille maengde olie kan tilseettes udelukkende med det formal at give
smag til maden.

Brug ikke apparatet til at stege mad med et hgjt fedtindhold.

Stik ikke genstande ind i frituregryden eller knaek eller beskadig net ledningen.
Stikket skal tages ud af stikkontakten f@r renggring, servicering,

vedligeholdelse eller flytning af frituregryden. Nar den ikke er i brug, skal du
tage stikket ud.

Enheden haringen dele, der kan repareres af brugeren. Forsgg ikke at reparere,
adskille eller modificere frituregryden.

Brug ikke kemikalier, staluld eller slibende renggringsmidler til at renggre
ydersiden af enheden, da disse vil ridse overfladen af rustfrit stal og trykstgbt
metal.
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Ngje overvagning er ngdvendig, nar et apparat bruges af eller i
narheden af bgrn. Bgrn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn fra 0 ar til 8 ar. Dette apparat kan
bruges af bgrn fra 8 ar og derover og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og viden, hvis
de har faet opsyn eller instruktion i brugen af apparatet pa en sikker
made og forstar de involverede farer. Bgrn ma ikke lege med apparatet.
Opbevar apparatet og dets ledning utilgaengeligt for bgrn under 8 ar.
Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af bgrn,
medmindre de er zldre end 8 ar og under opsyn.

& Overfladen kan blive varm under brug.

Nar apparatet er i drift, kan temperaturen pa tilgaengelige overflader veaere
hgjere. Rgr ikke ved den varme overflade. Ellers kan dette forarsage
forbraendinger. Brug handtaget til at fijerne og baere den varme pande og kurv.
Placer kun den varme pande og kurv pa varmebestandige overflader. Nar du
tager gryden ud af apparatet, skal du veere seerlig forsigtig med ikke at skolde
dig selv af dampen, der frigives fra maden. Apparatets restvarme betyder, at
det forbliver varmt i et vist tidsrum, efter at det er slukket.

| tilfelde af at maden inde i apparatet antaendes, skal du straks slukke for det
og tage stikket ud af stikkontakten. Vent, indtil rggen, der kommer ud af
ventilationsabningerne, forsvinder, fgr du skubber gryden ud.

Der kan opsta brand, hvis apparatet er daekket af eller rgrer ved braendbart
materiale, herunder gardiner, gardiner, veegge og lignende, nar det er i drift.
Opbevar ikke genstande oven pa apparatet, nar det er i drift.

Hzeld ikke iskoldt vand i den varme gryde.

Sluk altid for apparatet, og tag det ud af stikkontakten, nar du efterlader det
uden opsyn, eller nar du ikke bruger det, og f@r du flytter eller renggr det. Lad
apparatet kgle af, fgr du flytter eller renggr det.

For at beskytte mod elektrisk stgd ma apparatet ikke nedsaenkes i vand eller i
anden vaeske.

Anbring ikke tunge genstande pa net ledningen. Sgrg for, at net ledningen ikke
haenger ud over kanten af et bord, eller at den ikke rgrer ved en varm overflade.
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Tag apparatet ud af stikkontakten ved forsigtigt at traekke i stikket pa net
ledningen og ikke i selve net ledningen. Ellers kan dette beskadige net
ledningen eller stikkontakten.

| tilfeelde af at net ledningen er beskadiget, skal den udskiftes med en original
net ledning, der fas pa et autoriseret servicecenter. Det er forbudt at bruge
apparatet, hvis det har en beskadiget net ledning.

For at undga fare for personskade ved elektrisk stgd ma du ikke selv reparere
apparatet eller foretage justeringer af det. Alle reparationer skal udfgres pa et
autoriseret servicecenter. Ved at manipulere med enheden risikerer du at
annullere dine juridiske rettigheder pa grund af utilfredsstillende ydeevne eller
kvalitetsgaranti.

Forsigtighed!

Placer altid apparatet pa en vandret, flad, varmebestandig og stabil overflade.
Dette apparat er kun beregnet til normalt husholdningsbrug.

Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug.

Lad apparatet kgle af i ca. 30 minutter, fgr du handterer eller renggr det.

Apparatet er udstyret med en sikkerhedsmikrokontakt indeni, der automatisk
setter tilberedningsprocessen pa pause, hvis kurven fjernes under
tilberedningen.

Dak ikke luftindtaget/-udtaget, nar apparatet er i brug.

Instruktioner til kort ledning

Der medfglger en kort strgmforsyningsledning for at reducere farerne ved at
blive viklet ind i eller snuble over en leengere ledning. Forleengerledninger kan
bruges, hvis der udvises forsigtighed ved brugen.

Forleengerledningens elektriske vaerdi skal mindst vaere apparatets. Hvis
forlaengerledningens elektriske veerdi er for lav, kan den blive overophedet og
brende.

Den resulterende forleengede ledning skal arrangeres, sa den ikke falder over
bordpladen eller bordpladen, hvor den kan traekkes i af bgrn eller snubles.

GEM DISSE INSTRUKTIONER
KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUG
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Beskrivelse af apparatet

1. Hovedenhed 2. Tryk pa kontrolpanelet
3. Kurv separator 4. Non-stick bakke
5. Kurv handtag 6. Kurv

Beskrivelse af kontrolpanel og display

BEMARK VENLIGST: Knapperne pa apparatet er bergringstaster. Tryk forsigtigt pa
knapperne med en finger for at udfgre funktionen. Hver gang der trykkes pa en tast, vil
det blive bekraeftet af en biplyd.

Knapper pa bergringsskaerm

. Standardtid | Standardtemperatur
Symbol Funktion . o
(min) (°C)
Temperaturkontrolomradet er 50-200 °C,
A R M | Temperatur hvert klik pa + / - temperaturen vil stige
eller reducere 10 °C
B Pomfrit 18 200
C Underlar 20 200

Digital skeerm - temperatur- og

Vi
Is€ timerindikation

Kage 25 160

EE

Justeringstidsintervallet er 1 til 60

F R | Timer minutter. Hvert klik pa + / - tiden gges
eller reduceres 1 minut

G Reje 8 180
Sadan starter eller saetter du funktionen

H Start-pause .
pa pause

| Bof 12 180

] . Teend / sluk Sadan tander eller slukker du for
apparatet

K Zone 2 Kogezone 2

L E Lampe 2 Sadan oplyser du kogezone 2

M Dehydrere 360 60
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N i M | Dobbelt kok Madlavning med samme funktioner i
begge zoner

0] Grgntsag 10 160

p Synkl"onlserlng Madlav.nlng i to forskelllge zoner med
4 | feerdig forskellige funktioner

Q Pizza 20 180

R Fisk 10 180

S Zone 1 Kogezone 1

T Lampe 1 Sadan oplyser du kogezone 1

U @ Forvarme 3 180

Kend din airfryer

Tilbered dine yndlingsretter og snacks pa en hurtig, sund og nem made med din nye
airfryer. Denne airfryer bruger hgjhastigheds varmluftcirkulation til at tilberede dine
ingredienser fra alle sider samtidigt! Det giver dig ogsa mulighed for at tilberede en raekke
velsmagende retter uden tilseetning af overskydende olier eller fedtstoffer til de fleste
ingredienser. Denne airfryer har:

e Et bergringsfglsomt kontrolpanel med 10 forudindstillede menuer.

o Endigital styring af tilberedningstid og temperatur.
e Et temperaturkontrolomrade pa 50 °C - 200 °C.

e En timer spaender fra 1 til 60 minutter, som er udstyret med en automatisk sluk-
funktion. Nar timeren nar "0", slukker enheden af sig selv.

Andre store fordele ved din Air Fryer inkluderer:
e Hurtig tilberedning med lidt eller ingen forvarmning pakraevet.

e Hurtig og nem renggring: De non-stick belagte dele er praktisk dimensioneret, sa de
passer i opvaskemaskinen.

e Problemfri stegning - ingen sprgjt, intet rod og ingen olielugt!

o Alsidighed - med sin stegnings-, bage-, grill- og stegekapacitet fungerer denne enhed
som et fantastisk madlavningsveerktgj til et travit kgkken.

¢ Ingen montering pakraevet - meget nem og sikker at bruge!

For fgrste brug

e Pak apparatet og dets tilboehgr ud. Vask tilbehgret i varmt saebevand og tgr det
derefter af. Tgr det indre af stegehulen af med en fugtig klud eller svamp, og tgr
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derefter med et papirhandklaede. Sgrg for, at hulrummet er tgrt, for du betjener
enheden.

Placer din airfryer pa en flad, stabil og varmebestandig overflade. Sgrg for, at den
ogsa er placeret mindst 15 cm (6 tommer) veek fra omgivende genstande.

Det anbefales at lade din airfryer varme i cirka 20 minutter uden mad i. Dette hjzelper
med at fjerne fedt, der kan have klebet under fremstillingen, og fjerne den "nye"
apparatlugt.

Ventiler rummet i denne periode. Nar din airfryer opvarmes for fgrste gang, kan den

udsende let rgg eller lugt. Dette er normalt med mange varmeapparater og pavirker
ikke dit produkts sikkerhed.

Forsigtig: Nar du flytter din airfryer, skal du sgrge for at holde den sikkert og stgtte
bunden - stol ikke pa stegekurvens handtag, nar du flytter din airfryer!

Betjening af apparatet

Klarggring til brug

Placer apparatet pa en stabil, vandret og plan overflade. Sgrg for, at overfladen er
varmebestandig, og at din airfryer ogsa er placeret mindst 15 cm (6 tommer) vk fra
omgivende genstande.

Seet stikket i en stikkontakt. Enheden afgiver et bip og lyser hele kontrolpanelet i fa
sekunder og gar i standby-tilstand med kun taend/sluk-knappen taendt.

Brug af apparatet

Din airfryer kan bruges til at tilberede en lang raekke fgdevarer. Se venligst tabellen i
afsnittet Brug af forudindstillingerne for grundlaeggende tilberedningstider.

1.
2.

Tryk pa taend/sluk-ikonet - for at taende for airfryeren. Alle ikoner lyser.
Du kan nu vaelge, hvilken kurvezone du gnsker at bruge: Brug venstre zone @, hgjre

zone ®e|ler begge dele.

Tag forsigtigt kurven ud af frituregryden.

Laeg dine ingredienser i stegekurven. Overfyld ikke kurven, da dette kan pavirke
kvaliteten af dine madlavningsresultater.

Skub kurven tilbage i din airfryer.

FORSIGTIGHED! Szet den eller de fyldte friturekurve tilbage i airfryeren. Hvis du ikke
saetter kurven ordentligt i, vil det ikke vaere muligt at starte frituregryden. Rgr ikke
ved friturekurven eller indersiden af din airfryer under og skift straks brugen, da de

vil vaere ekstremt varme. Hold kun stegekurven i handtaget. Husk altid at bruge
ovnhandsker, enheden bliver VARM!

Velg et af de 10 forudindstillede programmer, og juster temperaturen og tiden med
de tilsvarende knapper, hvis det er ngdvendigt. Temperaturen og tiden vises skiftevis.
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Hver funktion har sin egen standardtid og temperatur (som vist i tabellen). Bemaerk:
Hver zoneindstilling kan veaelges individuelt.

Tryk pa start/pause-knappenm for at starte tilberedningen. konet ™l begynder at
flimre, og efter et bip begynder airfryeren at virke. Displayet viser skiftevis menuens
temperatur og tid.

Nar airfryeren er i drift, kan du trykke pa m eller fjerne friturekurven for at szette
driften pa pause. Nar stegekurven skubbes tilbage til enheden, fortsatter
operationen i den resterende tid og ved den valgte temperatur.

. Nar forberedelsestiden er gaet, holder varmeelementet op med at fungere.

Afslutningen af denne proces vil blive angivet med en summeradvarsel. Ventilatoren
vil fortseette med at kgre i ca. 60 sekunder og blese varm luft vek af
sikkerhedsmaessige arsager.

10. Traek kurven ud af apparatet og placer den pa en varmebestandig overflade.

11.Tjek om ingredienserne er klar. Hvis ingredienserne ikke er klar endnu, skal du blot

skubbe kurven tilbage i apparatet og indstille timeren til et par ekstra minutter.

12.Tgm kurven i en skal eller pa en tallerken. Nar et parti ingredienser er klar, er

airfryeren gjeblikkeligt klar til at forberede endnu en batch.

Bemaerk: Vend ikke stegekurven. Olien, der samler sig i bunden af kurven, drypper
ned pa ingredienserne.

Bemark: For at fjerne store eller skrgbelige ingredienser skal du fjerne
ingredienserne fra kurven med en tang.

Viewlys og vinduer , E

Denne enhed er udstyret med viewlys for nemt at overvage tilberedningsforlgbet af
bakkeindholdet gennem viewvinduer indbygget i fronten af begge stegebakker.

1.

Tryk pa en af viewlysknapperne yderst til venstre og hgjre pa displaypanelet, maerket
1 og 2, for at oplyse ovnpladen.

Lyset kan slukkes ved at trykke pad knappen igen, ellers slukker det automatisk efter
3 minutter.

Justering af temperatur og tid

Temperaturen og tidsvaerdien kan justeres nar som helst, fgr stegeprocessen pabegyndes
eller under stegeprocessen, uanset det valgte program.

Temperaturkontrolomradet er 50-200 °C, hvert klik pa + / - temperaturen vil stige
eller reducere 10 °C. Ved 200°C skal du trykke pa "+", vil ga tilbage til en temperatur
pa 50°C, tryk pa "-" ved 50°C temperaturen vil ga tilbage til 200°C. | processen med
temperaturkontrol vil det digitale temperaturdisplay flimre pa skarmen (blinker ikke
under arbejdet), efter at have flimret 3 gange, er temperaturen blevet indstillet;

Justeringstidsintervallet er 1 til 60 minutter. Hvert klik pa + / - tiden gges eller
reduceres 1 min. Efter 60 minutter, hvis du trykker pa "+", vil tiden ga tilbage til 01
min. Efter 01 min, hvis du trykker pa "-", vil temperaturen skifte tilbage til 60 min. |
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processen med tidskontrol vil det digitale tidsdisplay flimre pa skarmen (blinker ikke
under arbejdet), efter at have flimret 3 gange, er tiden udfgrt for indstillingen.

Synkroniser afslutning

Hvis du har til hensigt at bruge begge sider (begge bakker) til at lave mad med forskellige
tilberedningstider (normalt hvis du tilbereder forskellige madtyper pa hver side).
Synkroniser afslutning vil automatisk forsinke starten pa den korteste cyklus, sa begge
sider afsluttes pa samme tid.

For at bruge Sync Finish skal du fgrst trykke pa knappen "Sync Finish" lige
efter at have teendt for enheden, den blinker for at vise, at den er aktiv, og fortsaet derefter
med at indstille side 1 og side 2 pa samme made som beskrevet i afsnittet "Brug af
apparatet" ovenfor.

Dobbelt kok

Som en mulighed Hvis du har til hensigt at bruge begge sider (begge bakker) til at lave mad
med samme tid og temperatur (normalt hvis du tilbereder den samme madtype pa begge

M DUAL COOK

sider), skal du blot trykke pa knappen "Dual Cook" i stedet for knapperne
pa side 1 eller 2 beskrevet i afsnittet "Brug af apparatet" ovenfor. Nu vil alle
forudindstillede tilberedningstilstande og eventuelle sendringer af tid eller temperatur
blive duplikeret pa begge tilberedningssider (begge bakker), hvilket sparer dig tid pa at
indstille dem individuelt.

Forvarm

Forvarmningsknappen er simpelthen en ekstra forudindstillet tilberedningstilstand og
kan bruges pa samme made som enhver af de forudindstillede tilstande. Den
forudindstillede forvarmningstilstand indstiller tiden til 3 minutter og temperaturen til
180°C. Som med de andre forudindstillede tilstande kan dette ogsa redigeres og bruges
som en manuel opsaetningstilstand for tid og temperatur. For at ggre dette skal du veelge
kogezonen (venstre eller hgjre) ved at trykke pa knap 1 eller 2. Veelg knappen Forvarmning

, du kan nu frit redigere bade tilberedningstid og temperatur. Badde temperatur og
tilberedningstid veksles mellem konstant pa hvert display for at vise de aktuelle
indstillinger.

Dehydrere
Dehydrering af mad er en konserveringsmetode, der bruges til at forlaenge holdbarheden

af din mad ved at fjerne dens vandindhold. Det er ogsa en af de aeldste og mest udbredte
teknikker til konservering af fgdevarer.

Dehydrering er en af de 10 forudindstillede tilberedningstilstande, der er inkluderet pa
denne air-fryer og kan vaelges og udfgres ved hjzelp af metoden vist i afsnittet "Brug af
apparatet”. Den kan ogsa indstilles til at kgre i begge kogezoner pa samme tid, hvis det er
ngdvendigt. Det brugervalgbare omrade er 30-1440 min og 30-80°C for temperatur.
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Bemaerk venligst: Da temperaturen til dehydrering er meget lavere end normale
tilberedningstilstande, anbefales det ikke at kgre dehydreringstilstanden, mens du laver
mad ved hgje temperaturer i det andet rum, da krydsoverophedning kan pavirke
dehydreringsvirkningen.

Automatisk slukning

Dette apparat er udstyret med en timer, efter at det har talt ned og afsluttet sin 1 minuts
afkglingsperiode, lyder der 10 "BIP", hvorefter det slukker automatisk. For at slukke for

apparatet manuelt skal du trykke pa "Power"-knappen - for at slukke for enheden.

o

Bemazerk: Ved at trykke pa "Start/Pause" m saettes kun luftstegningsprocessen pa pause,
enheden slukkes IKKE.

Tips til mad

1. For at tilberede jaevnt ma du ikke overfylde gryden, ryste eller vende
ingredienserne halvvejs gennem tilberedningen.

2. For at lave kager, teerter eller anden mad med fyld eller dej skal du placere maden i
en varmesikker beholder, fgr du laegger den i stegekurven.

3. For at ggre maden sprgdere kan du sprgjte eller bgrste en lille maengde olie.

4. Flydende marinerede fgdevarer skaber staenk og overskydende rgg. Dup disse
fedevarer tgrre inden luftstegning.

Renggring og vedligeholdelse

e For renggring af apparatet skal du tage det ud af stikkontakten og lade det kgle af.
Apparatet kgler hurtigere ned, nar gryden og kurven fjernes.

e Vianbefaler at renggre apparatet umiddelbart efter det er kglet af for at forhindre,
at madrester tgrrer fast. Disse er sveerere at fjerne senere. Enheden tager cirka 30
minutter at k@le ned for sikkert at renggre eller rgre ved den.

e Vask kurven med blgde opvaskesvampe under rindende vand med tilseetning af
neutralt opvaskemiddel. Skyl derefter disse dele under rent vand, tgr grundigt, og
seet dem tilbage pa deres plads.

o Hvis det ikke lykkes dig at fjerne bagt madrester, der sidder fast pa kurven, skal du
fylde kurven med varmt vand med tilsatning af neutralt opvaskemiddel. Lad vand-
og renggringsmiddeloplgsningen virke i ca. 10 minutter for at laegge madresterne i
blgd. Renggr derefter kurven pa den saedvanlige made.

e Sgrg for, at bagte madrester ikke samler sig pa kurven. Fgr yderligere brug skal
skuffen vaere ren.

e Tgr apparatets overflade af med en blgd klud dampafsluttes i en oplgsning af varmt
vand og neutralt kekkenvaskemiddel. Efter pafgring af kgkkenopvaskemiddel skal du
tgrre apparatet af med en let fugtig klud og derefter tgrre alt grundigt af. Sérg for, at
netledningens tilslutningsstik ikke bliver vadt.

o Nedsank ikke apparatet i vand eller i anden vaeske.
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e Brug ikke staluld, slibende renggringsmidler, oplgsningsmidler osv. til at renggre
nogen del af dette apparat.

Fejlfinding

Problem

Mulig arsag

Oplgsning

Airfryeren virker ikke

Apparatet er ikke tilsluttet.

Seet apparatet i en jordet stikkontakt.

sprgde.

en traditionel frituregryde.

Du har ikke indstillet | Indstil den gnskede tilberedningstid.
timeren.
Ingredienserne er ikke | Der er for meget mad i | Fjern noget mad. Mindre partier
faerdige. kurven steger mere jeevnt.
Den indstillede | Programmer temperaturen til en
temperatur er for lav. hgjere indstilling.
Forberedelsestiden er for | Indstil mere tid for at lade maden
kort. koge helt.
Ingredienserne steges | Visse typer ingredienser | Fjern gryden fra hoveddelen og ryst
ujavnt. skal omrgres halvvejs i | den forsigtigt halvvejs gennem
tilberedningstiden. forberedelsesprocessen.
Stegte snacks er ikke | Snacksene var beregnet til | Brug ovnsnacks eller overtraek

ingredienserne let i lidt olie for et
sprgdere resultat.

Gryden passer ikke ind i
apparatets ejendom.

For meget mad i kurven.

Fjern noget mad. Mindre partier
steger mere jaevnt.

Kurven er ikke placeret
korrekt.

Skub kurven ned i gryden, indtil den
klikker.

Der kommer hvid rgg ud
af apparatet.

Du tilbereder fedtede

ingredienser

Nar du steger fedtede ingredienser i
airfryeren. En stor mangde olie vil
laekke ind i gryden, og den producerer
hvid rgg. Gryden kan blive mere varm
end normalt. Dette pavirker ikke
ydeevnen eller slutresultatet.

Der er fedt fra en tidligere
brug.

S¢rg for at renggre gryden ordentligt
efter hver brug.

sprgde, nar de kommer
ud af airfryeren.

afhaenger af maengden af
olie og vand i pommes
frites.

Friske chips  steges | Du skyllede ikke chipsene | Skyl chipsene ordentligt for at fjerne
ujevnt. ordentligt, for du stegte | al stivelsen udefra.

dem.
Friske chips er ikke | Pommes frites' sprgdhed | Skeer kartoflen mindre og tilseet lidt

mere olie for et sprgdere resultat.
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Tekniske data

Produkt model AF-D10.010B
Nominel effekt 2200-2600W
Nominel spaending 220-240V ~, 50-60Hz
Kapacitet 2*5L

Timer raekkevidde 1-60 minutter
Temperaturomrade 50°C - 200°C

Overensstemmelse CE

Dette produkt er testet og produceret i henhold til alle relevante geldende CE-
retningslinjer, sasom:
- Direktiv 2014/30/EU om elektromagnetisk kompatibilitet,
C € - Lavspaendingsdirektivet (LVD) direktiv 2014/35/EU,
- RoHS med andringer af direktiv EU 2015/863,
og er konstrueret i overensstemmelse med de seneste sikkerhedsforskrifter.
CE-maerket attesterer dette produkt med alle relevante direktiver.

Bortskaffelse — Miljgpolitik

Pakning
N Emballagematerialet er fuldt genanvendeligt og maerket med genbrugssymbolet.
Q" Fglg lokale regler for skrotning. Opbevar emballagen (plastikposer, polystyrendele
osv.) utilgengeligt for bgrn, da de er potentielt farlige.

Bortskaffelse

Dette apparat er maerket i henhold til det europeeiske direktiv 2012/19/EU om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).
Ved at sikre, at dette produkt bortskaffes korrekt, hjeelper du med at forhindre potentielle
negative konsekvenser for miljget og menneskers sundhed, som ellers kunne veaere
forarsaget af uhensigtsmaessig affaldshandtering af dette produkt.
Dette symbol pa produktet eller pa de dokumenter, der fglger med produktet,
E angiver, at dette apparat ikke ma behandles som husholdningsaffald. | stedet
skal det afleveres til det relevante indsamlingssted til genbrug af elektrisk og
HEE clektronisk udstyr.
Bortskaffelse skal udfgres i overensstemmelse med lokale miljgbestemmelser for
bortskaffelse af affald. For mere detaljeret information om behandling, genvinding og
genbrug af dette produkt, bedes du kontakte dit lokale bykontor, din
husholdningsaffaldstjeneste eller butikken, hvor du kgbte produktet.
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Garantibetingelser

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Produktet er garanteret i den periode, der er fastsat i lovgivningen, hvor det markedsfgres, fra kgbsdatoen,
mod fabrikationsfejl og/eller udfgrelse. Den manglende overensstemmelse, der manifesterer sig i denne
periode, formodes at eksistere pa kgbsdatoen. Efter denne periode er det op til kunden at bevise, at manglen
allerede eksisterede pa leveringstidspunktet.

Hvis produktet i garantiperioden er defekt ved normal brug, skal kgberen kontakte salgsvirksomheden og
sende apparatet til det sted, som saelgeren har angivet.

Garantien er kun gyldig ved fremvisning af fakturaen, der beviser kgbet og det udfyldte garantibevis (med
angivelse af kgbsdato, forhandlerens navn, modellens reference, og det anbefales ogsa at angive
serienummer og Lot nummer).

Importgren/saelgeren forbeholder sig ret til at naegte garantihjeelp i tilfeelde af, at sddanne oplysninger er
blevet slettet eller andret efter det oprindelige kgb af produktet.

Importgrens/saelgerens ansvar omfatter iseer omkostningerne til reparation og/eller udskiftning af den
enhed, der er daekket af garantien, med forbehold for retten til at erstatte den med et tilsvarende produkt,
i tilfelde, hvor det ikke er muligt at reparere den.

Garantien gaelder ikke for problemer, der ikke er direkte relateret til fejl i materiale, design eller udfgrelse.
Dette produkt er et apparat og er kun beregnet til hjemme brug. Garantien bortfalder, hvis produktet bruges
til professionelle formal.

Garantien daekker ikke skader forarsaget af forkert brug, forkert installation, spild, eksterne faktorer eller
forsaetlig skade.

Garantien daekker ikke skader som fglge af fald, brug af overdreven kraft, slag, udseettelse for ekstreme
miljgforhold eller forringelse forarsaget af normal brug af plastikdele eller tastaturer samt brug af andre
batterier end dem, der er specificeret i denne vejledning.

Garantien daekker ikke installation og programmering af forhandleren. Isaer kan ingen krav om installation
og gratis programmering fra forhandleren accepteres.

Garantien daekker ikke mangler, der uvaesentligt forringer apparatets funktion. Andre omkostninger, sdsom
installation, transport og rejse for teknikeren, er udtrykkeligt udelukket fra garantien.

Garantiens anvendelighed forudsaetter, at apparatet sendes til seelgeren eller det sted, han har angivet,
komplet og i velbeskyttet emballage (hvis muligt i originalemballagen) og ledsaget af dets ark eller
garantikort behgrigt udfyldt og kgbsbevis.

Hvis det efter verifikation konstateres, at der ikke er nogen grund til kravet, eller at produktet ikke er defekt,
vil de iboende omkostninger blive tilskrevet kunden, og forhandleren er bemyndiget til at opkraeve disse
omkostninger hos kunden.

Garantien bortfalder, nar den viser tegn pa, at en uautoriseret person har forsggt at udfgre reparationer,
@ndringer eller udskiftning af dele pa apparatet.

Reparationer, der udfgres efter udlgbet af garantiperioden, er underlagt omkostninger.

Denne garanti pavirker ikke dine juridiske rettigheder, som du matte have som forbruger i henhold til
geeldende national lovgivning, der regulerer kgb af produkter, hvor produktet szlges.

Garantiperioden:

EU-lande — EU-direktiverne (EU) 2019/771 og (EU) 2019/770 finder anvendelse pa visse aspekter af aftaler
om kgb og salg af Igsgre og er gennemfgrt i deres landes nationale lovgivning.

Andre lande - national lovgivning om forbrugerrettigheder i deres land geelder. Hvis der ikke findes nogen
officiel lovgivning, anvendes garantien efter den importgrs eller selgerens skgn.
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EU Declaration of Conformity

Declaragdo de Conformidade EU / Declaracion de conformidad de la EU

Name: HAGERTEC, S.A.

Nome/Nombre: Praceta Cidade de Londres, N2 1,
Parque Industrial do Arneiro
2660-456 Sao Julido do Tojal * Portugal

This declaration of conformity is issued under our sole responsibility:
A presente declaraciio de conformidade é emitida sob a nossa exclusiva responsabilidade / Esta declaracion de
conformidad se emite bajo nuestra exclusiva responsabilidad

Product/Produto/Producto: Air Fryer / Fritadeira de ar quente / Freidora de aire
Brand Name/Marca: HEGER
Model/Modelo: AF-D10.010B - 2200-2600W, 220-240V~ 50-60Hz, Class |

The object of the declaration described above is in conformity with the provision of the European
Community Directives, evaluated according to the standards documents listed below:

O objeto da declaragiio acima descrita estd em conformidade com as disposicdes das diretivas da Comunidade Europeia,
avaliodas de acordo com os documentos normatives abaixo indicados / El objeto de la declaracion arriba descrita cumple
las disposiciones de las directivas de la Comunidad Europea, evaluadas de conformidad con los documentos normativos
gue se enumeran a continuacion

EN 60335-2-9:2003 + A1:2004 + A2:2006 + A12:2007 + A13:2010 / EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 +
A14:2019 + A2:2019 + A15:2019 / EN 62233:2008

EN 55014-1:2021 / EN 55014-2:2021 / EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021 / EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

EN 62321-3-1:2014

and is in accordance with the provisions of the following EU Directives:
e cumpre(m) o disposto nas seguintes Diretivas da Unidio Europeia / y cumple las disposiciones de las siguientes Directivas
de la Unidn Europea

EMC: 2014/30/EU - Electromagnetic Compatibility Directive / Diretiva de Compatibilidade eletromagnética [
Directiva de compatibilidad electromagnética

LVD: 2014/35/EU — Low Voltage Directive / Diretiva de baixa tenséo / Directiva de baja tensién

RoHS: 2011/65/EC and Regulation (EU) 2015/863 -

Year of affixing CE marking: 2025

Ano de aposigiio da marcagiio CE/ Afio de colocacidn del marcado:

Date of issue : 04/06/2025

Data de emissdo / Fecha de expedicidn:

Name and authorized signature: Ricardo Pedro Martins Serradas, diretor

Nome e assinatura autorizada / Nombre y firma autorizada
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HAEGERTEC, S.A.
Edificio HAEGER, Pct. Cidade de Londres No. 1, Parque Industrial do Ameiro, 2660-456 5. Julilo do Tojal, Poruigal
T. +351 219496300 * Fax: +351 29498325
www. haegengroup.com - Capital Social: € 3.000.000,00 - MIPC 501 577 351
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HAEGERTEC, S.A.

Edificio HAEGER — Pct. Cidade de Londres, 1 Tel: +351 21 949 83 00 (PBX)

Parque Industrial do Arneiro Tel: 4351 21 949 83 02 (after sales support)
2660-456 S. Julido do Tojal Fax: +351 21 949 83 25

PORTUGAL e-mail: assistencia@haegergroup.com
https://www.haegergroup.com e-mail: comercial@haegergroup.com
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